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ABSTRAKT

Tato bakalaiska prace se zabyva rozd&lenim vinaiskych oblasti v Ceské republice. Jsou
popsany jednotlivé oblasti a podoblasti, a piifazeny druhy vina, které je nejvyhodné&jsi
v dané oblasti péstovat. Je popsano tiidéni vin, které vychézi z vlastnosti vypéstovanych
hroznti v dané oblasti a moStu z nich ziskaného. Dale stru¢né pojednava o nejznaméjsich

zahrani¢nich oblastech.

Kli¢ova slova: vinafska oblast, vino, francouzské vino, historie vinafstvi

ABSTRACT

The Bachelor Thesis deals with division of wine regions in the Czech Republic. It
describes individual regions and sub-regions and defines which wine varieties are the most
suitable for every particular area. The thesis also depicts classification of wine based on
characteristics of grapes grown in each area and of juice made thereof. Finally the most

wellknown foreign viticultural areas are mentioned.

Keywords: viticultural region, grapes, french wine, history of vineculture
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UvVOD

Vinafstvi a vinohradnictvi je jiz po staleti soucasti celého lidstva. Vino zrévy vinné

se vyrabélo od pocatku Zivota ¢loveéka na vSech uzemich svéta.

Ceska republika se podle zékona, ktery vydalo Ministerstvo Zemé&délstvi Sb. zakon
¢. 321/2004 ze dne 28. 4. 2004 Zakon o vinohradnictvi a vinarstvi, d€li na dv€ vinarské
oblasti, a to Cechy a Moravu. Vinatska oblast Cechy se podle tohoto zdkonu nové déli

na dvé podoblasti — litoméfickd podoblast a mélnickd podoblast. Vinatskd oblast Morava
se, na rozdil od diivéjSiho déleni, d€li na Etyfi podoblasti — velkopavlovicka podoblast,

slovacka podoblast, mikulovska podoblast a znojemska podoblast.

Na celém svéte je kolem 10 200 000 ha vinic, které se rozkladaji na tisici vinaiskych
oblasti a regionl. Spotfeba vina se v kazdé zemi li8i, je to ddno pifedevS§im kulturou
a historii zem¢. Ve Francii, zemi vina, se spotfeba vina pohybuje kolem 53 | na jednoho
Clovéka ro¢né. Zatimco v Némecku, zemi odchované na pivu, se spotieba vina pohybuje
kolem 10 | na jednoho ¢lovéka ro¢né. V CR je tato spotfeba kolem 15 1 vina na jednoho

¢lovéka rocné, je to ovlivnéno produkei piva, které je v nasi zemi velmi popularni.

Cilem mé bakalafské prace bylo popsat rozdéleni vinafskych oblasti v Ceské republice.
Dale jsem se zabyvala roztfidénim vin podle kategorii. Z urcitych oblasti se vyrabi vino

dané jakosti a proto je tohle rozdéleni dulezité.
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1 HISTORIE VINARSTVI

Kdy ptesné ¢lovek zacal péstovat révu vinnou, o tom muzeme jen spekulovat, jisté ovsem

je, ze hrozny jsou soucasti naseho jidelnicku od pocatku existence Clovéka.

Nejstarsi zaznamy o existenci vina pochéazi z Gruzie, kde byly nalezeny zbytky hlinénych
dzbanti zdobenych reliéfy obrazi hrozna, které pochézi z doby 6000 let pifed nasim

letopoctem. Koneckonci i vyraz vino pochazi z gruzinského slova gvino [1].

At uz byla pravlast vina kdekoli, vime, Ze kolem roku 3500 pied nasim letopoctem bylo
vinafstvi na vysoké urovni ve staré Mezopotamii a to hlavné v Egypté. Egyptané jisté
nebyli prvni vinafi, ovSem jako prvni vino oslavovali a zobrazovali jej v obrazech
a nasténnych malbach. Nejstarsi vinice se nachéazeli v okoli dnes$ni Alexandrie a péstovali

kolem Sesti az osmi odrid révy vinné [1].

Z fecké mytologie je znamo nékolik povésti o Dionysovi, bohu vina. Jedna z legend
vypravi, ze Dionysa piepadli béhem nevinné hry Titani, neptatelé bohti olympskych, zaziva
ho rozpérali a kusy jeho téla pohodili Siroko daleko. Ale Athéna, bohyné moudrosti, nasla
jeho pulsujici srdce a zahrabala do pidy. Ze srdce pry vyrostl ket vinné révy, ktery nikdy
nevyhyne. Jind povést vypravi o dlouhé cest¢ Dionysa ptes hory, kdy unaven usedl
na balvan a odpocival. U svych nohou uvidél malou sotva vykli¢enou rostlinku, ktera
se mu zalibila a aby ji ochranil pfed velkym Zarem slunce, vsadil ji do duté ptaci kosti.
Pokracoval v cesté a rostlinka narlstala, ptac¢i kost ji nestacila, proto ji ptesadil do kosti 1vi.
Po dal$im putovani ptiSel do vesnice, kde ji pfesadil do kosti osli. Kdyz dosel do svého
cile, zasadil ji ke svému obydli, kde z rostlinky vyrostla réva davajici krasné hrozny
a lahodné vino. Ten, kdo se napil vina malo, dostal ptaci ktidla, kdo se napil vice, pocitil

silu lva a ten, kdo se napil pfilis, zhloupl jako osel [4].

1.1 Historie vina¥stvi v Cechach a na Moravé do konce 13. stoleti

Prvni pocatky moravského vinohradnictvi je moZzno sledovat studiem prameni trojiho
charakteru: historickych, paleobotanickych a archeologickych. OvSem vysledky zkoumani
vSech tfi disciplin zatim nepfinesly stejné zavéry o casovém zatfazeni nejstarSich dokladt

existence vinafstvi na naSem tzemi [5].

Velky rozmach vinohradnictvi v nasi krajin¢ nastalo ve 3. Stoleti, za vlady fimského cisaie

Marca Auelia Proba, ktery je poklddan za otce a zakladatele evropského a tim 1 ceského
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a moravského vinohradnictvi. Je znamo, ze fimské legie mély své stanoviSt€ na jizni
Moravé v blizkosti MusSova u Mikulova, a proto musime predpokladat, ze s sebou

na Moravu pfinesli i znalos vina, jeho péstovani a zasady zpracovani [5].

S vétsi jistotou mizeme tvrdit, Ze k vétSimu rozsifeni vinic na naSem tzemi doslo v obdobi

Velkomoravské Rise, tedy béhem 9. a 10. stoleti naseho letopo&tu[1].

Podle povésti byl ptemyslovsky knize Botivoj obdarovan soudkem vina k narozeni syna.
Jeho Zena Ludmila se vina napila, tak ji zachutnalo, ze zacala jeho péstovani podporovat.
Na vinici byl udajné do tajii vyroby vina zasvécen i vnuk Ludmily svaty Vaclav. Z této
a dalich podobnych povésti vznikla v Cechach svatovaclavské vinaiské tradice, a pozdgji
byl svaty Véclav oznacovan jako ,,Supremus magister vinearum®, coZ znamena nejvyssi

perkmistr vinic [1].

Obazek 1. Svaty Vaclav oSetrujici vinice [1]

Vyznamnou roli v §ifeni vinafstvi méla, jak ve svété, tak i na nasem tzemi, klasterni
komunita. Prvni pisemnd zprava o vinicich na Moravé je zroku 1101 a nachazi
se v zakladni listin¢ benediktinského klastera v Tiebici, ktery byl obdarovan nékolika
vinicemi. Béhem celého 13. stoleti se zasluhou klasterti zakladaly souvislé celky vinic,

na nichz byly vysazeny odridy révy vinné z Francie a Némecka. Stejné jako na Moravé
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se i v Cechach vlivem klasterni kolonizace rozsifila réva vinnd i do dalSich mist v Polabi

a dokonce i pod Krusné Hory [1,5].

Mimo klastery, které¢ byly hlavnimi nositeli vyvoje vinohradnictvi do 13. stoleti v nasich
zemich, existovaly i vinice v soukromém vlastnictvi. Lze tedy fict, ze v této dob¢ byla réva
vinna rozSifena ve vSech hlavnich, trodnych oblastech jak na Moravé, tak
i v Cechach. Zdarny rozvoj novych vinic zavisel na klimatickych a bezpe¢nostnich
pomérech. Prvni problém byl vyfeSen zaklddanim vinic na svazich hor, druhy zase

V zfizovani vinic dobfe stiezitelném misté, aby se mohly Iépe chranit pted Skadci [5].

1.2 Historie vina¥rstvi v Cechach a na Moravé od 14. stoleti

Rozkvét vinaistvi ve 14. stoleti nastal za vlady cisafe Karla IV., ktery dal do Cech piivést
révu z Burgundska a Poryni. Cisaf Karel nejen podporoval rozvoj vinohradnictvi, ale dal

mu i pravni rozmér ve formé ,.krdlovského mandatu* z roku 1358 [1].

Béhem husitskych valek, v pocatku 15. stoleti doslo k vypaleni a zni¢eni mnoha vinic a tak
i k utlumeni obchodu s vinem. Situace se zlepsila v obdobi Jifiho z Podébrad, kdy nase
vinohradnictvi dosahlo vrcholu. Podle dobovych zprav byla celkova vyméra vinic

na Moravé 20 000 ha, a v Cechach 3 500 ha [1,5].

V 16. stoleti ovlivnil rozvoj vinafstvi pfichod pfist€éhovalcti, tzv. habani, toufafi
a novokiténci. Objevily se nové zpisoby péstovani révy, zpusoby zpracovani i nové
odriidy. Vyznamny krok u¢inil v roce 1784 Rehot Volny, ktery zaved! tiidni moravskych

vin do jakostnich tfid, ¢imz se rozliSovaly rizné druhy kvality vin [1].

Nejvétsi pohromou novodobé historie vinohradnictvi byli padli a révokaz, ktefi se poprvé
objevili ve Francii v roce 1847, a znic¢ili mnoho trody a vinic samotnych. Hor$im z téchto
dvou byl révokaz, proti kterému se nasel prostiedek na zniCeni az za dlouha desetileti.
Skidei se do Evropy a tak i na nase tizemi dostali s révami, které obchodnici pfivezli

z Ameriky [4].

Od pocatku 19. stoleti byl zjevny odklon od péstovani vinné révy, nejdiive u majitelti z fad
méstanti, pro které byla zemédélskéa ¢innost malo atraktivni. Potom se odklané€li od vinic
sedléci, kterym umoznila zména trojhonného zptisobu hospodateni na hospodateni stiidavé

daleko $irsi vybér vynosnéjsich zemédélskych plodin, jako je cukrovka, brambory [12].
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1.3 Vinaistvi v CR po roce 1989

Jiz vroce 1990 vznikla velkd potieba vinafského zdkona, aby pfispél ke zkvalitnéni
péstovani révy vinné a vyroby vina v Ceské Republice, vzhledem k poslednimu zékonu
zroku 1907. Dne 26. kvétna 1995 byl vydan zakon ¢. 115/1995 Sb., o vinohradnictvi
a vinafstvi a nasledné¢ pak vyhlaska ministerstva zemédé€lstvi ze dne 16. 8. 1995

norma pojednavajici o vyrobé vina [1,12].

Dnesni rozdéleni vinaiskych oblasti na Cechy a Moravu, a jejich podoblasti, vychazi
zrozdéleni, které vydalo Ministerstvo Zemédélstvi CR jako Vinaisky zikon

¢.321/2004 ze dne 28. 4. 2004 Zakon o vinohradnictvi a vinaistvi.
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2 VINARSKE OBLASTI A PODOBLASI CESKE REPUBLIKY

Vinafska oblast je geograficky vymezené Gzemi, na kterém je povoleno péstovat vinnou
révu pro vyrobu vina a dalSich produktG [17]. Vinafsky zidkon ¢. 321/2004
z 28. 4. 2004 zménil rozd&leni vinaiskych oblasti v celé Ceské republice. Proti piivodnimu
&lenéni se celd CR déli jen na dvé produkéni oblasti — Cechy a Moravu. Tyto oblasti se dale

¢leni na podoblasti [13].

v, -l".‘;,‘ el
- Pﬂ:pﬁ-m'

4 "..

CECHY

Obrdzek 2 Vinai'ské oblasti a podoblasti Ceské republiky [13]

Celkova plocha vinic, predstavujici sou¢asny produkéni potencial CR, je 19 200 ha [13].
Nejvetsi Cast Ceskych vin tvoifi bila vina, za nimi néasleduji Cervend a Sumiva vina [9].
Z celkové osazené plochy, tvoii plocha osdzena bilymi odridami 67 %. V roce 2004 byly
do Statni odriidové knihy CR zapsany tyto nové bilé mostové odriidy: Auxerrois, Hibernal

a Vrboska. Nove uznané modré mostové odridy jsou: Domina, Dornfelder a Laurot [13].
Spotieba vina v Cesku nyni &ini asi 15 1 roéné na obyvatele [10].

Teprve v poslednim case se diky zasadni spolecenské zméng¢, kterd oteviela nové moznosti,
dafi vybranym producentim prosadit se na zahranicnich vystavach a veletrzich
a ziskat pro mnoha vina ocenéni nejvyssi. Vina, zejména bila, udivuji zahrani¢ni turisty, ale
i odborniky pfijemnym buketem, pikantni chuti s vy$§im mnozstvim kyselin, harmonii

a originalnim mistnim charakterem. Nezaménitelné jsou predevSim vina menSich vinait,


http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=0
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ktefi se pustili cestou vysSi kvality a nabizeji sortiment suchych odridovych vin

od jakostnich az po ledova [3].

2.1 Vinai'ska oblast Cechy

Ceska oblast je velmi mala, nachazi se zde asi 550 ha vinic, které jsou soustiedény hlavng
v nejteplejSich mistech s nizkou nadmoiskou vyskou v povodi fek Labe, Vitavy, Ohie
a Berounky [9,12]. Iniciatorem vétsiho rozsifeni ¢eského vinafstvi se stal cisat Karel IV.,
ktery mu dal zdklad svymi nafizenimi z roku 1358. Nejvétsiho rozvoje dosahlo ceské
vinaistvi za vlady Jiftho z Podébrad a Vladislava Jagellonského, kdy bylo v Cechach kolem
3500 hektarti vinic. Tehdy bylo nejvice vinic v Praze a okoli, v Mélniku, Litoméficich,

Mosté a Lounech [1].

V té&chto &astech Cech dosahuje primérna teplota 8,7 °C a ve vegetaénim obdobi okolo
15 °C, slune¢ni svit ¢ini 1600 — 1800 hodin ro¢né¢ a srazky se pohybuji od 500
do 550 mm za rok [9,13]. Diive se Cechy délily do Sesti oblasti: prafskd, mélnickd,
caslavska, mosteckd, Zernoseckda a roudnickd, ovsem podle nového vinafského zakona
&. 321/2004 délime vinafskou oblast Cechy na dvé podoblasti: litoméiickou a mélnickou
podoblast [13].

Geologicky podklad je v Ceskych vinaiskych oblastech velmi pestry. Pidy jsou tvofeny
pfevazné vapenatymi, ale i zvétralymi ¢ediovymi horninami [9]. Znacna Cast uzemi
je pokryta piskovci a jilovci [10]. Z odrud, které stoji za zminku, se péstuji Cabernet
Sauvignon, Rulandské modré, Sauvignon blanc, Rulandské modré, Veltlinské zelené,

Muller-Thurgau, Svatovaviinecké ¢i Frankovka [8].

2.1.1 LitoméFicka vinai'ska podoblast

Rozloha litométické podoblasti je asi 250 ha. V okoli Litoméfic tvoii podklad turonské
slinovce a piskovce se slinitou pfimési a s mistnimi vylevy vulkanitli, hlavné alkalickych
bazaltoidil. V okoli Zernosek jsou i fylity a metavulkanity. Kiidové sedimenty jsou bohaté
vapnikem 1 borem a chudé na zinek [12]. Na tmavych pudach zvétralého ¢edi¢e vznikaji

osobitd vina s minerdlnim podtextem [1].

Ve stfedovéku byly Litoméfice po Praze druhym nejvétSim vinafskym méstem

v Cechach. V jejich katastru bylo 400 ha vinic a vinice byly viude v okoli, zejména
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v labském tdoli. Tam byly v Zernosekich vyhloubeny rozmémé vinné sklepy fadem
cistercidki v roce 1251 a zalozeny vinice v romantické ¢asti udoli pfi vstupu Labe

do Ceského stiedohoii skalni prirvou zvanou Ceska brana (Porta bohemica) [15].

Zernosecké vinice se proslavily zejména vybornymi bilymi viny z Ryzlinku Rynského,
Rulandského bilého 1 Rulandského Sedého a viny z odridy Miiller Thurgau
z vinic pod Lovosem. Ve vinicich mosteckych se osvédcila réva jako rekultivacni plodina
na vysypce hnédouhelného lomu Habrdk. Osvédcily se tam odridy Ryzlink rynsky,

Rulandské $edé, Miiller-Thurgau, Rulandské modré, Svatovaviinecké a Zweigeltrebe [15].

Kdysi velké vinafstvi mésta Louny byvalo znamé viny z Traminu. Vina z Traminu bilého,
kdysi zvaného Brynst, byvala v litométické podoblasti dosti hojna a byla velmi oceniovana,

zvlaste jako vina vyzrala nékolik let na sudech [1].

.
CHOMUTOV

KRALUPY
s nad Vitavousg 80\

FODBORANY s = R X

Obrazek 3 Litomericka vinarska oblast [23]

Zvlastnosti je vyroba koSer vin pod dohledem prazského rabina. Tato vina se vyrabi
za mimotadné Cistoty a hygieny, vlastni vyrobu od lisovani az po sticeni vina do lahvi
provad&ji pouze Zidé. Vina se pasteruji a pouZiti konzervovadel, s vyjimkou oxidu

sifi¢it¢ho, je vylouc€eno. Jsou vyrabéna se zbytkovym cukrem jako polosucha [9, 10].
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Ve vinicich litométické podoblasti jsou nejvétsi plochy odrud:
Bilé odridy révy vinné [20]:

= Ryzlink rynsky

*  Rulandské sedé

= Miiller-Thurgau

= Tramin Cerveny
Modr¢ odridy révy vinné [20]:

*  Rulandské modré

= Svatovavrinecké

= Zweigeltrebe

2.1.2 Mélnicka vina¥ska podoblast

Rozloha mélnické podoblasti je asi 300 ha. Radime sem vinice Mé&lnicka, Roudnicka,
Prahy i Céslavska. Tyto ¢asti lezi vétsinou na pidach s véapenitym podlozim nebo
na $térkopiskovych naplavech, jsou misty ptekryta hlinitopis¢itymi naplavami. Jsou to

piskovce, slinovce a sprase. SpraSe maji vyssi obsah vapniku a nedostatek fosforu [1, 12].

Obrdazek 4 Mélnicka vinarska oblast [26]
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Pidy jsou leh¢i, zahfevné a poskytuji vyborné podminky pro péstovani modrych odrad.
To vystihli dobfe zdejsi vinafi jiz ve stfedovéku a soustiedili se hlavné na péstovani odridy
Rulandské modré, kterd sem pfisla z Burgundska spolu s tamnimi vinafskymi rodinami,
od nichz se domaci obyvatelstvo ucilo péstovat révu po burgundském zpusobu. Teprve
v 19. stoleti se ve zdejSich vinicich objevil Ryzlink rynsky a z modrych odrid Modry

Portugal a Svatovaviinecké [1].

I na Roudnicku byvala vzdy pievaha ¢ervenych vin. Ale na tézkych, jilovitych ptdach tu
byvala vzdy znamenitd vina ze Sylvanského zeleného. Hlavni mésto Praha bylo
vyznamnym centrem vinohradnictvi, jak tomu nasvédCuje nazev prazského obvodu
Vinohrady. Na kralovskych Vinohradech se dochovala jedna z nejpohlednéjSich vinic

Grobovka. Dale se dochovalo nékolik vinic v tradi¢nich polohach v Troji, jizné od Prahy

v Karlstejné, kde je vyzkumna vinaiska stanice, ktera se zabyva uchovanim a studiem

genofondu révy vinné [1, 9].
Dnes tvoii vétsinu ploch vinic této podoblasti odrida Miiller-Thurgau [9]. Ve vinicich
meélnické podoblasti jsou nejvétsi plochy téchto odrud:
Bil¢é odrady révy vinné:
= Miiller-Thurgau
= Ryzlink rynsky
Modré odriidy révy vinné:
= Modry Portugal

= Svatovaviinecké

2.2 Vinarska oblast Morava

Vinaiska oblast Morava ma rozlohu cca 17 450 ha. Rozklada se v Jihomoravském kraji
a nepatrné¢ zasahuje do kraje Zlinského [13]. Vinohradnické oblasti Moravy maji
vyhodngj§i podminky pro péstovani révy nez Cechy. Primérna ro¢ni teplota &ini kolem

10 °C, ve vegetatnim obdobi 16 °C, primémé srazky jsou rozdilné a dosahuji
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500 — 700 mm ro¢né a délka slunecniho svitu je 2 244 hodin, podle 78letého priméru

zjisténého na Slechtitelské stanici vinatské ve Velkych Pavlovicich [9].

Jizni Morava je podle legend 1 archeologickych prameni Uzemim s nejstarsi

vinohradnickou a vinafskou tradici u nas [1].

Diive se Morava d¢lila do deseti podoblasti: brnénskd, bzenecka, kyjovska, mikulovska,
muténicka, podluZi, straZnickd, uherskohradist'ska, velkopavlovicka a znojemskd, oviem
podle nového vinafského zdkona ¢. 321/2004 d€lime vinaifskou oblast Morava na Ctyfi

podoblasti: znojemska, mikulovska, velkopavlovickd a slovdcka [10, 13].

Geologicky se Morava nachdzi na rozhrani dvou zdkladnich stavebnich jednotek
evropského subkontinentu. Zulové masivy zapadni ¢asti konci v linii vymezené Znojmem

a Brnem, kde zacind vychodni alpsko-karpatska oblast [1]. Pidni poméry jsou velmi
rozmanité: od pid kamenito-bfidli¢natych ptes Stérkové az k piiddm pievazné hlinitym.
Vinice jsou zaloZeny na svazich i v rovinach, vyhybaji se mrazivym kotlinam [9].

Na jizni Moravé dosahuje 80 % ro¢nikl s dobrou, vybornou a vynikajici jakosti vina a jen
20 % rocnikd pfindsi jakost hor$i. Klima je pfechodné s piiklonem k vnitrozemskému

s obCasnymi vpady vlhkého atlantického vzduchu nebo 1 ledového z vnitrozemi [1].

Vegetacni obdobi je pon€kud krats§i neZ v zapadni Evropé, ale zato vynika
ve vétsing let vyssi tepelnou intenzitou letnich mésicl, coz plsobi pfiznivé na zkracovani
vegetacnich fenofazi révy a umoZiluje tak i péstovani odriid s pozdnim vyzravanim hroznti
davajicich vysoce jakostni vina. Zrani hroznii probihd na Moravé pomaleji, a proto
se v nich udrzi a koncentruje vét$si mnoZstvi a rozmanitost aromatickych latek. Moravské
vinafské podoblasti maji vyborné predpoklady pro tvorbu bilych vin se zajimavym
spektrem vini a kofenitosti. Jejich plnost déale dopliuji latky pochéazejici z charakteru
moravskych urodnych pid. Souhru vini a chuti podtrhuji svéZi kyseliny, povzbuzujici
k opétovnému douSku harmonického a pro jednotlivou podoblast charakteristického

vina [10, 13].


http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=0&value2=morava-puvodni-deleni#brnenska
http://www.moraviavitis.cz/index.php?UrlQuery=0&value2=morava-puvodni-deleni#mikulovska
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Mapa vinafskych podoblasti - oblast Morava
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Obrdzek 5 Mapa vinarskych podoblasti pro oblast Morava [13]

Moravské vinaiské zavody patfi dnes k pfednim producentiim jakostnich moravskych vin.
Dlouhodobé se hlasi k tradicim moravského vinaistvi a nabizi zdkaznikiim kvalitni vina
s nezaménitelnou chuti a vini, kterd pochézi u hroznli garantovanym ptivodem vinaiské
oblasti Morava z vybranych vinaiskych obci vSech ¢tyi podoblasti mikulovské, slovacké,

znojemské i velkopavlovické [12].

Moravska Cervena vina provazela odjakziva venkovskou stravu a posililovala vinate
v jejich tézké praci. Ponékud tvrdsi chutovy projev vsak nikdy nepostradal zemitou pravost
doprovazenou uchovanim plodového charakteru ¢erveného vina. Charakter ¢ervenych vin
se za¢ina v posledni dobé ménit pod vlivem uplatiiovani soudobé technologie ¢ervenych
vin, ktera jim dodava vice vla¢né jemnosti [1].

Libezna jithomoravska krajina a jeji ojediné€lé ptirodni podminky vtiskuji vinlim svéraznost,
ktera je hlavnim pifedpokladem pro trvaly zajem o jejich jedineCnost v dneSnim

nepteberném mnozstvi [10].
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2.2.1 Mikulovska vinai'ska podoblast

Rozloha vinohradi mikulovské vinaiské podoblasti je 4 500 ha a zahrnuje 34 obci. Tuto
podoblast charakterizuji Palavské vrchy s vapenitymi ptidami v okoli Palavy, Dunajovické
vrchy a Valtickou pahorkatinu s mohutnymi navéjemi sprasi a piskovou ploSinu Botiho
lesa, které jsou nejenom krasné, ale hlavné umoziuji vinné révé skvéle vyzravat. Podlozi je

slozeno z vapenitych jilt, piskt a sprasi. [1, 13].

Podnebi tu je velmi teplé a suché. Bilé odridy tu jsou vysdzeny na podstatné vétsi plose
vinic (3 502 ha) a vyrazné tu prevazuje Ryzlink vlassky. K nému se druzi tradi¢né
Veltlinské zelené. Vina obou odriid se tu vzdy pouzivala jako zakladni surovina pro vyrobu

Sumivych vin [1].

Nejznamgjsimi obcemi jsou Lednice, Valtice a Mikulov. Je to oblast pfevazné bilych vin,
ktera tu maji plnou chut’, pfijemnou kyselinku, a vyrazny odridovy charakter. Vyrabi
se zde tada ptivlastkovych vin zejména z odrid Ryzlink vlassky, ktery zde vyzrava
do skvélé kvality s nezaménitelnym charakterem [9, 13]. Ve Valticich, hlavnim mésté vina,
sidli n¢kolik vinafskych organizaci - Narodni vinarské centrum s Narodnim salonem vin,
Vinafské akademie Valtice, Stfedni vinai'ska Skola. Mezi Valticemi a Lednici se rozprostira

Lednicko-Valticky areal, pamatka svétového kulturniho dédictvi UNESCO [1].

Dobrou kvalitu mé& 1 zdej§i Rulandské bilé a Chardonnay. Severné¢ od Palavy
se dobfe dafi odridam Ryzlink rynsky, Tramin Cerveny, Palava a Aurelius. DalSi nejvice
péstované odrady: Miiller-Thurgau, Svatovaviinecké, Frankovka, Neuburské, Sylvanské
zelené a Zweigeltrebe. V posledni dobé se zkousi ve vétsi mife Cabernet Sauvignon

a Merlot [1, 13].

2.2.2 Slovacka vinarska podoblast

Rozloha vinohradi mikulovské vinaiské podoblasti je 4 400 ha a zahrnuje 115 obci. Tato
nova vinaiska podoblast je sloZzena z pivodnich vinafskych oblasti muténickd, kyjovska,
bzeneckd, straznicka, uhersko-hradist'ska a Podluzi. Nachazi se v jihovychodnim cipu
Moravy a ma velmi rGznorodé piirodni podminky - tento fakt ovliviiuje i bohatou
odridovou skladbu. [13]. Na severozapad¢ jsou vapenité jily, jily a pisky, ojedinéle $térky.

Obsahy zivin az na fosfor a zinek jsou dostatecné [12].


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/odrudy-revy-vinne-v-cr/ryzlink-vlassky
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/odrudy-revy-vinne-v-cr/cabernet-sauvignon
http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/odrudy-revy-vinne-v-cr/merlot
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Reka Morava rozdéluje podoblast na dvé ¢asti. Levopobiezni krajina kam patii provincie
karpatské. Jizni svahy predhaii Bilych Karpat jsou oteviené teplému jihovychodnimu
proudéni a na hlubokych, vododrznych ptidach se tu rodi plné vina Straznice i Blatnice, kde
vzniklo tradi¢ni smésné vino Blatnicky rohac z vin Ryzlinku rynského, Rulandského bilého
a Sylvanského zeleného. Je to vino svétle zelenozluté barvy, s vyraznym buketem a plnych
chuti s pfijemnou kyselinkou. Straznické Rulandské bilé je Spickové vino pro svij
nenapodobitelny charakter, je plné, mirn¢ kofenéné a zanechavajici dlouhotrvajici piijemny
dojem. Je vhodné k ulozeni a stafim se stava poetickym a uslechtilym. V popiedi lezi
meésto Bzenec, zndmé Ryzlinkem rynskym pod mistnim ndzvem Lipka [1, 9, 13].

........

Nejjizngjsi  casti  Slovacké podoblasti je Podluzi s rovinatéj$imi polohami
a se svahovymi vinicemi na terénnim zlomu k fi¢ce Kyjovce [1]. Vinice jsou zde situovany
predevsim na jizni svahy [9]. V podoblasti jsou dvé tretiny odriid pro bild vina a jedna

tietina odrid pro vina Cervena. Nejrozsitengjsi odrudy jsou [1, 9]:

Muller Thurgauu
»  Ryzlink rynsky

= Veltlinské zelené
»  Rulandske bilé

»  Ryzlink viassky

= Chardonnay

= Sauvignon

*  Muskat moravsky
= Frankovka

= Svatovavrinecké

= Zweigeltrebe,

*  Modry Portugal

= Andre

Obrdazek 6 Bzenecka Lipka [24]
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2.2.3 Znojemska vinarska podoblast

Rozloha vinohradd znojemské vinaiské podoblasti je 3 800 ha, pod znojemskou podoblast
spada 93 obci. Uplatituje se v ni zapadni proudéni a destovy stin Ceskomoravské vysociny
spolu s obCasnymi vpady chladnéjsiho vzduchu. Tim se zpomali vegetace
ve prospéch zvyraznéni aromatickych latek v obdobi zrani hroznl. Na jihu se vyskytuje

Stérkopiskové terasy a navéje sprasi [13].

Kamenité pidy v severni ¢asti regionu jsou vhodné pro péstovani Ryzlinku rynského,
Veltlinského zeleného a v okoli Dolnich Kounic i pro modré odridy — predevSim
Frankovku. Znojemsko je hlavni oblasti bilych aromatickych odrid — Miiller-Thurgau,
Sauvignon, Palava, dafi se tu také Rulandskému bilému, Rulandskému Sedému
a Chardonnay. Dalsi nejvice péstované odridy: Svatovaviinecké, Ryzlink vla§sky, Tramin

cerveny a Zweigeltrebe. Bilé odridy tu jsou na plose 2365 ha [20].

Obrazek T Krizovy sklep v Priméticich [25]

Meésto Znojmo bylo vzdy vyznaénym vinafskym stfediskem a doklada to splet’ dlouhych
chodeb vinnych sklepl pfimo pod méstem [1]. Uprostted dnesni piimé&stské casti Pimétice
nechali znojemsti jezuité v letech 1740 az 1756 vystavét jeden z nejvétSich vinnych sklept
na svété. Podobny sklep existuje jesté v Kapském mésté¢ v Jihoafrické republice. Jeho
pudorys vytvari veliky latinsky kiiz. Délka hlavni chodby dosahuje 110 metrt, piicna
chodba pak 56 metrli. V soucasné dob¢ je vyuzivan spolecnosti Znovin Znojmo a.s., ktera

zde uchovava v tradi¢nich dubovych a akatovych sudech nejlepsi vina zdej$i oblasti.
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Ke zrani vina se zde pouzivaji i moderni nerezové tanky. Kromée své velikosti sklep ohromi
i vynikajici akustikou. Stény pokryva vrstva uslechtilé sklepni plisné Rhacodium cellare.

Ta je zarukou stabilni vlhkosti vzduchu [25].

2.2.4 Velkopavlovicka vinaiska podoblast

Rozklada se na vinicich ptivodni velkopavlovické a brnénské podoblasti a jeho plocha
je 4 750 ha, podoblast zahrnuje 93 obci [13]. Nejvétsi vinaiska obec CR Velké Bilovice ma
804 ha vinic a stara se o n¢ 1062 péstitelti [1]. Podlozi centralni ¢asti podoblasti je vesmes
sloZeno z vépenitych jili, slind, piskovct a slepencti, coz je vhodné pro péstovani modrych
odrid [13]. Pudy v okoli Velkych Pavlovic maji zvySeny obsah hot¢iku. To se priznivé
projevuje na tvorbé antokyanti — cervenych barviv urcujicich barvu vina, proto

je velkopavlovicka vinaiska podoblast srdcem vyroby moravskych ¢ervenych vin [1, 10].

Velmi zndmymi jsou Habanské sklepy se sidlem ve Velkych Bilovicich, které byly
zaloZeny tzv. Habany roku 1614. Ti zakladali vinice, budovali sklepy a zavedli na tehdejs$i
dobu pokrokové zplisoby oSetfovani vinic. Jako vyborni stavitelé postavili mnoho vinnych
sklept. V nejvétsim z nich dnes sidli a vyrabi vino spolecnost stejného jména — Habanské
sklepy. Vyjimecnost vin z Habanskych sklepi vytvaii pfedev§im unikatni padni
a klimatické podminky vinatfské obce s hlubokymi Grodnymi spraSovymi pidami a mirné
zvInénou krajinou bohatou na dest'ové srazky. Jedine¢ny charakter vin pak dotvaii filozofie

uplatiiovana pfi jejich vyrobé [18].
V severni ¢asti velkopavlovické podoblasti se dobte dafi bilym odridam [13]:
= Veltlinské zelené
* Rulandské sedé
=  Tramin cerveny
= Pdlava
*  Muskat moravsky
= Miiller-Thurgau

= Sauvignon


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vyroba-vina/vyroba-vina
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Jihozépad a jih podoblasti je znam pestovanim:

Veltlinského zeleného
Ryzlinku viasského
Modry Portugal
Svatovavrinecké
Frankovka

Neuburske
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3 TRIDENI REVOVEHO VINA

Jednotlivé druhy vina jsou rozd&lovany na nékolik skupin. Ceska republika se pii

rozdélovani vin tradicné piiklani k systému, ktery upfednostiiuje odridu a vyzréalost

hroznu, stanovenou méfenim obsahu cukru v hroznové §t'avé v dob€ sklizné. Cukernatost

hroznl se uvadi v ,,° NM*, coz znamena stupenl normované¢ho mostoméru. Jeden stupen

NM piedstavuje 1 kg ptirodniho cukru ve 100 1 hroznového mostu [7].

Novy vinafsky zdkon z roku 2004 stanovuje nasledujici jakostni tfidy pro ¢eska a moravska

vina [1]:
Kategorie vin (?Lf Ii’ét”r’ll:tlgslt LAOTT) DLKIEL
hroznii alkoholu
Stolni vino 11 °NM 6,5 % obj.
Zemské vino 14 °NM 8,3 % obj.
Jakostni vino
Odrudové 15°NM 8,9 % obj.
Znamkové 15 °NM 8,9 % obj.
Jakostni vino s privlastkem
Kabinetni vino 19 ° NM 11,3 % obj.
Pozdni sbér 21 °NM 12,5 % obj.
Vybér z hroznt 24 ° NM 14,3 % obj.
Vybér z bobuli 27 ° NM 16,1 % obj.
Vybér z cibéb 32 °NM 19,0 % obj.
Ledové vino 27 °NM 16,1 % obj.
Slamové vino 27 ° NM 16,1 % obj.

Sumivé vino

Perlivé vino
Likérové vino

Vino originalni certifikace

Jakostni Sumivé vino = sekt

Jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

Péstitelsky sekt

Aromatické jakostni Sumivé vino

Aromatické jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

Tabulka 1 Rozdeleni vin [1]
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Na méfeni cukernatosti vylisovaného mostu pro jakostni vina s piivlastkem musi dohlizet
ptisluiny inspektor Ceské zem&délské a potravinafské inspekce. Vinat se podle naméfené
hodnoty rozhodne, jakym zptsobem bude dale s mostem zachazet a jakou kategorii jakosti
muze docilit. Pfed uvedenim vina do obéhu musi jest¢ pozadat o zatfidéni vina, to je
povinné u vina jakostniho, vina jakostni s pfivlastkem, Sumiva, perliva a likérova vina,

nikoli u vina stolniho a zemského [1].

Jinym rozdélenim je rozdé€leni vina podle obsahu cukru, a to na vina:

»  suche: max. 4 g zbytkového cukru / litr
» polosucheé: 4,1 - 12 g zbytkového cukru / litr
»  polosladkeé: 12,1 - 45 g zbytkového cukru / litr

»  sladké: min. obsah 45 g zbytkového cukru / litr

3.1 Stolni vino

Stolni vino se vyrdbi z hroznt, které dosahly nejméné 11 stupnii pfirodni cukernatosti
(hrozny s 10 stupni cukernatosti mohou byt zpracovany na zaklad¢é zvlastniho povoleni).
Na etiketé¢ nesmi byt uvadén nazev odridy, vinaiské oblasti ani ro¢nik. Stolni vino muze
byt vyrabéno ze rmutu, mostu ¢i vina ziskaného z odriid mostovych a odrid registrovanych
cukernatost ptidavkem sachardzy. V zoné B (Morava) max. o 2,5 % obj. alkoholu, tj.
4,3°NM, av zéné A (Cechy) max. 0 3,5 % obj. alkoholu, tj. 5,9 ° NM [1].

Z odrid, které¢ pouzivime na vyrobu stolniho vina, volime takové, aby byly vhodné
do nejvyssich poloh, v nizSich polohach je mozno je péstovat i na stran¢ vychodni, zdpadni
nebo za jinak méné piiznivych podminek [17]. Jsou to vina lehka, nenaro¢na, méné

extraktivni, vhodna k béznému stolovani [15].
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3.2 Zemské vino

Zemské vino je jistym mezistupném mezi stolnim a jakostnim vinem. Vinatfsky zakon
presn¢ definuje odridy, ze kterych je povoleno vyrabét toto vino [15]. MiZe byt vyrobeno
z hroznt révy vinné, které dosahly alesponn 14 °© NM cukernatosti, a pti Sklizni nebyl

prekrocen stanoveny nejvyssi hektarovy vynos [12].

Muze mit na etiket¢ nazev odrudy, jestlize bylo vyrobeno z 85 % hroznii uvadéné odrudy
a tato odrida je pro vino rozhodujici. Rovnéz mize byt uveden nazev nejvyse tii odrud,
pokud byl pfi vyrobé jejich podil nejméné 15 % [12]. Déale smi byt na etiket¢ uveden

ro¢nik vina a zemépisné oznaceni, odkud hrozny pochazeji [1].

Zemska vina by méla odrazet charakter urcitého vinaiského tizemi a dotvaret jeho folklor
[1]. Mohou byt vyrabéna z odrid pro jakostni vina a déle smi pochizet pouze

z nasledujicich ptivodnich odrud, které vyjmenovava vyhlaska k vinaiskému zakonu [20]:
*  Odrudy mostové bilé

Aligote, Bacchus, Bianca, Bily Portugal, Bouvieriiv hrozen, Cabatiské perla,
Cervenoépiéék, Chenin blanc, Kamenortzak bily, Merzling, Milia, Modry Janek, Muskat
zluty, Noria, Orion, Sémillon, Scheurebe, Sieger, Sylvanské &ervené, Sedy Portugal,

Tramin bily, Veltlinské ¢ervenobilé
*  Odridy mostové modré

Blauburger, Cabernet Dorsa, Cabernet Franc, Cabernet Miltos, Dunaj, Jakubské, Malbec,
Mlynérka, Nitra, Regent, Saperavi

3.3 Jakostni vino

Na vyrobu jakostniho vina mohou byt pouzity pouze tuzemské hrozny z vinice
z jedné vinafské oblasti. Vyroba vina musi probéhnout ve vinaiské oblasti, v niz byly
hrozny sklizeny. Vynos nesmi piekrocit 12 t/ha a cukernatost hroznii musi dosahnout
min. 15° NM. Vino musi splilovat jakostni pozadavky a byt zatfidéno Inspekci, a to bud’
jako jakostni vino odriidové nebo znamkové [15]. Jakostni vino odriidové smi byt
vyrabéno z vinnych hroznti, rmutu nebo hroznového mostu, a to maximalné tfi odrad.

Jakostni vino znamkové pak smi byt vyrdbéno ze smési vinnych hroznd, rmutu,



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 30

hroznového mostu, piip. vina nebo smisenim jakostnich vin. Vhodnou kombinaci odrid
muze vinat vytvorit velmi p€kné harmonické vino, které pifijemné doplni kazdodenni

stolovani [1, 2].

Na etiket¢ jakostniho vina je jiz ndzev vinaiské oblasti. Dale miize obsahovat nazev
vinafské podoblasti, obce ¢i vini¢ni traté v ptipade€, Ze hrozny pochazeji vyluéné z uvedené
lokality. Vina ze smési odriid, nazyvana ,,cuvée“, jsou tradicn¢ vyrabéna napiiklad

ve Francii ¢i Italii a fadi se mezi $pickova svétova vina [20].

3.4 Jakostni vino s privlastkem

Jakostni vino s ptivlastkem smi byt vyrobeno z hroznd, jejichz odrtida, piivod, cukernatost
a hmotnost byla ovéfena SZPI a bylo zatfidéno podle obsahu cukernatosti do nékterého
druhu privlastkového vina, a to jen z odrid stanovenych pro vinafskou oblast provadécim
pfedpisem [12]. U jakostnich vin s piivlastkem se nesmi zddnymi zplsoby zvySovat
cukernatost a tim jejich obsah alkoholu. Nesmi byt konzervovana chemickymi latkami,

pouze oxidem sifi¢itym [1].

Podle naméfené cukernatosti jsou vina zatfidovana do kategorii, a to kabinetni vino
(neboli kabinet), pozdni sbér, vybér z hrozni, vybér z bobuli, vybér z cibéb, ledové
a slamové vino. Hrozny kazdé z odriid se vyznacuji odliSnymi charakteristikami. Optimalni
stadium zralosti bobuli je tedy pro né€ rizné, a tim i termin sklizné, coz ovliviiuje vyslednou

kategorii privlastku [1, 12].

Na etiket¢ jakostniho vina s pfivlastkem miize kromé udaji stanovenych piedpisy
Evropského spoleCenstvi obsahovat ndzev vinafské oblasti, podoblasti, traté, evidencni
Cislo jakosti, ndzev odrudy jestlize bylo jakostni vino s ptivlastkem vyrobeno z 85 %
z vinnych hroznl této odridy, nazev nejvySe 3 odrid, pokud bylo vyrobeno vylucné

z téchto odrid, a podil kazdé odrudy je nejméné 15 % [2, 14].

3.4.1 Kabinetni vino

Jakostnim vinim s piivlastkem kabinetni vino svéd¢i delSi zrani na lahvi. Tim se docili

lepsiho uceleni poméru mezi extraktivnimi latkami a kyselinami [1]. Vino muze byt
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vyrobeno z vinnych hroznl, rmutu nebo hroznového mostu nejvyse 3 odriid. Pokud podil

jednotlivych odrtd je min. 15 %, Ize je uvést na etiketé v sestupném potadi.

Jakostni vino s pfivlastkem - kabinetni vino je kategorie vin vzniklych z mosta, které
dosahly 19-21 © cukernatosti a u nichz nebylo pfikroceno ke zvySovani obsahu alkoholu
cukfenim. Cukernatost a hmotnost sklizenych hroznli ovétuje SZPI. Byvaji to leh¢, sucha,

ptijemné pitelna vina [15].

3.4.2 Pozdni sbér

Jsou to vina, u nichz byla sklizent hroznti v pozdé&jSim terminu, teprve kdyz cukernatost
hroznli dosdhne 21 °© NM. Byvaji to kvalitni, extraktivni, suchd ¢i polosuchéd vina [15].
Vzhledem k poméru jednotlivych latek ve viné jsou vSeobecné povazovana za nejlepsi
sucha vina s pfivlastkem pozdni sbér. Maji-li vyvazeny obsah cukru i kyselin a jsou-li
dostatecné extraktivni, pak v pozdnim sbéru nejvice vynikne jejich odridovy charakter jak

ve vuni, tak v chuti [1].

3.4.3 Vybér z hroznii

Jakostni vino s pfivlastkem vybér zhroznli Ize vyrdbét pouze =z vinnych hroznt
cukernatosti nejméné 24 °© NM [2]. Jsou to kvalitni, extraktivni, sucha ¢i polosucha vina
[15]. Jsou ziskavany z nejlepSich ¢asti hroznt sklizenych v pozdéjsich terminech, a proto

dosahuji vyssi cukernatosti [20].

Obrazek 8 Vyber z hroznu [22]
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3.4.4 Vybér z bobuli

Nazev ptivlastkového vina vyrobené¢ho z vybranych hroznt, které zraly velmi dlouho
na vinici a ziskany most obsahoval alespon 27 © NM cukernatost mostu byla ovérena SZPI.

Byvaji to extraktivni, polosladka ¢i sladka vina [12].

345 Vybér z cibéb

Jsou to pfivlastkové vina vyrobené z hroznd, které vyzraly na vinici na min.
32 ° NM a jejichZz cukernatost byla ovéfena SZPI [15]. Takova vina se ziskavaji
z prezralych seschlych bobuli. Nékdy se na etiketé miizeme setkat také s oznacenim
botryticky vybér. Tak se oznacuje vino v piipadé, ze vétsi ¢ast sklizné hroznl je napadena
botrytidou nebo jsou sbirany napadené hrozny, pifip. bobule [1]. Takto vyzrale hrozny
se diky extrémné dlouhé dobé€ zrani na vinici vétSinou zménily na hrozinky - cibéby. Byva

to vino velmi extraktivni, sladké, vzacné a proto drahé [15].

3.4.6 Ledové vino

Stejné jako ostatni vina s ptivlastkem je 1ze vyrabét pouze po ovéfeni cukernatosti SZPIL.
Ziskany most musi vykazovat alespont 27° NM cukernatosti [15]. Hrozny pro vyrobu
ledového vina jsou sklizeny pfti teplotach -7 °C a méné. V pribehu sklizné i1 zpracovani
zustavaji bobule zmrzlé. To je také divodem, pro¢ ke sklizni ¢asto dochéazi v Casnych
rannich hodinach a hrozny se musi co nejdtive lisovat. Z bobuli je vytlacena koncentrovana
Stava, zatimco voda zlstava zmrzla v krystalcich ledu. Ziskany most je velmi husty
a sladky. Vysledkem je vynikajici aromatické sladké vino, které se plni do malych lahvi,
Cena téchto vin odpovida obvykle vysoké kvalité¢ ledovych vin, technologické naro¢nosti

vyroby a nizké vylisnosti (pouze kolem 20 %) pii zpracovani zmrzlych hrozna [1, 12].

3.4.7 Slamové vino

Toto vino se smi vyrabét jen z hrozni, které byly pted zpracovanim skladovany na slameé
¢1 rakosu nebo byly zavéSeny ve vétraném prostoru po dobu alespoii tii mésict [1]. Tim se
odpafi ¢ast vody z bobuli a koncentruje se obsah extraktivnich latek. VétSinou se uziva

hroznt bilych odriid. Ziskany most musi vykazovat nejméné 27 © NM [15].


http://www.encyklopedie-vina.cz/clanky/vinarsky-slovnik/bbb
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Takové hrozny se zpracovavaji nejpozdéji z celé sklizné, Casto az v bfeznu nasledujiciho
roku. Vyrobené vino ma syté zlutou barvu, vyrazny buket a velky podil zbytkového cukru.
Vylisnost suSenych bobuli, podobajicich se rozinkdm, je velmi nizkd. Vino se proto pije
velmi vyjimecné a rovnéz se plni do malych lahvi, byvaji velmi extraktivni, sladka a jsou

pomérné vzacna a draha [1, 12].

Obrazek 9 Hrozny odlezené na slame [21]

3.5 Sumivé vino
Sumivé vino se vyrabi ze stolniho vina, které dosihlo 8,5 % objemovych alkoholu
prvotnim i druhotnym kvaSenim a musi mit 0,3 MPa pietlaku pii 20 °C [20].

Jakostni Sumivé vino neboli sekt smi byt vyrdbéno ze suroviny domaci nebo dovezené.
Celkova vyrobni doba pii kvaSeni v tancich musi byt 60 dni a pfi kvaseni na lahvi
9 mésicii. Obsah alkoholu musi dosdhnout celkem 10 % objemovych a pretlak musi byt

0,35 MPa [1].

Sumivé vino Ize vyrabét v jakostnich druzich [12]:
1. jakostni Sumivé vino, také s nazvem ,,sekt"
2. jakostni Sumivé vino stanovené oblasti (s.0.),
3. pestitelsky sekt,

4. aromatické Sumivé vino stanovené oblasti.
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Jako jakostni Sumivé vino s.o. lze oznacit sekt, jestlize k vyrobé byly pouzity hrozny
sklizené ve stejné vinatfské oblasti a v ni také zpracovany. Pfi sklizni nebyl piekrocen
nejvyssi stanoveny hektarovy vynos hroznt. Vino bylo zatfidéno SZPI do této skupiny.
Rovnéz péstitelsky sekt podléha zatfidéni SZPl a musi spliiovat pozadavky na jakost.
Aromatické jakostni Sumivé vino s.o. je takové, pfi jehoz vyrobé bylo uzito pro prvotni
kvaseni kupéze odriid uvedenych v ptedpisech ES. U péstitelského sektu mize byt
na etiket¢ nazev vinafské obce nebo vini¢ni traté, jestlize hrozny pouzité k vyrobé kupaze

pochazeji nejméné z 85 % z téchto mist [12].
Sumivé vina lze podle obsahu cukru délit na:

= brut nature, ptirodné tvrdé - obsah cukru je pod 3 g v litru; tyto udaje lze uzit pouze

na vyrobky, kterym po vytvoreni Sumivého vina nebyl dodan zadny cukr
= extra brut, zvlasté tvrdé - obsah cukru je mezi 0 g az 6 g v litru
* Drut, tvrdé - obsah cukru je nizsi nez 15 g v litru
= extra dry, zvlasté suché - obsah cukru je mezi 12 ga 20 g v litru
» sec, suché - obsah cukru je mezi 17 ga 35gv litru

= demi-sec, polosuché - obsah cukru je mezi 33 ga 50 g v litru

= doux, sladké - obsah cukru je vétsi nez 50 g v litru

3.6 Perlivé vino

Vina perlivd neboli jakostni perlivd vina se vyznacuji odliSnou vyrobni technologii
a nesm¢ji se oznaCovat jako Sumiva nebo sekty. Jsou ziskavana z domacich stolnich nebo
jakostnich vin a k jejich vyrobé se pouZziva syceni oxidem uhli¢itym. Jejich vyroba probiha
ve stejné vinafské oblasti, ve které byly hrozny sklizeny. Vina musi obsahovat nejméné
9 % objemovych alkoholu a z toho nejméné 7 % objemovych skutecného obsahu alkoholu.

Pietlak v lahvi pfi teploté 20 °C musi dosahovat 0,1-0,25 MPa [1, 20].
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3.7 Likérové vino

Jakostni likérové vino musi obsahovat 15-22 % objemovych skute¢ného obsahu alkoholu
a nejméné 17,5 % objemovych celkového obsahu alkoholu. Likérovd vina sméji byt
vyrabéna z mostu, jakostnich vin ¢i vinného destilatu, a to ve vinaiské oblasti pivodu
hroznti [1]. Smi byt vyrabéno z hroznového mostu, vina nebo ze smési hroznového mostu
a vina s tim, ze u jakostniho likérového vina vinafské oblasti musi uzité vino a most
pochazet jen z urCité vinafské oblasti a registrovanych odriild. Vino musi byt SZPI

zatfidéno jako likérové a spliovat predepsané pozadavky [12].

3.8 Vino originalni certifikace

Vino originalni certifikace je novou kategorii vin podle vinatského zdkona 321/2004 Sb.
Musi odpovidat miniméaln€¢ pozadavkim na jakostni vino, ale nepodléhd statnimu
zatfidovani, jako jiné jakostni vina. Naopak zatfidovani téchto vin provadi sdruzeni
vinafd, kterym musi byt vinaf, ktery toto vino vyrabi, Clenem. Pravo udélovat oznaceni
VOC udéluje piislusnému sdruZeni vinait Ministerstvo zemédé€lstvi za piisnych podminek
[15]. Vina originalni certifikace se vyrabi pouze z nékolika odrud typickych pro danou

oblast [15].

Smé;ji jej produkovat ¢lenové sdruzeni vinaid, jehoz fungovani je povoleno Ministerstvem
zemédélstvi CR. Vino sméji takto oznatit na zakladé povoleni udéleného rovnéz
ministerstvem. Cleny sdruZeni mohou byt péstitelé, ktefi maji vinice v dané lokalité a jsou
zaroven vyrobci, anebo vyrobci nakupujici z mistnich poloh hrozny. Vino originalni
certifikace se vyrabi na menSim uzemi, nez je vinaiska oblast. Vinaii prabézné sva vina
spolecné hodnoti a pted uvedenim do ob&hu je sami zatfid'uji. Zatfidéni jednotlivych vin
pak oznamuji pfislusnym kontrolnim organtim. Na etiketé je vino oznaceno celym nazvem,

ptipadné zkratkou V.O.C. nebo VOC [1].
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4 VYBRANE ZAHRANICI OBLASTI

Odrudy vinné révy je po celém svéteé nespocetné mnozstvi. Réva vinnd a zejména jeji
puvodni voln¢ rostouci poddruh réva vinnd lesni (Vitis vinifera subsp. sylvestris)
se béhem poslednich tisice let samovoln¢ zkfizila a dala vznik mnoha odridam. V dnes$ni
dobé pievlada Slechténi révy vinné, z kterého vznikaji chutnéjsi, plnéjsi vina na celém
svéte. Kazdé misto na svét€¢ mé svoje specifické vlastnosti dané jak slozenim pudy,
klimatickymi podminkami, tak vlastnim pfistupem vinaii pro pouzivanou technologii

zpracovani vin.

Mezi nejvyznamnéjsi oblasti patii Francie a jeji svétoznama oblast Bordeaux, Champagne,
Burgunsko a Beaujolais. Dalii svétovy producent je Italie, Spanélsko, Portugalsko, USA,
Kanada, jizni Amerika jako Chile, Argentina a Brazilie. Zlaté Casy nastaly i jizni Africe,

kdy po stoleti politickych boju se vinatsky prumysl v Jihoafrické republice rychle rozviji.

V neposledni fad€ patii k vzrhstajici oblibé 1 vina australskd. Austrilie vyrabi
nejotevienéj$i Chardonay na svéte, s nejvétsim vlivem dubu, vina, pro néZ neni problém
dosdhnout 14 % alkoholu. Druhou oblibenou odridou v této zemi je Cabernet a Shiraz

a kupaze z nich [8].

4.1 Bordeaux

Bordeaux je pfistavni mésto na jihozapad¢ Francie. Je hlavni mésto departmentu Gironde
a regionu Aktivitanie, lezi na fece Garonne. Tato oblast je jednou z nejznaméjsich
ve vyrob¢ kvalitnich klareti a sladkych bilych vin, a okupuje tak pozici na vrcholku
zebticku svétové vyroby vin. Jsou to nejslavnéjsi vina, kterd Casto preziji ¢loveka, ktery je

vyrobil [8, 19]. Rozloha vinic v Bordeaux je na plose 100 000 ha.

Cervena vina z této oblasti, neboli klarety, jak je dlouhou dobu nazyvaji Britové, vétsinou
vyzaduji urcity stupen starnuti v lahvich. Jistou jakost poskytuje vinu ro¢nik, kdy bylo vino
vyrobeno. Napf. vina zroku 1990 jsou vynikajici, Spickové zrald vina, plnd bohatstvi
a mimotfadného potencialu ke starnuti. Je to dané podminkami daného roku, kdy révu
vinnou neposkodil ani mraz ani vydatné desté. Za to vSechny tii roky potom, tedy ro¢niky
1991, 1992, 1993 byly pro péstovani révy vinné velmi nepiiznivé. Mraz znicil tolik ocek,
ze na nékterych vinicich nemély urodu, a nésledovalo velmi vlhké 1éto, coz zptlisobilo

nedostate¢nou barvu vina [8, 19].
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I sucha bila vina a sladké bild vina z této oblasti jsou velmi kvalitni, maji vzneSenou povést
zalozenou na botrytid¢, chorobé zptsobenou houbou. Vzhledem k blizkosti Atlantického
oceanu nastavaji v Bordeaux zacatkem podzimu stale vlh¢i, mlhavéjsi rana, které jsou
idealni pro povzbuzeni bortrytidy. V mnoha ptipadech se vlastnik rozhodne pouze pro

vvvvvv

na vinici do té doby, dokud netrouchnivy taky [8].

Vina z této oblasti jsou tedy velmi vyjimecné a jejich hodnota se na trhu pochybuje hodné
vysoko. Na jakékoli vyznamné&jsi aukci ro¢nikovych vin tak kraluji jak samotné ldhve, tak

i bedny s viny z Bordeaux.

4.2 Champagne

Samotné jméno vyvolava piedstavu néfeho slavnostniho a kvalitniho. Champagne
je nejsevernéjsi z francouzskych vinafskych oblasti, kterd je zdrojem prvotiidnich
Sumivych vin. Hrozny v téchto klimatickych, chladnych podminkach nemohou dozravat
natolik, aby z nich bylo mozné vyrabét ¢ervené nebo bilé vino. V 17. stoleti se mnich dom
Pérignon snazil potlacit Sumivost vina, protoze v té dobé méla vina z této oblasti tendenci
samovolné explodovat. OvSem to dalo za vznik opa¢nému jevu, a vina s bublinkami se

staly velmi oblibené [8, 19].

V krajin€ se nachézi spousta vinait, ktefi produkuji toto Sumivé vino, za zminku jisté stoji
Ruinart, nejstar§i Sampansky dim zalozeny knézem zvanym dom Ruinart, déle firma
Gosset, jedna  znejstarSich  vinafskych  spoleCnosti na  svété, nebo také
Moét & Chandon, Sampaiiské o kterém slySel snad kazdy. Vétsina z vyrobenych Sumivych

vin stoji za to ulozit alesponl na n¢kolik let do sklepa [8, 19].

4.3 Australska vina

Réva vinna se do Australie dostala na konci 18. stoleti, kdy ji pfivezli novy osadnici
Z Britdnie a Francie. Ve vSech koloniich se vinafsky pramysl rozvinul okamZité,

s vyjimkou severniho teritoria, kde je pfili§ horké podnebi pro péstovani [17].

Celosvétove ziskalo australské vino zasnou popularitu kolem roku 1980, kdy ptekvapil
nesmirné intenzivnim Chardonnay a Cabernet, exotickym kofenim a ovocem Shiraz,

aromaticky Sauvignon Blanc. Spi¢kovéa vinafstvi pfipravila vina s dokonalou harmonii
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mezi odridovym charakterem, jemnymi tfislovinami, vyzralosti hroznii a piirozenou
svézesti. O celou slavu se zaslouzil Max Schubert, kterého vyslala firma Penfolds na ro¢ni
zkusenou do prestiznich francouzskych vinaistvi v Bordeaux, odkud se vratil s myslenkou,
ze co dovedou Francouzi, dokaze také. A tak se taky stalo a australské vino se stalo

vyhledavanym zbozim nejen mezi odborniky a znalci [8, 17].
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ZAVER
Cilem mé bakalai'ské prace bylo popsat vinaiské oblasti a podoblasti Ceské republiky.

Kazdy druh vina z rizné oblasti je jiny. Je to dano piedevsim, klimatickymi podminkami,
jako teplota ¢i vodni srazky, danou odridou révy vinné, nadmoiskou vyskou, ve které
se oblast nachazi a v neposledni fad¢ slozenim ptdy. Mezi kvalitni pidy se fadi hlinité,
které jsou schopny zadrzet potiebné mnozstvi vody, nebo i pudy kamenité s cedicovym
podlozim, které jsou velmi vhodné pro Cervené odridy révy vinné. V nasich oblastech je
nejvhodnéjsi péstovat révu vinnou v nizké nadmotské vysce, ovSem nesméji to byt mrazové

kotliny, kde by dochézelo k poskozeni trody.

Mezi nejvice péstované odridy v CR patfi odridy bilého vina, tvoii az dvé tfetiny
produkce, nasleduji vina ¢ervena a malou skupinku tvofi i vina Sumiva. Bilé vino se jako
i Cervené vino péstuje ve viech oblastech CR, za oblast s vynikajicimi podminkami pro
pestovani Cervenych vin se na Moravé povazuje velkopavlovickd podoblast, kde je vysoké

mnozstvi hof¢iku obsazeného v pudé, ktery je vhodny pro tyto odrady.

Dale jsem se V praci zabyvala popisem jednotlivych tfid vin, které je dané Ministerstvem
Zemédelstvi. Chut kazdého clovéka je jind, a proto kazdému vyhovuje jind skupina.
Ne vsichni si mohou dovolit vina kvalitni, proto jim postaci vina stolni. OvSem kazdy
labuznik si musi pfijit na své a vychutnat ,,to své* ptivlastkové vino. Pro pftilezitost oslavy

wvewr

oblasti Champagne.
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SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

% procent

% obj. procenta objemové
°C stupen Celsia

ha hektar

kg kilogram

I litr

max. maximalné

min. minimalné

mm milimetr

MPa megapascal

popf. poptipadé

Sh. sbirky

SZPI Statni zeméedélska a potravinaiska inspekce
tj. to jest

tzv. tak zvany

UNESCO Organizace OSN pro vychovu, védu a kulturu

USA Spojené staty americké
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