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ABSTRAKT

Bakalatska prace se zabyva sledovdnim postmortalnich zmén u volné zijici zvéfe, jejiz
maso je oznaCovano jako zvéfina. Prace je zaméfena na sparkatou zvéf. Jejim cilem je

sledovéni a vyhodnoceni pribéhu posmrtnych zmén za pomoci méteni hodnoty pH.

Klic¢ova slova: zvéfina, posmrtné zmény, kvalita

ABSTRACT

Bachelor's thesis is focused on monitoring post-mortem changes in wildlife, the meat is
called venison. Work is focused on cloven-hoofed animals. Its aim is to monitor and

evaluate the post-mortem changes using pH measurements.

Keywords: venison, postmortem changes, quality
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UvVOD

Maso je jednou z dilezitych soucasti stravy cloveéka. Z nutriéniho hlediska je velmi
bohatym zdrojem esencidlnich aminokyselin a bilkovin, vitamint skupiny B, nenasycenych
mastnych kyselin a minerdlnich latek. Pro ¢lovéka je zajimavé nejen svym bohatym
nutricnim slozenim, ale pievazné svou typickou chuti a vini. Zvétfina je hodnotnym
zdrojem vsech téchto slozek, je nejen vysoce kvalitni surovinou, ale ma i vysokou
ekologickou a etickou hodnotu.

Zvéiina byla vzdy vysoce cenénou surovinou pro gastronomii, jiz za dob kralt nikdy
nechybéla na slavnostni tabuli. Uméni pfipravit chutné zvéfinu bylo vzdy povaZovéano za
vrchol kuchaiské dovednosti. Byla nejen lahtidkou pro §lechtu, ale ¢asto zdrojem potravy i
pro chudy lid a poddané, kteti zvéfinu ziskavali pfevazné nepovolenym lovem. Pokud byl
pytlak pfistizen pfi lovu, byl ¢asto velmi pfisn¢ potrestan.

V dnes$ni moderni dobé si zvéfina stdle uchovavd punc luxusni a drahé suroviny. Jeji
dostupnost na trhu je na velmi slusné Grovni, ale cena mnohdy zcela neodpovida kvalité
zakoupené suroviny. Znehodnoceni zvétiny jako suroviny cCasto byva jiz v prvotnim
osetfeni po odloveni. Neodborné oSetfeni a zachazeni se zvéfinou Casto zplsobi nevratné
poskozeni a znehodnoceni velmi kvalitni suroviny. Spatné zachazeni se zvéfinou &asto
vyplyva z neznalosti nebo z nezodpovédného pristupu samotnych myslived. Velky vliv na
kvalitu zvéfiny ma jeji uskladnéni a postupné zchlazovani. Jen malo mysliveckych
sdruzeni nebo spolkti ma odpovidajici zdzemi pro uchovavani zvéfiny v odpovidajici
kvalité.

Stale vice je v posledni dobé kladen diraz na zkvalitnéni a zlepSeni téchto podminek,
probiha tada Skoleni a v poslednich dvou letech vySlo i nékolik odbornych publikaci
zabyvajicich se timto tématem.

V Ceské republice mé zvéfina minoritni zastoupeni v nagem jidelni¢ku, v okolnich statech
jako je Némecko ¢i Rakousko je zvéfina velmi oblibena a Zadand. Velkéd cast produkce

zvétiny z Ceské republiky proto sméfuje na tyto trhy.
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1 ZVERINA

Zvéiina je oznaceni pro maso zvéie, které bylo uloveno ve volné ptirodé. Mize to byt
maso jak srstnaté, tak i pernaté zvéte. Jako zvéfina se neoznaCuje maso zvifat chovanych

na farmach, produktem takto chovanych zvifat je jen masot.

Maso z faremnich chovii ma jinou strukturu nez zvéfina v disledku nedostatku pohybu a
nepfirozenych podminek zvifat, ktera jsou takto chovana, vliv na slozeni a strukturu masa

ma také zplisob vyzivy ve farmovych chovech®?.

Masem se rozumi vSechny c¢asti zvifat, které jsou vhodné k lidské spotiebg, 0 jejichz
pouzitelnosti bylo rozhodnuto podle zvlastniho pravniho piedpisu. Zvétina musi byt oznacena
nazvem jelen, dan€k, srnec, muflon, prase divoké, zajic, bazant, koroptev, nebo kachna divoka
podle prislusného zivo¢isného druhu; u délené zvéfiny i Casti jateCného téla. Dale se uvede, zda

se jedna o zvétinu pochazejici z farmového chovu'?.

Masem zvéte ve farmovém chovu — vSechny pozivatelné ¢asti volné Zijicich suchozemskych
savcl a volné zijicich ptakt vcetné¢ kiepelek, holubli, bazanti, koroptvi a bézct
rozmnozovanych, chovanych a porazenych v zajeti, zvéfinou — vSechny pozivatelné ¢asti
t8l volné Zijici zvéfe. Cerstvym krali¢im masem, Gerstvym masem zvéie ve farmovém
chovu a Cerstvou zvéfinou — krali¢i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a zvéfina,
véetné masa baleného vakuové nebo v ochranné atmosféfe, k jehoz uchovani nebylo

pouzito jiného oSetfeni nez oSetieni chladem!?.

1.1 Lovnazvérv C. R.
V Ceské republice je podle mysliveckych zvyki, tradic a Zakona o myslivosti oznadovana
zver pro produkci zveétiny jako zveEr uzitkova v kategorii:
Z Vet srstnata:
- velka sparkata - jelen, danci, srnci, losi a jelenec béloocasy, kamzi¢i, mufloni,
kozoroha (koza bezoarova), ¢erna (prase divoké)

- drobna — zajeci, krali¢i a svist™!


http://cs.wikipedia.org/wiki/Zv%C4%9B%C5%99
http://cs.wikipedia.org/wiki/Srstnat%C3%A1_zv%C4%9B%C5%99
http://cs.wikipedia.org/wiki/Pernat%C3%A1_zv%C4%9B%C5%99
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Pernata:
- velka - tetfevi, krocani a dropi

drobna - tetfivci, jefabci, bazanti, koroptvi, orebice a vodni (divoké husy, kachny,
lysky), divoci holuby (hiivna¢, doupiiak, hrdlicky), sluky (sluka lesni, bekasina

otavni), kvicalal®!.

Na fadu jmenovanych druhti se vztahuje omezeni moznosti lovu a to nejen formou
casového omezeni (stanoveni doby lovu), ale 1 Gplnym celoro¢nim hajenim eventuelné i
vyloucenim z kategorie lovné zvéte. Z tohoto pohledu je vySe uvedeny vycet uzitkové

vy v w7 v v r v . SR v[3
zvéfe SirSi nez soucasné moznosti lovu ve volné prlrode[ ]

1.1.1 Chov a produkee zvéFiny v C. R.

V Ceské republice je ziskavani zvéfiny pievazné z odlovu ve volné piirods. Najdeme zde i
fadu farmovych chovi, které se specializuji pfevazné na chov mufloni a daii¢i zvéte.
V oborach a obtrkach je chov jak danci, mufloni tak i jeleni zvéte. Srnci zver se v oborach
a na farmach nechova, tento zptisob chovu ji nevyhovuje. Oproti jinym statim (Némecko,
Rakousko) je u nas farmovy chov provozovan v malém méfitku. Hlavnim divodem je

maly z&jem o toto velmi kvalitni maso.

Pocet ulovenych kust sparkaté zvéfe v letech 2003 - 2007 — Vodnansky, Forejtek 2009:

Tabulka ¢. 1
Jelen Srn¢i
Rok Jelen lesni sika Danék skvrnity | Muflon YALDS Prase divoké
2003 17 353 7010 8420 6069 | 118274 77 267
2004 18 494 6 818 9035 6309 | 120544 120 967
2005 19 533 6 976 10 048 6843 | 123926 100 029
2006 16 021 6 704 9758 6 599 98 806 59 495
2007 19 313 7939 11103 7985 | 108711 120 329




UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 14

Produkce zvétiny podle jednotlivych druhii sparkaté zvére v tunach - Vodnansky, Forejtek

20009:

Tabulka ¢. 2

Rok | Jelen lesni | Jelen sika | Danék skvrnity | Muflon | Srnéi zvér Prase divoké

2003 | 867,65 | 18927 294,7 121,38 | 1182,74 1 931,67
Celkem 4 589 tun zvériny

2004 | 9246 | 18408 | 31622  |12618| 120544 |  3024,17
Celkem 5 782 tun zvériny

2005 | 97665 | 18835 | 35168 | 136,86 | 123926 |  2500,72
Celkem 5 394 tun zvériny

2006 | 801,05 | 181,00 | 34153  [131,98| 98806 | 148737
Celkem 3 901 tun zvériny

2007 | 96565 | 21435 | 3886 | 1597 | 108711 | 3008, 22
Celkem 5 825 tun zvériny
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Vysledky mysliveckého hospodateni k 31. 3. 2009, poéty uvedené v kusech - Cesky
statisticky urad 2009:

Tabulka ¢. 3
Skutecny lov zvére
Plan Provedené
Cislo | lovu bez ohledu na druh . zazvéfovani
Druh zv&Fe fadk | zvére honitby z toho Ll (vyhradné
u | (odstreli lovy | celkem dospélou
odchyt) odstrel odchyt obore 2vefi)
a b 61 62 63 64 65 66

Jelen evropsky 118 5630 4910 2 441 272 4
Lan 119 8 067 8294 8 535 391 10
Kolouch 120 5933 8 195 6 549 357 0
Zvér jeleni celkem 121 19630 | 21399 16 1525 1020 14
Danék skvrnity 122 3730 3540 62 1140 265 18
Danélka 123 4758 4 899 172 1353 261 14
Darice 124 3867 4625 96 1476 219 4
Zvér danci celkem 125 12355| 13064 330 3969 745 36
Muflon 126 3266 2280 45 548 154 13
Muflonka 127 3588 3541 124 672 209 29
Muflonce 128 2 805 3198 116 785 199 18
Zvér mufloni celkem 129 9659 9019 285 2005 562 60
Srnec obecny 130 59745| 53854 0 108 6 674

Srna 131 52 889 39 929 0 176 | 12 341

Srnée 132 41787 | 33428 2 105 | 10927 16
Zvér srnci celkem 133 154 421 | 127 211 2 389 | 29942 25
Knour 134 3842 2 860 2 229 193 0
Bachyné 135 4562 3951 7 273 284 0
Loncak 136 10121 | 45297 31 802 620 1
Sele 137 23617 86 615 91 2074 1393 2
Zvér cerna celkem 138 42 142 | 138 723 131 3378 2490 3
Sika Dybovského a japonsky | 139 2 000 2 047 12 48 48 0
Lar 140 2775 3824 28 47 87 3
Kolouch 141 1906 3210 19 38 82 1
Zvér siky celkem 142 6 681 9081 59 133 217 4
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2 LOVECKE METODY A VLIV UMISTENI ZASAHU NA ZRANI
MASA

Velmi dulezity je vliv zpusobu lovu na hygienu, zrani a z toho vyplyvajici kvalitu zvériny.
Pokud je kus v okamziku zasahu v klidu, stoji bokem ke stfelci, mize pii zdsahu na
komoru ¢i krk zlstat v ohni na misté zasahu a byt tim padem okamzité nalezen a vyvrzen.
Tato situace nastdva pfedevSim pifi lovu na ¢ekané a povazujeme ji za idealni. Nejméné
idealni podminky jsou pfi lovu na nahance. Zvér, na kterou se stiili, je v pohybu, tihel pro
vystrel byva nedostatecny a navic se s dosledem muze z bezpecnostnich diivodu zacit az po
skonceni lece (lovu). V praxi tedy muze zacit vyvrhovani dosledovaného kusu az za

nékolik hodinf!.,

2.1 Zpisoby lovu

Je fada zpusobu jakym lze zvéf lovit, je vSak nezbytné dodrzovat zakon (vyhlasku MZe ¢.
245/2002 Sh. — doby lovu nékterych druhi zvéie a zakon o zbranich a strelivu ¢. 119/2002
Sh.) a lovit pouze povolenymi zbranémi a povolenym zplisobem. Ostatni zptisoby lovu

jsou nepiipustné a eticky nevhodné.

2.1.1 Odstrel

Odstrel je lov za uziti palnych zbrani. V minulosti byly vyuzivany k lovu i jiné nez palné
zbran¢ (luky, kuse) a rizné druhy pasti — draténa oka, kovové sklopné pasti, atd. Zakonem
byl lov za pouziti téchto zbrani a pasti zakdzan, a to jak z etického hlediska, tak z divodu

bezpecnosti a vlivu lovu na kvalitu zvéfinyw.

Pokud byla zvér lovena do pasti, nedoslo k okamzitému usmrceni, ale zvef umirala dlouho
a bolestivé. Dochazelo k znehodnoceni zvétiny a také z hlediska etického je tento zptisob
lovu zcela neptipustny. Pti spravné provedeném lovu palnou zbrani je usmrceni okamzité a
zveét z0stava na misté (tzv. ,,v ohni*), nedochazi ke zbytecnému vycerpani glykogenu z téla

CY o on Tovs1x s . /[5]
a zvet miZe byt fadné oSetiena pro dalsi zpracovani--.

Lov zvére odstfelem délime na lovy osamélé a spoleéné[4].


http://cs.wikipedia.org/wiki/Paln%C3%A1_zbra%C5%88
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2.1.1.1 Individualni lov

Individuélni lovy provadi jedna osoba (pokud ji provazi lovecky privodce, stale se jedna o
individudlni lov) a lovi se pii ném pfevazné zver velka a Selmy. Pouzivaji se hlavné kulové
zbrané a naboje nebo jednotné stiely do brokovnic (na lon¢éka a sele). Ke spole¢nému lovu

je potieba lovecké povoleni[4].

Nejcastéjsi druhy individudlniho lovu jsou tzv. Soulacka, ¢ekand, slidéni, lov na Ujedi a

vabenill,

2.1.1.2 Spolecny lov

Na spole¢ném lovu se lovi drobna srstnatd i pernata zveét (napf. zajic, bazant, liska) a zver
cernd (loncék a sele). Spolecného se ucastni vétsi pocet lidi (zpravidla desitky). Pouzivaji
se brokové zbrané s brokovymi ¢i jednotnymi stfelami, ale i zbrané kulové s kulovymi

naboji. Myslivci jsou doprovazeni honci a myslivecky upotiebitelnymi psy[4].

Nejcast€jsi druhy spolecného lovu jsou: kruhové le¢, plouzeni a nahaika™.


http://cs.wikipedia.org/wiki/Zaj%C3%ADc
http://cs.wikipedia.org/wiki/Ba%C5%BEant
http://cs.wikipedia.org/wiki/Li%C5%A1ka_obecn%C3%A1_%28%C5%A1elma%29
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2.2 Vliv zpusobu lovu na zvérinu

O kvalité¢ zvétiny rozhoduje jiz volba zpisobu lovu. Pfi sledovani v Némecku bylo
zjisténo, ze ze 100 divocaku stielenych z posedu mélo 90 zasah na komoru. Pfi stejném
poctu ulovenych divokych prasat na nahance mélo zdsah na komoru pouze 25 — 35 %.
Zbyvajici kusy ulovené zvéte byly zasazeny do kyt, na béhy ¢i na mekko (zasah na zazivaci
trakt), coz nasledné¢ vedlo k vysoké kontaminaci zvétiny bakteriemi (az 370 miliont
zarodki na 1 gram). V mnoha piipadech tyto skutecnosti vedly az ke znehodnoceni
zveéfiny. Pokud vychazime z ptedpokladu, ze zvéfina zdravé zvéfe ulovené dobrym
zasahem a ihned vyvrzené je prostd zarodkl (v hloubi svaloviny), je diisledek Spatné rany
velmi vyznamny. Z hlediska hygieny zvétiny a pozadavkd na ochranu zvifat je tedy
jednoznaéné rozhodujici, kolik Casu uplyne mezi zasazenim zvéfe a jejim zhasnutim. Dale
je velmi vyznamny cas, ktery uplyne mezi usmrcenim zvéte a okamzikem, kdy je zveér

Vyvriena[sl.

2.2.1 Umisténi zasahu

V myslivecké mluvé se za idedlni cil pro zasazeni a rychlé zhasnuti zvéte pouziva vyraz
,»zasah na komoru“. Pro tento zasah vSak neni Zzadna piesna definice ve smyslu
anatomického ohraniceni urcité Casti téla zvifete. Min€na je oblast lopatky vcetné Casti
hrudniku lezici pod lopatkou. Pon€kud neurcitd definice, ale v kazdém piipadé¢ se jedna o
oblast, ktera, pokud je zasaZena projektilem vhodné raZe, umoziuje rychlé usmrceni zvéte.
Pokud stfela proleti kusem stojicim na Siroko v zadni oblasti plic (napf. u srn¢i zvéie od
stfedu hrudniku az po 9. mezizeberni prostor), pronikne nejprve zadnim plicnim lalokem,
potom doptedu vydutou branici, jatry nebo slezinou, zaludkem a kone¢n¢ zadnim lalokem
protilehlé plice. Pfestoze jsou pti tomto zasahu prostieleny oboustranné laloky plic a rana
je absolutné smrtelna, oznaujeme tento zésah za ,,ranu na mekko*. Misto pro idedlni zdsah
jak z hlediska pozadavkl na ochranu zvifat, tak 1 z pohledu hygieny zv¢étiny je u na Siroko
stojictho zvifete nasledujici: zamétovacim dalekohledem se tdhne po pifednim béhu svisle
nahoru a pod stiedem téla je tfeba zastavit pohyb a vystielit. Disledkem takového zasahu
je vyznamné poruSeni srde¢ni baze a velkych cév, které ze srdce odchazeji ¢i se do srdce
naopak vraceji, a zvef zlustdva okamzite ,,v ohni®, resp. odbiha n€kolik malo metrt. Dalsi

piednosti je piitom skuteCnost, Ze kus miZe byt po zasahu velmi rychle vyvrzeny!®.
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Pfi tzv. ,,rané na mékko* a predevsim tam, kde jsou stielou poruseny organy dutiny bfisni,
je samoziejm¢ nutné kus co nejdiive oteviit a vyvrhnout. Siln¢ zneciSténé Casti (vstiel,
vystiel) se odfezou nozem vcetné okolni poskozené tkané. VSechna ostatni znecisténi se
odstrani proudem ¢isté vody, kterd musi mit kvalitu pitné vody. Protoze jsou vrchni vrstvy
zvefiny, ale také nékdy i hlubsi Casti svaloviny silné¢ zatizeny mikrobialni kontaminaci,
musi byt vyvrzeny kus co nejdiive ulozen v chladné mistnosti (nejpozdéji do 3 hodin). To
plati zvlasté pii teplotach okoli vysSich nez 10 — 12 °C. Jedin¢ tak 1ze negativni nasledky
rany na mékko oddalit o n€¢kolik dnli a zabranit tak brzkém zkazeni zvétiny v dusledku
vysoké bakteridlni kontaminace. Pokud dojde k zasazeni dutiny bfi$ni, znamend to pro
mysliveckou praxi nasledujici: takto uloveny kus musi byt nejlépe do tfetiho dne po
uloveni zpracovany nebo hluboko zmrazeny, i kdyZ se z hlediska zrani zvéfiny jedna pouze
o kompromis. Diivéjsi zpracovani, resp. hluboké zmrazeni je sice jesté piiznivéjsi, ale z
hlediska zddouciho zrani zvétiny je nelze doporucit. Podle pfedpisit Evropské unie lze
zveéfinu pfi teplotach chladirny +1 az +7 °C skladovat nejdéle 7 dnd, coz vsak u takto
zasazenych kusl nelze v zddném piipadé€ vyuzit. Seriéoznim feSenim je upozornit vykupnu
zvefiny ¢i jiného odbératele na tuto skutecnost, aby mohl takovou zvétinu prednostné a co
nejrychleji zpracovat a hluboce zmrazit. Pfedevs§im u kusii ulovenych na nahaikéch, kde je
podle zkuSenosti vysoky podil Spatnych zasaht, je nutné predem zajistit jejich urychlené

odebrani vykupujici organizaci ¢i jinym odbératelem!™.

2.3 Dosled a dohledavka ulovené zvére — vliv na kvalitu zvériny

Dosled zasazené zvéie se zahajuje s uritou Casovou prodlevou od okamziku zdsahu.
Dosled zasazené zvéfe se nikdy nezahajuje dfive neZ za 20 minut po zasahu kusu.
Dodrzeni této doby je vyrazem soucitu se zhasinajici zvéti. Je zcela nezadouci, aby se zvetr
V panice pied pfichazejicim lovcem snazila z poslednich sil unikat. Vyjimku tvofi pouze
takzvané rany obrnné, po kterych zvétr pada k zemi, ale ihned se snazi vstat a odchazi,
takovou to situaci je tfeba feSit neprodlené dostfelem. Za optimalni dobu dosledu je
povaZzovano €asové rozmezi 30-60minut po zasahu a idealni je nejpozdéji do 3hodin po
zasahu zahdjit proces prvotniho oSetieni uloveného kusu. Dosled mezi 3-12hodinami po
zasahu je vzhledem k velké Casové prodlevé a opozdéni prvotniho oSetfeni nezadouci

z hlediska kvality zvétiny. Dochazi k velké mikrobialni kontaminaci, ve vétSin¢ piipadu
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v disledku nezadouciho zasazeni traviciho traktu a k poruseni jeho celistvosti. Pokud je
kus dosledovan vice jak 12hodin po zasahu, je ucel dosledu pouze trofej, zvéfina je
v disledku mikrobidlni kontaminace jiz znehodnocena a nesmi byt dale zpracovana pro

dalsi uvadéni do obshul™,

2.4 OSetrovani zvériny

Z provedenych studii 1ze snadno odvodit, Ze je velmi dalezity vliv zptisobu lovu na hygie-
nu, zrani a z toho vyplyvajici kvalitu zvétiny. Pokud je kus v okamziku zasahu v klidu,
stoji bokem ke stielci, mize pfi zdsahu na komoru ¢i krk ziistat v ohni na misté zasahu a
byt tim padem okamzit¢ nalezen a vyvrzen. Tato situace nastdva predevSim pii lovu na
¢ekané a povazujeme ji za idedlni. Pti oblibeném lovu Soulackou je jiz situace ponékud
jind, protoze Casto zveét lovce zpozoruje, malokdy stoji vzhledem k lovci v idealnim
postoji, Casto se stiili z ruky bez pofddné opory. Nejméné idealni podminky jsou pii lovu
na nahance, nadhance nebo natlacce. Zver, na kterou se stfili, je v pohybu, thel pro vystiel
byva nedostate¢ny a navic se s dosledem mulZe z bezpecnostnich divodi zacit aZ po
skonceni lee. V praxi tedy muze zacit vyvrhovani dosledovaného kusu az za nékolik
hodin po usmrceni. Nahanka, nadhaika a natlacka jsou oblibenymi a efektivnimi zptisoby
lovu, lze lovit 1 v mistech s hustymi krytinami nebo tam, kde osamély lov nepiinasi
odpovidajici vysledky. Organizace takovychto lovli musi respektovat pozadavky na
ochranu zvéfe a lovell (organizaéni podminky pro moznost dobrého zéasahu), ale takeé
umoziovat dodrZzovani vSech poZadavki na hygienu zvéfiny pifi prvotnim oSetfeni (z

hlediska ¢asové organizace lovu)[G].

2.5 Nutri¢ni hodnoty a vyznam zvériny ve fyziologii vyzivy

Zvéfina se vyznaCuje celou fadou vlastnosti, které ji zafazuji mezi dieteticky
nejhodnotnéjsi potraviny. Kromé velmi nizkého podilu tuku ma vysoky obsah bilkovin,
¢imz pred¢i maso vétSiny druhii hospodarskych zvifat. Bilkoviny zvéfiny maji pfitom
znacnou biologickou hodnotu, coz umoznuje jejich vynikajici vyuZiti pfi tvorbé bilkovin

lidského telal®!,
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V disledku mimotadné nizkého podilu tuku obsahuje zvéfina velmi malo cholesterolu, coz
je z hlediska moderni vyzivy hodnoceno jak piednost. Zaroven vSak vykazuje pomeérné
velké mnozstvi nenasycenych mastnych kyselin, u nichz byl prokazan mmnohostranné
pozitivni vliv na lidsky organismus. Tuk obsazeny ve svaloving je vSeobecné povazovan za
nosi¢ chutovych vlastnosti, pficemz pro dosazeni zadouciho tc¢inku sta¢i pouze hmotnostni
podil kolem 1 - 2 %. Pravé toto minimalni zastoupeni tuku, které zvefina ma, je naprosto
dostacujici pro zajisténi jeji vynikajici chutel®.

Chut’ a vlin¢ zvéfiny jsou druhové specifické, coz znamend, ze se u jednotlivych druhti
zvéte odliSuji. Barva zvéfiny je tmavé Cervend s vyrazné sytéjSim odstinem, neZ ma maso
hospodaiskych zvitat. Tmavé zbarveni zvéfiny je zptisobeno tim, ze zveét neni porazena, ale
lovena, ¢imz vétSinou vykazuje vys$i podil krve ve svalovin€é. Navic méa zvéfina oproti
masu hospodaiskych zvirat vyssi podil svalovych barviv (myoglobinu). Ve vyzivé ¢loveéka
pfedstavuje maso dilezity zdroj nckterych nepostradatelnych aminokyselin, na jejichz

dostate¢ny pfijem v potravé je organismus odkazan!".

Dietetické problémy spojované se zvySenym piijjmem nékterych masnych vyrobki,
naptiklad uzenin, vyplyvaji pfedevSim ze skuteCnosti, ze tyto produkty obsahuji velmi
Casto zna¢né mnozstvi skrytého tuku. Naproti tomu zvéfina se vyznacuje velmi nizkou
tu¢nosti. To je jeden z diivodd, pro€ ji odbornici na vyzivu povazuji za vysoce hodnotnou
potravinu, kterd se svymi dietetickymi vlastnostmi fadi pfinejmenSim na stejnou Uroven

jako teleci, driibezi nebo kriiti maso. Proto je také zvéfina vhodna i pro dietni kuchynit®),

Hodnoty pH zvétiny a obsahu glykogenu mohou zvysit rozdily v kiehkosti masa u srnci
zvétiny. Pfi normalni hodnoté pH okolo 5,5 bylo zjiSténo daleko kieh¢i maso neZ pii
hodnotach od 5,8 - 6,0. Tato zvétina byla tvrdsi konzistence nez zvétina s béznou hodnotou

pH. Na mékkost a hodnotu pH ma vliv také stati a pohlavi kusu®!.

Srn¢i maso je daleko kiehci neZ maso hovézi, coz bylo prokazéano pii odborné studii obou

typu mas. Rozdil v kiehkosti byl vysvétlen vyssi aktivitou proteolytickych enzymu ve

zvéFing ve srovnani s hovézim masem!*?,
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2.6 Slozeni masa zvére

Zvéiina se odliSuje od masa vétSiny druhti hospodaiskych zvifat nejen obsahem hlavnich
zivin — bilkovin a tuki, ale 1 jejich slozenim. Rozdily jsou také v obsahu vitamini a ve
struktufe svalovych vldken. Zvéfina ma také kieh¢i maso nez skot a vyraznou

charakteristickou viini a chut™,

Masem rozumime vSechny pozivatelné Casti teplokrevnych a studenokrevnych zvitat se
Slachami, vazivem, tukem i cévami. Pfevaznou cast masa tvori svalovina. Svalova tkan se
skladd z velmi jemnych, pouze mikroskopem viditelnych svalovych vlaken, které jsou
obaleny tenkou blankou. Ur¢ité pocty téchto vlaken se spojuji do snopcl. Svazky snopcti

tvoif samostatny sval. Ostatni organické hmoty se fadi mezi droby™?.

Nejvice je v mase zastoupena voda 72 — 77 %. Dale jsou to bilkoviny 14 — 19 % a tuky
(vnitrobunééné) 1,5 - 3 %, dusikaté latky nebilkovinné 2 %, bezdusikaté latky 0,9 %

anorganické latky 1 %2,

Slozeni masa ovliviluje stafi kusu, druh zvifete a pohlavi. Mladsi kusy mivaji vétsi obsah
vody v mase. Zvéfina ma také vétsi obsah hemovych barviv a niz§i obsah tuku oproti
veprovému masu. Celkove je zvéfina povazovana za jeden z nejlepSich zdroji bilkovin a

stopovych prvkﬁ[lg].

Srovnani slozeni riznych druhd masa zvéfiny a masa hospodarskych zvitat - Vodnansky,

Forejtek 20009:

Tabulka ¢. 4
Celkové mnozZstvi | Obsah vody Obsah Obsah tuku Energeticka
1009 (9) bilkovin (g) (9) hodnota (kcal)
Srnéi hibet 72,2 22,4 35 128
Srnéi kyta 75,7 214 13 103
Jeleni hitbet 74,7 20,6 3,3 112
Divoké prase 75,0 22,0 2,4-5,6 110
Zajic 73,3 21,6 3,0 113
Divoky kralik 69,9 20,8 7,6 160
Bazant 74,0 23,9 2,0 105
Divoka kachna 73,0 23,0 3,0 124
Hovézi hibet 75,1 19,2 4,4 116
Veprovy hitbet 71,1 18,6 11,9 182



http://cs.wikipedia.org/wiki/Voda
http://cs.wikipedia.org/wiki/B%C3%ADlkovina
http://cs.wikipedia.org/wiki/Tuky
http://cs.wikipedia.org/wiki/Dus%C3%ADk
http://cs.wikipedia.org/wiki/Anorganick%C3%A1_l%C3%A1tka
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2.6.1 Slozeni bilkovin

Celkové se zvéfina vyznacuje vysokym obsahem tzv. esencialnich aminokyselin. Pro lidsky
organismus je piijem téchto stavebnich slozek bilkovin dilezity, nebot’ neni schopen si je
ve své latkové vymeéné sdm vytvaret. Nejvyssi podil esencidlnich aminokyselin vykazuje
svalovina divokych prasat a zajict ( 7,99g - 8,17g/ 100g). Zvéfina divokych prasat ma o
11,7 % vyssi obsah aminokyselin jak maso domacich prasat. Také zvétina jelenovitych

o . R4 v 3 . . v ¥ . X, 5
druhti obsahuje vétsi mnozstvi aminokyselin nez napf. svalovina hovéziho skotul.

2.6.2 Slozeni tuku

Vyznamnymi stavebnimi slozkami tuk@ jsou mastné kyseliny, které se deli podle
chemického sloZeni na né€kolik zakladnich skupin. Jednou z nich jsou tzv. nasycené mastné
kyseliny, které jsou zastoupeny ve zvySeném mnozstvi zejména v nékterych zivocisnych
tucich. Velké mnozstvi nasycenych mastnych kyselin obsahuji napt. uzeniny, tu¢né maso,
sadlo, tavené syry a ostatni tucné vyrobky. Pfestoze lidské télo tyto slozky tuku v urcitém
mnozstvi pottebuje, mé&l by byt jejich obsah v potravé omezeny, nebot’ pii zvySeném
ptijmu mohou zplsobovat zvySeni obsahu cholesterolu v krvi a tim i vyssi riziko vzniku
srde¢né-cévnich onemocnéni. Naproti tomu tzv. nenasycené mastné kyseliny, které jsou
zastoupeny zejména v rostlinnych tucich, v tuku ryb a také ve zvéfin€é, maji na lidsky
organismus mnohostranné pozitivni Géinek. Jedna se piedev§im o esencialni mastné
kyseliny omega-6 a omega-3, které si lidsky organismus nedokaze sam vytvaret, a proto
musi jejich potfebu kryt z potravy. Vyznam téchto nenasycenych mastnych kyselin spociva
mimo jiné v tom, Ze pomahaji sniZzovat hladinu cholesterolu v krvi a hraji vyznamnou
ulohu v prevenci srdecné-cévnich onemocnéni. Kromé tohoto byl u nich prokazan ptiznivy
vliv na ¢innost nervové soustavy a rozvoj imunitnich schopnosti organismu. Vyznamnou
dietetickou vlastnosti tuku obsazeného ve zvéfin€ je zvlast€¢ vysoky podil téchto

nenasycenych mastnych kyselin[s].
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2.6.3 Vitaminy

Obsah vitamini je V mase jednotlivych druhti zvitat ¢asto velmi odliSny. Zvéfina jeleni
zvete obsahuje napi. vEétsi mnozstvi tiaminu, riboflavinu a kyseliny pantotenové nez maso
skotu. Ve zvéting divokého prasete se nachazi vice vitaminu Bg a riboflavinu nez v mase
prasete domaciho. Svalovina domaciho prasete ma naopak zase vys$si obsah tiaminu a

kyseliny pantotenové neZ zvétina prasete divokéhol™.

Obsah vitaminii ve zvefin€ v porovnani se skotem a domacim prasetem udaje jsou

v mg/100g svaloviny — Vodnansky, Forejtek 2009:

Tabulka ¢. 5

Druh zvifete | Tiamin Riboflavin Kyselina pantotenova | Vitamin B6

Jelen 0,319 0,199 2,860 0,517

Skot 0,058 0,112 0,980 0,520

Prase divoké 0,355 0,168 0,900 0,602

Prase domaci 0,416 0,100 1,180 0,580

Zajic 0,090 0,060 0,800 0,300

BaZzant 0,085 0,135 0,930 0,660

2.6.4 Struktura svaloviny

Svalovina zv€finy mé ve srovnani se svalovinou hospodarskych zvifat jemnéjsi svalova
vlakna. Tato skute¢nost je hlavnim divodem pro tzv. ,jemnost zv&finy. Z hlediska
»pozivatelnosti“ masa je ale vedle velikosti svalovych vlaken velmi dulezity také podil
vaziva, ktery je opct u zvefiny vétSinou vyrazné vyssi nez u hospodaiskych zvirat. Malé
mnozstvi vazivové tkdné¢ ma pfitom za nasledek vyssi stravitelnost masa. Navic se ve
vazivove Casti svaloviny Casto uklada ve vétsi mife tuk. Velmi vyrazné rozdily nachdzime
mezi svalovinou domaciho a divokého prasete. Zatimco u domaciho prasete prevazuji bila
svalova vldkna, obsahuje svalovina divokého prasete vice Cervenych vlaken. Navic je
primér bilych svalovych vldken u prasete domaciho podstatné vétSi nez u prasete

divokéhol®].
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2.6.5 Kbvalita zvériny

V souvislosti s potravinami je velmi ¢asto pouzivan vyraz kvalita. Kvalitu Ize definovat
jako souhrn vlastnosti, které potravina musi mit, aby uspokojila pozadavky a ocekavani
spotiebiteld. V uz§im smyslu se pfitom jedna o jednoznacné definované a objektivné
méfitelné veliiny, jako jsou napf. obsah zivin, struktura svaloviny, zbarveni, rozsah
mikrobialni kontaminace atd. V celkovém pojeti kvalita zahrnuje také subjektivné vnimané
vlastnosti, mezi néz patii napi. chut’ a viiné. Na zakladné rtiznych kvalitativnich vlastnosti

potraviny je posuzovana jeji celkova hodnotat**!.

Dulezitou roli pfitom hraje vyzivnd a hygienicka kvalita. Pod timto pojmem rozumime
nejen obsah zivin a jejich stravitelnost, ale celkovou biologickou hodnotu. To znamena, ze

. s v 7 S v - s v s , 5
potravina nesmi obsahovat zadné ptivodce chorob ¢i rezidua zdravi poskozujicich latek!.

Pod pojmem technologicka kvalita je myslena pfedevsim vhodnost dané potraviny k
dalSimu zpracovani. Naptiklad pfi vyrob¢ uzenin je dalezitad konzistence tuku ¢i schopnost

, 12
masa vazat vodul*?,

Pod psychologickou kvalitou potravin jsou rozhodujici faktory pfedev§im vzhled, baleni,

viné ¢i zapach, chut, stejné jako snadnost jeji upravy jako pokrmu[lzl.

Dalsi dilezita kvalitativni kritéria jsou eticka a ekologickd hodnota potravin. Posuzovani
kvality potravin z etického hlediska a ekologického hlediska ziskava v dnes$ni dob¢ stale
vetst V}'/znam[S].

Zvétina svou etickou hodnotou pied¢i vétSinu ostatnich zivociSnych potravin, nebot’ u
volné Zijici zvéte se prakticky nevyskytuji problémy s ochranou zvifat proti stradani
(Welfare), které mnohdy vznikaji pii ur¢itych zptsobech chovu ¢i porazeni hospodatskych

zvitatl®l,

Ekologickd hodnota potravin vyplyva ztoho, do jaké miry je pii jejim ziskavani a
zpracovani zatézovano zivotni prostfedi. Jedna se predevSim o prach, zdpach ¢i obtizné

asanovatelna obrovska mnozstvi mo¢i a trusu vznikajici ve velkokapacitnich chovech®.

Pii ziskavani zvEfiny - na rozdil od produkce vétSiny ostatnich potravin rostlinného 1
zivocisného plvodu - je zatizeni Zivotniho prostiedi zcela zanedbatelné. Proto zvéfinu

miZeme povaZovat za potravinu s velmi vysokou ekologickou hodnotout®.
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Vyrazné rozdily ve slozeni a kvalit¢ zvéfiny byly pozorovany u zvifat chovanych ve
farmovych chovech oproti masu zvéte volné Zzijici. Odchylky jsou zpisobeny rozdilnym
zpusobem stravy, kdy zvifata chovana na farmach nemaji moznost volného vybéru potravy
a jsou krmena primyslovymi krmivy. Také omezeni pohybu a naruSeni piirozeného

zpusobu Zivota ma vliv na kvalitu masa zvétfe z farmovych choviil®.
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3 POSTMORTALNI ZMENY V MASE

Maso =zvifat je slozitym biologickym systémem, ve kterém probihd cela fada
postmortalnich biochemickych procesti. Souhrnné tyto procesy oznaCujeme jako zrani
masa, pfi némz maso nabyva pozadovanych senzorickych, technologickych a kulinarnich
vlastnosti. Postmortalni procesy jsou zahdjeny okamzikem usmrceni zvifete a zahrnuji
soubor biochemickych promén a déju, kterymi se svalovina usmrceného zvifete preménuje
v maso. Postmortalni biochemické procesy jsou souborem degradacnich pfemén
zakladnich slozek tkani, predevs§im jsou to bilkoviny a sacharidy, katalyzované nativnimi
enzymy. Rozkladné reakce jsou jiz nevratné, ireverzibilni, a smétuji ke stale jednodussim
meziproduktim az ke konecné degradaci svaloviny. Biochemické procesy, které jsou
katalyzované enzymy piirozen¢ obsazenymi ve svalech (nativni a endogenni enzymy)
oznacujeme souhrnné jako autolyzu cili samovolny rozklad. K autolyze se po porazeni
zvitete piipojuji rozkladné dé&je katalyzované mikrobidlnimi enzymy kontaminujici
mikroflory (ze zazivaciho traktu, z okolniho prostfedi). Soubor reakci katalyzovanych
exogennimi mikrobialnimi enzymy oznacujeme jako proteolyzu nebo také hniti ¢i kazeni
masa. Oba procesy probihaji soucasné a s riznou intenzitou. Bezprostiedné od okamziku
usmrceni zvifete se rozviji autolyza, ale jeji intenzita se postupné sniZuje s Ubytkem
aktivnich nativnich enzymu. Proteolyza se oproti autolyze rozviji pomalu a jeji pocatecni
linedrni pribéh se zménou podminek a zvySovanim poctu mikroorganismi méni na pribeh

geometricky a exponenciélni[l5].

Prabéh postmortalnich zmén a procesti v mase je ovliviiovan cCetnymi faktory a je tedy
velmi riznorody jak z pohledu rychlosti, intenzity tak i projevu. Rozhoduje o aktualni
jakosti masa a jeji kvalifikované posouzeni ma zasadni vyznam pro spravné rozhodnuti o
dal$im uchovéni masa a o jeho vhodném pouziti. Znalost prib&hu postmortalnich zmén
V mase zvifat je velmi vyznamna pro jeho spravné uchovavani, pro ¢asové urceni optimalni

zralosti, pro prodej a jeho nasledné kulinarni uplatnénit*?.

Po porazce ma maso neutralni az mirné€ zasaditou reakci. Po n¢kolika hodinach maso tuhne
(nastava tzv. rigor mortis) a nema vlastnosti vhodné ke kuchynské upraveé. Po rigoru
dochazi k mirnému vzestupu pH, dale k postupné proteolyze myofibril, coz se projevi
zkfehnutim masa. Rovnéz dochazi ke zménam v myoglobinu. Pti zrani se v mase
porazen¢ho zvifete enzymatickym anaerobnim pochodem z glykogenu tvoii kyselina

mlécnd. Maso mekne, stava se kiehkym, ziskdva chutové a aromatické latky. Dobie


http://cs.wikipedia.org/wiki/Ph
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Proteol%C3%BDza&action=edit&redlink=1
http://cs.wikipedia.org/wiki/Myofibrila
http://cs.wikipedia.org/wiki/Myoglobin
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vyzralé maso je Stavnaté, pifijemné aromatické a ma piiméfenou konzistenci. Doba
potiebnd k vyzrani masa aby ziskalo potfebné organoleptické vlastnosti, zavisi na teploté,
druhu zvifete, zptisobu usmrceni pii lovu, obsahu glykogenu a pH masa po usmrceni

zvirete!®],

3.1.1 Postmortalni glykogenolyza

Post mortem nastupuje anaerobni glykogenolyza, pfi niz je svalu permanentné odebiran
kyslik, coz predstavuje zakladni svalovou funkci. Dochazi tak ke spotiebé svalového
glykogenu a resyntéze ATP za pomoci kreatinofosfatu, ov§em po jeho vy€erpani pokracuji

anaerobni glykolytické déje prave tak, jako v ptipadé nedostatku kysliku in vivol™®,

Je-li ve svalu pfitomna dostate¢na koncentrace glykogenu (tj. nebyl-li spotiebovan tésné
pred zastielenim nebo béhem tzv.agonie), glykolyza a tvorba kyseliny mlécné bude
pokracovat tak dlouho, dokud pH ve svalové tkani neklesne pod urc¢itou hladinu, které jsou
glykolytické enzymy inaktivovany. U typického sav¢iho svalu je to hodnota pH 5,4 —
5,511,

Je nutno brat zfetel na to, Ze rezervy glykogenu mohou byt pied smrti zna¢né sniZeny napf.
vyCerpanim nebo nadmérnou svalovou ¢innosti (Stvani zvéfe, postielena zvéf, dosled

postieleného kusu a nasledné dostielovani zvére).

Pii vySe uvadénych hodnotach pH 5,4 — 5,5 neni jiz ve svalové hmot€ obsazen Zadny
glykogen, za jistych podminek vSak v atypickych svalech zustava glykogenu az 1% pii
hodnot& pH nad 6,01,

Rychlost a rozsah poklesu pH post mortem jsou ovliviiovany fadou intravitalnich faktord
(napf. druh zvitete, typ svalu a individua, zplisob vyzivy) a také vnéjsi faktory napft. zptsob

lovu, umisténi zasahu, doba dohledanil*?.

3.1.2 Rigor mortis

Poklesne-li koncentrace ATP na 20 % ptvodni koncentrace, nestaci se jiz udrzovat aktin a
myosin v disociovaném stavu a ireversibilné¢ se spoji tenkd a tlustd filamenta na tzv.

aktomyosinovy komplex, nastdva posmrtna ztuhlost - rigor mortis. Svalovina ztraci svoji


http://cs.wikipedia.org/wiki/Teplota
http://cs.wikipedia.org/wiki/Glykogen
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prataznost, stava se postupné pevnéjsi. V disledku spojeni aktinu a myosinu se svalova
vlakna smrsti v ptiéném sméru. Dochazi ke tvorbé kyseliny mlééné a s tim je také spojen
pokles pH. Tento pokles zavisi na fad¢ faktort, jako je teplota, zasoba glykogenu, druh
zvitete aj. Se snizenim hodnoty pH také souvisi prodlouzeni udrznosti masal'?.

Maso je ve stadiu rigoru mortis zcela nevhodné jak pro kulindrni upravu, jelikoz je
neobycejné tuhé, tak i pro masnou vyrobu, jelikoz $patné vaze vodu a dochéazi k znaénym
hmotnostnim ztratam™.

Toto maso ma Spatné senzorické vlastnosti. Pfi tepelném zpracovani se uvoliuje velké
mnozstvi masné $tavy, a v ni mnoho cennych nutri¢nich latek [16]

Nastup fazi rigoru mortis je také ovlivnén a podminén nejriiznéjsimi vlivy (Stvani zvéie,
pfedsmrtny zapas, Spatné umisténi zdsahu), které zkracuji Cas rychlé faze rigoru, jelikoz
dochazi k prudkému poklesu pH. Vliv na nastup rigoru mortis mé i zdravotni (nemoc,
zvysena télesna teplota, bfezost), vyzivovy stav zvéfe (podvyziva) a hormonalni pochody
(obdobi Fje)™!.

Na strané druhé je nastup rigoru mortis zpomalen piebytkem kysliku vzhledem k
ovliviiovani procesu respirace. Pfi uloveni a vykrveni zvifete nastupuje pozorovatelna
zména na zdkladé¢ zastaveni zésobovani kyslikem. Tomuto odpovidd pokles
oxidoreduk¢niho potencialu svaloviny, v dusledku ¢ehoz nemutze dale pracovat
cytochromovy systém (81,

U rigoru mortis lze rozeznat tfi typy:

1) Kysely - u zvitete, které bylo pfed usmrcenim klidné, se projevuje dlouha perioda
faze zpozdéni a naopak velmi kratka rychld faze. U zvirat, kterd vykazovala
svalovou namahu, se projevuje nahlé, ostré ukonéeni faze zpozdéni. Pti télesné
teploté dochazi v uvedenych ptipadech k ¢aste€nému zkraceni svalovych vldken [15]

2) Alkalicky - pro tento typ je charakteristicky rychly nastup ztuhnuti se zietelnym

svalovym zkracenim a to pfi teploté pohybujici se kolem 20 °C [15]

3) Intermediarni - setkdme se s nim zejména u vyhladovélych zvitat, kde se faze
zpozdéni projevuje ndhlym ukonéenim, oproti rychlé fazi, kterd probiha relativné

pomalu. Dochazi zde K nepatrnému svalovému zkraceni™®!,

v . . ro_roe N4 W J4 4 e 4 r 12
Pti rigoru mortis dochézi jen k ¢asteénému zkraceni svalovych vldken 2]
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3.1.3 Zrani masa

Zrani masa je tfeti fazi, kdy se postupné uvoliuje ztuhlost svalu, zlepSuje se vaznost, mirné
roste pH a vyrazné se zlepSuji organoleptické vlastnosti. Uvolnéni rigoru mortis, a tim i
zvyseni kiehkosti masa, souvisi zejména s proteolyzou myofibrilarnich bilkovin plisobenim
vlastnich protedz svalové tkané. Vlastni zrani masa je ovliviiovano staiim a pohlavim
zveiel™®.

Dochazi ke zvySeni hodnoty pH. Toto zvySeni vSak jiz nedosahuje vySe hodnoty piivodni.
Zrani masa probihd u masa dle druhli zvifat s rozdilnou rychlosti. Vepfové maso k tomu
potiebuje minimalng 3 — 4 dny. Cerstvé hovézi maso staré jen 3 — 5 dni je tuhé a nezkiehne
ani pii normalnim obvyklém postupu upravy. Cim je vyssi teplota ve svalech, tim rychleji
probihaji biochemické procesy pfi zrénit®!,

Z hygienickych divodi musi byt maso vychlazeno na 0 az 7 °C. Enzymatické procesy
naopak ustavaji pii tvorbé krystalkt ledu pod — 1,5 °C. K zajisténi co nejlepsiho pribéhu
zrani masa je optimalni nastaveni teploty pro sparkatou zvétr 0 °C az +7 °C a doba
skladovani maximaln€ 7 dni. Pokud je sparkatd zvét uchovéavana pfi teploté 0 °C az + 1 °C
muze byt doba skladovani az 15dni. Po ukonéeni procesu zrani masa se skladovaci teplota
udrzuje na 0 °C az + 1 °C. Je nutné ale zabranit tvorbé krystalkii ledu v mase, které
zpusobuji potrhani svalovych vldken a tim dochézi ke sniZeni kvality masal®.

Vzhledem k moznosti mikrobialniho napadeni probiha zrani v chladirnach, nebo chladicich
boxech, takze doba Gplného zrani je pomérné dlouha a ekonomicky naro¢na. Také kapacita
chladiren obvykle nedovoluje vyckat plného uzrani, a tak se v praxi maso z chladiren
vyskladiiuje asto difve, coz se negativn& odrazi na kvalitg!*®).

Problém pfi zrani masa mulZe nastat v obdobi letnich mésicli, ne vSechna myslivecka
sdruzeni disponuji chladicimi boxy nebo chladirnami. Proto musi byt zajistén co
nejrychlejsi svoz zvetiny do vykupen nebo firem zabyvajicich se vykupem a zpracovanim

zvétiny, aby se zabranilo rychlému rozvoji mikrobidlni kontaminace a napadeni hmyzem[s].

3.1.4 Hluboka autolyza

Zrani masa prechazi plynule do stadia hluboké autolyzy!®!. Hluboka autolyza je dgj, k
némuz dochazi pti delSim skladovani. Je to d& vyslovené nezadouci, nebot’ dochazi

k rozkladu bilkovin na peptidy a aminokyseliny, maso ziskava nepfijemnou chut’ a aréma,
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nastavd hydrolyza tuki. K tomu casto piistupuje i mikrobidlni napadeni a zkazal'?,

Hlubokou autolyzu nelze u masa jate¢nych zvirat pfipustit, ale také ji nelze ochranit nebo
izolovat od mikrobialniho rozkladného procesu. Ve zcela mirném stupni se piipousti u
nékterych druhti zvétiny, pokud byla po uloveni spravné oSetfena. Uloveni zajici a uloveni
bazanti ponechani v kizi a pefi a skladovani pii teplotach blizkych 0 °C jsou zbaveni
rozsahlej$i mikrobidlni kontaminace z endogennich zdroji a jsou chranéni pied
mikrobidlnim napadenim zvenc¢i. Hluboka autolyza katalyzovana nativnimi enzymy tak
muze probihat v pomérné izolovaném stavu dal. Jeji produkty dodéavaji takto uzralé zvefing
typickou chut’ a viini, ktera je ovS§em pro mnohé na hranici senzorické ptijatelnosti nebo az
nepiijatelna. I kdyz v téchto situacich prevlada hluboka autolyza, nelze spolehlivé zamezit
podilu mikrobialni proteolyzy na téchto déjich[15].

Autolyza probiha rizné podle druhu zvéte ¢i svall, naptf. v mase jehnéim nebo krali¢im

probiha velmi rychle u masa zvéfiny, koni a ovci probiha pomaleji[15].
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3.2 Zakladni formy kaZeni zvériny

Svalovina je uvniti v okamziku usmrceni témét sterilni. Kontaminace mikroorganismy
nastava prevazné¢ z vnéjSiho prostiedi. Ptfi zésahu na ,,mékko* dochazi k invazivnimu
zasazeni dutiny bfisni mikrobialni kontaminaci v diisledku masivniho pronikani stievnich a
bachorovych bakterii do okolni svaloviny. Velké nebezpeci mikrobialni kontaminace
nastava pti vyvrhovani zvéfe, manipulaci se zvéfinou a vlastnim zpracovanim. V této dobé
Jiz maso ztratilo obranyschopnost na zaklad¢ své kyselosti, jelikoz kyselina mlécna ve fazi
pokrocilejsiho zrani jiz byla rozlozena!®),

Hlavnim faktorem kazeni masa je, kromé mikrobialni kontaminace, teplota masa a teplota
prostfedi, v némz se nachazi (velké nebezpedi kaZzeni a zapafeni v letnich mésicich).
Mikrobialni stav masa odrazi podminky a zpusob lovu, umisténi zasahu, druh pouzitého
stieliva, raze zbran€, vyzivovy stav, stafi, pohlavi a hlavné¢ transport, skladovani a
manipulace po ulovenit*”.

Zvéfina podléhd stejné jako vSechny ostatni druhy masa velmi snadno kazeni, v dusledku
¢eho se stava nepozivatelnou. Pokud je nespravné oSetfena, probiha autolyza velmi rychle a
zvéfina ma znacné sniZzenou udrZnost.

Bé&Zné kaZeni masa ma tfi na sebe navazujici faze. Je to povrchové osliznuti, povrchova

hniloba a hluboka hnilobal*.

3.2.1 Povrchové osliznuti

Povrchové osliznuti masa nastava masivnim pomnozenim obecné mikroflory na jeho
povrchu. Mikrobidlni enzymy rozkladaji slozky masa na velmi pestrou fadu degradac¢nich
produktt, které vytvoii tenkou povrchovou vrstvu slizu na povrchu masa s sedohnédym
barevnym odstinem a typickym hnilobnym zapachem. Na zapachu se podileji hlavné
kone¢né degrada¢ni produkty bilkovin, mezi n€z patéi - amoniak, aminy, merkaptany,
sirovodik a dalsi. Pokud je povrchové osliznuti zjisténo na samém pocatku, je maso v praxi
obvykle osetfeno omytim v mirné okyselené vodé a naslednym dikladnym omytim pitnou
vodou se odstrani povrchovy sliz. Kyselé prostiedi roztoku inaktivuje mikroorganismy a
neutralizuje produkty proteolyzy. Takto oSetfené maso, vykazuje-li zcela normalni
smyslové vlastnosti, l1ze pouzit k potravnim uceliim, je vSak tieba jej okamzité tepelné

zpracovat a dodrzet teplotu tepelného osetienil™?.
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3.2.2 Povrchova hniloba

Povrchova hniloba je druhym krokem kazeni, pokud nebylo povrchové osliznuti vcas
zachyceno a maso vySe zminénym zptsobem oSetfeno. Povrchova mikroflora pronika do
hloubky a jeji enzymy zptisobuji rozklad bilkovin*®. Barva povrchové zahnivajici zvétiny
se postupn¢ meéni na bledou a v konecné fazi zelenou. Takto napadené maso se stava

nepoiivatelnym[g] .

3.2.3 Hluboka hniloba

Hlubokéd hniloba masa ptedstavuje mikrobidlni kontaminaci a zkaZzeni masa v celych
anatomickych nebo technologickych kusech. Jeji vyskyt v praxi je minimalni. Hluboké
hniloby masa jsou obvykle lokalniho charakteru — loZiskové hniloby nebo kaZzeni masa od
kosti™. Hluboké zahnivani se u zveétiny projevuje tvorbou plynovych bublinek vyraznou

< , < : . o XAk . I5
zménou zbarveni masa a mekkou konzistenci napadenych ¢asti svalovmy[ ],

3.2.3.1 LoZiskova hniloba

Nejcastéjsi pricinou této velmi specifické hniloby, je nedbalost pifi bourani nebo jiném
zpracovani zvefiny. Zbyte€nymi zafezy nebo vpichy do masa nedostate¢né asanovanymi
nozi mohou byt do svaloviny zaneseny tieba jen jednotlivé mikrobidlni zarodky. Nastanou-
li pro mikroby pfiznivé okolnosti (teplota, pH), zacnou se pomnozovat a vznikne mensi ¢i
vétsi hnilobné lozZisko, které mliZze znehodnotit celé svalové partie. S loZiskovou hnilobou
se u zvefiny mizeme setkat, pokud bylo neodborné¢ provedeno vyvrzeni, kdy doslo
Kk poskozeni stehennich svalt, pfi povolovani spony panevni. Nepifijemné je, ze lozisko
nelze dost dobie identifikovat, takZe miiZe byt zjiSténo tfeba az pii kulindrnim vyuZziti

masal*?,

3.2.3.2 KaZeni masa od kosti

Tato forma kaZeni masa je vzacna, ale nelze ji v zZddném piipadé podcenovat. Vychazi
vétSinou z poranéni nebo onemocnéni zvifat v obdobi pied vlastnim ulovenim daného
kusu. Pii takovéto situaci se zvysi prostupnost mikroorganismui napt. z traviciho traktu, do

tkani a svalovina tak piestane byt sterilni. Jestlize se zdravotni stav zvifete normalizuje v
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dostatecném cCasovém intervalu pfed ulovenim, situace se upravi na puvodni stav a
svalovina se stane opé&t sterilni. Vyjimkou muize byt periost (okostice), kde se
mikroorganismy udrzi delsi dobu a po usmrceni zvifete zde mohou vytvofit hnilobné
lozisko, které miize ohrozit okolni svalovinu. S touto zvlastni formou kaZeni se lze Castéji
setkat u masa z kusu s poranénim kongéetin, postielenych, u samct po obdobi fije (v obdobi

fije dochazi k soubojim, kdy mize byt jedinec tézce zranén)[m.

3.2.4 Zapareni masa

Vysoké vnéjsi teploty hlavné v obdobi teplych mésicil, opozdéné vyvrZeni a nedostatecna
¢innost chlazeni (napt. kusy té€sné u sebe, na sob¢, nedostatecné vychlazeni téla po uloveni
a vyvrzeni, vysoké teploty pfi svozu a ptepravé ulovené zvére) mohou ve svalové tkani vést
k nadmérné ¢innosti enzymt, v jejimz dusledku dochazi k neptiznivym zménam u zvéfiny.
Tato zména, tzv. zapafeni, se projevuje médéné Cervenym aZ Spinavé Zzlutohnédym
zbarvenim masa, coz je zietelné patrné zejména na Cerstvém fezu vedeném hluboko ve
vnitinich svalovych partiich. Zapafend zvéfina se vyznaCuje neptirozené¢ mekkou
konzistenci a nepfijemné nasladlym zapachem masa. Tyto neptiznivé kvalitativni zmény se
jiz nedaji odstranit dodate¢nym zchlazenim ¢i zmrazenim. Maso se stadva nepoZivatelné a

r - r 4 r 4 12
nevhodné pro kulinarni zpracovam[ 1

3.2.5 Plesnivéni

Maso muize byt napadeno plisnémi zejména pii skladovani ve vlhkém a Spatné vétraném
prostiedi také pii kolisani skladovacich teplot. Projevuje se tim, Ze na povrchovych ¢astech

se vytvareji bilé, zelenavé nebo popelavé povlaky plisnil.

3.2.6 Zmény viiné — zapach

Vyrazné odchylky od normalni, typické viné zvéfiny jsou na jedné strané zjevnym
projevem probihajicich procesti kazeni (zahnivani, zapateni), vyskytuji se vSak také i u
nékterych onemocnéni (napt. pii chorobnych zménach jater a ledvin). Cizi pachy se vSak

také mohou pfendset na maso, zejména citliva na pfejimani pachii je tukova tkan, stykem
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se zapachajici latkou nebo z vnéjsiho prostiedi mize dojit ke zméné viné zvétiny. Plati to
napiiklad pro vyvrhovani (sam¢i pohlavni orgény), stejné jako stahovani kiize u divokého

prasete a pro skladovani zvéfe v chladirn€ - zde se nemaji skladovat zadné jiné potraviny[s].

3.2.7 Odchylky zbarveni

Odchylky od zbarveni mohou byt soucasti jinych projevii kazeni, ale i projevem jaterniho

onemocnéni (Zloutenka)[sl.

3.2.8 Napadeni hmyzem

Napadeni hmyzem je velmi ¢astym druhem znehodnoceni zvétiny. Nevhodné skladovaci
podminky jsou pfi¢inou napadeni masa hmyzem. Rizné druhy much mohou nakléast na
maso vajicka a navic predstavuji velké nebezpeci ptfenosu choroboplodnych zéarodkd.
V praxi se velmi osvédcuje pouziti specidlni sit€ jiz v honitbé, kdy se ochranna sit’ navlece
na uloveny kus a zabrani se tak napadeni hmyzem jiz pfi transportu kusu z honitby.
Prechodné skladovani tél ulovené zvéfe pred umisténim do chladirny musi byt provadéno
vV chranénych prostorech. Pokud je zvét skladovana v fadn€ fungujici chladirng, kde se

dodrzuji pfedepsané teploty, nema zde napadeni hmyzem zadny V}'/znam[S].

3.2.9 Zkazeni tuku

Pii delSim skladovani muze dochazet za piitomnosti vzdus$ného kysliku a svétla k
odbouravani tuku. Tento proces, ktery probiha za pfitomnosti enzymil, se projevuje
hnédavym zbarvenim tukové tkané a ostrym zdpachem a nepiijemnou chuti. Ke kaZeni
tuku dochdzi i1 pii skladovani v mrazirné. Tuk divokych prasat se vyznacuje vysokou
nachylnosti ke zluknuti, proto jsou sadlo, slanina a uzeniny obsahujici tuk divokych prasat

jen omezen¢ trvanlivél®!,
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4 INTRAVITALNI VLIVY NA JAKOST MASA

Postmortalni procesy jsou také vyrazné ovlivnény nékterymi intravitdlnimi jevy. Jsou to
vlivy pasobici na zvite za jeho Zivota (intra vitam) tedy béhem rustu, pfi lovu a v dob¢€ pied
usmrcenim. VI1iv na jakost a produkci masa ma zivocisny druh, plemeno, pohlavi, vek,
ranost, zpisob vyZzivy, Groveii vyzivy, nemoci, inava, hladovéni, stresi*?.

Voln¢ zijici zvef ma vici stresovym faktorim vétsi odolnost nez zvef Zijici ve farmovych

chovecht,

4.1.1 Pohlavi

Vliv pohlavi na jakost je dan zejména rozdilnym temperamentem a rozdilnou intenzitou
metabolickych procesii u samctl a samic. Maso samic obsahuje obecné vice tuku nezZ maso
samcal?,

U volng Zijici zvéte, hlavné u samcii je v pozdéjSim véku a v obdobi pohlavni zralosti
velmi vyrazny samci prk. K odstranéni typického samciho zépachu je pii kulinarni Gprave

vyuzivano riznych 14kt a druhi kofenil™®,

412 Vék

S vékem zvitete se méni chemické slozeni svaloviny, po dosazeni dospélosti se zvySuje
ukladani tuku. U zvéfe se zvySuje ukladani zasobniho tuku hlavné pied zimou a v obdobi
pted zapocetim fije. U starSich zvitat byva vyssi obsah barviv, maso je tmavsi, chutové
vyraznéj§i. Chut masa mladych zvifat je mén€ vyrazna v duasledku nizkého obsahu

extraktivnich latek, kterych s vékem piibyval*®.

4.1.3 Jate¢na zralost

U lovné zvéfe se zcela striktné nedd urcit tzv. jatecna zralost. Jatecna zralost je faze, v niz
se ukoncuje vyvoj svaloviny a zacina ve zvySené mitfe produkce depotniho tuku. Zvér Zije
ve zcela odliSnych podminkéch, nez domestikovanad zvifata vyuzivajici se k jatecnym
ucelim. Ale 1 u lovné zvéfe plati, Ze mladsi jedinci mivaji zpravidla maso lepsi kvality nez

kusy staré. Velky rozdil je zejména u masa samctl, kdy po dosazeni pohlavni dospélosti
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maso ziskava typicky samc¢i pach. U jate¢nych zvifat (skot, prase domadci) je toto

odstranéno v€asnym porazenim nebo kastraci™®!.
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II. PRAKTICKA CAST
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5 HODNOTA :H

Hodnota pH je zaporn¢ vzaty dekadicky logaritmus koncentrace vodikovych iontl. Jeho
hodnota je jeden z mnoha kvantitativnich znakl pro objektivni posouzeni zmén v masel??.
Vyznam hodnoty pH spociva v tom, ze hodnota pH vyrazné ovliviiuje nékteré kvalitativni

ukazatele jakosti masa a to vaznost vody, udrznost, kiehkost, chut’ a barvu?.

Nejcastéji se hodnota pH méii 1 hodinu a 24 hodin po poraieni[lz].

Pii méfeni pH u zvéfiny toto vSak neni bézn¢ proveditelné z divodu lovu ve volné ptirode.
Také cyklické svozy maji vliv na ¢as méfeni, neni vzdy mozné meéfit pH s Casovou
pfesnosti. Zvéfina je svazena v ¢asovych intervalech, €ili v jedné zavazce jsou kusy jak
cerstvé ulovené (5-10 hodin po usmrceni) tak zvéfina, ktera byla ulovena den ¢i dva pred
svozem.

K identifikaci myopatii v mase pomoci zjistovani pH masa je nejlépe a v praxi nejvice
vyuzivano méteni pH pomoci vpichového pH metru v zadovém svalu Musculus

longissimus lumborum et thoracis (MLLT) a svalu kyty Musculus semimembranosus
(MS),
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6 MATERIAL A METODY

Meéfieni a sledovani hodnot pH u srnci zvéfe a z ¢asti u cerné zvéie bylo provadéno u
spole¢nosti Lesy a rybniky mésta Ceskych Budgjovic, s.r.o., ktera se zabyva prodejem a
zpracovanim ryb a zvéfiny. Tato firma Spravuje a obhospodatfuje lesy a rybniky v okoli
mésta Ceskych Budgjovic a vykupuje zvéfinu od ostatnich mysliveckych sdruZeni. Takto

nakoupenou zvétinu dale zpracovava, boura a ptipravuje pro prode;.

Hospodateni na celém majetku zajistuje tato spolecnost od roku 1996, byla zalozena
Magistratem mésta Ceské Budgjovice, a navazuje na piavodni piispévkovou organizaci

méstal?Y,

Mzésto Ceské Budgjovice v sou¢asné dobé vlastni 1814 ha lestl, z toho 656 ha piiméstskych
- rekreacnich, 796 ha rybnikfi, 117 ha souvisejicich pozemkii a 151 ha zemédélské pudy.
Pro vykon prava myslivosti disponuje mésto dvéma honitbami - Cerni§ a Lhotka u

Olesnicel®Y,

61 rybnikid je ¢lenéno do dvou rybni¢nich soustav, a to Ceskobudéjovické a lhotecké u
Olesnice, na nichZ spolecnost hospodaii. Soucasti Statni pfirodni rezervace "Vrbenské
rybniky" je 113 ha rybnikil v blizkosti mésta Ceské Budg&jovice. Chov ryb je zaloZen na

i . < et 1 21
vyuziti pfirozené potravy, doplnéné ceredlni dietou!?!.

Myslivost zajistuje spole¢nost ve dvou revirech, Cerni§ o vyméfe 1250 ha a Olesnice u
Trhovych Svinii o vyméfe 680 ha honebnich pozemkil. Revir Cernis je zarovei bazantnici.

Oba reviry jsou vhodné pro chov a lov drobné zvéte, predevSim kachny divoké a bazanta

obecného. Soudasti honitby je i obora Certik, kde je odchovavéana daiiéi zvei?,

Zemédélska plda je vyuzivana k péstovani obilovin a picnin pro vlastni potiebu
spole¢nosti. Zivo&isna vyroba je orientovana na produkci mléka ve Dvore Koroseky[21].

Citlivym hospodatenim spolecnost zlepSuje a zjiStuje trvale udrzitelné piirodni hodnoty
méstskych lesti, rybniki a dalSich krajinnych prvkl souvisejicich s vlastnictvim mésta

Ceské Budgjovicel?!,
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6.1 Srnec obecny (Capreolus capreolus)

6.1.1 Sledovani pH u srnéi zvére

Sméi zvét, u které bylo provadéno méfeni pH pochazela z Jiznich Cech z okoli mésta
Ceskych Budgjovic. Viechny kusy, u kterych bylo méfeni pH provedeno byly saméiho
pohlavi, rizného véku a hmotnosti.

V dobé kdy bylo méfeni provadéno je odstiel srn a srncat zdkonem zakazan. Odstiel srncti

je povolen pouze v obdobi od 16.5. - 30. 9., odstiel srn a srnéat v obdobi 1. 9. — 31. 12.1

6.1.2 Pouzité metody pro stanoveni hodnoty pH

Hodnoty pH byly méfeny pomoci vpichového pH metru ve svalu kyty Musculus
semimembranosus (MS), vzdy s odstupem nékolika hodin, v priméru 6 - 10hodin po
usmrceni. Z divodu loveni ve volné pfirodé nebylo mozno méfit pH ihned po uloveni
daného kusu. Nékteré odborné publikace uvadéji, Ze je mozné métit pH u prasete
domaciho a skotu ve stile stejném misté. M¢tila jsem pH u srnéi zvéte vzdy po dobu
10dnd, a toto tvrzeni u zvéfiny nelze aplikovat. Hodnoty byly zkreslené a nebylo mozné je
pouzit pro zpracovani kiivky zrani masa. Vpich bylo vZdy nutné po 4 - 5 dnech umistit do
jiné casti svalu. Del§i méfeni nebylo mozné z ditvodu dalSiho zpracovani zvétiny, kdyby
bylo méfeni provadéno v del§im ¢asovém rozmezi nebylo by mozné jiz zvetfinu zpracovat a

dale ji distribuovat.
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6.2 Prase divoké (Sus scrofa)

6.2.1 Sledovani pH u ¢erné zvére

Zv&f ¢ernd, u které bylo provadéno méfeni pH pochazela z Jiznich Cech z okoli mésta
Ceskych Budgjovic a z okoli mésta Bechyng. U méfenych kusti bylo zastoupeno jak saméi
tak samici pohlavi rozdilného stafi a hmotnosti.

Odstfel selete a lonc¢aka prasete divokého je povolen celoro¢né - od 1. 4. - 31. 3. Odstiel

kifour@i a bachyii prasete divokého je povolen od 1. 8. — 31. 12.1!

6.2.2 Pouzité metody pro stanoveni hodnoty pH

Hodnoty pH byly méfeny pomoci vpichového pH metru ve svalu kyty Musculus
semimembranosus (MS), vzdy s odstupem né&kolik hodin od usmrceni kusu. Casové
rozmezi se pohybovalo Vv priméru 6 - 10hodin po usmrceni. Z divodu loveni ve volné
pfirodé nebylo mozno méfit pH ihned po uloveni zvéfe. Nékteré odborné publikace
uvadéji, ze je mozné metit pH u prasete domaciho a skotu ve stale stejném misté. Méfila
jsem pH u prasete divokého vzdy po dobu 10dnd, a toto tvrzeni u zvéfiny nelze aplikovat.
Hodnoty byly zkreslené a nebylo mozné je pouZit pro zpracovani kiivky zrani masa. Vpich
bylo vzdy nutné po 4 - 5 dnech umistit do jiné ¢asti svalu. Del§i mefeni nebylo mozné
z diivodu dalsiho zpracovani zvétiny, kdyby bylo méfeni provadéno v delSim casovém

rozmezi nebylo by moZné jiZ zvéfinu zpracovat a déle ji distribuovat.
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7 VYSLEDKY A DISKUSE

Vsechna zde uvedena méteni byla provedena od kvétna do prosince 2009.

Hodnota pH je zavisla na obsahu glykogenu v téle zvifete pted usmrcenim. Bylo provedeno
nékolik studii zabyvajicich se vlivem umisténi zdsahu na priibéh zrani zvéfiny. Hodnoty
pH byly vyssi, pokud bylo zviie postieleno a vyCerpalo se stresem a unikem pted lovcem.

Nastup rigoru mortis byl rychlejsi a idrznost masa kratsi.

7.1 Hodnoceni Srnéi zvére

Hodnoty pH ve svalu M.semimembranosus u srnéi zvéfiny byly sledovany u 21 kusi po

dobu 10 dnti po odlovu.

7.1.1 Vysledky a graficka znazornéni

Nameétené hodnoty pH jsou zpracovany ve 3 tabulkach, kazdy kus mé své identifikacni
¢islo, které odpovidalo €islu plomby, jiz byl oznafen. Kazd4 plomba ma Sestimistny kod,
Vv tabulkach je uvadéno posledni trojCisli plomby. VSechny méfené kusy srnc¢i zvétre byly

samciho pohlavi, rizného veéku, vyzivového stavu a fyzické kondice.
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Tabulky s naméfenymi hodnotami pH pro srnéi zvéi:

Tabulka ¢. 6

¢. plomby 406 97 243 979 505 419 964 730
datum odstrelu | 23.5. 23.5. 23.5. 25.5. 25.5. 25.5. 25.5. 25.5.
hmotnost (kg) 13 13 15 14 9 11 10 16
pohlavi srnec | srnec srnec srnec | srnec | srnec srnec srnec
vstrel komora | komora | na mékko | krk |komora|komora| na mékko | na mékko
pH 1 40 5,86 5,81 6,00 5,81 5,84 5,87 5,99 6,00
PH 2 (48n 5,76 5,78 5,98 5,79 5,69 5,70 5,88 5,95
pH 3 720 567 | 5,75 5,97 578 | 566 | 5,68 5,80 5,87
PH 4 (96n) 5,63 5,70 5,82 5,76 5,63 5,65 5,76 5,85
PH 5 (1200 561 | 5,62 5,68 575 | 558 | 561 5,73 5,80
PH 6 (144n) 5,60 5,61 5,66 5,73 5,56 5,57 5,70 5,77
PH 7 (168n) 561 | 5,60 5,63 570 | 561 | 5,59 5,72 5,74
PH 8 (1920 5,62 5,61 5,63 5,71 5,61 5,60 5,74 5,71
PH 9 (16n) 562 | 561 5,65 571 | 563 | 561 5,76 5,71
pPH 10 (240n) 5,63 5,62 5,65 5,70 5,63 5,62 5,76 5,73
Tabulka ¢. 7

¢. plomby 508 768 903 921 740 256
datum odstielu 25.5. 25.5. 25.5. 26.5. 26.5. 26.5.
hmotnost (kg) 13 11 8 14 6 12
pOhlaVi Srnec Srnec Srnec Srnec Srnec Srnec
vstiel komora na mékko | komora | na mékko [ komora | komora

pH 14n) 5,86 6,03 5,79 5,90 5,75 5,85

PH 2 4gn) 5,68 5,98 5,64 5,81 5,54 5,73

pH 372n) 5,66 5,93 5,63 5,80 55 5,72

pPH 4 en) 5,62 5,91 5,6 5,78 5,49 5,70

PH 5 (120n) 5,60 5,88 5,58 5,75 5,47 5,68

PH 6 (144n) 5,58 5,83 5,59 5,75 5,46 5,65

PH 7 (168n) 5,56 5,81 5,6 5,76 5,47 5,65

pH 8 (192n) 5,57 5,78 5,62 5,78 5,49 5,66

PH 9 (16n) 5,58 5,79 5,62 5,79 5,51 5,68

pH 10 (40n 5,59 5,80 5,63 5,80 5,52 5,68
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Tabulka ¢. 8

¢. plomby 509 643 908 242 501 554
datum odstrelu 26.5. 27.5. 27.5. 27.5. 29.5. 29.5.
hmotnost (kg) 9 8 11 10 8 16
pohlavi srnec srnec srnec srnec srnec srnec
vstrel komora na mékko komora | komora | komora | komora
pH 1 o4 5,93 6,01 5,78 5,73 5,84 5,86
PH 2 (481 5,90 5,93 5,75 5,70 5,80 5,85
pH 3 (72n) 5,86 5,92 5,77 5,68 5,79 5,83
PH 4 (961 5,83 5,84 5,75 5,63 5,76 5,79
PH 5 (120n) 5,78 5,80 5,73 5,60 5,73 5,77
PH 6 (144n) 5,76 5,83 5,69 5,61 5,70 5,73
PH 7 (168n) 5,76 5,85 5,65 5,62 5,71 5,70
PH 8 (1900 5,77 5,85 5,68 5,62 5,72 5,72
PH 9 (216n) 5,78 5,87 5,69 5,64 5,72 5,73
pH 10 (240n) 5,80 5,89 5,71 5,65 5,71 5,73

V prvni fazi jsou hodnoty pH vyssi, blizi se hranici 6,00 s postupujicim prozravanim masa

hodnoty pozvolna klesaji. U vétSiny kusi je dobfe patrnd stagnace hodnoty pH mezi 6-8

dnem. Pak se pH zacind velmi pozvolné zvySovat a nésleduje opétovné klesani pH,

pokracujici pokles pH je dlikazem optimalniho prozravéani zvéfiny. Minimalni hodnota pH

pro prvni den (24hodin) byla 5,73, maximalni hodnota byla 6,03. Minimalni hodnota pH

pro 10 den méfeni (240h) byla 5,52 a maximalni hodnota pH byla 5,95.
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Graf primérnych hodnot pH u srn¢i zvéte:

Srnci zvér-primérné hodnoty pH
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Tabulka s primérnymi hodnotami pH pro jednotlivé dny:
Tabulka ¢.9
pH1| pH2 |pH3 | pH4 | pH5| pH6 |pH7 | pH8 | pH9 | pH 10
den (24h) (48h) (72h) (96h) (120h) (144h) (168h) (192h) (216h) (240h)
hodnota
pH 5,88 5,80 5,78 5,75 5,73 5,70 5,68 5,68 5,69 5,7

U tohoto grafu s primérnymi hodnotami je dobie patrny rychlejsi pokles pH v prvnich 5

dnech po usmrceni. Od 5 dne je pokles pH pozvolny a v n€kterych dnech je patrné stagnace

poklesu, od 8 dne se zacina pH velmi mirné¢ zvySovat, po 10 dni zac¢ina pH opét klesat.

Pokles pH po 10 dni jiz zde neni zaznamenan, z divodu potieby zpracovani zvétiny nebylo

mozné provést mefeni v delSim ¢asovém horizontu. Pokud po 10dni za¢ne pH opét klesat

je to zietelny dikaz toho, ze zrani zvétfiny probihd zcela optimalné a nedochazi jiz

K pocinajici autolyze.
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Graf pribéhu pH pfi zrani zvétiny u kusu s ¢islem plomby 406 (pramérny jedinec):
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Tabulka ¢. 10
¢. plomby 406
datum odsti‘elu 23.5.
hmotnost (kg) 13
pohlavi srnec
vstiel komora
PH 1 (oan) 5,86
pH 2 (48h) 5,76
PH 3 (z2n) 5,67
PH 4 (96h) 5,63
PH 5 (120n) 5,61
PH 6 (144n) 5,60
PH 7 (168n) 5,61
PH 8 (102n) 5,62
PH 9 (216n) 5,62
PH 10 (240n) 5,63

Tento srnec byl usmrcen ranou na komoru, zdstal tzv. v ,,ohni“- zasahem byl okamzité

usmrcen a nedoslo k pfedsmrtnému vycCerpani glykogenu z organismu. Hodnota pH je

blizka primérnym naméfenym hodnotam.
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Graf prabéhu pH pfi zrani zvétiny u kusu s ¢islem plomby 768:
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Tabulka ¢. 11
¢. plomby 768
datum odstrelu 25. 5.
hmotnost (kg) 11
pohlavi srnec
vstiel na mékko
PH 1 (oan) 6,03
PH 2 (48n) 5,98
PH 3 (72n) 5,93
PH 4 (96n) 5,91
PH S (120n) 5,88
PH 6 (144n) 5,83
PH 7 (168n) 5,80
PH 8 (102n) 5,78
PH 9 (216n) 5,79
PH 10 (240n) 5,80

U tohotu kusu, byl zasahem poskozen zazivaci trakt zvifete, k usmrceni doslo 15 - 20

minut po zéasahu. Postfeleny kus byl dosledovan na vzdélenost 200m, u zvifete doslo
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k vyCerpani zasob glykogenu v disledku tprku a stresu z bolesti. Hodnoty pH jsou vyssi

nez jsou hodnoty prumérné a kiivka v grafu ma odlisny pribeh nez v predchozim ptipadé.

7.1.2 Hodnoceni

Hodnoty pH jsou u nékterych kust zvéfiny znacné vyssi, tato odchylka od priméru mohla
byt zplisobena vycerpanim glykogenu ze svaloviny jest¢ za zivota zvifete (pfedsmrtny
zapas, Spatn¢ umistény zdsah, dostelovani ¢i dlouha doba od usmrceni po dosledovani a
nasledné vyvrzeni, Spatny vyzivovy stav zvifete). Srnéi zvétina ma optimalni dobu zrani 12
- 15 dnif®, od 6 - 8 dne lze pozorovat pozvolné zvySovani hodnoty pH. Po 10 dni od
usmrceni dochéazi opét k pozvolnému poklesu hodnot pH, ktery je dikazem spravného
prozravani zv&finy. Naméfené hodnoty se shoduji nebo jsou mirné zvysené s hodnotami,
které uvadeji odborné studie pH»4=5,50%2 a pH,,=5,60 - 5,80%%°) nebylo mozné vsak

porovnat hodnoty pro v§echny méfené dny z diivodu nedostatku publikaci na toto téma.
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7.2 Hodnoceni Cerné zvére

Hodnoty pH ve svalu M.semimembranosus u ¢erné zvéte byly sledovany u 20 kust po

dobu 10 dnti po odlovu.

7.2.1 Vysledky a graficka znazornéni

Naméifené hodnoty pH jsou zpracovany ve 3 tabulkach, kazdy kus ma své identifikacni
¢islo, které odpovidalo ¢islu plomby, jiz byl oznacen. Kazdd plomba mé Sestimistny kod,
Vv tabulkéch je uvadéno posledni trojcisli plomby. U ¢erné zvéte bylo méteni provadéno jak
u samciho tak samiciho pohlavi. Méfené kusy byly rozdilné hmotnosti, pohlavi a véku.
Jednalo se pfevazné o mladé jedince - loncaky a selata. Hmotnost lon¢aki se miize
pohybovat od 40 do 90kg. Ve volné piirodé dosahuji hmotnosti kolem 50kg, v obornich
chovech mohou jedinci dosahovat az hmotnosti 90kg. Selata dosahuji ve volné ptirodé
hmotnosti pfiblizn€ 35kg v zavislosti na zdravotnim stavu, vyzivovém stavu a pohlavi.

V obornich chovech mohou dosahovat az hmotnosti 50kg.
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Tabulky s naméfenymi hodnotami pH pro jednotlivé dny u ¢erné zvére:

Tabulka €. 12

€. plomby 383 342 453 521 384 465 653
datum

odstrelu 21.2. 12.12. 13.12. 13.5. 14.5. 2.8. 20.5.
hmotnost (kg) 45 32 28 53 61 72 33
pohlavi samec | samec samec samice | samice | samec samice
vstrel komora | komora | na mékko |komora| komora | komora | na mékko
pH 1 o4 5,75 5,55 5,63 5,44 5,68 5,71 5,86
pH 2 g 5,72 5,51 5,60 5,43 5,65 5,70 5,84
pH 3 721 5,70 5,50 5,58 5,40 5,63 5,68 5,83
pH 4 (g6n) 5,69 5,49 5,57 5,39 5,60 5,67 5,81
PH 5 (120 5,68 5,49 5,56 5,38 5,59 5,65 5,80
PH 6 (144n) 5,68 5,50 5,55 5,37 5,58 5,64 5,78
pH 7 (1een) 5,67 5,50 5,56 5,37 5,56 5,63 5,77
pH 8 (192n) 5,68 5,52 5,57 5,40 5,57 5,65 5,78
PH 9 (216n) 5,69 5,53 5,59 5,41 5,58 5,66 5,79
pH 10 (40n) 5,70 5,55 5,61 5,43 5,61 5,68 5,79
Tabulka ¢. 13

¢. plomby 435 391 367 377 390 421 675
datum odstrelu | 24.8. 21.5. 2.5. 21.9. 2.8. 12.8. 26.5.
hmotnost (kg) 132 24 56 89 110 97 43
pohlavi samec | samice | samec | samice | samec | samec samec
vstrel komora | komora | komora | komora | komora | komora | na mékko
pH 1 o4n) 5,43 5,59 5,81 5,79 5,80 5,78 5,81
pPH 2 (s 5,42 5,56 5,80 5,76 5,78 5,75 5,79
pH 3 7 5,40 5,55 5,78 5,74 5,76 5,73 5,76
pH 4 (g6n) 5,38 5,54 5,77 5,70 5,76 5,70 5,75
PH 5 (120n) 5,37 5,52 5,74 5,69 5,74 5,68 5,73
pH 6 (144n) 5,36 5,50 5,70 5,67 5,73 5,67 5,70
PH 7 (168n) 5,36 5,48 571 6,67 5,73 5,66 5,70
pH 8 (1921 5,37 5,48 5,72 5,68 5,75 5,65 5,71
PH 9 (16n) 5,40 5,49 5,72 5,69 5,77 5,66 5,72
pH 10 (40n) 5,41 5,51 5,74 5,71 5,79 5,68 5,74
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Tabulka ¢. 14

¢. plomby 511 341 865 453 500 436
datum odstrelu | 26.5. 12.10. 12.11. 13.11. 9.12. 2.9.
hmotnost (kg) 68 59 26 29 48 34
pohlavi samec | samice | samec | samec | samec | Ssamec
vstrel komora | komora | komora | komora | komora | komora
pH 1 o4 5,59 5,81 5,78 5,74 5,65 5,78
pPH 2 (s 5,57 5,80 5,77 5,71 5,61 5,73
pH 3 72n 5,55 5,78 5,75 5,70 5,60 5,72
pH 4 (6n) 5,50 5,77 5,76 5,69 5,58 5,70
PH 5 (120 5,48 5,75 5,74 5,67 5,57 5,68
pH 6 (144n) 5,46 5,73 5,73 5,66 5,55 5,67
PH 7 (168m) 5,42 5,71 5,70 5,65 5,54 5,65
pH 8 (1921 5,38 5,73 5,69 5,63 5,55 5,66
PH 9 (216n) 5,39 5,73 5,69 5,64 5,57 5,67
pH 10 (40n) 5,41 5,74 5,70 5,66 5,58 5,69

V prvni fazi zrani zvéfiny jsou hodnoty pH vyssi, blizi se hranici 5,90 s postupujicim

prozravanim masa hodnoty pozvolna klesaji. Pokles hodnot je mirnéj$i a pozvolnéjsi nez u

srnéi zvéfe. U vétSiny kusu je dobfe patrnd stagnace hodnoty pH mezi 7 - 8 dnem od

usmrceni. V dalSich dnech dochazi k pozvolnému zvySovani hodnot pH, coz mize byt

disledkem pocinajici autolyzy masa. Minimalni hodnota pH pro prvni den (24hodin) byla

5,43, maximalni hodnota byla 5,86. Minimalni hodnota pH pro 10 den méteni (240h) byla

5,41 a maximalni hodnota pH byla 5,79.



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 53
Graf prubéhu primérnych hodnot pH u Cerné zvéte:
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Tabulka s primérnymi hodnotami pH pro jednotlivé dny:
Tabulka ¢. 15
pH1 |pH2 pH3 |pH4 |[pHS5 |pH6 |pH7 pH 8 pHY9 |pH 10

den (24h) (48h) (72h) (96h) (120h) (144h) (168h) (192h) (216h) (240h)
hodnota
pH 5,70 5,68| 5,66 5,64 5,63| 5,61 5,60 5,61 5,62 5,64

Z grafu je dobie zfetelné snizovani hodnoty pH v prvnich dnech po odloveni, mezi 6 - 7

dnem dochazi ke stagnaci a hodnota pH se zaCina pozvolna zvySovat. U Cerné zvéte

nedochézi k opetovnému poklesu pH jako je tomu u zvéfe srnéi. Cernd zveét je vice odolnd

vuci stresu po zasahu ze zbrang€. U cerné zvéte se po ran€ na meékko neprojevily odchylky

hodnoty pH jako tomu bylo u zvéfe srnci. Zvéfina z ¢erné zveére ma optimalni dobu zrani 9

- 12dni, pak postupné dochézi ke zvySovani hodnoty pH az k neutrdlni oblasti, cozZ mlze

byt disledek pocinajici autolyzy masa.
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Graf prubéhu pH pfi zrani zvétiny u kusu s ¢islem plomby 511 (pramérny jedinec):

Cerna zvér

5,65

5,60

5,55

5,50

pH

5,45

5,40

5,35

doba zrani {ve dnech)

12

Tabulka ¢. 16

C. plomby 511
datum odstrelu 26.5.
hmotnost (kg) 68
pohlavi samec
vstrel komora
PH 1 (an) 5,59
PH 2 (4gn) 5,57
PH 3 (z2n) 5,95
PH 4 (s6n) 5,50
PH 5 (120n) 5,48
PH 6 (14an) 5,46
PH 7 (68n) 5,42
PH 8 192n) 5,38
PH 9 (16n) 5,39
PH 10 (240n) 5,41

Z grafu je dobfe patrné pozvolné snizovani hodnoty pH v prvnich dnech zrani masa a

postupné zvySovani hodnoty pH od 9 dne.
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Graf pribéhu pH pii zrani zvEfiny u kusu s ¢islem plomby 653:
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Tabulka ¢. 17
¢. plomby 653
datum odstrelu 20.5.
hmotnost (kg) 33
pohlavi samice
vstiel na mékko
PH 1 (oan) 5,86
PH 2 (gn) 5,84
PH 3 (72n) 5,83
PH 4 (96n) 5,81
PH 5 (120n) 5,80
PH 6 (144n) 5,78
PH 7 (6sn) 5,77
PH 8 (192n) 5,78
PH 9 (216n) 5,79
PH 10 (240n) 5,79
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Hodnota pH pozvolna klesa do 7dne od usmrceni, od 8 dne se zacina zvysovat, 9 az 10 dne
je patrna stagnace zvySovani hodnoty pH. Mirna odchylka od primérného pribéhu zrani,

mohla byt zplisobena Spatnym umisténim zasahu.

7.2.2 Hodnoceni

Hodnoty pH jsou shodné s hodnotami, které uvadéji odborné studie pHz4= 5,30 - 5,90[24] a
pH24= 5,30 - 5,88[%).

Zvéfina z Cerné zvée ma optimalni dobu zrani 9 — 12 dnal®. Stagnace hodnoty pH je
ptiblizn¢ 7 - 8 od usmrceni zvifete. Pak lze pozorovat pozvolné narlstani hodnoty pH.
S literaturou bylo mozné porovnat pouze hodnoty naméfeni prvni den po usmrceni zvifete.
Z dliivodu absence literatury zabyvajici se timto tématem nebylo mozné porovnat hodnoty
namétené pro dalsi dny.

U cerné zvéfe nebyly pozorovany vyrazné odchylky hodnot pH pii Spatném umisténi
zasahu jako u srn¢i zvéte. D4 se predpokladat, ze Cerna zveéf ma vétsi odolnost vuci

pozasahovému stresu.
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ZAVER

V bakalaiské praci jsou popsany vlastnosti zvétiny, jeji chemické slozeni, postmortalni
zmény v mase, jejich normalni priabeéh, odchylky v téchto zménach a dalsi faktory majici
vliv na vyslednou jakost zvéfiny.

Méienim pH u srnéi zveéfiny byl zjistén prabéh zrani do 10 dne od uloveni. Béhem prvnich
dnti dochazi k poklesu hodnoty pH, od 6 - 8 dne Ize pozorovat pozvolné zvySovani hodnot
coz charakterizuje spravny prabéh zrani zvétiny. Rozdil v pribéhu hodnot pH byl
zaznamenan u zvétre ulovené zasahem ,,na mékko® (na zazivaci trakt). Hodnoty pH jsou
vy$$i nez jsou hodnoty primérné a kiivka v grafu ma odliSny pribéh nez u jedince

uloveného zadsahem ,,na komoru* kdy dojde k okamzitému usmrceni.

U zvéfe Cerné je stagnace hodnoty pH piiblizné 7 - 8 od usmrceni zvifete. Pak lze
pozorovat pozvolné nartstani hodnoty pH. Naméfené hodnoty u cerné zvéte naznacuji
optimalni prib¢h zrani zvétiny.

U srnéi zvéie jsou znaéné odchylky v prubéhu zrani vyvolané $patné umisténym zasahem.
Oproti tomu u Cerné zvétre nebyly tyto odchylky tak vyrazné, lze tedy predpokladat, Ze

¢ernd zver ma veétsi odolnost vici pozasahovému stresu.

Zvéfina je ziskavana prevazné lovem ve volné pfirodé a tomu odpovidaji i pozadavky a
postupy zajiStujici jeji spravné oSetieni a uskladnéni. Kvalitu zvéfiny ovliviluje nejen
oSetfeni, ale 1 zplisob lovu. Velky vliv na kvalitu a udrZznost zveéfiny ma umisténi zasahu,
pouzitd palnd zbrai a rdze zbran€. Pokud je zdsah umistén nespravné, dochéazi nejen
k poskozeni kvalitnich ¢asti zvéte, ale i k rozsahlé mikrobialni kontaminaci, ktera znaéné
sniZzuje celkovou udrznost zvéfiny. Pfi poranéni zvéfe dochazi vlivem pozasahového stresu
a uprku pted lovcem k vyCerpani zasoby glykogenu ztéla. Obsah glykogenu v téle
ovlivituje vyrazné pribeh zrani. U prasat domacich zpusobuje vy€erpani glykogenu a stres
vady masa jako je napt. PSE, u zvéfiny zatim nebyla provedena zadna studie zabyvajici se
timto problémem. Je vSak prokdzano, ze voln¢ Zijici zvéf je méné nachylna ke stresu. Také
doba mezi usmrcenim a naslednym dosledovanim ovliviiuje odolnost zvéfiny vici kazeni a
nezaddoucim zméndm na barveé a chuti. Pokud je zvét dosledovana po vice jak dvanacti
hodinach, stava se maso nepozivatelné z diivodu mikrobidlniho rozvoje. V letnich a teplych

meésicich se tato doba zna¢né zkracuje, pokud neni zvéf v¢as dosledovana a vyvrhnuta
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dochazi k zapateni a naslednému rychlému kazeni masa. V teplych mésicich je zvétina také
napadana hmyzem, ktery zptisobuje ¢ervivéni masa a znehodnoceni zvétiny.

Zv¢étina stale je a da se predpokladat, Zze 1 v budoucnu bude povazovana za vzacnou a
vyjimec¢nou na nasem jidelniCku. Ptispiva k tomu i fakt, Ze pro prodej a gastronomii je
vyuzivana zveéf zcela nevhodna k tomuto ucelu. Jedné se o kusy staré¢, pohlavné vyspélé-
velky problém nastava u samciho pohlavi, kdy maso je zcela prosyceno typickym saméim
pachem. Pokud si zakaznik zakoupi zvéfinu pochazejici z takového kusu, vynaloZzi na to
nemalé finan¢ni prostiedky a vysledek nebude odpovidat jeho predstaveé, zklame se a
zvétinu si jiz znova nekoupi. Proto by mélo byt cilem zpracovatelll a prodejcti zvétiny aby
se k zakaznikovi dostalo maso odpovidajici kvality a ceny. Zakaznik by mél mit moznost
ziskat informace o misté€, ze kterého zvétina pochdzi, pohlavi a staii kusu, jako je tomu u
hovéziho masa. Dale by mé¢lo byt cilem vSech, co se zv&ii a zvétinou prichazeji do styku,
aby byly dodrzovany zasady hygieny, spravného oSetieni a nakladani se zvéfinou nebot
zvéfina je nejen vysoce kvalitni surovina, ale mé¢la by byt spravnym zachdzenim prokazana

1 ucta k ulovené zvéri.
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SLOVNIK VYRAZU MYSLIVECKE TERMINOLOGIE POUZITYCH
V BAKALARSKE PRACI

Lonc¢ak — mlad¢ prasete divokého narozené v piedchozim roce

Sele- mlad¢ prasete divokého narozeného Vv aktualnim roce

Bachyné — samice prasete divokého

Knour — samec prasete divokého

Srnec — samec srnéi zvéte

Srna — samice srnci zvéte

Srn¢e — mladé srnci zvéte

Zasah na komoru - Pro tento zasah neni zadna pfesna definice ve smyslu anatomického
ohraniCeni urcité Casti téla zvifete. Minéna je oblast lopatky vcetné ¢asti hrudniku
lezici pod lopatkou. Tato definice je ponékud neurcitd, ale jednd se o oblast, ktera,
pokud je zasazena projektilem vhodné raze, umoznuje rychlé usmrceni zvére.

Zasah na mékko - Pfi tzv. ,,rané na mékko* jsou stfelou poruSeny organy dutiny bfisni,

je samoziejmé nutné kus co nejdiive vyvrhnout. Siln€é znecisténé ¢asti (vstiel, vystiel)

se odfezou nozem vcetn¢ okolni poSkozené tkane¢.

Zaraz — usmrceni poranéné sparkaté zvéie loveckym tesdkem. Zaraz se provadi za tylni

kosti ve skloubeni patete a hlavy.
Dosled — hledani postfelené sparkaté zvére.
Dohledavka — hledani postielené drobné zvéte po honu za ucasti loveckého psa.

Honitba — ohrani¢ené izemi, na némz se vykonava pravo myslivosti.
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