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ABSTRAKT

Naplni mé prace je strucné a vécné popsat interspecifické odridy révy vinné. Jeji ptivod,
pribéh rustu, zrani a sklizné. Zamétuji se na spravné zvolené podnoze do poloh a ptd jim
urcenych. Diiraz je také kladen na popsani pesticidnich latek, rozdéleni a jejich pisobnost
a davkovani. Dale se zaméfuji na detailnéjsi charakteristiku dvou bilych a dvou modrych
mostovych interspecifickych odriid. Nésleduje zde prakticka ¢ast kde jsem analyzoval Ctyti
interspecifické odriidy jak po strance vhodnosti k vyrob¢ vina, tak i chuté¢ a viné. Zatraze-
nim téchto vin do gastronomickych receptti chci naznacit vhodnost jejich vstupt do gastro-
nomickych soustav.

Kli¢ova slova:

vino, hrozen, bobule, interspecifické odriidy, podnoze, pesticidy, rezidua, ekologie, gastro-
nomie

ABSTRACT

The aim of my thesis was to concisely describe interspecific species of grapevine, its ori-
gin, course of growth, maturation, and harvesting. I focus on subspecies correctly chosen
for the locations and soils that they are intended for. Special emphasis is put on the
description of pesticide substances, their classification, effects, and dosage. After that |
focus in detail on the characteristics of two white and two blue interpecific grape-juice
species. A practical application part follows in which I have analyzed four interspecific
species in respect to their suitability for wine-making as well as their taste and aroma. By
including these grapevines in gastronomical recipes, I intend to point out their suitability

for entering gastronomical systems.

Keywords:

wine, bunch of grapes, grapes, interspecific species, subspecies, pesticides, residua, ecolo-

gy, gastronomy
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UvVOD

Historie péstovani révy vinné a vyroby vina se datuje hluboko do historie lidstva. Réva
vinna je svétlomilna, lidnovitd rostlina, kterd se roste plané¢ v luznich lesich a v blizkosti
velkych fek a potoki. Pfiblizné 6000 let pfed naSim letopoctem se jiz mluvilo o vyrobé
vina ve staré¢ Mezopotamii. Rozvoj naSeho vinafstvi pokracoval za vlady cisafe Karla IV.,
ktery se snazil zvelebovat ¢eskou krajinu révou. Pti vysadbé vinic bychom méli premyslet,
ze tyto rostliny zde budou plodit 25-70 let. Chyby, které se udélaji ze zacatku, jen tézko

odstranime v budoucnu.

Néplni mé prace je stru¢né popsat plivod révy vinné. Jeji prubéh fenofazemi a sklizné po
cely rok. Popisuji mnozeni, které se pouziva v praxi, ale i metody, které jsou popisovany
jen knizné. Zaméfuji se na spravné zvolené podnoze do poloh a ptud jim uréenych. Zdravé
sazenice maji niz§i onemocnéni, naslednd chemicka ochrana je nizsi a kvalita pro konec-

ného spotiebitele je tudiz vyssi.

Tato prace klade diiraz na popsani pesticidnich latek, rozdéleni a jejich ptisobnost a dav-
kovéani. Mezi hlavni pfednosti patii predev§im ekologi¢nost. V praxi to znamena, ze se
vyrazné¢ omezi mnoZzstvi postiiki na 2 az 3 rocné (u béznych odrid je ochrana nutna 6 x az
8 x zarok). Dale pak Setfime pfirodu, zdravi a v neposledni fadé¢ i finance — mensi naklady
pestiteld na pesticidy, snizeni agrotechnickych nakladt. Vlivem velkého mnozstvi postiikil

muze dojit ke konzumaci Skodlivych latek zaroven s ovocem.

Zam¢iuji se na detailnéjsi popséani dvou bilych a dvou ¢ervenych mostovych interspeci-
fickych odrtd - v praktické ¢asti je budu analyzovat jak po strance vyroby vina, tak i chuté
a viné. Nasledné pak provedu senzorickou analyzu a vysledky zapiSi a porovnam s daji,
které jsem v této praci popsal. Zatazenim téchto vin do gastronomickych recepti chei vy-

zdvihnout jejich pfednosti a kvalitu.
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TEORETICKA CAST
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1 PUVOD REVY VINNE

Pivod révy vinné saha desitky milionii let do minulosti nasi planety. Poprvé se tato rost-
lina objevila v obdobi zvaném druhohory. Plody ptvodni lesni révy (Vitis vinifera, ssp.
silvestris) byly kazdodenni soucasti pokrml naSich praptfedkt.. Pfedchiidce dnesniho vina
nemusel byt vynalezen, stacilo ho objevit. Vino totiz pfirozen¢ vznikd vSude, kde jsou
hrozny, nebo §tava z nich, skladovany v uzavienych nadobach. Jiz od ddvnych dob ¢lo-
vek pravdépodobné znal vyjimecné vlastnosti hroznové st'avy, kterd pti kvaseni postupné

ztraci sladkou chut’ a nabyva na sile diky pfeméné cukru na alkohol. [1]

Jiz ve starém Egypté 332 pred naSim letopoctem se réva vinna péstovala na vysokych
pergolach a bobule hrozni mély nejriiznéjsi zabarveni. Vinice zde vlastnili pouze vladci,
Slechta nebo chramovi knézi. Most se ziskaval vySlapavanim hroznt v kamennych stocich,
coz byly velké, z kamene vytesané nadoby s otvorem pro odtok mostu. Nakonec se vino
stacelo do amfor, které se uzavirali hlinénymi zatkami s peceti. Pecet nebo napis na amfo-
fe uvadély ro¢nik sklizné, polohu vinice, vyrobce a jméno zodpovédné osoby. V soucasné

dob¢ se musi také oznacovat vino dle pravnich piedpist pro vinohradnictvi a vinaistvi. [1]

Nejstarsi zndmky existence vina pochazeji z Gruzie. Tam byly nalezeny zbytky hlin¢-
nych dzbanti zdobenych reliéfy hrozntli, pochézejici z doby kolem roku 6000 pted Kristem.
Tento népoj byl uctivan hlavné pro své opojné ucinky, protoze jeho chut’ se musela ¢asto

dochucovat medem nebo kotenit bylinkami ¢i absintem. [2]

Réva vinna rostla jiz v ddvné minulosti. Zminky o ni jsou také v bibli. Pravdou vSak
zustava to, Ze kolébkou révy vinné je Blizky a Stfedni vychod — starobyla Palestina, Armé-
nie, okoli Araratu, Gruzie, starobyld Persie, Mezopotamie i Syrie. Z téchto oblasti se pak
postupné jeji péstovani rozsifilo do dalsich zemi kolem Cerného a Stfedozemniho mofe.
Rozsifeni péstovani révy vinné napomohli pochopitelné stafi Féni¢ané, Rekové i Rimané
pii svych obchodnich a dobyvacnych cestdch na vSechny svétové strany. Tak se rozsifilo
péstovani révy vinné na Krym, na cely Balkansky a Pyrenejsky poloostrov, do severni a
jizni Afriky, do zemi stfedoasijskych a i do obou Amerik, Australie a nakonec ve tfetim

stoleti po Kristu také k nam na jizni Moravu. [3]
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Vinarstvi na Moraveé

Pti vykopavkach v sidlistich lovci mamutti v okoli Dolnich Véstonic pod Palavskymi
kopci byla nalezena nejen soska pravéké Vestonické venuse vyrobend z palené hliny, ale
také zrnicka z bobulek hroznti révy vinné, coz by svédcilo o tom, Ze uz v davnych dobach
v téch mistech réva vinna rostla. [ 3]

Historikové tvrdi, Ze prvni kefe révy vinné zasadili fimsti legionafi na dnes$ni jizni Mo-
rave jiz ve tfetim stoleti po Kristu. Bylo to také v okoli Palavy, na pozemcich nad nyni jiz
zatopenou obci MuSovem. Odtud se pak péstovani révy vinné rozsitilo po celé jizni Mora-
ve. Pred tficetiletou valkou bylo téméf 30 000 ha vinic, a to v drzeni Slechty, klastera a
snad i1 obci a mést. Od téch dob naSe vinohradnictvi n¢kolikrat vzkvétalo, ale znovu i upa-
dalo, zejména v dusledku valeénych wudalosti, mrazovych pohrom apod. Jednou
z nejvetsich vinatskych obcei té doby byly Hustopece. Tomuto méstu bylo ptidéleno abatysi
Starobrnénského klastera jiz v roce 1367 horenské pravo, které pak bylo potvrzeno kralem

Jitikem z Pod¢brad v roce 1464. [3]

Z pohledu péstovani a rozvoje vinohradnictvi a vinafstvi ma nejvétsi vyznam druh Vitis
vinifera L — réva vinnd. Tento botanicky druh lze povazovat za domaci euroasijské oblasti
a jeho prvni vyskyty se datuji do obdobi pfed vice nez 65 miliony let. Velky vyznam pro
rozvoj vinohradnictvi a domestikaci révy vinné nemd pouze druh Vitis vinifera subsp. vini-
fera (syn.sativa) uslechtild réva vinna, ale rovnéz divokéd forma révy vinné neboli divoka
réva vinna nebo lesni réva vinna — Vitis vinifera subsp. silvestris. V prubéhu evoluce révy
vinné dochazelo k jejimu rozmnozovéani dvéma zplsoby: pohlavnim rozmnozovanim —
semeny, nepohlavnim vegetativnim rozmnozovanim. Velmi vyznamny je rovnéz vyskyt
somatickych mutaci. Nové odrudy jsou potom vytvafené predevsim pohlavnim rozmnozo-
vanim, tzn. kiiZzenim nebo samoopylovanim. Pohlavni rozmnoZzovani kiizenim a pfirozené
mutace se vyskytovaly v pribéhu evoluce révy vinné. Protoze rozmnozovani révy vinné
probiha vegetativni cestou, pomoci fizkli a roubli, mohou se mutace hromadit po urcitou
dobu a vedou k morfologickym a péstitelskym rozdilim a tim i1 ke vzniku novych odrad.
Z evoluce a domestikace odrid révy vinné vyvstala potieba zabyvat se popisem morfolo-

gickych fenologickych fyziologickych a péstitelskych vlastnosti odrid révy vinné. Byl
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proto polozen zaklad vzniku nové védni discipliny — ampelografie. Skutecny zacatek am-

pelografie za¢ina az v 17. stoleti. V latiné¢ znamena ,,ampelos® — vinny kef a ,,graphia“ —
popis. [4]

Mezi nejvétsi pohromy novodobé historie vinohradnictvi byli révokaz a padli. Révokaz
od roku 1863 proziral evropské vinice a zdecimoval porosty na dlouha desetileti. V roce

1910 byl objeven prostiedek proti nému. Padli se poprvé vyskytlo roku 1847 ve Francii a

zni¢ilo hodné urod révy vinné. [2]

1.1 Botanicky vyvoj

Dlouhodoby vyvoj révovitych rostlin probihal vétSinou v lesnich podminkach Evropy,
Asie a Ameriky. V lesnich podminkach rostou révovité rostliny jako lidny, které se pnou
po kmenech stromti, aby dosahly dostatek svétla pro svoji asimilacni Cinnost. B€hem jejich
zivota v lesich se u téchto rostlin vyvinuly morfologické a fyziologické zvlastnosti, které
jim umoznily v téchto podminkach piezivat. Tyto morfologické a fyziologické zvlastnosti
musime respektovat rovnéz pii modernim péstovani révy vinné. Zacatky botaniky a syste-
matiky Celedi Vitaceae Juss. jsou spojeny se jménem Karla Linného, ktery jako prvni vy-
hodnotil nékteré¢ druhy a rody této Celedi. Tato Celed’ nese v soucasné dobé botanicky na-

zev Vitaceae Juss., ktery navrhl J. Lindley v roce 1830. [4]

Vyraznou vlastnosti révy ziskanou na pivodnich stanovistich v lesostepi je svétlomil-
nost. Zménou zpusobu vétveni byl umoznén lidnovity riist a z ketovité rostliny se tak po-
sléze stala rostlina popinava. Zaroven s preménou rustu se v réveé zakotvila dalsi dilezita
vlastnost — polarita nebo-li apikalni dominance. Projevuje se prevahou riistu letorostl na-
chézejicich se na vrcholové Casti rostliny a zdbranou raseni spodnich ocek svisle postave-

nych vyhonti. [5]

Velky korenovy systém prorista vlivem polarity hluboko do spodnich horizontii a obepi-
na velky ptdni prostor. Kotfeny révy neslouzi popinavé rostling jen k pfijmu a vedeni vody
a mineralnich latek, ale jsou dalezitym organem ukladani zasobnich latek. Krom¢ koteno-
vého systému je ¢ast zasobnich latek ulozena v kolénkach révi, a to v jejich prepdzce nebo-

li diafragmé, kterd v tomto misté predéluje vnitini dien révi a zpeviuje jeho stavbu.[5]
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Ze stafiny (viceletého dfeva) pak vyrasi nové, bujné rostouci letorosty, které se polozi
na nejvyssi vrcholky stroml a vytvoii nové rastové patro. Takové letorosty vyrtstaji ze

spicich ocek na stariné. [5]

Celed Vitaceae — révovité je tvofena prevazné tropickymi a subtropickymi druhy. Ob-
sahuje pfiblizn¢ 1000 raznych druhi, které podle nejnovéjsi klasifikace usporadal Galet

(1988) zptisobem uvedenym v tabulce. [4]

Tabulka cislo 1 Klasifikace ¢eledi Vitaceae podle Galeta [4]

1. Vitis (Tournef.)L.

2. Cissus L.

3. Ampelopsis PLANCH.

4. Pterisanthes BL.

5. Tetrastigma PLANCH.

6. Ampelocissus PLANCH.

7. Clematicissus PLANCH.

8. Landukia PLANCH.

9. Parthenocissus PLANCH.

10. Rhoicissus PLANCH.

11. Cayratia PLANCH.

12. Acareosperma GAGNEP.

13. Pterocissus URB. et EKM.

14. Cyphostemma PLANCH.

15. Puria NAIR.

16. Nothocissus LATIFF

17. Cissites HEER.

18. Paleovitis REID et CHANDLER
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Hospodatsky nejvyznamnéjsi z celé této Celedi je rod Vitist.-L.-réva, ktery se vyuziva

pro produkci hroznti a k vyrobé vina prakticky po celém svété. [4]

Klasifikace rodu Vitis L. byla pfedmétem sporu systematickych botanikt, praktickych
vinohradnikti a Slechtitelii révy vinné po nékolik stoleti. Mnoho botanikii pouzivalo pro
nekolik morfologicky naprosto stejnych druht rozdilné nazvy, ¢imz dospélo k velkému

mnozstvi druhtl, které n¢kolikandsobné prevysuji skutecny pocet druhti. [4]

Urcity potadek vnesl do tohoto systému Galet (1967), ktery vyjasnil synonyma u mnoha
druhti a dale Rogers (1978), kteti aplikovali taxonomické metody k identifikaci severoame-

rickych druht. [4]

1.2 MnoZeni generativni

Slechténi je zamérna lidska ¢innost s cilem zlepsit vlastnosti daného rostlinného ¢&i Zi-
vociSného materidlu. U révy vinné miize byt zaméfeno na zkvalitnéni produkce, zvysSeni
vynosu a jeho stabilitu, zvySeni odolnosti proti houbovym chorobédm, Skiidcim a mrazu.
Prvnim a jeSté neddvno uzivanym na Moravé zamérné vzniklym kiiZencem je podnoz
Schwarzmann (Vitis riparia x Vitis rupestris). Vyslechtil je koncem minulého stoleti F.
Schwarzmann v Bzenci. Ukolem §lechténi je vytvatet a udrzovat nové odraidy, podle toho

je také rozdélujeme na novoslechténi a udrzovaci Slechténi. Novoslechténi se zaméfuje na

cilevédomé ziskdvani novych odrtd s lepSimi vlastnostmi nez je v dané dob¢ bézné. Tyto

vlastnosti se fidi pozadavky svétového nebo domaciho trhu. Udrzovaci Slechténi se zamé-

fuje uchovavani povolenych odriid na takové tirovni, jakou mély v obdobi povoleni, pfi-
padné se jejich vlastnosti zlep3uji selekei. Slechténim vinné révy se v CR zabyvaji §lechti-
telské stanice a vyzkumna pracovisté. Cilem neoSlechténi je ziskdni nové odriidy s lepSimi
vlastnostmi nez maji odrady stavajici. Tyka se to jak odrtd uslechtilych, tak i podnozo-

vych. [6]

V soucasnosti je ve vetSin€ zemi Slechtitelské usili zaméfeno na vznik novych odrud,
Casto stolnich, rezistentnich proti houbovym chorobdm (interspecifick¢ odrady), a u

podnoZi i proti listové formé révokazu a had’atkiim (naptiklad podnoz Boérner) s dobrou
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snaSenlivosti vapna v ptid¢ a s dobrou afinitou. Nezbytnou podminkou uspésné Slechtitel-
ské prace je poznani genetickych vlastnosti jednotlivych odrid ke Slechténi uzivanych a
vhodny vybér odrid, které pozadované vlastnosti pfenaseji na potomstvo. Proto musi mit

Slechtitel k dispozici Siroky sortiment riznych odrid. [6]

1. 3 MnoZeni vegetativni

Umoznuje prendSet vSechny kladné, ale i zdporné vlastnosti matetské rostliny na po-
tomstvo. Oproti generativnimu mnoZeni se dosahuje diive plodnosti. MnoZeni vinné révy
vegetativnimi ¢astmi rostliny mizeme rozd¢lit na piimé a nepfimé mnoZzeni. Vegetativnim
mnozenim lze ziskat sazenice pravokofenné nebo St€pované. Mezi mnozeni pfimé se fadi
mnozeni fizky, kiizenim a dolovanim. Vznikaji tak pravokotenné rostliny. U vinné révy
l1ze vyuzit pouze v oblastech nezamotenych révokazem, v pis¢itych pidach a pfi mnozeni

odrtd odolnych vii¢i révokazu (podnoze a nékteré interspecifické odridy). [6]
Mnozeni IN VITRO

Vyuziti mnoZeni touto metodou lze predpokladat v ozdravovani sadbového materialu
(bezvirdzni sadba) pti vzniku novych kloni a odrad, pii selekci a vyuziva se i pii genové
manipulaci. Pfednosti je rychlost mnozeni - z jedné rostliny je mozné béhem jednoho roku

vytvofit mnohondsobné vy$s$i mnozstvi kopii oproti klasickému mnozeni. [6]

2 REVA PLODNA

Chceme-li vyuzivat rostliny ke svému prospéchu, musime nejprve znat jejich biologické
a geneticky dané vlastnosti 1 naroky na prostiedi. Zastupci rodu Vitis, kam réva vinna patfi,
maji listovou Cepel nedélenou, ale je prostoupena velmi Cetnou a bohaté rozveétvenou ner-
vaturou. Rod Vitis se déli na dva podrody. Podrod Muscadinia tvoii pfechod mezi rodem
Vitis a rodem Ampelopsis, ktery je hlavné zndm svymi druhy pouZzivanymi v okrasném
zahradnictvi. Z Evropy pochézi jediny druh. Je to evropské réva, nazyvana téz uslechtila
réva, botanicky Vitis vinifera L. se svymi dvéma poddruhy (subspecies). Piivodni rostliny,

z nichz se vyvinuly popinavé rostliny révovité, byly pravdépodobné kefovitého charakteru
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a vyrustaly ve stepich. Kdyz lesy postupné pohlcovaly step, prodluzovaly se letorosty ke-

fovitych, svétlomilnych, stepnich rostlin. [7]

Na jednoletém vyzralém dievé révy, kterému fikdme révi, mizeme pozorovat rozdilné
tvarované ¢lanky neboli internodia. Zménéné vétveni umoznilo vznik popinavé rostliny —
lidny. Ta se pak v lesnich porostech vySplhala i na vysoké stromy, kde mohla na jejich vr-
cholech vystavit své listy ptimému svételnému pozitku. V lidané se vyvinula dualezita vlast-
nost apikdlni dominance, kterd se projevuje nejbujnéjSim ristem letorosti postavenych
v nejvyse polozené ¢asti rostliny. Pfi jejich intenzivnim vyvoji se vytvaii velké mnoZzstvi
rustové latky — auxinu, ktery se pohybuje bazipetalné a zastavuje rist letorostli nize polo-
zenych. Zivotni d&je probihaji u vinné révy intenzivng. Listy jsou velké a &lenéné, aby bylo
dosazeno optimalniho postaveni vzhledem k dopadu slunecnich paprska. Jejich bohaté
vétvena nervatura umoziuje rychly pfivod vody a odvod asimilati. Mohutna asimila¢ni
¢innost je zdrojem pro energicky rist letorostil, rychly vyvoj plodii a jejich bohaté zasobeni
cukry. Soucasné se projevuje intenzivni dychéani, pii némz se tvofti velké mnozstvi kyselin,
pfevazné kyseliny jable¢né, jejiz mnozstvi je zvlasté vysoké v chladnéjSich podminkach
ristu révy a pfi zastinéni listl. [7]

Zivotni d&je vinné révy souviseji velmi tizce se stanovi§tém. To se odraZi nejen na riistu
a na plodnosti révy, ale soucasn¢ se tyto stavy promitaji pies zptisob jejiho péstovani az do
jakosti vyrobeného vina. [7]

Stejné jako u kazdé jiné rostliny je nejvyznamnéjsi ¢asti révy vinné jeji kofenovy sys-
tém, ktery je zdkladnim vegetativnim orgdnem. Kofenova soustava ma za cil upeviiovat

rostlinu v pudé, ale pfedevS§im umoziovat piijem vody a zivin z pudy. [8]

Hlavni kofeny, které maji za tikol zasobovat révu vodou a mineralnimi latkami a upev-
fovat rostlinu v pidé jsou velmi dulezité. Podle ptidnich podminek a hloubky spodni vody
dosahuji délky 6 - 10m. Vedlejsi kofeny jsou v hloubce 0,15 — 0,45 m. V této hloubce plidy
je nejlepsi zésobeni vodou a zivinami. Zdfevnatélé organy révy vinné jsou — staré dievo,
dvouleté dievo, letorosty. Révi ma riznou délku, ale podle poctu o¢ek ma rozdilné nazvy.
Cipky mohou byt kratké (1 — 2 o¢ka), stiedni (3 —4 ocka), polotazné (5 -6 oéek) a tazné (8
— 12 ocek).
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Nadzemni ¢asti révového kefe tvoii kmen s rameny, ocka (pupeny), listy, zalistky, upon-

ky, kvétenstvi, hrozen, bobule. Mezi nedfevnaté Casti révového kete patii ocka-pupeny. [7]
Rozeznavame 3 kategorie ocek:

Obrazek &islo 1 Rez pupenem révy vinné [7]

fez pupenem révy vinné Zalistkova ocka — tato ocka umoziuji vznik vyhont

behem vegetace, bez periody zimniho klidu

Zimni ocka — uplnd ocka slozend z hlavniho ocka a

vedlejSich ocek

Spici ocka

logickou funkci pro rist a vyvoj rostliny.

Zalistky (fazochy) vyrtstaji v pazdi listl ze zalistkovych ocek. Jsou to bo¢ni vyhony s riiz-
nou intenzitou rastu. Stavbou jsou shodné s hlavnimi vyhony, pouze tvorba kvétenstvi by-

va nepravidelna.

Kvéty révy vinné jsou usporadany do kvétenstvi — laty. Pocet kvéti v kvétenstvi je rozdil-
ny a zavisi na odriidé a ro¢niku. Nejcastéji se pohybuje mezi

100 — 300 kvéty.

- slooKa

Obrazek ¢. 2 Hrozen révy vinné [7]

Hrozen se vytvaii z kvétenstvi po opyleni a oplozeni. Sklada
se ze stopky, tfapiny a bobuli. Tvar a plnost hroznu jsou urce-
ny tvarem a charakterem vyvoje tfapiny a poctem bobuli
Ifaping

v zavislosti na velikosti hroznu. Velikost hroznu zavisi na od-

rudéach a na ekologickych podminkéch stanovisté.

} —————tobuie
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Bobule révy vinné jsou velmi riznorodé svym tvarem i velikosti. Jejich tvar se mize ménit
podle odridy a c¢astecné 1 podle ekologickych podminek a zplisobu péstovani. Mize byt

kulaty, kulovity, vejcity, zplostély i podlouhly.

Semena révy vinné se vyviji a pretvaii po oplozeni vajicka a vyviji se soucasn¢ s ostatnimi

¢astmi bobule. Nalezi k typu anatropnich semen.[8]

2.1 Podnozova

Pouzivani podnozi je nezbytné ve vSech vysadbach révy vinné. Pfi nové vysadbé révy
vinné je tieba mit na paméti, Zze révova sazenice, kterou budeme vysazovat se sklada ze
dvou ¢asti, fizku podnozové révy, ktery bude vytvaret kofenovy systém révového kete, a
roubll uslechtilé révy, ktery bude naproti tomu zabezpecovat fotosyntetickou ¢innost pro
vyzivu révového kete. Je potieba vidét ob¢ tyto Casti ve vSech souvislostech, ve kterych
budou ve vysadbé révy vinné existovat. Podnoze vybirame na zéklad¢ odolnosti podnozi
k obsahu aktivniho vapna v ptid¢€, ptidnich podminek, sponu vysadby a péstitelského tvaru,

odolnosti k suchu a vhodnosti pro urcité odrady. [4]

Sortiment podnozi zapsany ve Statni odrudové knize

VétSina u nas pouzivanych podnozi pochazi z kiizeni V. berlandieri x V. riparia.
Kober 5BB:

Bujné rostouci podnozova odriida. Nevhodna pro odriidy, které trpi sprchavanim kvéten-
stvi. Je vhodna na stanovisté¢ s mélkymi suS§imi padami. Na téz8i a zavlhéené pudy je mé-
n¢ vhodnéa. MiiZze na nich trpét chlorozou, ktera je zpiisobena zavlh¢enim. Pii kombinaci

s bujné rostoucimi odriidami je tfeba pouzivat SirSi spony vysadeb. [8]

Kober 125 A A:

Bujné rostouci podnozova odrida. Muze se vSak pouzivat i pro odrady, které trpi sprcha-
vanim kvétenstvi. Na velmi vyzivnych ptdach se vSak nedoporucuje pouzivat pro sprcha-
vajici odriidy. Neni vhodna pro extrémné suché stanovisté¢ a mélké pady. Vhodna pro va-

v

penaté pudy. Nejvhodnéjsi jsou pudy hlinité a hlinitopiscité. Je velmi vhodna pro skupinu
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,ourgundskych* odrad, tramin, Sauvignon, Ryzlink rynsky. Je citlivd na nedostatek hot¢i-
ku v ptidé nebo nevhodny pomér K:Mg. Ptiznivé ovliviiuje kvalitu vina, zejména obsah

mineralnich latek, tzn. extrakt vina. ZvySuje se zdjem o pouzivani této podnoze. [§]
Teleki 5C

Stiedné bujné rostouci odrida. Vhodna pro odrady citlivé na sprchavani kvétenstvi, proto-
ze naStépované odrudy na ni maji slabsi riist. M4 stiedni snasenlivost k vapnu. Na zavlhce-
nych ptidach muze trpét chlor6zami. Je vhodnd pro stfedni az lehké pidy. Velmi dobie

ovlivituje nastépovanou odriidu z pohledu cukernatosti, vynosu a vyzravani dieva. [8]
Teleki 8B

Rust stfedni az bujny, stfedné dobra kompatibilita a zakofenovani ve Skolce. Velky, tmavé
zeleny list, nervatura na spodni stran¢ silné Stétinovité obarvena, kvitky sam¢i, révi tmavé
hnédé. Vyborné odolna proti vapnu, mé nizké naroky na kvalitu pidy. Hodi se i1 pro pidy

slinové, snési sucho 1 vyssi padni vlhkost, velice odolnd proti révokazu. [5]
SO4

Stfedné bujné rostouci podnoz, kterd snasi vysoky obsah vapna v ptidé. Ma mélky kotfeno-
vity systém a nesnasi sucha stanovisté. Pro m¢lké a kamenité pidy neni vhodna. Vyhovuji
ji hlinité pidy dostate¢né zdsobované vodou a Zivinami. Pfizniv€ piisobi na dozravani
hroznli a miize uspisit zralost u pozdnich odrid. Neméla by se pouzivat pii nedostatku hot-
¢iku, protoze to miize podporovat fyziologické vadnuti tfapiny. [8]

Binova

Je selekci z SO4, m obojaké kvitky, vytvareji se na ni hrozny. M4 podobné vlastnosti jako

o 24

nym pudam. [5]

PodnoZe vyslechténé v Ceské republice

Amos

(Malingre x Vitis amurensis) x (Vitis riparia x Vitis rupestris
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Tato podnoz byla ziskdna Slechtitelskou stanici PoleSovice kfizenim odrid Severnyj x
Schwarzmann. Ve vysadbach podnozovych vinic zatim tvoii nepatrny podil. Do LPO byla

zapsana v roce 1990. [6]
Vlastnosti:

Zvysuje vynos hroznl naStépovanych odrid a zkracuje jejich néastup plodnosti, dava vyso-

ké vynosy tizkli v podnozové vinici, dobie kofeni.
Odolnost:

Vici mrazu pomérné vysokd, kratkodobé odolava i suchu. ZkuSenosti s rezistenci proti

révokazu jsou zatim kratkodobé.

Afinita:

Dobra s vétSinou u nds uzivanych odriid, nutno jesté dale sledovat.
Adaptace:

Leh¢i ptdy, v tézkych uléhavych ptidach davaji jiné podnoze lepsi vysledky.
Vyuziti:

Néhrada odridy Schwarzmann. [6]

LE-K-1

(V.riparia x V. rupestris) x Ortliebské/ x Svatovaviinecké

Podnoz byla vyslechténa prof. Krausem, v roce 1979 zapsana do LPO. Ve vysadbach

podnozovych vinic je jiz dnes zastoupena vice nez SO4, ale méné nez Cr2. [6]
Vlastnosti:
Velmi bujny rast, dievo vyzrava dobfe a brzy, dobie zakofeniuje. Vynos fizkil v podnozové
vinici je vysoky.
Odolnost:

Vci révokazu je nizsi, proti peronospote vysoka, proti padli révovému stiedni.
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Afinita:

Prakticky se vSemi u nas péstovanymi odridami je dobrd, LE-K/1 je zvlast€¢ vhodna pro

velmi urodné odridy - Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky, Miiller-Thurgau, Zweigeltrebe.
Adaptace:

Je vhodna zvlasté pro piscité, Stérkovité a kamenité pidy, odolava suchu. Nesnasi vétsi

mnozstvi vapna v pidé (nad 7%).
Vyuziti:
Davé dobré vysledky ve Skolkach, nedostatkem je snizena odolnost vii¢i révokazu. Proto

by se mél pouzivat zvlasté pro pisCité a Stérkovité pudy, diky suchovzdornosti na horni

¢asti svaht. [6]

Rozdéleni podnozi podle odrud uslechtilé révy:

1. Sila rastu nastépovanych odrad

2. Plodnost nastépovanych odrad
Pro velmi plodné odriidy: Kober 5 BB, CR 2, Kober 125 AA, K 1
Pro odrtdy s nizsi plodnosti: Teleki 5C, SO 4, Kober 125 AA

Pro odridy nachylné na sprchavani: SO 4 [6]

Rozdéleni podnozi podle vhodnosti pro tvary a pudy:

1. Velké tvary: Kober 5 BB, Craciunel 2, Kober 125 AA, Le — K/1
2. Stiedni tvary: Teleki 5 C, SO 4, Amos [6]
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Tabulka Cislo 2 Vybér podnozi podle ptidnich podminek (Kraus 1980) [6]

Obsah aktivniho vapna Pidy suché Pidy vlhké / zavlaha

1. Pidy lehké —

Stérkovité, piscité

0-7% LE —K/I,CR 2, Amos | CR 2, Kober 5 BB, LE-K/2,
Amos

8—-13% CR2 CR 2, Kober 5 BB

14 —-20 % CR2 CR 2, Kober 5 BB

2. Pidy hlinité —
piscitohlinité i spraSe

(21 — 45 % jilu)

0-7% LE - K/1, Amos vSechny podnoze

CR 2, Teleki 5 C

8—-13% CR 2, Teleki 5 C CR 2, Teleki 5C, Kober 5 BB,
125 AA, SO 4
14-20% CR2 CR2,S04

3. Pidy tézké — jilovito-
hlinité az tézké jily (46 —
75 % jilu)

0-7% Teleki 5 C, Craciunel 2 | SO 4, Kober 5 BB, 125 AA,

Craciunel 2

8—13% Teleki 5 C, Craciunel 2 | SO 4, Kober 5 BB, 125 AA,

Craciunel 2

14 -20 % Teleki 5C, Craciunel 2 | SO 4, Craciunel 2
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2.2 Odrudy révy vinné zapsané ve Statni odridové knize

Jednim z predpokladii vyroby kvalitniho vina jsou zdravé a vyzralé¢ hrozny, Setrnym

zpusobem a ve spravnou dobu sklizené a v€as zpracované. [33]

Péstovani odrid révy vinné ve statech ES se musi fidit predpisy k tomu tucelu vydany-
mi. Na zaklad¢ ¢lanku 103 nafizeni Komise (ES) ¢. 555/2008, ze dne 27. ¢ervna 2008 —
¢lanek 20 natizeni (ES) ¢. 1227/2000, musi kazdy Clensky stat vést seznam zatfidénych
mostovych odrd. Toto nafizeni umoznuje vysazovat a péstovat kteroukoliv odriidu, pokud

je uvedena v seznamu odriid nekterého ze statti ES a vyrabét z nich vino. [34]
Ve Statni odriidové knize je seznam odriid, které je mozné v Ceské republice péstovat.
28 odriid bilych vin zapsanych v CR k 1. ¢ervenci 2011 :

Aurelius, Auxerrois, Dévin, Erilon, Hibernal, Chardonnay, Irsai Oliver, Kerner, Lena,
Malverina, Miiller Thurgau, Muskat moravsky, Muskat Ottonel, Neuburské, Palava, Rinot,
Rulandské bilé, Rulandské Sed¢é, Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Sauvignon, Savilon,
Sylvanské zelené, Tramin Cerveny, Veltlinské Cervené rané, Veltlinské zelené, Veritas,

Vrboska.
23 odriid cervenych vin zapsanych v CR k 1. cervenci 2011:

Agni, Alibernet, André, Ariana, Cabernet Moravia, Cabernet Sauvignon, Cerason, Domi-
na, Dornfelder, Florianka, Frankova, Fratava, Kofranka, Laurot, Merlot, Modry Portugal,

Nativa, Neronet, Rubinet, Rulandské modré, Sevar, Svatovaviinecké, Zweigeltrebe.
9 odriid stolnich vin zapsanych v CR k 1. ¢ervenci 2011

Arkadia, Diamant, Chrupka bild, Chrupka cervena, Julski biser, Olsava, Panonia Kincse,

Pola, Vitra.
7 podnozi révy vinné zapsanych v CR k 1. cervenci 2011:
Armos, Craciunel 2, Kober 5SBB, SO4, Teleki 5C, Teleki 125 AA, LE-K/1. [34]

V mé praci se nyni budu zabyvat popisem nasledujicich ¢tyf mostovych interspecific-
kych odrid — Hibernal, Malverina, Laurot, Sevar, které jsou pfedmétem piedkladani baka-

larské prace.
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Mostové odriady — bilé
HIBERNAL

Obrazek ¢islo 3 Hibernal [35]

v Geisenheimu, v Némecku. Jedna se o kiizence Seibel 7053 x
Vs Ryzlink rynsky F2. V Ceské republice je zapsana ve Statni odri-
* 4l dové knize od roku 2004.

! Morfologické znaky:

Kef je bohatého riistu, roste sttedné. Dfevo dobie vyzrava.

List je sttedn¢ velky, slabé trojlalocnaty. Listova Cepel je na horni stran¢ puchyinata.
Letorost je polovzpiimeny, rovnomérné olistény.

Hrozen je maly az stfedni, valcovité-kuzelovity, vétSinou stiedné husty az husty.

Bobule je mala, kulaté, s pevnou, silngjsi slupkou a tuhou duzninou. Zakladni barva bobuli
je zelenozluta se Spinavé Cervenym zbarvenim na oslunéné strang. Slupka bobuli je pevna.

Duzina je tidka, s kofenitou a aromatickou chuti.
Fenologicke znaky:

RasSeni je ve 2. — 3. dekad¢ dubna.

Kveteni je v 1. poloving ¢ervna.

Zamg¢kani bobuli nastupuje ve 2. poloving srpna.
Dozravani je pozdni, v 2. — 3. dekadé mésice fijna.

Odolnost k biotickym a abiotickym faktortm: Mrazuvzdornost je velmi dobra. Jestlize

dochazi k silnému infekénimu tlaku plisn€ révy jiz v dobé pred kvetenim, po odkvétu je

dalezité 1 — 3 fungicidni zasahy proti plisni révy za vegetaci. Proti padli révy je odrida
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pomérné odolnd. Proti oidiu je odolnost dobra. Silné slupka bobule je jednim z pfedpokla-
da dobré odolnosti. V dobrych ro¢nicich dochéazi k napadeni uslechtilou formou Sedé hni-

loby.

Pozadavky na stanovi$té: idealni pro tuto odridu jsou pis€ité a hlinitopis¢ité plidy, s velmi

dobrym obsahem zivin a dobrou vododrznosti. Snasi hlinité 1 chudsi ptidy, ale nesmi byt
prilis suché.
Podnoze: vhodnou podnozi jsou SO4, Kober SBB a Teleki 5C.

Péstitelské vlastnosti a sklizeii: Odrida ma vyrovnanou nésadu a nepieplozuje. Vhodny je

fez na jeden vodorovny tazen (8 — 12ocek) nebo i1 poloobloukovity tazen (12 — 16 ocek).
Nepotiebuje doplitkovou regulaci nasady hroznti. Optimalni aroma se rozviji v hroznech,
které jsou velmi dobte oslunéné a vybarvené do tmaveé rizové barvy. Hrozny z této odridy
maji ¢asto cukernatost 23°NM a vice. Pfi technologii a zpracovani hrozntl je tieba se za-

méfit na sladéni obsahu alkoholu, zbytkového cukru a kyselin.

Kvalita vina: Hibernal je vhodny pro produkci vysoce kvalitnich ptivlastkovych vin. Mize
se uplatnit na trhu jako specialita v kvalité¢ — vybér z hroznti, vybér z bobuli a ptipadné

vyssi. Je rovné€z vhodny pro produkci ,,.biovin®. [4], [33]

Obrazek Cislo 4 Malverina [36]

MALVERINA

A Synonymum: BV-19-143

'

Zkratka: Mal

Malverina je prvni mostova interspecifickd odrtida, ktera byla
v Ceské republice zapsana do Statni odriidové knihy v roce 2001.
Jednd se o kiizence odriid Raki§ x Merlan. Byla vyslechténa za
spoluprace Slechtiteli VVS Resistant, kterymi byli F. Madl, M.
Michlovsky, V. Kraus, V. Pefina a L. Glos. Odrtada je pravné chra-
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Morfologické znaky:

Kef je stiedniho rastu, roste slabé. Dfevo vyzrava pomalu, ale pfi primérné trod¢ vyzrava

dobfe.

List je stfedné velky az velky, slab¢ pétilalo¢naty nebo pouze vyraznégji trojlalocnaty.
Letorost je rozkladity, vodorovny az polovzpiimeny.

Hrozen je stiedné velky az velky, stiedné husty, valcovité- kuzelovity s kiidélkem.
Bobule jsou sttedné velké, kulovité, zelenozluté, na oslunéné stran¢ hroznu pomérné inten-
zivné naruzovele.

Duzina je stfedn¢ pevna neutralni chuti.

Fenologické znaky:

Raseni je v posledni dekadé dubna.

Kveteni je v prvni poloving ¢ervna.

Zamgkani bobuli nastupuje v prvni poloving srpna.

Dozravéani je v prubéhu fijna.

Odolnost k biotickym a abiotickym faktortm: Odolnost proti zimnim mrazim je dobra.
Muze byt sniZena pii trvalém pieplozovani ket a ponechdvani vysoké nasady hroznt na
ketich. Niz8§i mlize byt i na vlhéich stanovistich. Malverina patii mezi odridy s vyssi odol-
nosti k houbovym chorobam. V letech s vysSim infekénim tlakem plisné€ révové je vhodné
provést chemické oSeteni. K plisni Sedé¢ je odolnost stiedni. Ve vodou vice zdsobenych

pudach jsou hrozny hustsi a proto také citlivéjsi k napadeni plisni.

Pozadavky na stanovisté: Dobte roste v pudach hlinitych, hlinitopis€itych i1 piscitych.

v

Vhodnéjsi jsou proto pidy chudsi a sussi. Dobie snasi vapenaté podlozi. Na polohu ma
sttedni az vys$i pozadavky. Dobra vyzralost hroznti je podpofena svahovitymi polohami,
které jsou velmi dobfe oslunény. Ve vlhkych lokalitdich odrida trpi zimnimi mrazy a

v dobé dozravani hnilobami.

Podnoze: vhodné jsou Kober 5BB, 125 AA, LE-K1
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Péstitelské vlastnosti a sklizen: Doporucené zatizeni je 6 — 8 ocek na mz2 pro produkci

hroznli pro vyrobu jakostnich vin a 4 — 6 o¢ek na m2 pro produkci hroznli na vyrobu pii-
vlastkovych vin. Je vhodné provadét regulaci hroznli v obdobi pied zamékanim bobuli.
Optimalnim skliziovym parametrem je aromaticka zralost bobuli, kterd dobte korespondu-
je s vybarvovanim slupky do riizova az ¢ervna. Také musime provadét vylamovani zalistka
a odlistovat ¢asten¢ oblasti hroznl. Spravné zatizené kefe maji i pies pozdni zrani hroznt

velice dobrou cukernatost.[4], [33]

Mostové odrudy — modré
LAUROT

Obrazek cislo 5 Laurot [37]

Synonyma: MI 5 — 106

Zkratka: La

Laurot je prvni modra mostova interspecificka odrtuda, ktera byla
v Ceské republice zapsana do Statni odridové knihy. Byla vy-

Slechténa za spoluprace $lechtiteld VVS Resistant, kterymi byli F.
Madl, M. Michlovsky, V.Kraus, V. Pefina a L. Glos. Jedna se o

kiizence odridy Merlan x Fratava. Odriida byla zapsana do Statni

odridové knihy v roce 2004. Odrtda je pravné chranéna.
Morfologické znaky:
Kef je stfedniho ristu.

List je stiedné velky, tmavozeleny. Listova Cepel je tfi- az pétilalocnata s vyraznéjSimi

spodnimi vykrojky. Povrch je puchyinaty.
Letorost je polovzptimeny az vzpiimeny, malo olisténé.
Hrozen je stfedné velky az velky, fidsi az stfedné¢ husty.

Bobule je mala az stiedni, modrocerna, jsou odolné proti hnilobé.
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Fenologické znaky:

RaSeni je ve 2. — 3. dekad¢ dubna.

Kveteni je v prvni poloving ¢ervna.
Zamékani bobuli nastupuje v poloving srpna.
Dozravani je ve 2. poloviné fijna.

Odolnost k biotickym a abiotickym faktorim: Odolnost k plisni révy je velmi dobra. Odol-

nost k Sedé hnilob¢ a k ostatnim hnilobdm je dobra. Pfi nadmérnych srazkach se mohou
vyvinout husté hrozny, potom je odolnost k hnilobdm stfedni. Obecné 1ze doporucit 1 — 3
fungicidni oSetfeni proti houbovym chorobam, zejména v terminech okolo kveteni révy.

Mrazuodolnost je stiedni.

Pozadavky na stanoviSté: Hodi se pouze do téch nejlepSich vini¢nich trati. Optimalni pro

pestovani jsou svahovité pozemky s jizni, jihozapadni nebo jihovychodni expozici. Nesnasi

sucha stanoviste.
Podnoze: vhodné jsou Teleki Sc, SO 4, Kober 125AA.

Pé&stitelské vlastnosti a sklizefi: Je velmi plodna odrtida révy vinné. Vyzaduje nizsi zatizeni

plodnymi ocky 4 — 6 ocek na mz2. U této odridy je nezbytna regulace nasady hroznl v dobé

vegetace. V zon¢ hrozniim velmi vyznamné vylamovani zalistkt. [4], [33]

Obrazek cCislo 6 Sevar [38]

SEVAR

Odrtda Sevar vznikla kfizenim matetfské rostliny SEYVE
VILLARD 12/58 F1 s otcovskou odriidou Svatovaviinecké
116/55 F1. Toto hybridni kiiZzeni provedl uz v roce 1964
Slechtitel ing. Vaclav Kfivanek, ktery tehdy chtél vyslechtit
odridu se zvysenou odolnosti proti houbovym chorobam a

mrazu, coZ je trendem a snahou §lechtiteltt do dnesnich dnii.
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Stanicni predzkousky probéhly v letech 1982 — 1984 v trati zvané ,,Meteorka® v PoleSovi-
cich, kde byly révové sazenice vysazeny v roce 1974 ve sponu 1,8 m x 1 m. V tfiletém
zkuSebnim cyklu byl sledovan vynos, ktery ¢inil v priméru 17,36 t/ha, cukernatost s pri-
mérem 16,63 st. NM a kyseliny s primérem 9,03 g/l. Odrida byla zapsand do Statni odri-
dové knihy v roce 2008.

Morfologické znaky:

Listy jsou mal¢ az stfedn¢ velké, kruhovitého tvaru, profil ¢epele je tvaru V.

Hrozny jsou malé az sttedné velké, stfedné husté.

Bobule jsou kulaté, tmavé fialové az ¢erné barvy. Slupka je voskové ojinéna.

Fenologické znaky:

Raseni je v prvni az druhé dekad¢ dubna.

Kveteni je v puli ¢ervna.

Dozravéni je koncem zafti az do ptli fijna.

Odolnost: Je odolny proti peronospote, oidiu 1 plisni Sed¢. Nevyzaduje chemickou ochranu

a tudiz je plné€ vyuzitelny pro ekologické vinaistvi. Odolnost proti mraziim je na urovni

hodnoty Frankovky modré. [39 ]

2.3 Vznik hybrida

Zacatky Slechténi révy vinné na rezistenci k houbovym chorobam a Skiidciim spadaji do
poloviny 19. stoleti. V této dob¢ vznikaji v Americe prvni hybridy. Jedna se pfedevSim o
hybridy americkych druhti Vitis Labrusca, Vitis riparia a Vitis aestivalis. Mezi nejznaméjsi
hybridy patti Clinton, Noah, Elvira, Isabella a Delaware. Dalsi vina rezistentniho Slechténi
zacind koncem 19. stoleti a za¢atkem 20. stoleti ve Francii. Vznikaji zde tzv. ,staré fran-
couzské ptimoplodé hybridy*, jejichz Slechtiteli jsou: Seibel, Couderc, Millardet, Oberlin,
Baco. Ve 20catych letech 20. stoleti se zacina Slechténim na rezistenci zabyvat Seyve Vil-
lard, ktery dal vznik velkému mnozstvi vychoziho §lechtitelského materialu pro dalsi gene-

race Slechtitel. [4]
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Interspecifické odridy révy vinné jsou odridy, které¢ vznikly kiizenim druhu Vitis vinifera

L. ,,evropské révy* s dal§imi Vitis spp. ,,americkymi nebo asijskymi druhy*.

Pro severni vinohradnické oblasti mezi které patii i Ceska republika je dileZité §lechténi

odrtid odolnych nejen k houbovym chorobam, ale i k zimnim mrazim.[10]

2.4 Divod jejich tvorby

Soucasné vyzkumy ukézali, Ze genetickd analyza a praktické Slechténi jsou nejvice

efektivni pfi manipulaci s komplexem znakd. [11]
Zakladnimi pozadavky na vznikajici odrady, podle Slechtitelsko-genetického programu

révy vinné, je vysoka sklizen, kvalita produkce, ranost, komplexni odolnost k chorobam,

Skiidetim a nepiiznivym podminkdm prostiedi [12]

Komplexni imunita nebo odolnost rostlin se vytvari v pritbé¢hu evoluce tam, kde jsou
pritomny infekéni podminky nakazlivych chorob nebo abiotickych faktorti (mraz, teplo,

sucho) pfispivajici k vybéru rostlin, ptizptisobenych danym podminkam. [13].

Slechténi na rezistenci k plisni révové

Nasledujici formy jako vychozi pro Slechténi na rezistenci k plisni révové:

- Rezistentni semenace z populace odrid Viotis vinifera, které se vyselektovaly v in-
fikovanych vinohradech (Cabernet Sauvignon, Aligote)

- Nov¢ francouzské hybridy Seyve Villarda

- Vychodoasijsky druh Vitis amurensis Ruprecht, ktery rovnéz vykazuje rezistenci
k plisni révoveé

- Vitis rotundifolia, ktery je rezistentni k plisni révové [14]

Dédi¢né piedani odolnosti k plisni révové pii hybridizaci svéd¢éi o vyznamné proménli-
vosti projevu této vlastnosti v zavislosti od pouzitych rodi¢ovskych forem a predevsim od
nositele rezistence. [15] . Nejvyssi procento semenacii odolnych nebo rezistentnich k plisni
révové bylo nalezeno ve skupiné (evropsko-americké x evropské), (evropsko-americké x

evropsko-amurské) a (evropsko-americké x evropsko-americké). [16]
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Slechténi na rezistenci k padli révovému

Padli révové je jednou z nejrozsifenéjsich houbovych chorob na svété. V mnoha zemich
probiha Slechtitelsky program na rozvoj odriid odolnych k plisni révové, které jsou odolné

také k padli révovému. [17]

Nejsilnéji byva poskozovana skupina vychodnich odrtd, slabéji skupina cernomotska a
zapadoevropska skupina zahrnuje nejvetsi mnozstvi odrid odolnych k padli [18]

Doporucuji jako vychozi materidl pro dalsi Slechténi na odolnost k padli pouzivat odra-
dy zépadoevropské a ¢ernomotské skupiny, nové komplexné odolné odriidy a nejlepsi do-

nory francouzského ptivodu.[19]

Slechténi na mrazuvzdornost

Deédi¢nost mrazuvzdornosti a stupen jeji proménlivosti v hybridnim potomstvu se po-
hybuje v riizném rozsahu v zévislosti na rodicovskych forméch. Nejvétsi pocet mrazuodol-

nych semenact ziskavame v potomstvu evropsko-amurskych hybrida. [20]

Amurska réva je genealogicky odvétvim euroasijské lesni révy, prfedchiidce druhu V.
vinifera. To znamend, ze ptimou kultivaci daln€ vychodnich forem amurské révy mizeme
ziskat analogii ¢ V. vinifera se v§emi jeho dobrymi vlastnostmi a v imunni a zimovzdorné

podobé [21]

Zhang et. Al. (1990) uvadi, Ze V. amurensis je rozsifena v severni Ciné. Tento druh
toleruje teploty -40°C - -52°C. Je rezistentni k padli révovému, plisni Sed¢, ale ne k plisni

révove. [22]

Pii dalim §lechténi stolnich odriid v Ceské republice je tieba se zaméfit predevsim na
ziskani odrid s dostatecnou mrazuvzdornosti a ndsledné se zvySenou odolnosti
k houbovym chorobam. Cestou jak dosdhnout takovych vlastnosti je Slechténi ,,evropskych

odrid* s mrazuvzdornymi botanickymi druhy jako jsou V. amurensis, piipadné V. riparia.
Slechténi 1ze provadét témito sméry:

- Kiizenim hybridd (VA x E) s evropskymi odrtidami
- Kiizenim selekci z V. ammurensis s evropskymi odradami

- Ki¥iZenim mrazuodolnych kiiZencl se zastoupenim V. amurensis mezi sebou.
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Z evropské révy by bylo vhodné vychazet z domacich, ptipadné slovenskych stolnich kii-
zencu jako nositelti kvality. Zde je mozné doporucit ¢eské odrudy: Olsava, Vitra, Pola,
Ptipadné zajimavé slovenské odridy: Diamant, Dora, Onyx, Negra, ptipadné n¢které nové

slovenské bezsemenné odrtdy. [23]

2.5 Kladné a zaporné vlastnosti
Pozitiva:

- Nizsi ekonomické naroky (omezeni postiiki, vyrobnich prostiedk, ¢asu)
- Moznost péstovat odrady i v méné ptiznivych klimatickych podminkach a lokalitach

- Ekologi¢nost
Negativa:

- Ve srovnani s béznymi odridami aroma a chut’ nebyva nékdy srovnatelné hodnotna

2. 6 Stolni interspecifické odrudy

Stolni interspecifické odrudy révy jsou velmi vyznamné, predevSim diky svému urcité-
mu stupni odolnosti k houbovym chorobam a zimnim mrazim. I kdyZz nelze u téchto odrid
mluvit o rezistenci, je mozné tyto odriidy diky kombinaci pfimych ochrannych zasaht a
nepiimych agrotechnickych zasahii péstovat s minimalnim mnoZzstvi chemickych vstupt.
Tyto odriidy jsou urcené predevsim pro drobné péstitele révy vinné a zahradkare, ktefi tyto

hrozny pouzivaji pro piimy konzum. [4]

U stolnich odrtd révy vinné jsou dilezité pfedevsim vzhledové vlastnosti hroznii a bo-
buli a chutové vlastnosti Cerstvé bobule. Pro nové stolni odridy je dilezité, aby mély ta-
kovou délku vegetacniho obdobi, pfi které 1 v primérnych letech poskytnou kvalitni stolni
hrozen. Z barevnych tontli jsou nejzadanéjsi:jantarovy a zlutozeleny, méné vyhovujici jsou
zelené a fialové odstiny. Ocenuji se i1 intenzivni modré barevné tony. Tvar bobule nerozho-

duje tolik jako jeji velikost. Zvlastni tvary — elipsovity, piskotovity, opakvej¢ity — jsou pro
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duje tolik jako jeji velikost. Zvlastni tvary — elipsovity, piskotovity, opakvejcity — jsou pro
konzumenta zajimavé svoji zvlastnosti. Kvalitativni znaky se opiraji o obchodni vhodnost:
jde o nepraskavou slupku, neopadavé bobule, ale i chutové vlastnosti. Z nich je nejdilezi-
t&j$i jako duzina, kterd musi byt dostate¢né pevna, pii tom Stavnatd a chutové vyrazna.
Obliben¢ jsou zejména muskatoveé tony. Sladkost duzniny nemusi byt tak vysoka, ale diraz

se klade na jejich harmonickou chut’, kterou ovliviiuje piedev§im obsah kyselin. [9]

Stolni odridy jsou rovnéz vyznamnym zdrojem vitaminti. V hroznech jsou obsaZeny

vitamin P, vitamin C, vitamin PP a provitamin A. [24]

Moderni stolni odriida ma charakteristiku — velkoploda — velky hrozen na delsi stopce
s velkymi pravidelnymi bobulemi, které pevné sedi na stopce tfapiny a neopadavaji. Ridsi
hrozen se upfednostiiuje pred hustym. Chut’ musi byt harmonické (vyvaZeny obsah cukrt a

kyselin) s pfipadnym muskatovym aroma. [25]

Slechténi je tfeba provadét soucasné na nékolik znakl predstavujicich zakladni charak-

teristiky ideotypti nebo modela odrtd, které byly urceny drive. [26]

2.6.1 Stolni odridy révy vinné

Agat donskoj

Odrada byla vyslechténa ve VSeruském védecko-vyzkumném tstavu pro vinohradnictvi a
vinafstvi J. 1. Potapenka. Odriida vznikla jako kiizenec odriid (Zatfe Severu x Dolores) x
Rusky rany. Lze ji p&stovat ve viech vinaiskych oblastech v Ceské republice. Dozrava
v poloviné zafi. [4]

Aivaz

Odrada Aivaz byla vyslechténa v Ukrajinském védecko-vyzkumném institutu pro vino-
hradnictvi a vinafstvi I. E. Tajrova v Odése. Vznikla kiizenim odriid Moldova x Kardinal.

Lze ji péstovat ve vinai'skych oblastech, ale 1 ve skleniku, kde diky délce vegetacniho ob-

dobi kvalitné vyzrava. Bézn¢ dozravan od poloviny do konce zaii. [4]
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Aron

Odrada je mad’arského ptivodu. Byla vyslechténa ve Vyzkumném ustavu pro vinohradnic-
tvi a vinafstvi v Egeru. Slechtiteli odriidy jsou Jozsef Csizmazia a Laszlod Bereznai. Jedna

se o kiizence odrad villard blanc (Seyve Villard 12 375) x Pannodnia kincse. Odrtuda je

zrava ve druhé poloving zaii. [4]

Jalovenskij ustojcivyj

Odrtda byla vyslechténa v Moldavském védecko-vyzkumném institutu pro vinohradnictvi
a vinafstvi. Odrida vznikla jako kiiZzenec Seyve Villard 20 366 x Kralovna vinic. Lze ji

dozréva v prvni poloving fijna. [4]

Krystal

Odrtida mad’arského ptivodu. Byla vyslechténa na Zahradnické univerzit¢ v Budapesti. Pii
Slechténi bylo vyuzito asijského botanického druhu Vitis amurensis, ktery je nositelem
mrazuvzdornosti. Jedna se o kiizence odrad / (Vitis amurensis x V. vinifera)F2 x Muscat
Thalléczy Lajosl x Villard blanc. Nejedné se o typickou stolni odrtidu, protoZze hrozen i
bobule jsou mensi. Lze je péstovat ve vSech vinafskych oblastech. Dozrava koncem srpna

a zacatkem zafi. [4]
Moldova

Moldova byla vyslechténa na Moldavském védecko-vyzkumném institutu pro vinohradnic-
tvi a vinafstvi. Jedna se o kiizence odriid Guzal kara x Seyve Villard 12 375. Je to typicka

stolni odriida vhodna pro vinaiské oblasti. Dozrava zacatkem ftijna.[4]
Nero

Odrada je mad’arského ptivodu. Byla vysSlechténa na Vyzkumném ustavu pro vinohradnic-
tvi a vinafstvi v Egeru. Jednd se o kiizence odrid Villard blanc x Géardonyi géza. Odrida
Gardonoyi Géza je kiizenec Medoc noir x Cabanské perla. Lze ji p&stovat ve viech morav-
skych vinafskych oblastech, avSak v bezmrazych polohach. Hrozny dozravaji koncem srp-

na az zacatkem zari. [4]
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Po6loskel muskotaly

Odrada je mad’arského ptivodu. Byla vyslechténa ve Vyzkumném ustavu pro vinohradnic-
tvi a vinarstvi v Kecskemétu. Jedna se o kiizence odrid Zalagyongye x (Gloria Hungariae
x Kralovna Alzbéta). Lze ji péstovat pouze v nejteplejsSich moravskych vinafskych oblas-

tech. Dozrava koncem zafi a zaCatkem fijna. [4]

Vostorg

Odrtda byla vyslechténa ve VSeruském védecko-vyzkumném ustavu pro vinohradnictvi a
vinarstvi j. I. Potapenka. Vznikla jako kiizenec odrid (Zafe Severu x Dolores) x Rusky
ranny. Lze ji doporu¢it do vSech vinafskych oblasti v Ceské republice. Vostor patii

k nejranéjsim odrtidam révy vinné, dozrava ve druhé poloving srpna.[4]

3 INTERSPECIFICKE ODRUDY PO STRANCE BIOLOGICKE

3.1 Agrotechnické

Hlavni cil vSech praci, které se staraji o ptidu ve vinici, je udrZeni, popiipadé jesté vy-
lepseni padni Grodnosti. Urodné pudy vykazuji vysokou biologickou aktivitu, vysokou
pouzitelnost Zivin, vysoké zasobeni vodou, dobré provzdusnéni pidy a dobrou schopnost
prokofenéni. OSetfovani pidy ve vinici ma slouzit nasledujicim uceliim:

- Dosazeni, poptipadé udrzeni hladiny humusu od 1,5 — 3,0%

- Dobré moznost pfijmu vody, dobry vodni rezim pudy a dobré

provzdusnéni pudy.
- Dobré zasobeni zivinami
- Dobri sjizdnost a schiidnost povrchu pudy

- Rozmanitost pidni flory, fauny a vysoka mikrobidlni aktivita pady

Mechanické zpracovani pudy v prubéhu celého roku, tzn. Pravidelna kultivace, smétuje
k nasledujicim cilim: odstranéni plevelného porostu, prokypieni plidy za ucelem zlepSeni
provzdusnéni a vodni kapacity, sniZzeni odpafovani vody narusenim pudnich kapilar, zapra-

covani organickych a mineralnich hnojiv. [8]
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Podzimni zpracovani pudy — slouzi k rozruseni pudniho utlaceni vzniklého po sklizni
hroznl a zlepSeni vnikani zimnich srazek do ptidy. Zpracovana ptida se ma nechat lezet ve

stavu hrubych hrud.

Letni zpracovani pudy — slouzi k tomu, aby se odstranil plevelni porost z povrchu piady a
Setfilo se vodni zasobeni piidy. V pudach, které lezi delsi dobu bez kultivace se tvofi kapi-

larni systém, ktery saha az na povrch pudy a vypatuje se intenzivnéji voda.
Ozelenéni — zatravnéni pudy ve vinicich

Ozelenéni vinic ziskava souvislosti s ekologickymi zplisoby hospodateni stale vice na vy-
znamu. V letech chudych na srazky miizeme sice dochézet ke konkurenci rostliné a ovliv-
néni sklizn€. Ale tuto vlastnost mizeme snizit castym mulcovanim. Na stanovistich s trvale

nizkym thrnem srazek mizeme pouzit pouze ¢astecné ozelenéni. [8]

3.2 Diivod tolerantnosti
Spravny vybér stanoviste, které je vhodné pro péstovani révy vinné.

Vysazeni vinohradu vhodnymi podnozi, které jsou doporucené do téchto ptid a spravny

vybér sazenic révy vinné do téchto klimatickych podminek a poloh.

Nasledné snizeni poctu chemické ochrany na tii operace za rok.

4 PESTICIDNI LATKY

Pesticidy jsou ptipravky a prosttedky, které jsou uréené k tlumeni a hubeni rostlinnych
a zivoc¢iSnych Sktdcii a k ochrané€ rostlin, skladovych zéasob, technickych produktt, byta,

domti, vyrobnich zdvodl nebo i zvitat a Cloveka. [40]

Mezi tradi¢ni pesticidy patfi napiiklad alkaloidy, nikotin a anabasin obsaZené
v extraktech z listli a kofent tabaku. Obecné lze konstatovat, ze pouzivani pesticidl a pii-
buznych biologicky aktivnich slouc¢enin se dnes jiz stalo neodmyslitelnym prostiedkem

intenzifikace zeméd¢€lské produkce. Pesticidy, které v praxi nasly uplatnéni, reprezentuji



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka str. 40

mimotadné pocetné a pestré spektrum chemickych sloucenin. To se samoziejmé promita 1

v Siroké¢ variabilité jejich fyzikalné-chemickych vlastnosti. [28]

4.1 Rozdéleni
Podle urceni — k hubeni urc¢itého skadce:

e Akaricidy — ptipravky ur¢ené k hubeni roztoci

e Arborocidy — pesticidy ur¢ené k hubeni stromt a ket

e Fungicidy — prostfedky urc¢ené k ochrané pred houbovymi chorobami
e Herbicidy — prostiedky uréené k ochrané pted houbovymi chorobami
e Insekticidy — pfipravky uréené k hubeni hmyzu (dezinsekce)

e Mulluskocidy — prostfedky ur¢ené k hubeni mekkysi

e Rodenticidy — piipravky urcené k hubeni hlodavct (deratizace)
Podle zpiisobu aplikace:
aerosoly, postfiky, fumiganty, poprase, pevné a tekuté néstrahy, motidla,
natéry a impregnace
Podle piivodu:

- Pfirodni, syntetické latky, biopreparaty
Podle puisobeni:
Kontaktni — G¢inna latka ziistdva na povrchu rostliny ¢i Skidce.

Systémové — u¢inna latka pronika do rostliny ¢i Skidce. [28]

4.2 Davkovani

Kazdy vinaf proto musi usilovat o dosazeni optimalnich vynost pii vysoké kvalité
hroznd. Rozhodujicimi kritérii se stala ucelnost a hospodarnost jednotlivych biologickych

¢i technickych opatieni, at’ uz ptimo ve vinohradech nebo ve sklepnich zatizenich.
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Z tohoto diivodu jsou kladeny vysoké pozadavky i na piipravky chrénici révu pied choro-
bami, Sktidci a nezadoucim zaplevelenim. Odolnost jednotlivych kett révy lze zvysit jejich
nepietéZovanim, vzdusnosti spravnou péci o pidu. Regulace houbovych chorob je prede-
v§im v prevenci — vytvorit vhodné podminky pro révu a uzitecné zivocichy, nikoliv pro
choroby a sktdce. Pouzivané pesticidy musi tedy nekompromisné spliovat kritérium vy-
soké spolehlivosti a zaroven byt také vyhovujici z pohledu vztahu k zivotnimu prostiedi ¢i
reziduélni a chutové nezavadnosti vysledné produkce. Kazdy postfik ma rtizné rozmezi — s
nejvyssi povolenou davkou. Velmi dulezitou roli mé i prognoza a signalizace vyskytu
Skodlivych ¢initelt. U nas miize velkou roli sehrat program GALATI, ktery ma i biologic-

kou variantu a v praxi vyzaduje pouze tydenni sledovani srazek a fenofaze révy vinné. [6]

4.3 Davky pesticidnich latek na jednotku plochy pri plném poctu

zasahu

Fungicidni ochrana révy vinné

Dévkovani fungicidnich ptipravki na bézny rok (stiedni tlak chorob). Pro tuto ochranu

jsem vybral postiiky n¢kolika firem na trhu z divodu snizeni rizika rezistence révy vinné.

Réva vinna - pocet 4 000 ketti na 1 ha.
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Tabulka Cislo 3 Fungicidni ochrana révy vinné [27], [29]

Vyvojové stadium

Skodlivy ¢initel

Ptipravek, davka na ha

Pied kvétem az kveteni

peronospora, padli, cernd

skvrnitost, ¢ervena spala

Falcon 0,3 kg

Verita 2,5 kg

Konec kveteni az do vzniku

voskové vrstvicky zamékani

bobuli

peronospora, Seda

hniloba

padli,

Discus 0,2 kg

Aliete Bordeaux 3 kg

Bobule velikosti hrasku

padli, peronospora

Melody Bordeaux 2,5 kg

Zato 0,15 kg

Uzavirani hroznu

padli, Seda

hniloba, bila hniloba

peronospora,

Kumulus 3kg
Teldor 1 litr

Acrobat 2 kg

Zameékani hroznu

Seda hniloba

Teldor 1litr, Cuproxat 5kg

Tabulka ¢islo 4 Fungicidni ochrana révy vinné — interspecifické odrady [27], [29]

Vyvojové stadium

Skodlivy &initel

Ptipravek, davka na ha

Pied kvétem az kveteni

peronospora, padli, cernd

skvrnitost, ¢ervena spala

Verita 2,5 kg

Falcon 0,3 kg

Konec kveteni az do vzniku | peronospora, padli, Seda | Aliete Bordeaux 3 kg
voskové vrstvicky zamékani | hniloba Discus 0,2 kg

bobuli

Zamékani hrozn Seda hniloba Cuproxa 5 kg

Teldor 1 litr
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Réva vinna je kulturni rostlina, ktera se musi pravidelné chranit proti chorobam a Sktd-
cum. NaSe vinohradnictvi lezi na severni klimatické hranici jejiho péstovani. Boj proti pu-
vodciim Skod pilisobicim proti rostlinam, bakteriim, houbam nebo jinym Zivym organis-
mum pusobi jako opatfeni a nuti pfirodu, aby hledala jiné cesty vedouci ke stejnému cili.
Tak se stavaji tyto choroby rezistentni vii¢i ¢lovékem uzivanym opatieni. Lécit rostliny jiz
neznamena bojovat proti nemocem, ale po odstranéni jejich pfic¢iny rostliné pomoci, aby se
mohla sama chranit. Boj proti chorobam nebo skiidctiim likvidaci jejich pivodct je Spatnou
cestou, nebot’ sebou nese nebezpecné nasledky v podobé neodstranitelnych smrtelnych
nemoci. Prava ochrana rostlin ve vinici za¢ina vytvofenim mnohotvarného ekosystému.
Prvnim krokem k tomu je ozelenéni ptidy ve vinici, ale ne jednim nebo dvéma rostlinnymi
druhy jak je tomu dnes pfi soucasném zeleném hnojeni, nybrz vytvofenim druhové rtizno-
rodé zelené¢ v optimalnim slozeni pro pidni Zivot. SpoleCenstvi organismi na listech,
kmincich, letorostech a bobulich tvoii mezi sebou velmi dileZité vztahy. Zadny druh
z téchto organismil nesmi pfevladat ani byt v mensing. Je prokazano, Ze fada chorob pfte-
chdzi na rostlinu pies vrchni listovou plochu. Tato plocha miiZze byt zpevnéna, ¢imz se sni-

7i riziko napadeni chorobami. [6]
Pro ekologické vinohradnictvi je nutné:

- Péstovat vii¢i chorobam odolnéjsi odrady

- Spolu s opatienimi zaméfenymi na péci o ptidu se snazit o zvySovani odolnosti révy

- Posilit horni plochu listli a bobuli pfimo posttiky s obsahem kyseliny kiemicité, ne-
piimo podporou spolecenstvi zijicich na téchto plochach

- Brzdicimi latkami zabranit dalSimu mnozeni Skodlivych hub, bakterii a hmyzu az

se jejich stav ustali na normalni hodnot¢ [6]

4.4 Predpoklady rozvoje zarodkii, chorob (jakych)

Splnéni klimatickych podminek pro vznik chorob — teplota, pocasi, klimatické zmény. Ze-

lené prace — neprovedeni znamena vice houbovych chorob.
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Choroby révy vinné

Obrazek cCislo 7 Padli révové [31]

Padli révové (oidium) uncinula nestor

Napada vSechny ¢asti révy vinné. Nejdiive se objevuji na rubu
1 lict listd matné bledsi skvrny, pozdéji bélavy moucnaty po-
vlak patrny jen pfi pohledu ur¢itym tthlem. Bobule jsou rovnéz
napadany, na jejich povrchu se vytvaii bily povlak, ktery ¢asem
tmavne. Bobule pak nerostou, tvrdnou, slupka praska a duznina

se semeny se odkryva.

Optimalni podminky: Vyhovuje teplé pocasi a vysokd nebo
stiidava relativni vlhkost vzduchu, teploty 25 — 28 °C. Dést, rosa a pfimé slunecni zaieni

brzdi rozvoj choroby. [6]

Obrézek ¢islo 8 Peronospora [31]

Peronospora (Plasmopara viticola)

Napada listy, soukvéti, bobule 1 letorosty. Prvni
pfiznaky se objevuji na listech — na lici se vytvaii tzv. olejo-
vé skvrny. Na rubu pod skvrnami vzniké husty bily povlak.
Mlady hrozen po napadeni méni barvu na zlutozelenou, po-
stupné¢ zasychaji. S ristem bobuli jejich citlivost na pero-

nosporu klesa.

Optimalni podminky: Houba vyzaduje vlhko a teplo. [6]
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Obrazek cislo 9 Plisen Seda [31]

Plisen Seda (Botrytis cinerea)

Vyskytuje se na zelenych i odumielych ¢astech révy vinné,
ale také na spousté dalSich druhd rostlin. Letorosty a listy
byvaji napadnuty jen vyjimecné, Ccastéji je napadano
soukvéti, které pak hnédne a zasycha. Pfi pozdéjSim napa-
deni se bobule zbarvuji do kdvohnéda a na jejich povrchu
se objevuje Sedobily povlak. Plisen Seda napadd i tfapinu a

muze zpusobit opadavani hroznd.

Optimalni podminky: pfi dlouhodobém ovlh¢eni bobuli a

vyssich teplotach (20 — 25°C). [6]
Cervena spala

Pro chorobu jsou charakteristické u bilych odrad zluté, u modrych Cervené, Zilnatinou
ohranicené skvrny na listech, které se zvétSuji a postupné nekrotizuji. Mezi zaschlym stie-
dem skvrny a zdravym pletivem trvale zstava napadny pruh zivého pletiva, u bilych odrid

zluty, u modrych Cerveny.

Optimalni podminky: choroba se §iii za teplého a vlhkého pocasi, optimalné pii 20 — 25°C.
Na napadenych opadanych listech houba ptfezimuje, odtud se pak S$ifi uvolilujicimi se

askosporami. [41]
Bila hniloba

Touto chorobou jsou napadany predevsim zrajici bobule, vyjime¢né letorost, listy a
dfevni casti. Napadené bobule bilych odrid jsou mlééné hnédé, u modrych odrid se vy-
barvuji svétle kdvové hnédé, vadnou a zpravidla rychle sesychaji. Napadené hrozny maji
typickou octovou viini. Na listech se onemocnéni projevi vadnutim a usychanim, na leto-
rostech jsou hnédé skvrny, které ho pozdéji obepnou az letorost zasycha. Zdrojem Sifeni

jsou prezimujici pyknidy v pletivu napadenych rostlinnych ¢asti.

Optimalni podminky: K Sifeni dochazi za teplého a vlhkého pocasi, kdy optimalni teplota

je v rozmezi 25-30°C. [41]
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Pliseii révova (Plasmopara viticola)

Obrazek ¢islo 10 Plisen révova [31]

Napada vSechny zelené Casti révovych ketti. Prvni infekce se
Siti z ptdy a obvykle je najdeme na listech blizko ptdniho
povrchu, kam se dostavaji zoospory pii dostate¢né vydatném
desti s odsttikujicimi ¢asteckami ptidy. Napadené misto vytvo-
i1 ,,olejovou skvrnu* Zlutavé barvy a po n€kolika dnech se na
spodni stran¢ listu objevi bilé povlaky nosicl sporangii.

Optimalni podminky: nejpiihodnéjsi podminky béhem vegeta-
ce jsou vzdy, kdyz je vlhko a teplo, zejména pti bourkovém

pocasi. [41]

4.5 Rezidua

Do vina se mohou dostavat pozistatky latek pouzivanych k ochrané rostlin pred sktdci
(syntetické pesticidy a fungicidy). Kvili sporim ohledné zdravotnich rizik souvisejicich
s témito rezidui vede soucasny trend k redukci chemické ochrany, pfipadné k alternativnim
cestam (postiiky na rostlinné bazi, Slechténi a péstovani odolnéjSich odrad). Syntetické
pesticidy a fungicidy nejsou pouzivané pii tzv. BIO produkci. Tato vina byvaji oznacena

symbolem BIO, pfipadné mivaji uvedeno na etiketé, ze byla vyrobena z biohroznti. [42]

Vnitini kvalita biovina je podstatné vyssi ve srovnani s konvenénim vinem. Samoziej-
mé musi 1 biovino spliiovat vnéjsi pozadavky na kvalitu dané vSeobecné platnymi pravnimi
predpisy. Napfiiklad rezidua pesticidii jsou v biovinech méné casté nez v konvencnich
podminkdéch, i kdyZz i v nich naprosté vétSing splituji pozadavky hygienickych predpist.
Ale kazdé stanoveni maximalni hladiny zbytku urcité cizorodé¢ latky v potraviné je kom-
promis poplatny dané dobé. Je to kompromis mezi stavem absolutniho nevysknu a bézné
dosahovanymi hodnotami. To znamena, Ze tato hranice jest¢ mozného vyskytu cizorodych
latek se vyvojem lepSich technologii neustale snizuje, ale stale neni optimalni. Cilem eko-

logického vinohradnictvi je vyuzivat takové odrudy, které nepotiebuji pesticidy viibec a
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spravnou agrotechnikou vyloucit 1 veSkera pramyslova hnojiva. Pak se nemohou
v hroznech a posléze ve vinech vyskytovat zadna rezidua pesticidit a zdrojem latek pak
muze byt pouze znecisténé ovzdusi, které ale samo osob¢é ma podstatné negativnéjsi vliv na
¢lovéka v ném zijiciho, nez konzumace potravin z této oblasti. Rozbory vina konvenc¢nich
a biovin, které se provadely béhem deseti let, byly nalezeny rezidua pesticidi (predevsim
ucinné latky ptipravkia proti plisni Sedé) ve vinech z konvenéni produkce témét ve 25%,
kdeZto v biovinech v necelych 3%. Samoziejmé v mostech je rozdil jesté vEtsi, podstatna
¢ast rezidui zastava v kvasni¢nych kalech. [6]

Pti ekologickém zpracovani hroznl jsou upfednostiovany fyzikalni metody pied che-
mickymi. Zpracovani by mélo byt co nejSetrnéjsi jak ve vztahu k suroving, tak k Zivotnimu
prostiedi. S tim souvisi i snaha o Usporu energie, matoliny by mély byt vyuzivany zpét ve
vinici jako hnojivo. Dnes jiz existuji moznosti jak siru ve viné z procesu zpracovani hroznti
a uchovani vina vyloucit, ale vyzaduje to pomérné nakladné zatfizeni a velkou péci. Oxid
sifiity zistava zakladni cizorodou latkou povolenou i1 pro biovino. Mnozstvi je
v soucasnosti povoleno dle hygienickych ptedpisti platnych i pro konvenéni vino, tj. 180
mg/l celkové siry, volna sira u bilych vin do 30 mg/l a u ¢ervenych do 40 mg/1. Sira se ale

ve viné vyskytuje i bez jeho sifeni ve vazané formé, mnozstvi kolem 10 mg/1.
Oxid siricity plni nékolik funkci:

*vaze vedlejsi kvasné produkty

*chrani vino pfed oxidaci

*brzdi rozvoj bakterii [6]

4.6 Hygienické normy v CR

Legislativni opatieni tykajici se vyskytu rezidui pesticidii v potravinach jsou vesmes
stanovena na narodni urovni (pfipadné na urovni EU). Jako podklad slouzi hodnoty MRL.
Legislativa i praktickd opatfeni pfijimand pro zajiSténi hygienicko-toxikologické bezpec-

nosti potravin pfistupuji stejnym zptisobem ke kontaminantiim i k pfirodnim toxintim.
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YV wew

Nejbéznéjsi mirou akutni toxicity je hodnota LD 50 (pouzivana také ke klasifikaci jedi),
coz je smrtelnd (letalni) davka toxicke latky, pfi jejiz aplikaci 50% pokusnych zvitat uhyne
(kazdy jedinec je vSak jinak citlivy). Vyjadiuje se v gramech ¢i nizsich jednotkdch na 1 kg
télesné hmotnosti. Hodnota MRL je definovéana jako minimalni hladina rezidui, kterou 1ze
v daném produktu nalézt pti pouziti ptislusSného ptipravku v souladu se zasady dobré ze-
médelské praxe. V pripadé diive pouzivanych perzistentnich pesticidd, které se v potravi-
nach nalézaji v disledku kontaminace ekosystému, se stanovuji tzv. zvlastni rezidudlni
limity ERL (z angl. Extrancous Residue Limits). Limity uvadéné v predpisech CR jsou

harmonizovany s ptislusSnymi limity EU. [28]

5 MOZNY VSTUP DO FINALNICH PRODUKTU

5.1 Hrozen jako ovoce

Zakladnim cilem kazdého péstitele révy vinné je vypéstovat co nejlépe vyzralé hrozny,
které potom budou slouzit jako vychozi surovina pro vyrobu vina nebo mohou byt pouzity
pro pfimou konzumaci jako stolni hrozny. V nékterych vinarskych zemich se péstuji odri-
dy, které jsou urCeny k suseni a vyrob¢ hrozinek. Proces dozravani bobule piedstavuje vel-
ky pocet biochemickych dét, pii nichz dochazi k pfeméné malych, zelenych bobuli na

mekké, vyzralé a vybarvené bobule s vysokym obsahem cukrii a ostatnich latek. [8]
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Tabulka Cislo 5 Latky obsazené ve §tave bobuli [8]

Obsahova Obsah
latka mostu
Voda 780-
850 g/l
Cukry 120 — 250 g/1
Kyselina 6-15
g/l
Mineralni 2,5 —
latky 5,0 g/l
Dusikaté 0,2-
latky 1,4 g/l
Fenolické 0,1 -
latky (barvi- 2,5 g/l
va, taniny)
Vitamin Bl 0,1-04
(thiamin) mg/l
Vitamin B2 0,15
(riboflavin) mg/l
Vitamin B6 0,1 - 0,4 mg/l
Kyselina 0,35-0,75
pantotenova mg/l
Vitamin C 8—-30

mg/l
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Cukry

Glukoza a fruktoza predstavuji asi 99% cukri, které jsou obsazené v bobulich révy vin-
né. Namétfena cukernatost hroznli v dobé sklizné predstavuje zaroven potencialni obsah
alkoholu v budoucim vin€. Cukernatost je nejjednoduseji métitelny parametr, ktery urcuje
dobu sklizn¢ hroznti. Nesmime ho vSak v dobé dozravani hodnotit osamoceng¢, ale spole¢né

se vSemi ostatnimi kvalitativnimi parametry. [§]
Kyseliny
Nejvyznamnéjsi organické kyseliny v hroznech jsou kyselina vinnd, kyselina jablecnd a
kyselina citronova. Kyselina vinna a jablecna jsou pfitom dominantni. [8]
pH

pH je méfitko koncentrace vodikovych iontl v révovém mostu. Lze je také povazovat
za méfitko kyselosti nebo zasaditosti. V prubehu dozravani hroznti se pH zvysuje smérem

k blizicimu se terminu sklizné. [8]
Mineralni latky

Z obsahem kyselin vmos$tu a viné¢ souvisi i obsah minerdlnich latek ve viné.

Z mineralnich latek, které se vytvareji v bobulich révy vinné je nejvyznamné;jsi draslik. [8]
Dusikaté latky

Mezi zékladni dusikaté latky, které jsou obsazeny v hroznech mtizeme pocitat bilkoviny
a aminokyseliny. Vysoky obsah bilkovin je negativni zejména u mostovych odrad révy
vinné. Aminokyseliny a zejména volné aminokyseliny jsou vyznamné jako vyziva pro kva-

sinky pfi vyrobé€ vina. [8]
Fenolické latky

Fenolické latky jsou velmi vyznamnou skupinou. Vyznamné¢ plsobi i pii zrani Cerve-
nych vin v lahvich a sudech. Bilé odridy maji niz8i obsah fenolii a nevytvareji antokyani-

nova barviva. [8]
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Aromatické latky

Aromatické latky a jejich vlastni senzoricky projev v hroznech a vyrobeném viné jsou

urcujicim prvkem v kvalité kone¢ného vyrobku.
Mezi aromatické latky patri tyto zakladni skupiny:
*monoterpeny

*norisoprenoidy

*methoxypyraziny

*t€kavé fenoly [8]

5.2. Hrozen jako priivodce mostu pro dalSi uziti a zpracovani

Hrozen ve vinici je vystaven plné¢ nepohod€ vnéjsiho prostiedi, navic je oSetfovan ji-
chou s pesticidy, listovymi hnojivy, zaprasen pii prujezdu stroji, pokryt vrstvou popilku a
exhalat. Z vinic ptichazi vice ¢1 méné nahnily, napadeny padlim, riznymi zivo¢iSnymi
Skidci apod. jednoduse feceno znecistény podle pocasi a stanovisté pred i pii vinobranim.
Pti drceni a odzriiovéni, pfi dopravé rmutu a lisovani se do néj dostavaji dalsi necistoty,
predevs§im ulomky z pevnych ¢asti hroznli. VSechny tyto necistoty jsou nositeli mikroorga-
nismi, z nichz vétSina je Skodlivych nezadoucné degradujicich most a z pevnych necistot
je mozné vylouzeni latek, zhorSujicich kvalitu budouciho vina. Odstranéni necistot feSime
odkalovanim. Kaly pfi sedimentaci sebou strhnou i slizové latky, vysokomolekularni dusi-

katé latky, tézké kovy a pesticidy. [43]

Lisovanim je nutno dosdhnout co nejvyssiho vytézku mostu a zachovat dobrou kvalitu.
Za nejlepsi lisy povazujeme pneumatické, které maji uvnitt koSe gumovy vak, ktery se
kompresorem nafukuje a ptitlacuje hrozny nebo rmut k perforovanym sténam lisovaciho
koSe. Lisuje se za pomérn¢ nizkého tlaku s dobrou vytéznosti. Pfi lisovani rmutu vytékaji
postupné jednotlivé podily mostu. Nejdiive bez tlaku vytéka samotok, pak se provadi liso-
vani (1 x az 3 x), kde nejdiive vytéka hlavni podil a na zavér pti nejvyssim tlaku dotazky.

[7]
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Z hlediska vinafského technologa je to neustaly boj mikroflory pro vino prospésné
(kulturni kmeny kvasinek, napt. Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces oviformis) a
mikroflory, kterd nam kvalitu vina mize nevratné poskodit (divoké apikulartové kvasinky,
rizné bakterie a plisn¢). Po odkaleni za¢ind most kvasit (fermentovat). Kvasinky pfeménu-
ji jednoduché cukry mostu (glukoézu a fruktézu) na alkohol a oxid uhli¢ity. Jednoducha

rovnice alkoholického kvaseni: CsH1206 =2 C2HsOH + 2 COz2 + teplo
Cukr alkohol oxid uhli¢ity

Pti optimélnich podminkéch a optimalnim sloZzeni mikrofléry vznika malo vedlejSich pro-
duktii a vino bude mit dostatek alkoholu a bude tzv. €isté ve vini i chuti. Pod pojmem fi-
zené kvaseni se rozumi cely systém operaci podporujici Cistotu kvaseni a dosazeni vysoké-
ho vytézku aromatickych latek a alkoholu. Zékladni operaci je chlazeni kvasictho mostu
matické i alkohol. To znamen4, Ze tam, kde se dobie dé€l4 vino, se nenapijeme teplého bur-

&aku. [7]

5.2.1 Zpracovani biohrozni na biomost

Rezidua pesticidil jsou v daleko vétsi mife obsaZzena v moStu a hroznech, nez ve vinu.
Proto jsou biohrozny pfimo ptedurceny k produkci mostu. Most je osvézujici napoj, mimo
cukrti obsahuje kyseliny a mineralni latky. M4 dezinfek¢ni a posilujici u¢inek na tadu zi-
votnich funkci. Hodnotnéjsi je most nefiltrovany. Hrozny k produkci biomosti by mély
obsahovat alespont 18 °NM. Pouzité hrozny by mély byt zdravé. Hrozny se rozdrti a oka-
mzité vylisuji. Most se pfisiii davkou asi 10 mg na SO2 /| a ptidé se bentonit v davece 2g /1
a zelatina 5g / 100 1. Nasleduje 6ti az 8mi hodinova sedimentace. Lze vyrabét mosty 1 bez
sedimentace, pak neni potfeba piidavat siru, bentonit ani Zelatinu. V takovém piipadé¢ je ale
nutné pocitat se vznikem varné ptichuti béhem pasterizace. Nasledujici pasterizace pfi
75°C po dobu ptil hodiny. Lahve se vytdhnout a okamzité zazatkuji — pouzivaji se dezinfi-
kované Sroubovaci uzavéry nebo plastové zatky. Pouziti korku se nedoporucuje. Samo-
ziejme pii veétsi produkcei mostu je vhodné tento pied plnénim do lahvi a pasterizaci filtro-

vat, aby se zajistila vyssi stabilita. [6]
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5.3 Vino a zdravi

Zakladnim piedpokladem vyzivné hodnoty vina je vypéstovani zdravych hroznl na
kefich révy vinné, které nebyly urodou pfetizeny a ani netrp€ly jinymi stresy béhem vege-
tatniho obdobi. Vyzralost hrozni nemusi nutné dosahovat stupné pro ,jakostni vino
s piivlastkem®, ale s ohledem na odridu miize vyzralost odpovidat kategorii ,,jakostni vi-
no* a blizit se k hranici cukernatosti uréené pro vina kabinetni. V obdobi dozravani je roz-
hodujici dostatecné osvétleni hroznii slune¢nimi paprsky. Zejména pak u modrych hrozna
napomaha oslunéni dosahnout dobré fenolické zralosti. Soubor fenolickych latek je dilezi-
tym predpokladem dietetické hodnoty vina. Vedle zralosti je v dobé€ sklizné hroznt dulezi-

ty jejich zdravotni stav. [1]

Vinem proti civilizaénim chorobam

VétSina prizkumt dochazi k zavéru, ze je prospesné pit stiidmé mnozstvi vina pravidelné
kazdy den - 0,2 1 u zen a az 0,5 | u muzt. To odpovida 20g a50g na den. Mirné piti vina
ptisobi jako prevence i 1éba nékterych civilizacnich chorob, pifedevsim ve spojeni s vel-
kym rozsifenim kardiovaskularnich onemocnéni. Je prokazano, Ze pfi mirném a pravidel-
ném piti vina se zpomaluje proces inkrustace cévnich stén. Zvysuje se produkce HDL cho-
lesterolu, ktery ptsobi jako ochranny faktor ocist'ujici organismus od oxidovaného LDL
cholesterolu pfevodem do jater, ¢imz se snizuje riziko koronarni piithody. Déle se snizuje
aktivita krevnich desticek a brani se jejich shlukovani sniZenim produkce tromboxand,
které aktivitu krevnich desticek stimuluji. Tento proces zpiisobuji kyseliny acetlsalycilova
a dihydrobenzoova, které jsou ve viné obsazeny v dostate¢ném mnozstvi. ZvySena hladina

HDL cholesterolu vSak kles4 na pivodni hranici po dvou tydnech abstinence. [1]

Negativni 0¢inky pozivani vina

Kdo vypije velké mnozstvi vina béhem kratké doby, Skodi svému organismu. Pii mir-
ném i trvalém konzumu je nutno pravideln¢ kontrolovat jatra, nervovy systém, travici
ustroji a jiné organy. Lahev s 12ti objemovymi procenty alkoholu obsahuje 70 gramu Cis-
tého alkoholu (etylalkoholu). Lidska jatra, ktera odbouravaji 90 procent alkoholu, mohou
za hodinu zpracovat maximaln¢ deset gramu alkoholu. ZvétSeni jater: jestlize jatra respek-

tive jiné tkané (svaly) nemohou alkohol odbourat, pfeméiuji se meziprodukty acetaldehyd
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a octany na tuk. Vznikaji takzvana ztukovatéld jatra. Pii pfisluSném zvétSeni je znacné

omezena funkce tohoto organu a tim 1 cela latkova vymeéna. [2]

Antioxidaéni uéinky Eerveného vina

Znacny zédjem je vénovan polyfenolickym latkdm obsaZenych pfedevs§im v cerveném vi-
n¢. Polyfenolické latky, zejména flavonoidy, maji antioxidacni ucinky zabranujici shlukiim
tukovych plati a tvorbé srazenin, které jinak mohou vést k ucpavani cév. Vyznamnou sku-
pinou latek s vysokou antiradikdlovou aktivitou jsou hydroxyskoficové kyseliny, piede-
v§im kyselina kavova a p-kumarova, které se vyznamné podileji na ochrané¢ LDL lipopro-
teinti pfed oxidaci. Mnohé¢ z flavonoidii, takzvané stilbeny, produkuje réva vinna na obranu
proti riiznym stresiim, jmenovité¢ na obranu proti napadeni svych tkdni houbovymi choro-
bami. Za viibec nejvyznamnéjsi antioxidacni latky oznaCuje vétSina védcl resveratrol
(3,5,4 -trihydroxistilben) s jeho dvéma formami cis- a trans-, kterd je stabilnéj$i. Mezi dalsi
patii naptiklad Xuercetin, katechin, genistein nebo v semenech révy obsazeny procyanidin)
oligomerni proanthocyanidin = OPC) uzivany nejen v lékafstvi, ale hlavné v kosmetice.
Cervena vina z jiznich oblasti Evropy a ze zamoii maji podstatné niz$i obsah resveratrolu
nezli nase Cervenda vina. V naSich pidné-klimatickych podminkach musi réva vinna vice

odolavat zivotnim strestim a tak produkuje vétsi mnozstvi obrannych latek. [1], [2]

Jak pusobi lipoproteiny

Mnozstvi krevniho tuku zna¢né zavisi na konstituci ¢lovéka. Hladina cholesterolu vSak
je pfimo zavisld i na zpusobu stravovani: pfi tuéné stravé stoupd. MiiZze za to piedev§im
stoupajici produkce cholesterolu LDL (Low Density Lipoprotein). Ten se jako vosk dlou-
hodob¢ usazuje na sténach cév a zuzuje je, takze prutok krve je ztizen. Jesté horsi je, ze
LDL vaze kyslik a odnima ho z krevniho feciste, takze krevni sval je nedostatecné okysli-
covan. Tak znaéné roste riziko srde¢niho infarktu. Dosud byly svym antioxida¢nim ucin-
kem chranicim véncité tepny znamy piedevsim vitamin E a beta-karoten. Jesté podstatnéjsi
ucinngjsi nez vitamin E a beta-karoten jsou tfi fenoly, které jsou obsazeny v kazdém cer-
veném ving, a sice v o to veétsi mire, ¢im tiislovitéjsi je vino:

- quercetin (ktery kromé ve vin€ je obsazen i v jablcich a cibuli)

- katechin (ktery je ve velké mife obsazen ve vSech vinnych hroznech)
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- resveratrol (ktery vytvareji hrozny, kdyz jsou napadeny houbovymi chorobami).

Tyto tfi fenoly zabranuji oxidaci LDL. Dokonce jsou to ony, co zpusobuje nejsilnéjsi
vzrust produkce uzitecného cholesterolu HDL (High Density Lipoprotein) v krvi. Vysoka
hodnota HDL je proto nejlepsi ochranou proti tuku v krvi. [2]

6 EKONOMICKE HRANICE

Na snizovani nakladti pfi péstovani interspecifickych odrid ptsobi i podstatné nizsi
naklady na ochranu révy vinné proti houbovym chorobam. Chemické ptipravky bézné€ po-
uzivané v konvencnim péstovani evropskych odrid jsou pomérné drahé, nezanedbatelné
jsou i ndklady na jejich aplikaci a pouzivané stroje. Zatimco pfi vyuziti interspecifickych
odrid zpravidla postacuji dvé az tii aplikace, v konvencnim vinohradnictvi aplikujeme Sest

az osm chemickych ptipravkil za sezonu. [6]

Po konzultaci s agronomem Zemédé¢lského druzstva v Dolnich Bojanovicich jsem zjistil

orienta¢ni cenu ochrany révy vinné na lha.
Ve vinafstvi pii celkové vyméie vinic 5 ha je vynalozeno prostiedku:

1 ha v primérném mnozstvi 6 postiikil vychazi 15 000 K¢ (ochranné pesticidy) za rok

Tabulka cCislo 6 Financ¢ni orienta¢ni naklady na ochranu révy vinné — bézné odriidy [autor]

Vynalozené prostifedky Vynalozené prostiedky

Doba ochrany 1 ha S5ha
1. rok 15000,- K& 75000,- K¢
5. rok 75000,- K¢ 375000,- K¢

10. rok 150000,-K¢ 750000,- K¢




UTB ve Zling, Fakulta technologicka

str. 56

Tabulka ¢islo 7 Finanéni orienta¢ni naklady na ochranu révy vinné — interspecifické odru-

dy [autor]
Vynalozené prostiedky Vynalozené prostiedky
Doba ochrany 1 ha Sha
1. rok 7500,- K¢ 37500,- K¢
5. rok 37500,- K¢ 187500,- K¢
10. rok 75000,- K& 375000,- K¢

Udaje, které jsou uvedené v tabulkach &islo 6 a 7 plati jako primérné hodnoty za dany rok

v riznych podminkach a v ¢ase, jasné vypovidaji o usporach chemickych ptipravki za rok.

Diky témto odriddm jsme na 40-50 % nizSich mnozstvich postiikil. Naklady na jejich apli-

kaci 1 pouzivané stroje jsou také polovicni.
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PRAKTICKA CAST
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7 CiL PRACE

Cilem této prace je popsat vlastnosti biochemické a senzorické. Srovnat chemické hod-
noty z laboratofe dvou bilych mostovych odriid s charakterem interspecifi¢nosti odrtd
(Hibernal, Malverina) a dvou ¢ervenych mostovych odrid (Laurot, Sevar). Nasledné hod-

noty pak zaznamenat a vytvofit z toho zavér nebo doporuceni k zatazeni do gastronomie.
7.1 Seznameni se vzorky vin

Hibernal

Hibernal je vhodny pro produkci vysoce kvalitnich pfivlastkovych vin. Bylo by mozné
se ho pokusit uplatnit na trhu jako specialitu v kvalité — vybér z hroznti, vybér z bobuli a
piipadné vyssi. Je rovnéz vhodny pro produkci ,,biovin®“. Vino je vysoce extraktivni. Ve
vlni jsou vyrazné tony ovoce — jablko, hruska, meruiika, broskev s jemnymi kvétinovymi
tony. Pfi vyss$i vyzrélosti je kyselina pfijemnd, harmonicka. Chut’ vina je plnd, zejména

jestlize je podpotena sladénym obsahem zbytkového cukru. [4]
Malverina

Malverina je urcena pro vyrobu odriidovych vin. Mladé vina maji kvétinovou a ovoc-
nou vini a vyssi obsah kyselin. Lezenim v ldhvi se vino harmonizuje. U nas se vyrabi ve
stupni jakostnim, ale i pfivlastkovém. Je mozné ji vyuzit i jako slozku cuvée. Odriida je
vhodna i pro produkci biovin a biomostti. M vabivou vini lu¢nich kvétin a zralého Zluté-
ho ovoce doprovazi vyvazend, extraktivni a kofenitd chut’ s piijjemné¢ zakomponovanym

skoficovo-vanilkovym projev a jemnymi kyselinami v dochuti. [4]
Laurot

Laurot je odrtidou vhodnou pro biologické vinohradnictvi. Z této odrady je mozné vy-
rabét odriildova vina a miize byt i velmi zajimavym partnerem do ,,cuvée®. Vino ma pfitaz-
livou rubinovou barvu, v chuti jsou dominantni tony ¢ervené¢ho ovoce (tfesen, viSen), a pii
vysSich stupnich zralosti tony vyzralého lesniho ovoce. V chuti lze pozorovat vyrazng€jsi

trislovinu. [4]
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Sevar

Sevar je atypicka odrtida s atypickymi vlastnostmi. Pfedstavuje novou kvalitu ve sku-
piné modrych mostovych interspecifickych odriid. Svou odolnosti proti houbovym choro-
bam je vhodna pro ekologické postupy a na vystavach ziskava zlaté medaile a dalsi ocen¢-
ni véetné Sampiont. Vino je vyborné kvality, tmavocervené barvy, jemné az siln¢ aroma-
tického typu s jemnou kyselinkou, kterd chybi u jiznich vin. Dtlezité je, ze vino dosahuje
konzumni zralosti jiz v prvnim roce a vyhovuje modernim trendtim a to v konzumaci mla-
dych svézich vin. Vino ma zajimavy buket a i chut’. Prolinaji se viiné kvétinové a ovocné a

ve vinu lze nalézt plody okraje lesa — maliny, ostruziny, jahody, rybiz i borivky. [44]

7.2 Metodika

Pro zatazeni vin v gastronomii Ize vyuzit jak senzorickou analyzu, kterd se vyuziva
nejcastéji, tak biochemickou analyzu. Pro vétSi objektivitu zafazeni vin do gastronomie

vyuzivame ob¢ varianty analyzy.

7.2.1 Chemicka analyza

Pti chemické analyzy révového vina vyuzivame gravimetrické, termické, elektrogravi-
metrické, spektralni, chromatografické, enzymatické a jiné metody. Umoziluji sledovat,
kvalitu vina, pravost i jeho vyvoj. Vysledkem analyzy béhem kvaseni, tvorby i1 zrani vina
usmérnuji rozhodovani i technologické mysleni vinafe. Révové vino je kapalina, kterd je
slozena z t€kavych a netékavych latek. K t€kavym latkam patii voda, alkoholy, t€kavé ky-
seliny a buketni latky. K neté¢kavym latkam, které tvoii celkovy extrakt vina, patii cukry a

ostatni necukernaté slozky. [30]

Pro ur€eni vin v gastronomii se vyuziva obsah alkoholu, redukujici cukry, pH, bezcu-
kerny extrakt (vSe ostatni kromé cukru). Biochemickou analyzu, lze vyuzit jen jako pod-
purny prvek, podporujici objektivnost senzorické analyzy. Hustotu ovliviiuje mnoho latek.

Kyseliny a cukry ji zvySuji, obsah alkoholu ji naopak snizuje. [30]
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7.2.2 Senzoricka analyza

Senzorické hodnoceni poukazuje na vyrovnanost slozek vina, na kvalitu, intenzitu nebo
nedostatky ve vlni, chuti a harmonii napoje. Senzoricka analyza vina znamena hodnoceni
jeho kvality smyslovymi organy. Tento termin Iépe vystihuje ¢innost odborného posuzova-
tele nez n¢kdy pouzivané terminy degustace nebo ochutnavka vina. Zrakem hodnotime
vzhled a barvu vina, hmatem v ustni dutiné¢ zaznamenavame pocity tepelné a tlakové, ¢i-
chem hodnotime intenzitu a kvalitu tékavych aromatickych latek. Stupen zralosti, svézest
vina, jeho odridovy charakter a harmonii, pachuti a pfichuti vina lze spolehlivé klasifiko-

vat jen metodou senzorické analyzy. [30]

Pozadavky spotiebitell je nezbytné neustale sledovat, protoze jejich preference modifi-
kuji nejen proces vlastni vyroby vina, ale i péstovani hroznti. V obchodu s vinem ma velky
vyznam senzorickd analyza. Pomoci ni se mohou velmi dobie mapovat pozadavky spotie-
bitelii. Senzorické hodnoceni bylo pouzivano pouze pro neformalni a povrchni ohodnoceni
kvality vina a nebo jeho senzorickych vlastnosti. Jako protiklad k celkovému hodnoceni
kvality vSak umoziuje ,, popisna analyza“ ziskat objektivni profily chuti a viin€ vina a je
mozné analytické ohodnoceni rozdilii mezi jednotlivymi viny. Nejvetsi vyznam senzorické
analyzy je v soucasné dobé na celém svété spojovan s obchodem s vinem — marketingem, a

naslednym vyuzitim ve vinohradnictvi a vinafstvi. [4]

7.2.3 Chemické hodnoty

Tabulka Cislo 8 Rozmezi chemickych hodnot naSich pfirodnich vin [30]

Alkohol Redukujici Titrované Bezcukerny
% / obj. latky pH kyseliny extrakt
g/l g/l g/l
Pfirodni vina | 10— 14,6 0,3-214 24-4 3,7-9,6 g/l | 16,6 —443
nasi oblasti
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7.2.3.1 Chemické hodnoty srovnavanych vzorki

Tabulka ¢islo 9 Chemicky rozbor vybranych vzorkti [autor]

Alkohol | Redukujici Titrované | Kyselina | Kyselina | Bezcukerny
Vzorek % / obj. latky pH | kyseliny | vinnd | jablecnd | extrakt
g/l g/l g/l g/l g/l
Hibernal 11,3 34,3 3,3 7,1 3,0 2,8 24,7
Malverina 12,7 2,3 3,2 5.4 2.4 1,5 18,6
Laurot 11,8 2,2 3,2 52 23 0 22,3
Sevar 12,5 2,6 3,2 5,4 2,5 0 20,7

7.3 Zarazeni interpecifickych vin v gastronomii

Dtivodem zafazeni je mnohem zdravéjsi produkt bez pritomnosti vétsiho mnozstvi rezidua
ve viné. Nabidka nového produktu v oblasti klasickych mostovych odrid vina. Dnes ziska-
va na popularité 100% hroznovy most, kterym lze docilit v kvalité bio diky t€émto interspe-

cifickych odridam. Zakaznici maji moznost pozndvat nové a zdravéjsi produkty vin.

7.3. 1 Recepty gastronomické
Kralik na viné

Suroviny: kralik, cibule, ¢esnek, stl, pepf, olej, celer, petrzel, mrkve, nové koteni, bobkovy

list, cely pepf, bil¢ vino Malverina

Postup: Kralika rozporcujeme na mensi ¢asti, osolime, opepiime. Kofenovou zeleninu
s cibuli nakrdjime na kostky a vlozime pod maso. Nechame odlezet v chladu cca 1 den.
Kralika spolu se zeleninou a kofenim podlijeme vodou a peeme asi 2 hodiny v troub¢.
Pted koncem peceni podlijeme bilym vinem Malverina, nechdme trochu dopéct. Po dope-
¢eni servirujeme mensi kousky spolu se zeleninou a st'avou na jednotlivé porce. K tomu se

vyborné hodi pecené brambory v troubg.




UTB ve Zliné, Fakulta technologicka str. 62

Kachni jatra na éerveném viné Laurot

Suroviny:500 g kachnich jater, 75 g tuku, 200 g jablek, 0,5 1 ¢erveného vina Laurot, stl

Postup:ocisténd kachni jatra peclivé oplachneme, nechame okapat a nakrajime na silnéjsi
platky. Jablka oloupeme, vykrojime jadfince a nakrajime je na silnéjsi ter€e nebo osminky.
Ptipravené platky jater opeCeme po obou stranach v horkém tuku spolecné s pripravenymi
jablky, zastfikneme vinem, mirn¢ osolime a velmi kratce podusime. Platky jater poté pro-

lozime jablky a ptelijeme zbylou $tavou.

Moucénik — Bozi milosti

Suroviny: 300g hladké mouky, 3 Zloutky, ofiSek mékkého masla, 3 — 4 polévkové 1zice
bilého vina Malverina, Spetka soli, zakysand smetana, olej na smazeni, praSkovy cukr na

obalovani

Postup: Z uvedenych surovin zpracujeme tésto, smetany priddvame tolik, abychom dostali
tésto konzistence nudlového. Nechame v mikrotenovém sacku odpocinout v lednici. Vyva-
lime na hrubo asi 3 mm, rozkrajime na ctverce, nejlepsi radylkem, ve stiedu dvakrat nate-

zeme a smazime v oleji na panvici. Hodné pocukrujeme. Dobrou chut’!
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ZAVER

Interspecifické odriidy révy vinné se vyznacuji specifickymi internimi vztahy vlastnich
fyziologickych jevl. Nejedna se vSak vzdy o zasadni dokoncenou zménu ve smyslu dané-
ho cile slechténi. Mlize dochazet a skute¢né v mnoha piipadech dochdzi o zménu aspon
¢astecnou. Napi. Slechténi na odolnost proti houbovym chorobam muize se dosahnout jen
¢astecné, aniz by dochéazelo k disharmonii kvalitativnich vysledkii. Maze to byt vazéno
napf. 1 na stanovisté, které nemizeme v zasad€ upravovat, ale miizeme stanovisté vybirat,
coz praveé tesi rajonizace. Bez dokonalého vybéru stanovistnich podminek, nema smysl
vinice vubec zakladat. Dosahne-li Slechtitel zvySeni odolnosti proti houbovym chorobam

meéfitelné snizenim poctu aplikaci o 2 — 3 operace, je uspesny.

Odrudy pro vina bila:

HIBERNAL — ktizenec: Seibel 7053 x Ryzlink rynsky F2, Némecko. Odrada je zapsana ve
Statniho odridové knize v roce 2004. Mrazuvzdornost — velmi dobra. Odolnost proti hou-
bovym chorobam a oidiu dobra (1 — 3 postfiky, polovina az tfetina standardu). Dozrava ve

2.—3. dekadé X. Dava jakostni vino a spolehlivé sklizné.

MALVERINA — kfizenec Raki§ x Merlan, CR. Odriida je zapsana ve Statni odriidové kni-
ze v roce 2001. Mrazuvzdornost dobra, odolnost proti houbovym chorobam dobra az vyssi.
Dozrava v poloviné X. Dava plna, extraktivni vina, nékdy vyzaduje i regulaci nasady hroz-

nd.

Odruda pro vina cervena:

LAUROT- kiizenec Merlan x Fratava, CR. Odrtida je zapsana ve Statni odradové knize
2004. Mrazuvzdornost stfedni, odolnost proti houbovym chorobam velmi dobré, vyzaduje
nejlepsi vinicni stanovisté. Dozrava ve druhé poloviné X. Regulace ndsady hrozni je ne-

zbytna. Dava plné vina s jemnymi tony cervené¢ho peckového ovoce.
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SEVAR — kiiZzenec Seyve Villard 12/58 F1 x Svatovaviinecké. Vznikla jiz v roce 1964 na
Slechtitelské stanici v Polesovicich v CR. Odrtida je zapsana ve Statni odriidové knize jiz

v roce 2008. Mrazuvzdornost je stiedni, odolnost proti houbovym chorobdm a plisnim je

velmi dobra. Regulace nasady hrozni je nutnd. Dozravé na prelomu IX. - X. Dava plna

vina s nadechem lesniho bobulového ovoce.

Vstup téchto vin do gastronomie je vitany, nejen proto, coz je ale velmi zasadni, ze men-
Sim poctem aplikaci pesticidnich latek ziskdvaji na biologickych hodnotach, ale také pro
dosti zvlastni (pfijemné jiny) charakter vina. Vina jsou vhodna nejen jako soucast kuchaft-

skych receptur, ale i k pfipijeni k pokrmim masitym i vegetarianskym.

Predkladana bakalarska zavérecna prace tvoii podklady pro rozpracovani dalSich stadii
zdmérli rozvoje vinaiské produkce v CR. Nejen pro strance péstitelské, technologické,
gastronomické, ale 1 efektivnosti, nebot’ ¢etna vina s obdobnymi znaky senzorickymi, coz

je pro zékaznika to zakladni, se do CR importuji ze zahraniéi.
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