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Komentaie k bakalarské praci:
V textu prace se vyskytuje cal@da nepesnosti a mnohdy pékud €Zkopadnych a zastaral
zngjicich formulaci.
Predkladdané informace na mnoha mistecisopi do zn&né miry povrchd, vytrzené Zz
kontextu, spiSe popularni formou, coZz je poplatnojm pouZzitym literarnim zdrdm,
zejména internetovym strankamgemym pro Sirokou laickou vejnost (rkteré z nich jsu
dle uvedenych citaci nedostupné).

Uvital bych vice seridznich publikaci s vySSi odimar Grovni, které jsou kipdnetné
problematice relevantni.

Napr. poznatek (str. 30, zkraceno), Zlveék je plodozravec, ktery nevi, co ma jist|j

porgkud svérazny a dalo by se s nim gond dlouze polemizovat.

Forma tabulek bez grafickych privkje velmi nepehlednd a znateincten&i ztéZuje
orientaci.

Kapitola 5.1 obsahuje 12 podkapitol, z nichz vSgctemodkazuji na stejny literarni zdroj.

5

e

V praci postradam jednoz&v@ formulovany vlastni nazor autora na popisovanou

problematiku, stefnjako jeho pipadna dalSi dopoéeni.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

1. Na str 15. uvadite "Za monosacharidy se povaiiljry - které jsou hydrolyzovatelné pa

jednu cukernou jednotku". Mohl byste toto tvrzeliid objasnit?

2. Na str. 19. houdte o tzv. "antivitaminech". Uwite, které latky Ize napv tomto smyslu
povazovat za antivitaminy vitaminu C.

3. Jak se obeénnazyvaji latky, z nichz ip tepelné Upra¥& potravin vznikaji nuttiné a
organolepticky vyznamné sléeniny?

V Zlin¢ dne 18. 8 2011

podpis oponenta bakedké prace
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