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Komentare k bakalarské praci:

Téma bakalarské prace se zabyva aktualni problematikou moZznosti vyuZziti syrovatky jako vedlejsiho
produktu b&hem vyroby prirodnich syrd. Prace je zpracovana na 57 stranach a Cerpa ze 43
literarnich pramend, které jsou prevaziné cizojazyéné. Teoreticka ¢ast prace je rozdélena do tFi
hlavnich kapitol. V kapitole 1 autorka vystihuje sloZeni a vlastnosti syrovatky. Dalsi kapitola se
zabyva rozdélenim membranovych separacnich proces(, kde jsou zejména prehledné
charakterizovany tlakové membranové systémy. Autorka také neopomina ve treti kapitole popsat
mozné Siroké vyuziti syrovatky v biotechnologiich. Text je sepsdn s logickou navaznosti, nicméné se
v nékterych pasdazich mirné opakuje. Prace v malém mnoZstvi obsahuje preklepy a typografické
chyby. Na druhou stranu prehlednost sepsaného textu poukazuje na pochopeni zpracovavané
problematiky.

V praktické ¢asti se autorka zabyva intenzitou hydrolyzy laktézy v zavislosti na zvolenych faktorech.
Michaela Petrefiova pro svou praci pouZila pomérné rozsahlé skupiny modelovych vzork, které jsou
zvoleny s logickou navaznosti a mohou tak napomoci k popisu a pochopeni procest hyrolyzy laktézy
v modelovych systémech. Zjisténé vysledky jsou zpracovany do prehlednych grafl. Nicméné
postradam hlubsi diskuzi vysledk( s odbornou literaturou, kde by autorka mohla vice rozvést ucinek
sledovanych vliva.

Predlozend prace Michaely Petrerfiové splnila pozadavky na bakalarskou praci, kterou doporucuji
k obhajobé a hodnotim ji stupném B - velmi dobfe.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Na studentku mam ndsledujici dotazy:

1. Na strané 21 uvadite, Ze se laktdza vyuZziva ve farmaceutickém primyslu. Mize urcitym skupinam
obyvatel zpUsobit toto jeji vyuZiti zdravotni komplikace? Svou odpovéd prosim zdlvodnéte.

2. Na strané 31 uvadite, Ze Str. termophilus se pouZiva pro zkvasovani syrovatky nejen z divodu
rozkladu laktézy na kyselinu mlécnou, ale Ze také Stépi laktozu na glukdzu a galaktdzu. Je tento jev
pro bakterie mlécného kvaseni neobvykly?

3. Z jakého divodu bylo pH modelovych vzork( upraveno? Co jste Upravou sledovali, pfip. jaké
podminky jste se snazili napodobit?

4. Cim si vysvétlujete ve srovnani s obsahem glukézy pomérné nizké koncentrace galaktézy?

5.V praci navrhujete dalsi optimalizace metody. Mohla byste nastinit mozné kroky optimalizace?

V Zliné dne 29.5.2015

Podpis oponenta bakalaiské prace
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