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Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Koyvalita zpracovani vysledki C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace z&véra prace A - vyborné

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
PfedloZzend diplomova prace Bc. Evy Theimrové se zabyva dekarboxylazovou aktivitou vybranych
bakterii v prostfedi s pfidavkem bakteriocinu nisinu.

K diplomové praci mam nasledujici komentare:

Diplomova prace je standardné clenéna, obsahuje vsechny naleZitosti a po formalni strance
obsahuje minimum pravopisnych chyb a preklepd.

Literarni reSerSe je zdafila o ¢emz hovofi i mnoZstvi citovanych praci. Ty zahrnuji i vyznamny podil
recentni literatury, coz znaci o aktualnosti feSeného tématu.

V préci se objevuje nékolik nepfesnych formulaci, napt. ,, Kazda aminokyselina byla navazena v
koncentraci 0,3 % (w/v).” (str. 42); ,Vysledky vyskytu biogennich amind byly vyhodnoceny pomoci
mobilni a stacionarni faze na koloné Zorbax ...” (str. 45).

Mnozstvi detekovanych biogennich amint uvadi studentka jednou v mg/ml (napf. str. 59, 70, 71, aj.)
jinde v mg/I.

Postradam také detailnéjsi popis MRS Agaru a pfipravu zZivné pUdy (str. 42)

Vysledkl je opravdu hodné a zpracovat je dalo jisté velkou praci, ale zvolenou formu interpretace

vysledk(l nepovazuji za nejvhodnéjsi; mize to byt ale véc nazoru. Z mého pohledu by se Iépe

orientovalo ve dvou tabulkach (pro kazdou testovanou bakterii jedna tabulka) nez v 25 grafech. Co

se tyka komentar( studentky, tak ne vidy mi je jasné, jestli studentka pravé srovnava kontroly nebo

vzorky s nisinem (jaké koncentrace, pridavky v jistych ¢asech?). K pochopeni namérenych dat

nepfrispivaji ani jisté komentare studentky, napr.:

- ,Po pridavku nisinu 7. den kultivace nemél nisin vliv na produkci sperminu (P20,05), zatimco po

pridavku nisinu 16. den mély vSechny tfi koncentrace statisticky vyznamny vliv na obsah
sperminu (PE0,05).” (str. 63) Pfitom pridavky nisinu byly ptidavany 0., 7. a 11. den.

vy

evvs

mnozstvi sperminu (29, 7 mg/1) bylo detekovano po 48 hodinach kultivace v bujénu s pfidavkem
nisinu o koncentraci 71,5 ug/ml.

-, Kdyz byl nisin k rostoucim burikdm do média pfidan pozdéji (11. den), doslo k mirnému zvyseni
detekovaného mnoistvi sperminu oproti tomu, kdyZ byl bakteriocin ke studovanému kmenu
laktobacilu pridan drive (5. den).” (str. 75) Pfitom v 5. den nebylo nic pfidavano ani detekovano.

- Matouci jsou i pfidavky nisinu o koncentraci 75,9 ug/ml vedle pfidavkd 71,5 ug/ml (str. 74,

75).
Z vysledk (obr. 12 — 36) neni jasné, zda namérena data pochazi z jednoho méreni nebo z kolika
méreni predstavuji prdmérné hodnoty.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Na obrazku €. 1, v kapitole 1 (bakterie mlécného kvaseni), je zndzornén Streptococcus
pneumoniae. Z jakého divodu byla uvedena/vybrana zrovna tato bakterie — ma z potravinarského
hlediska néjaky vyznam? Jaky je jeji vyznam pro lidské zdravi?

2) MlzZete Iépe vysvétlit, co jste myslela tvrzenim (str. 37): , Existuje také vztah mezi obsahem BA a
velikosti mastnych vyrobkd. Priimér téchto vyrobkd ovliviiuje prostiedi, ve kterém rostou
mikroorganismy, napf. u masného vyrobku s vétsim priimérem je nizsi koncentrace soli a vyssi
aktivita vody. Vétsi pridmér muze byt jednim z dlivodl pro vyssi obsah urcitych amind — tyraminu a
putrescinu.“?

3) Na jakém principu je zaloZzena kapalinova chromatografie? Jakym zplsobem se vyhodnocuji
chromatogramy?
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4) Cim si vysvétlujete to, Ze pridavek vy3si koncentrace nisinu (v ¢ase 0) zvysil obsah sperminu
produkovaného L. plantarum béhem kultivace pfi 30 °C po dobu 72 hodin (obr. 19, str. 59)?

V e Zliné dne 25.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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