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Komentare k diplomové praci:

Slechténi révy vinné pro ziskani interspecifickych vlastnosti je vstticny postup k bioprodukci vina.
PfedloZena diplomova prace se experimentalné zaméruje na ty €asti celého procesu, které lze
technologicky zvladnout v pribéhu doby urcené pro diplomovou praci a prislusné je vyhodnotit.
V tomto pfipadé jsou to hodnoty biologicky aktivnich latek a jejich stabilizace, s naslednymi vlivy
plnéni podminek bioprodukce. Tento Usek je v diplomové prdci fesen, a lze jej s uréitymi doplnky
akceptovat pfi sestavovani celého souboru interprodukce - bioprodukce.

Otazky vedouciho diplomové prace:
Stabilizace aromatickych hodnot vina. Endogenni obsah oxidu sifi¢itého a jeho hodnoty.

V e Zliné dne 21.5.2015

Podpis vedouciho diplomové prace
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