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Technologie vyroby Skrobového sirupu a jeji vliv na vystupni kvalitu
Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Groveii prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojt

4. Popis experimentll a metod feSenti B - velmi dobre

5. Kbvalita zpracovani vysledkl C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze B - velmi dobfre

7. Formulace zavéri prace C - dobre

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
- pzedkladand prace je prehledné a logicky ¢lenéna, podporena 50 vcelku odpovidajicimi literarnimi
zdroji.

- je napsana na velmi dobré urovni, obcas se vyskytuji preklepy a technické nedostatky (napf tab. 5
Termofilni archebakteridlni amylolytické enzymy je Spatné Citelna)

- v praci, zejména v teoretické ¢asti se sice vyskytuji nékteré drobné chyby formalniho razu (napf.
nestandardni format tab. 1 a 8, nestandardni format literarnich odkaz( v textu), ¢i drobné stylistické
nepresnosti a neobratnosti a ponékud nepfesné pojmy a formulace, tyto vsak nijak zadsadné
nesnizuji jeji odbornou Uroven

- diskuse vysledkd v kap 5.3 Spektrofotometrie sirupovych $tav je ponékud struéna, zaslouzilaby si
vétéi dikladnost

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Vysvétlete rozdily, mezi ztekucenim a zcukienim.

2. Existuje jednoducha, rychld, dostatecné pfesna metoda ke stanoveni stupné zcukfeni, vhodnd i do
provozu? V ptipadé, Ze ano, kterd to je?

V Uherském Hradisti dne 20.5.2016

Podpis oponenta diplomové prace
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