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Néazev bakal&ské prace:
Pitny rezim ve stravovanit Skolniho ¥ku

Hodnoceni bakal&ské prace s vyuzitim klasifik&ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splreni zadani bakatgké prace A - vyborné
2. Formalni Urove prace, ¢etre jazykového zpracovani A - vyborné
3 Mnoistw, aktualnost a relevance pouzitych liteicérn B - velmi dobre
zdroja
4. Popis experimefita metodreSeni B - velmi dobie
5. Kvalita zpracovani vysledk B - velmi dob¥e
6. Interpretace ziskanych vyslédk jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace z&vru prace A - vyborné

PredloZzenou praailoporuéuji k obhajolé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarskeé praci:

Teoreticka ¢ast prace je vice obsahla, nékteré Udaje mohla studentka uvést spiSe v podobé pfiloh.
MnoZstvi literatury je dostatecné, avsak zahranicni zdroje mohli byt Iépe vyuzity v rdmci reserse.
Vysledky jsou interpretovany spravné véetné zavéru, ovsem v jejich grafickém zpracovani jsem
shledala drobné nedostatky. Pfesto je predloZend prace zpracovana velice kvalitné a navrhuji vyse
uvedené hodnoceni.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

Podle ¢eho se rozliSuji prostfedi na izotonické, hypotonické a hypertonické? Objasnéte blize
uvedené pojmy.

Jaka reSeni byste navrhla zkoumanym zékladnim Skoldm v otdzce spravného pitného rezimu jejich
zaka?

V Zliné dne24.5.2016

Podpis oponenta bakaské prace
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