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Mikrobialni kvalita vybranych druhti jedlého hmyzu
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng

zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Koyvalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace z&véra prace A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace je cennym prispévkem v oblasti vyzkumu jedlého hmyzu, a to jak v teoretické, tak
v praktické ¢asti, a pIné koresponduje s aktualnimi vyzvami EK ke stanoveni podminek pro produkci
zdravotné nezavadného hmyzu jako potraviny.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Jaky konkrétni postup by diplomantka zvolila pro tepelnou Upravu potemnika mouéného, ktery
vykazoval nejvyssi zatéz patogeny?

2. Jak by se dal vysvétlit celkové vyssi obsah mikroorganismi u potemnika moucného zapeceného
v chlebu?

V Brné dne 12.5.2016

Podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomové prace Strana 2/2
Verze 2015/05




