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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng

zdrojti
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Komentare k diplomové praci:

PfedloZzend diplomova prace je vypracovana na 139 stranach véetné pfiloh. V teoretické ¢asti se
studentka zabyva problematikou vyskytu biogennich amint v bilych vinech ze Slovacké vinarské
podoblasti a jejich srovnanim. Formou literarni reserse studentka uvadi do dané tématiky, poskytuje
detailni prehled jednotlivych postupl pfi vyrobé vina, dale poskytuje pfehled mikroorganism, které
biogenni aminy produkuji a faktory, které ovliviiuji vyskyt biogennich amind ve viné. Studentka
Cerpala relevantni informace z celé rfady aktualnich zahranicnich zdrojl. Teoreticka ¢ast prace je
zpracovana velice prehledné a jasné. Kvalita prace je snizena mnoZstvim drobnymch nedostatkd,
jako jsou preklepy, gramatické a formalni chyby, zavadéjici a nékdy opakujici se formulace a
nejednotnd forma citaci.

V praktické ¢asti studentka porovnavala vyskyt a koncentraci jednotlivych biogennich amin( u 100
vzorku vin pomoci metody HPLC. Zde bych vytkla absenci alespon kratké charakteristiky a popisu
HPLC. Vysledky praktické ¢asti jsou zpracovany v pfehlednych tabulkach, ze kterych je jasné patrné,
k ¢emu studentka v prdci dospéla. V diskuzi studentka prokazala porozuméni problematice vyskytu
biogennich aminu ve viné a své vysledky porovnala s vysledky jinych odbornych studii. Také zavéry
prace byly formulovany jasné a prehledné.

| pfes zminéné drobné nedostatky tuto diplomovou praci povazuji za vyborné zpracovanou a
hodnotim na stupnici ECTS stupném "A". Praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

V kapitole 3 piSete, Ze vysledky studie Souflerose a kol. ukazuji, Ze biogenni aminy jsou tvoreny z
prekurzoru jejich aminokyselin, a Ze k tomuto dochazi pfedevsim béhem a po jable¢no-mlééném
kvaseni. Z tohoto dlvodu je doporucovano vsechny mikrobiologické ¢innosti po ukonéeni jablecno-
mlécného kvaseni zastavit.

Jakym zpUsobem lze tedy zastavit veskerou mikrobiologickou aktivitu tak, aby nedoslo ke
kvalitativnim zménam vina?

V kapitole 3 také uvadite, Ze pokud hodnoty pH pfesahuji 3,5, byvaji podporovany bakteridlni
promény u vina.

Jaké bakteridlni promény mate na mysli?

V e Zliné dne 17.5.2016

Podpis oponenta diplomové prace
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