i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
762 72 Zlin

Posudek oponenta diplomové prace

Prijmeni a jméno studenta: Bc. Pospisilova Lucie

Studijni program: N2901 Chemie a technologie potravin
Studijni obor: Technologie potravin

Zaméreni

(pokud se obor dale déli):

Ustav: Ustav technologie potravin

Vedouci diplomové prace: Ing. Michaela Zacharova

Oponent diplomové prace: Ing. Robert Gal, Ph.D.

Akademicky rok: 2016/2017

Néazev diplomové prace:
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Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich , "
A - vyborné

zdrojl
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
PredloZzend diplomova prace vécné fesi dané téma. Zvolena metodika odpovida cili prace.

Prace je velmi dobfe zpracovana. Drobnou chybou, ktera ale jen velmi malo sniZuje kvalitu prace,
jsou formulacni nepresnosti v ¢asti teoretické. Prokazuje vSak dobrou strukturu a uspotradani
odborného textu, ktery se od diplomové prace pozaduje.

V Casti praktické postradam vysvétleni, z jakého dlvodu byly vybrany k senzorické mu hodnoceni jen
nékteré koncentrace.

Ve formulaci zavéru, mohla diplomantka uvést kromé souhrnu vysledk( i porovnani zjisténych
vysledk( a jasnéjsi formulace, které pripadné koncentrace vykazovaly zlepseni sledovanych
technologickych a senzorickych vlastnosti.

Praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni B — velmi dobre

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Pfi aplikaci hydrokoloid(, konkrétné xantanové a tragantové gumy, existuji néjaka omezeni ¢i
limity pro vyuZiti v potravinach a konkrétné v masnych vyrobcich?

2. Jaké optimalni davkovani xantanové a nebo tragantové gumy byste zvolila, pokud by Vas
modelovy vyrobek, pfipadné po pridavku kofenicich smési, mél byt vyrabén masnym prdmyslem?

V eZliné dne 17.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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