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Nazev bakal&ské prace:
Nutricni a ekonomické hodnoceni pokrmu ve vybraséawvovacim zarizeni

Hodnoceni bakal&ské prace s vyuzitim klasifik&ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splreni zadani bakataké prace C - dobie
2.  Formalni Urovi prace, ¥etné jazykového zpracovani B - velmi dobre
3 Q/Idr;géstvi, aktuélnost a relevance pouzitych liteién C - dobre
4. Popis experimefita metodeSeni C - dobie
5. Kuvalita zpracovani vysledk D - uspokoijivé
6. Interpretace ziskanych vysléd& jejich diskuze D - uspokojivé
7. Formulace z&wu prace B - velmi dobre
PredloZenou praaloporuéuji k obhajolg a navrhuji hodnoceni
C - dobre
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Komentaie k bakala‘ské préaci:

V préci se objevuji rozporuplné formulace, napt.: Nizsi konzumace masa je povazovana za znak nizsi
Zivotni Urovné. PUsobi drazdivé na Zaludecni sliznici a znacné podporuji traveni (aromatické latky).
Literatura neni uvddéna postupné.

U vitaminG by mél byt uvadén dolni index v celém textu.

Je zfejmé, Ze autorka ovlada myslivecky slovnik, avsak v praci tohoto typu je tfeba nékteré nazvy
uvadét v obecném pojmu nebo je vysvétlit (napr. barva na str. 32).

V praci jsou vice konkretizovany kap. o zvéfiné (3 a4) a i déleni je podrobnéjsi pro zvéfinu (kap. 2.1
oproti kap. 2.2 az 2.4). Pro¢ tomu tak je. Navic nazev prace pfimo nevystihuje obsah prace.
Prakticka ¢ast srovnava rlizné pokrmy s rliznych druh(l mas, které maji rlizné sloZeni dle dalsich
potravin (je naskodu, Ze neni detailni popis pokrmu). V diskuzi vSak autorka spiSe srovnava rlizné
druhy mas resp. jejich primérné hodnoty. S pravné by mély byt srovnany urcité partie / rizné druhy
mas bez dalsich potravin.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

Vysvétlete / rozsifte co jeto eticka hodnota zvéfiny (uvedeno v Gvodu).

MuZete chemicky vysvétlit tvrzeni, Ze nenasycené mastné kyseliny se pfi delSim

skladovani proménuji v kyseliny nasycené (str. 19).

Jak mGzou rGizné druhy krmiv ovlivnit kvalitu masa - uvedte priklady (napt. rlizné speciality).
Muzete konkretizovat poufZiti sous-vide pro zvéfinu, jeliko?Z je tato kap. psana jen obecné oproti
jinym kapitolam.

V e Zliné dne26.5.2017

Podpis oponenta bakaské prace
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