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Nazev bakal&ské prace:
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Hodnoceni bakal&sképrace < vyuzitim klasifika éni stupnice ECTS:

T C
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTE

1. Splreni zadani bakataké prac B - velmi dobie

2. Formalni arové prace, vetre jazykoveého zpracové B - velmi dobie

3 Mnozstw, aktualnost a relevance pouzitych liteid C - dobre
zdroja

4. Interpretace a souvislost prezentace poznz literatury A - vyborné

5. Formulace za&yu prace B - velmi dob¥e

PredloZenou praaloporuéuji k obhajolg a navrhuji hodnoceni

B - velmi dob¥e
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Komentare k bakalarskepraci:

- Predkladana préce se zabyva problematikou, kterd se v soucasné dobé stava stéle vice aktudlni. |
kdyz fenomén ochucenych pivnich speciali ma své prvotni korfeny v historii, oslovuje dnes zejména
konzumenty z fad mladsi generace.

- Prace je logicky ¢lenéna do jednotlivych kapitol a reflektuje zadani. kdyz se v ni vyskytuji nékteré
dil¢i ne presnosti, formalni nedostatky, technické problémy, preklepy a stylistické neobratnosti (napt
kapitola 4 ma nazev "DRUHY SPECIALNICH OCHUCENYCH DRUHU PIV") . Tyto viak nijak zasadnim
zpUsobem neovliviuji jeji odbornou Uroven.

- Préce se opird o 40 literarnich zdroju, z toho vSak o 17 internetovych anonymu - fada z nich ma
vSak uvedeny autora, zatimco fada je spiSe komercniho obsahu.

- U prace svym zpusobem postradam alespon stru¢né rdmcové zhodnoceni, které by obsahovalo
vlastni pohled bakaldrky na popisovanou problematiku.

Otazky oponentabakalarské prace:

1. Mohla byste vysvétlit pojem "mladik"?
2. Proc je pfi pivnich degustacich je kokosovy ofech definovan jako zelenina, jak uvadite na str. 28?
3. Na str.38 uvadite "Mezi ochucujici slozky, které se pridavaji do rmutu patfi zejména slozky

s vyznamnym obsahem skrobu." Mohla byste toto tvrzeni uvést na pravou miru?
Pozn. uvedeny odkaz [37] je vtomto sméru irelevantni.

V Zliné dne22.5.2017

Podpisoponent bakaldské prace

Posudek oponenta bakalarské prace — RESERSNI PRACE Strana 2/2
Verze 2015/05



