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Komentare k diplomové praci:

Predlozend diplomova prace Bc. Katefiny Havlickové se zabyva utilizaci laktdzy ze syrovatky u
vybranych kmenu kvasinek Kluyveromyces marxianus.

Prace je vypracovana podle stanovenych zasad. Vysledky experimentl jsou zpracovany prevaziné
formou obrazkl zobrazujicich dbytek laktdzy v syrovatce v zavislosti na vnéjsich podminkach.

Po formalni strance je prace napsana s mnozstvim pravopisnych a typografickych chyb, pomérné
Casto se také vyskytuji formalni a formulaéni nedostatky, z nichz namatkou vybiram:

- nespravné nazvy mikroorganizmd,

- uvadény mikroorganizmy, které dle databaze LPSN neexistuji (Brevibacterium lactofermentum),

- na str. 34 chybné uvedeny teploty pro rist kvasinek, pravdépodobné se nejedna o optimalni
ristové teploty, ale celkové rozmezi riistu kvasinek,

- nepomér mezi teoretickou a praktickou ¢asti prace,

- absence diskuse,

- literatura neni v textu fazena chronologicky, v prehledu nejsou citace psany jednotnym zplsobem.

Vzhledem k tomu, Ze prace spliiuje vSechny pozadavky kladené na diplomovou praci, doporuduiji jeji
obhajobu.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Na str. 26 nepravné uvadite jména nékterych mikroorganizmi. Které nazvy mikroorganizmu jsou
uvedeny chybné a jaka jsou jejich validni jména dle soucasné taxonomické nomenklatury?

2. Jakym zplisobem by bylo moZzné méfit mnoZstvi etanolu, které vyprodukovaly kvasinky béhem
fermentace laktdzy?

V Zliné dne 19. 5. 2017

Podpis oponenta diplomové prace
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