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Komentaie k diplomové praci:

Diplomova préce studentky Adriany S€urkové se zabyva tvorbou supramolekuldrnich komplexd
dvou zastupcl flavonoid( (flavon a kvercetin) s cyklodextriny. Vznikajici komplexy byly sledovany
pomoci hmotnostniho spektrometru s iontovou pasti. Diplomova prace je standardné ¢lenéna do
tfi kapitol na teoretickou ¢ast, experimentdlni ¢ast a diskuzni ¢ast.

Teoreticka ¢ast se dle zadani zabyva postupné flavonoidy, cyklodextriny a tvorbou
supramolekularnich komplex( nékterych flavonoidl s cykloidextriny. Teoreticka ¢ast je zpracovana
velmi srozumitelné a peclivé bez zjevnych pravopisnych chyb a preklepl. Vyjma na str. 30, kde je
drobna chyba v rozdéleni infracervené oblasti spektra na blizkou infraervenou oblast 13000 — 500
cm-1 (namisto 5000 cm-1) a str. 32, kdy studentka piSe: ,Jak jiz bylo zminéno vyse, vétsina
chemoterapeutik nevykazuje...“ a v predeslych fadcich nebyla Zadna chemoterapeutika vibec
zminéna. Za pozitivum teoretické ¢asti bych vyzdvihla popis nékterych ne tak zcela bézné
pouzivanych cyklodextrinG. Naopak postradam podrobnéjsi popis vyuZiti flavonoid(

v potravinarstvi, kdy tato problematika je v celé teoretické ¢asti zminéna pouze dvéma vétami.
Dale studentka popisuje chemickou strukturu cyklodextrin(i v pevné a kapalné fazi, struktura ve
fazi plynna uvedena neni, ac je predmétem praktické ¢asti diplomové prace.

Dle mého nazoru by podkapitola 2.5 Metody stanoveni supramolekularnich komplexd, ktera je
soucasti kapitoly o cyklodextrinech, méla byt zaclenéna v kapitole 3 Charakteristika
supramolekuldrnich komplex( mezi vybranymi flavonoidy a cyklodextriny.

Velice podrobné a prehledné je zpracovana kapitola o supramolekularnich komplexech flavonoidd
s cyklodetriny. Kladné hodnotim vycet vazebnych konstant komplext nékterych flavonoid( s
cyklodextriny. Tato kapitola ¢erpa z 15 ¢lankd, které byly publikovany béhem poslednich deseti let.
Celkové je v teoretické ¢asti zminéno 79 citaci od ¢eskych i zahraniénich autor(. Text je zpracovan
jasné a smysluplné.

Prakticka ¢ast diplomové prace je rozdélena na experimentalni ¢ast a na diskuzi vysledka.
Experimentalni ¢ast popisuje syntézu jednoho ze dvou pouzivanych zastupct flavonoid( — flavonu
spolu s charakteristikami jednotlivych meziprodukt( syntézy flavonu a flavonu samotného. Déle je
v experimentalni ¢asti popsan hmotnostni spektrometr spolu s pfipravou vzork( pouzivanych k
analyze na hmotnostnim spektrometru. Posledni ¢asti je postup stanoveni antioxidac¢ni aktivity
spektrofotometricky. Celd experimentalni ¢ast je napsana prehledné a smysluplné. Studentka
pripravila celkem t¥i latky, které byly charakterizovany NMR spektry, IC spektry, GC-MS a ESI-MS
spektry. K vyctu analytickych metod snad jen chybi stanoveni elementarni analyzy, které ale pres
uvedené charakteristiky nebylo nezbytné nutné.

V diskuzi a vysledcich studentka nejprve vystihuje jednotlivé kroky a meziprodukty vedouci k
syntéze flavonu. Tuto syntézu cituje z ¢asopisu Europen Journal of Medicinal Chemistry. Ocekavala
bych vice ,chemicky” zaméreny ¢asopis pro postup pfipravy flavonu. Ke kazdému meziproduktu
syntézy flavonu a flavonu samotném je uveden prehledny komentar ESI-MS spekter. Pro
meziprodukty 3 a 4 je komentaf doplnény obrazky spekter, jen pro samotny flavon obrazek ESI-MS
spektra chybi. Také postradam obrazek NMR spektra pro flavon. Toto spektrum je komentovano
(str. 51), ale spektrum doloZeno neni. Nadto je v diskuzni ¢asti uveden v obrazku ¢. 21
mechanismus Bakerova-Venkataramanova presmyku. Chybi citovana literatura uvedeného
presmyku, nybrz ptredpoklddam, Ze studentka tento presmyk sama nenavrhla. Za pfinosny bych
vidéla navrh fragmentace iontu z ESI-MS spektra pro slouceninu 4. Déle je diskutovano ESI-MS
spektrum druhého z pouzivanych flavonoid( — kvercetinu, ktery nebyl pro toto studium
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studentkou syntetizovan. Pro kvercetin je spektrum ve vysledkové ¢asti uvedeno a diskutovano. V
neposledni fadé byla provedena studie ESI-MS spekter cyklodextrinll. Ve stéZejni pasazi praktické
Casti jsou popsany komplexy kvercetinu s cyklodextriny. Tyto komplexy jsou doloZeny ESI-MS
spektry, které jsou prehledné a detailné diskutovany. Pti vSechny komplexy byla nad rdmec zadani
diplomové prace stanovena antioxidacni kapacita. Komplexy flavonu s cyklodextriny identifikovany
ve spektrech nebyly.

Diskuzni ¢ast je zpracovana velmi dikladné, coZ dokazuje rozsah necelych dvaceti stran véetné
obrazk(.

PFes vy$e uvedené drobné vytky povazuji diplomovou praci Adriany S¢urkové za velmi kvalitni.
Diplomova prace odpovida zadani, je piehledna, obrazky i grafy jsou ucelené a jednotné.
Diplomovou praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Autorka uvadi, Ze flavonoidy se vyuZivaji v potravinarském pramyslu jako barviva a antioxidanty.
MuZe studentka uvést pfiklady uplatnéni nékterych flavonoidl pro konkrétni potraviny?

2) Na strané 21 studentka uvadi, Ze flavonoidy mohou sniZzovat tvorbu NO inhibici enzymu
cyklooxygendzy a to v souvislosti s antioxida¢nimi Gcinky flavonoidd. M(zZe toto autorka néjak blize
vysvétlit?

3) V kapitole Charakteristika supramolekularnich komplex mezi flavonoidy a cyklodextriny
studentka uvadi pro nékteré komplexy hodnoty vazebnych konstant. Jedna z nejvyssich uvedenych
konstant byla stanovena fadové 10 na Ctvrtou (str. 37). Jakou metodou byla tato konstanta
stanovena? A bylo by také moZno popsat metodu stanoveni stability komplex(i pomoci fazovych
diagrama?

4) Ve spektrech ESI-MS identifikujete sodné, resp. draselné adukty Stépeni pouzivanych latek. Kaky
je zdroj iontl sodiku a drasliku?

5) Pouzivana koncentrace samotnych ligand( flavonu a kvercetinu pro analyzu ESI-MS byla
uvedena 0,5 mikrogrami/ml, koncentrace roztokd ligandd pro studium komplexace mezi
cyklodextriny a ligandy byla 25 mikromolarni. Proc jsou tyto hodnoty koncentraci rozdilné?

6) Popisujete stanoveni antioxidacni kapacity v roztoku methanolu. Je methanol standardnim
rozpoustédlem pro toto stanoveni? Existuje metoda vyhodnoceni antioxidacni kapacity v
destilované vodé?

V e Zliné dne 17.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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