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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préace Bc. Dany Kozackové se zabyva vlivem rychlosti michani a riiznych ¢asu na
konzistenci taveného syra. Zkoumané téma souvisi s procesem vyroby tavenych syri a Ize jej
povaZovat za cenné s ohledem na parametry technologického procesu.

V teoretické Casti prace je popsana zakladni charakteristika taveného syra (véetné historie,
legislativy a klasifikace) a jeho vyroba. Celd samostatna kapitola je pak vénovana klicovym faktordm
ovliviiujicim strukturu taveného syra. Text je citovan 74 vysoce kvalitnimi védeckymi literarnimi
zdroji. Obecné Ize konstatovat, Ze je prace psana velmi dobfe s minimalnimi nedostatky v gramatice,
preklepech ¢i formulacich.

V praktické Casti prace byla vyrobena rada modelovych vzork( (celkem 66 vzork), kdy byla
zhodnocena konzistence modelovych vzorkd pomoci texturni profilové analyzy a dynamické
oscilacni reologie. Tyto metody jsou vyznamné pro charakterizaci viskoelastickych vlastnosti
zkoumanych vzork(. Kromé toho byly provadény doplrikové analyzy stanoveni hodnot pH a obsahu
susiny a tuku. Ziskané vysledky jsou prehledné prezentovany v klasickych sloupcovych grafech
(celkem 21) a v tabulkach (celkem 4). Vysledky jsou spravné interpretovany a podrobné diskutovany.
V préci vsak postradam zminku o statistickém zpracovani vysledk(, kdy neni jasné, jestli a jak byly
vysledky statisticky zpracovany.

Z textu diplomové prace je zfejmé, Ze studentka pristupovala k feseni své prace odpovédné a
profesiondlné.

Velmi kladné hodnotim fakt, Ze byla predlozend prace podkladem pro vypracovani publikace v
impaktovaném casopise.

Vyse uvedené formalni pfipominky, které k praci mam, nijak nesnizuji vybornou uroven tohoto
textu. Diplomovou praci Bc. Dany Kozackové doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A
- vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Proc byla pro vyrobu vzorkl tavenych syrd vybrana kvarterni smés tavicich soli, ktera byla sloZzena
z 38 % Na2HPO4, 18 % NaH2P04, 22 % Na4P207, 22 % polyfosfore¢nanu sodného?

2) Uvedte doporuceni pro dalsi védeckou prdaci, ktera by navazovla na Vami zkoumané téma?

V e Zliné dne 17.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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