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Komentare k diplomové praci:

Cil diplomové préce, a to stanovit vybrané chemické charakteristiky u zrn milicky, byl spinén.

DP je sepsana na 89 stranach s poctem 89 literarnich zdroju, pticemz vice jak tfetina pochazi ze
zahraniénich impaktovanych ¢asopis. Prace studentky je psana s preklepy, jednotlivé ¢asti textu na
sebe navazuji. V DP je v poradku seznam obrazkl a tabulek, symboly a zkratky jsou uvedeny.

V teoretické Casti je popsdna obecné charakteristika milicky, jeji chemické sloZeni a principy
pouzitych metod. Déle je v teoretické ¢asti trosku nestastné Cislovani podkapitol, kdy ¢islovani
nesouhlasi s obsahem napf. Cislo kapitoly 3.3 je zde uvedeno 2x, tim padem uz jsou dalsi podkapitoly
Spatné Cislované a v obsahu chybi kapitola stanoveni lipidl. Dale v celém textu bych volila odrazeni
slov na konci radku, které zvySuje formalni droven Upravy a Ctivost textu.

V experimentdlni ¢asti bylo provedeno stanoveni zakladnich nutri¢nich charakteristik jako napf.
obsah hrubych bilkovin, Skrobu, hrubé viakniny a stravitelnost. Dale byl vypracovan extrakéni postup
pro zisk volnych a vazanych frakci polyfenolll pro stanoveni celkovych polyfenol(, antioxidacéni
aktivity a stanoveni vybranych polyfenolickych latek pomoci HPLC. Vysledky jsou zpracovany do
tabulek, které jsou prehledné. Slovni hodnoceni vysledku je formulovano souvisle aZ na diskuzi
antioxidacni aktivity, kde postraddm srovnani s odbornou literaturou. Ocenuji statistické zhodnoceni
jednotlivych vysledka.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. V DP uvadite, Ze VAmi namérené mnozstvi Skrobu v mili¢ce je v rozmezi 61,6 az 64,7 %, a ze je
v souladu s mnoZstvim uvedeném v literature (57,8 %). Myslite si, Ze je tato interpretace spravna?

2. Cim si vysvétlujete, 7e Vami naméFené mnozstvi krobu je vy$$i ne? uvadi literatura?

V Zliné dne 17.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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