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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledkt B - velmi dobie
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

Predlozend diplomova prace studentky Andrey Dlabajové se zabyvd moznosti snizeni produkce
biogennich amin(l za vyuziti mikroorganizm( schopnych degradace téchto latek. Literarni ¢ast je
psana prehledné a srozumitelné a jeji obsahova ndplni koresponduje se zadanim a dava étenari
dobry vhled do problematiky biogennich amind a moznosti jejich sniZzeni za pomoci
mikroorganizm0 schopnych degradace biogennich amin(i (BA). Jediné minus vidim pravé

v neuvedeni mechanizmu degradace téchto latek u mikroorganizm s touto schopnosti.
Exprimentalni ¢ast je rovnéz zpracovana prehledné, vysledky z jednotlivych testl jsou znazornény
v grafech a tabulkach a patficné okomentovany. Diskuze ziskanych vysledk(, dle mého nazoru,
mohla byt rozsahlejsi a rovnéz v zavéru postradam komplexnejsi zhodneceni dosazenych vysledkd.
Prace obsahuje, po formalni strance, jen minimum pravopisnych chyb a preklepl, pfesto k

této praci mam nékolik vybranych pfipominek:

- nejednotné a nékdy i nespavné formatovani odrazek,

- odkazy na pouZitou literaturu nejsou v textu Cislovany v poradi, v jakém jsou citovany poprvé, ale
na preskacku,

- nejednotné psani jednotlivych termin( (napf. mikroorganizmus a mikroorganismus; tyrozin a
tyrosin atd.),

- nejsou uvedeny cile prace,

- v metodické ¢asti nejsou uvedeny biogenni aminy, které testované mikroorganizmy produkuji
nebo degraduiji,

- v praci se obcas vyskytuji nevhodné formulace a komentare k dosazenym vysledkim,

- v nékterych zavérech jsou uvedena chybna oznaceni jednotlivych vzorkl syra, napr. vzorek

K oznacen jako vzorek C a vzorek C jako vzorek B.

Zavérem mohu konstatovat, Ze predloZena prace splfiiuje poZadavky, které jsou kladeny na
diplomovou praci. Autorka touto praci prispéla k ziskani zajimavych vysledk(, na kterych je mozné
pokracovat v dalSich experimentech a prohloubit tak poznatky o biodegrabilité biogennich amin(.
Uvedenou préci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném B - velmi dobre.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Dokdzala byste fict obecné mechanizmus degradace BA ? A konkrétné tyraminu ?

2. Na zakladé jakych kritérii byly vybrany testované kmeny schopné degradace BA ? Jsou tyto
kmeny bezpeéné pro vyuZiti v potravinarském primyslu ?

3. Bylo provodeno senzorické hodnoceni vyrobenych syrd ?

V Zliné dne 18.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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