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Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre
3 Mnoéstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborng

zdrojt
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury B - velmi dobre
5.  Formulace z&véra prace A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

ReSersni bakalarskd prace se zabyva problematikou srdzeni mléka a faktory, které jej ovliviiuji. Prace
je sepsana na dobré drovni s minimem stylistickych a jazykovych chyb. K praci mam nasledujici
pfipominky:

- abstrakt by mél obsahovat alesporn naznak zavéru prace

- byt je prace reSersni, postradam cil prace

- strana 9 - uvedené parametry teploty a vydrZe pasterace by mély byt uvedeny v intervalu

- strana 12, obrazek 1 - déleni sladkych syr neni pojmuto spravnym zplsobem - fada syri
deklarovanych jako "mékké" nemusi tuto vlastnost vykazovat

- strana 18, obrdzek 5 - u prvnich dvou schématicky znazornénych interakci neni uvedena hodnota
pH

- strana 19 a nasledujici - schématicky je mozné mluvit o micelach, avsak ve skutec¢nosti tyto utvary
nevykazuji vSechny vlastnosti miceldrniho usporadani

- strana 27 - na poslednim fadku neni spravné uveden taxonomicky nazev producenta koagulantu

- kapitola 4.1.2 - nerozumim pojmu "aditivum"

Celkové je vSak prace zdafild a doporucuiji ji k obhajobé s navrzenym klasifikacnim stupném A -
vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Je velikost sit 1 um skutecné dostacujici pro zachyceni kontaminujici mikroflory v odstfredéném
mléce? Jaké je omezeni a feSeni pro smetanu?

2. Je baktofugace ucinnéjsi vii¢i vegetativnim formam mikroorganizmd nebo vici bakterialnim
sporam?

3. Skutecné je mozné pozadavky Kosher a Halal povaZovat za "ekologické" pozadavky na certifikaci,
jak uvadite na strané 23?

4. Na strané 23 uvadite metodiku stanoveni hodnoty ICMU. Z uvedeného vSak neni mozné postup
provést, protoZe chybi nékteré kroky a parametry. M(zete celou metodiku uvést?

5. Strucné charakterizujte syry typu Serpa a geograficky je dislokujte (mate uvedeno pouze
Spanélsko)

V e Zliné dne 31. kvétna 2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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