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Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalafské prace B - velmi dobre
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

3. Mnoéstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich C - dobre

zdrojt

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatkt z literatury C - dobre

5. Formulace zavéri prace B - velmi dobre
PtedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace Barbory Jelinkové popisuje mozné aplikace mikroorganizm( produkujicich
exopolysacharidy v potravinarském primyslu, zejména v mlékdarenstvi. Bakalarska prace je
vypracovana podle stanovenych zasad.

K praci mam nékolik pfipominek. Vzhledem k tématu prace bych ocekavala, Ze se uchazecka bude
|épe vénovat jednak popisu mikrobialnich exopolysacharidd a také jejich vyuZiti v potravinarstvi.
Tyto stéZejni kapitoly mély byt dle mého ndzoru zpracovany preciznéji s vyuzitim vétsSiho mnozstvi
literarnich zdroju.

Po formalni strance je prdce napsana s urcitymi pravopisnymi a typografickymi chybami, pomérné
Casto se vyskytuji i formalni a formulaéni nedostatky, které zfejmé vyplynuly z nepiesného prekladu
cizojazyénych literarnich zdrojd. Namatkou vybiram:

- nejednotné psani nékterych slov, kde pravidla ¢eského pravopisu umoziuiji vice variant (zejména u
slov s pismeny s a z; napf. mikroorganismy vs. mikroorganizmy),

- str. 11 - exopolysacharidy mohou byt pfipojeny ke kapsli vytvarejici bunéény povrch. Uchazecka
zfejmé myslela bunécéné pouzdro, tj. kapsuli (nikoliv kapsli),

- str. 18 v tabulce uvedeny vybrané bakterie mlééného kvaseni produkujici exopolysacharidy, pod
tabulkou v textu uvedeny i jiné bakterie,

- textu na nékterych mistech nespravné uvedeny citované zdroje (zejména internetové),

- v literarnim prehledu nejsou citace uvedeny jednotnym zplisobem.

Vzhledem k tomu, Ze prdace spliiuje pozadavky kladené na bakalaiskou préci, doporucuji jeji
obhajobu.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Uvedte priklady nezadouci produkce mikrobialnich exopolysacharidl v potravinarstvi.
2. Co jsou to prebiotika a jaky maji vztah k probiotikim?

V Zliné dne 6. 6. 2018

Podpis oponenta bakalarské prace
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