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Néazev diplomové prace:

Vliv teploty na zménu povrchového napéti a viskozity mléka v zavislosti na jeho tucnosti

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj D - uspokojivé
4. Popis experimentil a metod feSeni C - dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki C - dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre
7. Formulace zavéra prace C - dobre

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k diplomové praci:

V této diplomové praci studentky Bc. Markéty Lenikusove, byl hlavnim cilem vyhodnotit vliv obsahu
tuku na vybrané fyzikalni vlastnosti mléénych systému. Sekundarnim cilem bylo zkoumdni vlivu
teploty zahfevu na reologické vlastnosti vzorku.

Teoretickd ¢ast prace je pomérné dobfe napsand, avsak jeji text obsahuje ¢asté gramatické chyby a
preklepy. Jinak prace citovana 34 literdrnimi zdroji, coz povazuji za hrani¢né dostacujici. Format
bibliografickych citaci neni jednotny.

Ziskané vysledky byly graficky a tabeldrné zpracovany tak, aby se v nich ¢tenar snadnéji vyznal.
Vysledky by ale mély byt vice diskutovany s dostupnou védeckou literaturou. V experimentalni ¢asti
prace jsou mnohdy citace uvadény nevhodnym zplisobem. Velkym nedostatkem prace je to, Ze v
prace chybi ¢astecné propojeni teoretické s praktickou ¢asti.

Navzdory vyse uvedenym nedostatkiim predloZena prace splfiuje pozadavky kladené na diplomovou
praci a navrhuji hodnoceni stupném C- dobfre.

Otazky oponenta diplomové prace:

Proc¢ nebyla provedena zakladni chemicka analyza (hlavné obsah tuku a bilkovin) u zkoumanych
vzorku?

Jakym zpUsobem by zavéry, které vyplyvaji z vysledkl této diplomové prace, mohly byt aplikovany
ve vyrobé mlécnych produktu?

V e Zliné dne 16.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomové prace Strana 2/2
Verze 2015/05




