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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace studentky Bc. Szczybrochové se zabyva obsahem biogennich amint (BA)
v ciderech.

Teoretickd Cast prace je napsana na velmi dobré trovni. Obsahuje mnoho relevantnich
informaci, které byly Cerpany z odborné literatury. Vyjimkou jsou dva zdroje populdrniho
charakteru, Uhrova (2002 a 2005). V textu prace se obfasné vyskytuji preklepy a drobné
chyby formula¢niho a formalniho charakteru. Jedna se napf. o obtizné skladand souvéti,
chyby plynouci z nepiili§ vhodné zvoleného piekladu informace z cizojazycného zdroje,
pravidelna tecka za latinskou spojkou ,,et v citacich autort v textu, zavedeni zkratek, které
nasledné¢ nejsou pouzivany (zkratka BA pro biogenni aminy zavedena v uvodu, nazvy
deaminac¢nich enzymu s. 21), pfipadné€ naopak pouziti nezavedenych zkratek bez vysvétleni
v textu (zkratka EPS arodové nazvy mikroorganizmt E. feacalis a B. licheniformis, vse na
s.34). Na s. 25 se vyskytuje neplatny nazev bakterie Lactobacillusgracile.Autorka také
zvolila  Spatnou terminologii pro oznaeni enzymu (,,dekarboxylasa® namisto
,dekarboxylaza“, ¢i spiSe ,,dekarboxylasa“ vzhledem ke zvolenému slovniku). Dale za
formalni nedostatek povazuji ¢islovani bibliografickych citaci v oddilu,,Literatura®, piestoze
autorka v textu pouziva harvardsky styl citovani.

Pievazna vétSina kapitol je obsahové velmidobie propracovana, avSak v kapitole 4.5
faktorim, které se vztahuji na produkci BA v prostiedi cideru (obsah cukrt, aminokyselin,
COy) vice, nez napt. pusobeni NaCl, kterému je vénovana pozornost.Prace ale jinak spliuje
vSechny vytycené cile.

Experimentalni ¢ast zahrnuje screening obsahu BA v 74 vzorcich ciderii z ¢eské trzni sité
béhem minimalni doby trvanlivosti a nasledné po skonceni této doby. Detekce BA je
doplnéna o stanoveni pH, které se po Cas sledovani také ménilo. Ocenuji Siroky sortiment,
ktery se pro praci podafilo ziskat. Vysledky jsou uvadény v tabulkach, coz je vhodna volba
prezentace vysledkd kvili nizkym detekovanym koncentracim BA. Komentar vysledkt a
diskuze jsou psany dobte. Zavér je formulovan vystizné.

Na zédklad¢ vysSe uvedeného hodnoceni praci doporucuji k obhajobé a 1 pies zminéné
nedostatky navrhuji hodnoceni stupném B — velmi dobfe.

Otazky oponenta diplomové prace:

1.Na strané 23 uvadite, ze: ,,Pasterizace je proces, kdy dochazi k zahtevu kapaliny za Gcelem
zni¢eni nezadouci mikroflory a neutralizaci nefermentovaného cukru, ¢imz se predchazi
pfipadné refermentaci.”. Prosim o objasnéni tvrzeni o neutralizaci cukru. Co je tim minéno?

2. Na stran¢ 13 uvadite proces pravy mostu pro vyrobu ciderti, ktery je oznacen jako
,defecation®. Jaké faktory ho mohou ovliviiovat?

3. Nas. 40 uvéadite, Ze pro citlivost pfistroje byla minimalni mez detekce stanovena na min. 1
mg/l a citujete publikaci Dadakova et al. (2009). Ve vysledkové ¢asti vSak nejsou vyjimkou

vysledky o nizsi koncentraci. Prosim, uved'te na pravou miru tuto skutecnost.

4. Muzete odiivodnit zmény pH skladovanych cidert?
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