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Komentare k diplomové praci:

PredloZzend diplomova prace studentky Bc. Moniky Dvorakovése zabyva fyzikalné-chemickymi
vlastnostmi vybranych odradtichych vin z rliznych vinatskych oblasti.

V teoretické ¢asti se studentka zabyva plvodem vina a jeho sloZzenim, vyrobou vina u malovinard a
vybranymi analytickymi metodami hodnoticimi kvalitu vina, dlemezinarodni organizace pro révu a
vino (OIV) , InernationalOragnisationof Vine and Wine”. Pouzité literdrni zdroje jsou hodnotné, ale
ne zcela aktudlni, napt. chybi citace Jackson S., Wine Science dle doporucené literatury v zadani
DP.Dale v kapitole 2 Technologie vyroby tichych vin, je popsan postup spiSe postup pro zpracovani
vina u velkopéstitell.Prakticka ¢ast zahrnuje specifikaci vzork( a vinafskych oblasti, z kterych vzorky
pochdzeji, postupy stanoveni, méfici zarizeni a chemikalie. Vysledky jsou uvedeny v tabulkach a
grafech, jsou vhodné komentovany a diskutovany. Prace obsahuje 7 kapitol a zavér, kde jsou
uvedeny dosazené vysledky a cile a jsou v souladu se zadanim diplomové prace. V préci jsou pouzity
relevantni zdroje citaci v poc¢tu 44. Mam vytku k citovani Wikipedie (29,44).Z jazykového hlediska je
prace Ctiva, prehlednd, logicky strukturovana az na nékolik preklepl i v nadpisech, napf. str. 41 a 63
a nepresnosti,napf. str. 64, ,,Nizké hodnoty stanoveni SO, mohly byt zplsobeny pozdnim
stanovenim” - je tfeba specifikovatpozdni stanoveni. Ddle na str. 68 — fenolické latky ve viné, ne
fenolové apod.Po formalni strance prace spliiuje pozadavky na takovou préci kladené.Pfi kontrole
plagiatorstvi byla nalezena shoda 11 %, coz je zplUsobeno nedostatecnou citaci jednotlivych postupl
stanoveni.

Studentka pfistupovala k praci cilevédomé a samostatné, a proto ji hodnotim znamkou ,,C dobie“ a
doporucduji k obhajobé.
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