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Komentare k diplomové praci:

PredloZena diplomova prace je sepsana Ctivé a prehledné s logickym ¢lenénim kapitol. V praci se
vyskytuji pouze obcasné preklepy, kvalita jazykového zpracovani odpovida pozadavk(m na tento
typ prace, i kdyZ v textu neni vZdy dodrzeno pouziti pouze trpného rodu.

Resersni ¢ast prace byla sepsana s vyuzitim relevantniho mnozZstvi literarnich zdroja a poskytuje
Ctenafi dostatecny teoreticky podklad k prezentované experimentalni studii. Rozporovat by bylo
mozné oznaceni angiotenzinu za enzym v kap. 7.1.3 a u obrazkd €. 6 a 7 chybi legenda

s vysvétlenim znacek pouzitych k popisu grafu a schematu.

Prakticka cast prace je sepsana prehledné a formou grafli i tabulek pfedstavuje vysledky
experimentalni studie. Ziskana data jsou diskutovana s dostupnymi publikacemi, které vsak
neodpovidaji surovinovou skladbou a tim prezentuji jiné Ciselné hodnoty, jak je uvedeno v diskuzi.
Zvaizila bych tedy porovnani trendd sledovanych technologickych parametr( v souvislosti

s poklesem NaCl (pfip. narGstem MgClz) ve vzorku. V kap. 11.5 je vyhodnocena oxidacni stabilita
tukl ve vzorcich pomoci thiobarbiturového Cisla. Zplsob provedeni metody, ani vypocet
thiobarbiturového Cisla, neni v praci dostatecné popsan (kap. 10.7). Zavéry prace jsou formulovany
logicky a kladné hodnotim také navrZeni dalSiho pokracovani studie.

Prace jako celek plsobi prehlednym a ucelenym dojmem a splniuje cile stanovené v zadani prace.

Praci hodnotim stupném A — vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Jak zminujete v kap. 11.2, miZe byt barva v povrchovych vrstvach a uvnitf vyrobku
rozdilna v souvislosti s absenci dusitanové solici smési ve vzorku. Jak bylo provedeno
méreni barvy vzorkl — méreni na povrchu nebo na fezu?

2. Vresersi uvadite Casté problémy s hofkou chuti u vyrobk( se snizenym obsahem NaCl a
vy$Sim podilem MgCla. Senzorické hodnoceni vyrobk( nebylo sice cilem Vasi diplomové
prace, ale zajimalo by mé, zda jste tento fakt ovéroval.

Ve Zliné dne 24. 05. 2019

Podpis oponenta diplomové prace
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