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Komentare k diplomové praci:

Helena Cerné predlozila k obhajobé diplomovou praci na téma Stanoveni oxida¢ni stability Inéného oleje.

K teoretické Casti neni co studentce vytknout. Navic pfidala pfihodnou kapitolu o vyZivovych vlastnostech
Inéného oleje a jeho Ucinkdim na lidské télo. Jedna cast, ktera by mohla byt bohatsi, tak kapitola popisujici
metody sledujici oxidaéni zmény v olejich a tucich. MozZnosti jak tyto zmény sledovat je mnohem vétsi nezli
uvadi studentka.

Prakticka ¢ast je o poznani slabsi. Pivodni myslenka byla spravna i ¢ast navrzenych experimentd, ale pocty
vzorkd, jejich analyzy, pocéty opakovéani neodpovidaji mé predstavé o mozZnosti ziskat z daného zadani a prace
hodnotnéjsi informace a vytvofit robustnéjsi zavér. Napfiklad budu vypisovat nékteré problematické

poznamky Ci otazky:
— U plynové chromatografie chybi jeden ze zasadnich parametrli méreni a to teplotni profil gradientového
ohtevu kolony.

— Poutzity pufr u pfistroje Photochem neni nadefinovany, jestli jde o komerc¢ni Ci pfipravovany tlumivy roztok,
a jaké je jeho sloZeni a vysledna hodnota pH.

— V préci neni uvedeno, odkud pochazeji postupy k stanoveni peroxidového Cisla a pfipravé methyl-ester(
mastnych kyselin.

— Obrézky 20 a 21 nejsou zcela vypovidajici, vhodnéjsi byl k tomuto tématu obrazek 19.

— Pokud se nedostavalo realnych vzork( od lisu, proc k analyzam nebyly pribrany i oleje komerc¢né dostupné
v obchodni siti? Téch je podle informaci oponenta nepieberné mnozstvi.

Obecné oponent shledavad, Ze dat v praci je poskromnu, pfestoZze moznost k jejich navySeni byla. Nevhodné se
jevi vytvareni zavérl u metody urychlené oxidace pouze ze dvou méreni pro jeden vzorek, pokud pfristroj
disponuje osmi méficimi pozicemi a méreni nejsou technicky naro¢na ani co do interpretace namérenych dat.
Chvalim vSak kombinaci urychlené oxidace a stanoveni obsahu mastnych kyselin.

Posledni zaleZitost, ktera stoji za zminku a je nepfijemna, Ze od autorky chybi jakakoliv zminka o tom, Ze ¢ast
prace byla vykondna na pracovisti UTTTK ve spolupraci se zaméstnanci fe¢eného pracovisté.

Zavérem mohu napsat, Ze se mohlo jednat o velmi zajimavou diplomovou praci s pfesahem pro praxi, ale
ocekavani zcela nenaplnila.

| tak doporucuji k obhajobé pred komisi.

Otazky oponenta diplomové prace:

Existuji i jiné variety, podruhy rostliny Inu, které davaji olej, ale o jiném sloZeni mastnych kyselin

v triacylglycerolech?

Jaké dalsi techniky byste mohla vyuzit ke sledovani oxidacni zmén tuku a oleji? Jaké chemické
latky Ci premény se pak presné pozoruji?

Jaké chemické latky hlavné nesou zodpovédnost za narlst vodivost pri oxidacnich pfeménach u
pristrojt pracujicich na principu Rancimat?
Jakymi dalsimi antioxidanty miZete zamezit oxidaénim zménam v olejich?

Pokuste se nalézt informace v literatufe k oxidaénim mérenim olejl s pfihlédnutim ke sloZeni
mastnych kyselin.

Ve Zliné dne 21. 05. 2021

Podpis oponenta diplomové prace
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