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Zaméreni
(pokud se obor dale déli):
Ustav: Technologie potravin
Vedouci bakalai'ské prace: Ing. Zuzana Miskova
Akademicky rok: 2020/2021
Nazev bakalarské prace:
Faktory ovlivilujici pribeh fermentace syrovatky.
Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktudlnost pouzité literatury A - vyborné
2. Vyuziti poznatki z literatury A - vyborné
3. Zpracovani bakalaiské prace A - vyborné
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatki z literatury B - velmi dobre
5. Formulace zavért prace B - velmi dobre
6. Pristup studenta k bakalaiské praci A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Systém Thesis.cz posoudil podobnost bakalafské prace Lucie Drcmdankové na maximalni hodnotu
5 % (stav dne 25. kvétna 2021). Tedy dana prace neni plagiat, literarni zdroje jsou citovany.
Bakalafska prace Lucie Drcmdnkové se zabyva syrovatkou, jejim vyuZitim v potravinarském
pramyslu a faktory ovliviiujicimi pfipadnou vyrobu fermentovanych syrovatkovych napoju.
Studentka byla pfi zpracovani bakalarské prace aktivni, samostatna a velmi svédomitd. Na
pripominky studentka reagovala velmi dobre, vSechny pfipominky spravné zapracovala.

Praci Lucie Drcmankové doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A-vyborné.
Otazky vedouciho bakalarské prace:

Ve Zling dne 31. 05. 2021

Podpis vedouciho bakalatské prace
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