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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobi‘e

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. oo A - vyborné
zdroja vy

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatki z literatury A - vyborné

5. Formulace zavéra prace B - velmi dobie

Piedlozenou praci doporucuji Kk obhajobé¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:
Bakalaiska prace studentky Gabriely Klapalkové se zabyva problematikou vyuziti antimikrobnich
latek, které produkuji bakterie, v potravinarstvi.
Po formalni strance je prdce napsana s vétSim mnoZstvim pravopisnych a typografickych chyb,
obcas se vyskytuji formalni a formulaéni nedostatky, z nichz namatkou uvadim:

- nastr. 19 je v Tabulce 2 chybné uveden sérovar Salmonella Typhimurium,

- nastr. 29 je mezi plisnémi chybné uvedena kvasinka rodu Candida,

- nastr. 31 je chybné uveden termin "kvasené" klobasy, podobné jako na str. 35 je chybné

oznacena vada syrU jako "foukani",

- nejednotny a misty nespravny zpUlsob citaci.
Na druhou stranu viak kladné hodnotim to, Ze studentka zaregistrovala zmény v taxonomii
mnohych bakterii a uvadi jejich korektni jména.

Vzhledem k tomu, Ze prace spliiuje pozadavky kladené na bakalafskou praci, doporucuiji jeji
obhajobu a hodnotim stupném A - vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na vice mistech v préci jsou nespravné uvedeny terminy senzoricky/a a organolepticky/é.
Definujte tyto terminy a uvedte pfiklady sprdvné terminologie v potravinarstvi, ptipadné pfi
hodnoceni a analyze potravin.

2.V praci uvadite, Ze mnohé antimikrobni latky plsobi i na patogenni a podminéné patogenni
mikroorganizmy. Jaké nemoci zpUsobuji nasledujici bakterie: Corynebacterium diphtheriae,
Enterobacter aerogenes, Erysipelothrix sp., Neisseria gonorrhoeae, Klebsiella pneumoniae nebo
nékteré bakterie mléc¢ného kvaseni?

Ve Zliné dne 04. 06. 2021

Podpis oponenta bakalaiské prace
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