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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préace Bc. Genar Sailové se zabyva vlivem pouzitych zahustovadel na reologické chovani
modelovych systému na bazi vody v zavislosti na teploté. Zkoumané téma souvisi s procesem
vyroby potravin/napoju a lze jej povaZzovat za cenné s ohledem na parametry technologického
procesu. Teoreticka Cast je zamérena na popis vybranych reologickych modeld, reologii koloidnich
disperzi a charakteristikou vybranych zahustovadel (karboxymethylceluléza, hydroxyethylceluldza,
polyethylenoxid, guarovd guma, kyselina hyaluronova). Text je citovan 72 védeckymi literarnimi
zdroji, prevazné anglickymi. Teoreticka ¢ast je psana prehlednou formou, jednotlivé kapitoly na
sebe vhodné navazuji a davaji uceleny prehled o zkoumané problematice. Obecné vsak Ize
konstatovat, Ze je prace psana s ¢astymi nedostatky v gramatice, pieklepech ¢i formulacich. Na
obrazky a tabulky v teoretické i praktické ¢asti bohuzel nejsou pfitomny odkazy v textu. Davod
jejich zafazeni do textu neni vysvétlen a je tedy na ¢tenafi, aby si sdm jejich vyznam odvodil.

V praktické casti prace byla vyrobena fada modelovych vzork( obsahujicich vybrana zahustovadla,
kdy bylo zhodnoceno jejich reologické chovani (zdanliva viskozita a smykové napéti v souvislosti s
gradientem smykové rychlosti). Ziskand data byla aplikovana do exponencialniho modelu a do
modelu Herschel — Bulkley. Ve vysledkové ¢asti jsou namérena data vyjadiena pomoci obrazk
(graf(l) a tabulek. Autorka se snazi ve vysledkové Casti alespon castecné zjisténé vysledky
diskutovat s dostupnou literaturou. Bohuzel vysledky reologickych vlastnosti jsou spiSe jen
popsany bez hlubsi diskuze.

| pfes vySe uvedené nedostatky je prace na dobré Urovni, proto praci doporucuji k obhajobé a
navrhuji hodnoceni stupném C- dobfe.

Otazky oponenta diplomové prace:

1.V abstraktu (v ¢eském i anglickém jazyce) je zminéno, Ze pro vyrobu testovanych modelovych
systému byla pouZita i hydroxyethylceluldza. Prosim, vysvétlete, z jakého divodu nejsou
prezentovany vysledky pro vyse zminény polysacharid?

2. Na strané 50, uvadite Ze ,, Tokové chovdni bylo odlisné, z duvodu silné relativity intermolekuldrni
a intramolekuldrni vodikové vazbé pritomné mezi jednotlivymi expandovanymi
makromolekuldrnimi klubky v destilované vodé. Tokové parametry mohou byt ovlivnény vnéjsimi
podnéty jako teplota, koncentrace polymeru a typ rozpoustédla”, mlZete toto tvrzeni podpofrit
vhodnymi citacemi?

3. Z jakého divodu pro vyrobu modelovych vzorku byla vybrana koncentrace 0,5 % w/w, ma tato
konkrétni koncentrace specificky technologicky vyznam? Na strané 49 uvadite, Ze ,roztoky na
kratkou dobu byly zahrdty na teplotu 80 °C pro usnadnéni celkové disperze”, mliZzete upresnit, co
znamena pojem kratka doba? Proc vzorky s kyselinou hyaluronovou byly analyzované pouze pfi
25°C?

4. Uvedte struc¢né priklady potravin/népoja, kde by mohla byt pfidana kyselina hyaluronova a
jakou roli tato konkrétni latka bude v potravinach/napojich plinit.

Ve Zliné dne 20. 05. 2021

Podpis oponenta diplomové prace
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