Univerzita Toméase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka
Ustav potravinaiského inZenyrstvi
akademicky rok: 2006/2007

ZADANi BAKALARSKE PRACE

(PROJEKTU, UMELECKEHO DILA, UMELECKEHO VYKONU)

Jméno a pfijmeni: Renata ORSAGOVA
Studijni program: B 2901 Chemie a technologie potravin
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Téma prace: Technologie vyroby ¢edaru a biochemické procesy
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Zéasady pro vypracovani:

. Lpracovat literarni reSerdi o syru €edar a jeho vlastnostech. Provést orientacni
srovnani s dalsimi tvrdymi syry.

. Popsat technologii vyroby ¢edaru a proces cedarizaci.

. Charakterizovat chemické a biochemické zmény v pribéhu vyroby s ohledem na
zmény hlavnich sloZek tj. laktozy, proteini a tuku.

. Popsat biochemii zrani a jakost é¢edaru z pohledu senzorického, chemického
sloZeni apod.




- Rozsah préce:
Rozsah piiloh: _
Forma zpracovani bakalafské prace: tisténalelektronicka

Seznam odborné literatury:

Die doporuceni vedouciho prace
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Termin odevzdani bakalafské prace: 4. éervna 2007
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