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Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

- . Hodnoceni dle ECTS
Kritérium hodnoceni
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feseni B - velmi dobi'e
5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Predlozenou praci Vyberte doporuceni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:
Diplomova prace Bec. Romany Bajerové se zabyva antioxidacnimi vlastnostmi a obsahem
polyfenolickych latek v kave z riznych zemépisnych oblastech svéta. Zkoumané téma souvisi s
procesem vyroby/piipravy kavy a lze jej povazovat za cenné.
V teoretické Casti prace je popsan botanicky ptivod kavy a oblasti péstovani, proces vyroby a
chemické slozeni. Samostatna kapitola je vénovana metodam stanoveni antioxidacni aktivity kavy,
stanoveni obsahu kofeinu a polyfenolickych latek. V posledni kapitole je popsan vliv konzumace
kavy na zdravi ¢lovéka. Text je citovan 114 vysoce kvalitnimi védeckymi literarnimi zdroji,
prevazné anglickymi. Teoreticka Cast je psana piehlednou formou, jednotlivé kapitoly na sebe
vhodné navazuji a davaji uceleny pichled o zkoumané problematice. Obecné 1ze konstatovat, ze je
prace psana velmi dobie s minimalnimi nedostatky v gramatice, pteklepech ¢i formulacich.
V praktické ¢asti prace byla analyzovana fada modelovych vzorkl extraktu kavy pfipravené riznym
zpusobem, kdy bylo provedeno Stanoveni antioxida¢ni aktivity, stanoveni celkového obsahu
polyfenolu, susiny, kofeinu a teofylinu vybranych vzorkt kav.
Vyjmenované metody jsou vyznamné pro charakterizaci vybranych vlastnosti zkoumanych vzorki.
Kromé toho byla provedena i senzoricka analyza. Ziskané vysledky jsou prehledné prezentovany
v tabulkach a grafech a vhodné interpretovany a diskutovany.
Z textu diplomové prace je ziejmé, Ze studentka pfistupovala k feSeni své prace odpovédné.
Diplomovou praci Bc. Romany Bajerové doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A -
vyborné.
Otazky oponenta diplomové prace:
1. Proc u vysledkt (naptiklad obrazek 17,18, 21, 22) neuvadite zadny parametry
rozptyleni (naptiklad smérodatnou odchylku)?
2. Jak si vysvétlujete nejvyssi obsah polyfenolickych latek u vzorku instantni kavy?
Uvadite, Ze je to zavislé na zplsobu vyroby, kde se uplatiiuje zakoncentrovani latek
rozpustnych ve vod¢. Jak probihd zminény proces?

Ve Zlin dne 19. 05. 2020
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