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Néazev diplomové prace:

Technologicka kvalita pSenice s deep-purple barvou zrna
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobi'e
zdrojt

4. Popis experimentd a metod feSeni C - dobre

5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobi'e

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie

7. Formulace zavérh prace C - dobre

Predlozenou praci Vyberte doporuceni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
Je KM 15-17 odrtdou, nebo zatim kmen ve stadiu schvalovani odrdy?
MozZna by bylo vhodné sjednotit citaci v pouZité literature.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Proc byl vyrobek pecen ve formé?
2. Na str. 26 uvadite - cituji: ,,vzorek polohrubé mouky by mohl byt vhodny pro vyrobu
nékterych druh(l béZného peciva, napf. chleba“ je chléb razen, dle legislativy mezi bézné
pecivo?

V Brné, dne 18. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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