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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bereniky Koci se zabyva pfipravou a charakterizaci Pickeringovych emulzi se
zaenkapsulovanym kurkuminem jako bioaktivni [atkou.

Teoreticka ¢dast je vypracovana prehledné, kapitoly na sebe logicky navazuji. Nejprve se studentka
zabyva charakterizaci kurkuminu, diskutuje napf. jeho biologické vlastnosti, tuto kapitolu povazuiji
za velmi prinosnou. Déle popisuje systémy, které jsou vhodné pro enkapsulaci kurkuminu, se
zamérenim predevsim na Pickeringovy emulze. Rovnéz charakterizuje stabilizatory, které pouzila
v praktické ¢asti diplomové prace. Za zdafilou povaZuji i ¢ast o emulznich gelech a jejich vyuZziti
jako nosice pro kurkumin. Za povsimnuti stoji mnoZstvi literatury (95 zdrojua), kterou studentka

k vypracovani reserse prostudovala. Jedna se o cizojazy¢nou odbornou literaturu, coz svédci o
velké schopnosti studentky orientovat se v dostupnych informacich a pouzivat védecké databaze.

Z experimentalni ¢asti prace je zfejmé, Ze studentka pfipravila velké mnozstvi vzorkd, provedla
fadu testll a méreni, které vyuzila k charakterizaci jak emulzi, tak emulznich geld, a to od
standardniho stanoveni velikosti emulznich kapek, méreni mezipovrchového napéti, stanoveni
mnozstvi kurkuminu v oleji, az po transdermdlni penetraci kurkuminu.

Studentka prezentuje ziskané vysledky ve formé graf( a tabulek, ziskané vysledky mezi sebou
dostatecné diskutuje.

K experimentalni ¢asti mam drobnou vytku, ktera se vztahuje k tvrzeni z Uvodu diplomové préce,
Ze pripravené emulze byly stabilizovdany metodou layer-by-layer. Po prostudovani kap. 4.1, kterd se
touto metodou zabyva, vlastnostmi nanoceluldzy a kaseinatu pti nativnim pH, a metodikou, kterou
byly emulze pfipraveny, si myslim, Ze toto tvrzeni je diskutabilni (viz. otazka 1).

| pfes mensi formalni nedostatky, je prace Ctiva, zdafila a doporucuiji ji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. V kapitole 4.1 uvadite, Ze layer-by-layer postup se uplatiiuje u ¢astic/molekul, které se
elektrostaticky pfitahuji. Nanoceluldza a kaseinat maji pfi pH ~ 7 ndboj negativni, tudiz na
rozhrani olej-voda nebude pravdépodobné dochazet k jejich vrstveni a komplexaci. Mohla
byste navrhnout jiny zplsob, jak je rozhrani olej-voda stabilizovano? Za jakych podminek
by nastala stabilizace metodou layer-by-layer?

Ve Zling dne 29. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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