i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
760 01 Zlin

Posudek oponenta diplomové prace

Prijmeni a jméno studenta: Bc. Ondrouskova Kristyna
Studijni program: Chemie a technologie potravin
Studijni obor: Technologie potravin

Zaméi‘eni

(pokud se obor dale déli):

Ustav: Technologie potravin

Vedouci diplomové prace: Doc. Mgr. Barbora Lapc¢ikova, Ph.D.
Oponent diplomové prace: Ing. Jana Senkytova, Ph.D.
Akademicky rok: 2019/20

Néazev diplomové prace:

Vliv sloZeni mastnych kyselin na stabilitu tradi¢nich a netradi¢nich rostlinnych oleji

Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdrojt A - vyborné

4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobie
5. Kuvalita zpracovani vysledkt C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavérh prace B - velmi dobre

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace je napsdna obsdahle a spliiuje zadani, avsak obsahuje vice stylistickych a formalnich
chyb, které jsou prevazné ve vysledkové ¢asti prace. Zde bohuzel musim konstatovat nedostatky

v popisu grafu (C. 4 — 7), které neni jasné Citelné, oproti tvrzeni, které studentka uvadi v diskuzi.
Doporucila bych zobrazeni celého spektra u UV-VIS spektrometrie olivového oleje (graf 7). Barevné
zobrazeni spekter neodpovida legendé. Vysledky fluorescencni spektrometrie jsou Spatné oznaceny
v pfiloze | (v textu pfiloha Il).

Pozitivné hodnotim pocet a relevantnost literarnich zdrojl a zpracovani teoretické ¢asti prace. Zavér
je formulovan prehledné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Mohla byste Iépe vysvétlit hodnoceni FT-IR pro tepelné namahané oleje. Z grafti 4 —
6 vyplyvaji jiné vysledky, nez které uvadite v textu.
2. Mohla byste specifikovat podminky pro Krystalizaci kakaového masla v 3
modifikaci?
3. Pouziva se olejovy slune¢nicovy olej v CR, piipadné kde najde uplatnéni?

Ve Zliné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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