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Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Splnění zadání diplomové práce C - dobře 

2. Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování B - velmi dobře 

3. 
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Komentáře k diplomové práci: 

V práci jsou v kapitole „POROSITA MUFFINŮ“ (v teoretické části) popsané metody k hodnocení 
porosity, no ani jedna z nich nebyla použitá k hodnocení. 
Název práce „Vliv surovin a jejich směsí na porositu muffinů“ ve výsledcích je hlavní tématice 
věnovaná kapitola o třech řádcích (Analýza porosity muffinů), plus pěknou fotografickou 
dokumentaci. 

 

Otázky oponenta diplomové práce: 
1. Jaká je Vámi zjištěná závislost mezi porositou a naměřenými výsledky pomoci texturometru 

? 
 

 

 

Ve       dne 14. 05. 2020                    

 

Podpis oponenta diplomové práce 

 


