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Antimikrobni plisobeni vybranych potravinatfskych pfidatnych latek na bakterie
Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobi'e

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojl

4. Popis experimentli a metod feSent A - vyborné

5. Kvalita zpracovani vysledkii A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobfie

7. Formulace zavért prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Piedlozena bakalaiska prace se zabyva antimikrobnim u¢inkem tavicich soli Cremosal AB4 a
JOHA HBS. Inhibi¢ni G¢inek byl zkouman na 9 bakterialnich kmenech.

Literarni reSerSe je psana piehledné, avSak dojem z ni kazi neopravené pieklepy a drobné
stylistické chyby (n€které uvadim nize). Rovnéz prace postrada zahlavi a ¢islovani stranek. Dle
mého nazoru mohla byt reserse rozsahlejsi, hlavné co se tyka antimikrobniho uc¢inku tavicich
soli, ktera je okrajové popsana pouze v jednom odstavci v podkapitole 2.4.5. Dale studie autort
jsou v textu chybné citovany a styl citace autorti v textu mél mit jednotny format (jednou jsou
autofi sefazeny dle roku publikace vzestupné a jednou sestupné).

Priklady neopravenych chyb a stylistickych nedostatki:

- preklepy nazvli mikroorganizmi: Nialia circulans (spravné Niallia circulans),
Penicilium (spravné Penicillium), Staphylococcus aureus subsp. aureus (spravné
Staphylococcus aureus subsp. aureus),

- pteklepy pojmii: enhibi¢ni ptisobeni (spravné inhibicni), v omezené podobné (asi
mysleno: v omezené podobé?), antimikrobini (spravné antimikrobni)

- nepielozené cizojazy¢na slova: rovnakého, near-IR,

- Spatn¢ zapsané vzorce sloucenin v podkapitole 3.1 a v tabulce 1,

- cituji: ,,Nedochazi ovSem k usmrceni spor, a proto je nutno se zaméfit zejména na
sporulujici mikroorganismy, jelikoz hodnoty produktu (pH> 4,5, vodni aktivita aw>
0,85) to umoziuji* — nevim, co reprezentuje slovo to,

- cityji: ,,bakteridlnich a mykotoxini* — mysleno asi bakteridlnich toxini a mykotoxint?

Co se tyka experimentalni ¢asti BP, k metodické ¢asti nemam ptripominek. Vysledky
experimentl jsou piehledn€ zpracovany do grafii a patficné okomentovany textem. Zde mam
jen 2 drobné ptipominky: grafy na obrazku 10, dle mého nazoru, jsou totozné. Diskuze

k vysledkiim prace by si zaslouzila vétsi prostor.

Vyse uvedené pfipominky nesnizuji celkovou uroven prace, a proto hodnotim stupném A —
vyborné a doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na zakladég, ¢eho byly voleny zkoumané koncentrace polyfosfore¢nanovych smési a
jaké je dle platné legislativy ptipustné mnozstvi tavicich soli v tavenych syrech?

2. Védel byste o mozném negativnim vlivu tavicich soli na lidsky organizmus?

3.V praci piSete, Ze inhibi¢ni u¢inek tavicich soli na gramnegativni bakterie je
zanedbatelny. Védél byste tento fakt odtivodnit?

4. V podkapitole 2.1 pisete, cituji: ,,V oblasti produkce mléka je moznost prenosu
sporulatd, které¢ mtize byt pouzito do vyroby zrajiciho syru. Toto zahrnuje striktni
anaeroby rodu Clostridium i aerobni rod Bacillus a jemu podobné...“ Zajimalo by mé
pii vyrobé, jakych zrajicich syrt se zamérné pouzivaji tyto sporulaty.

Ve Zliné dne 27. 05. 2022

Podpis oponenta bakalarské prace
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