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Antimikrobni psobeni vybranych potravinaiskych ptidatnych latek na bakterie
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktuélnost pouzité literatury A - vyborné

2. Vyuziti poznatka z literatury B - velmi dobre
3. Zpracovani teoretické ¢asti A - vyborné

4. Popis experimentll a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavéri prace A - vyborné

8.  Pristup studenta k bakalaiské praci A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZzend bakaldiska prace se zabyva srovnanim ucinkd dvou polyfosforecnanovych smeési
vyuzivajnych pfi vyrobé tavenych syr( jako tavici soli na vybrané kmeny bakterii.

Miroslav JasSo od pocatku o svou bakaldfskou praci projevoval znaény zajem, k prdci v laboratofi
pristupoval zodpovédné a se znacnou davkou samostatnosti.

Pfi posouzeni na plagidtorstvi v systému Theses.cz byla zjiSténa podobnost s jinymi pracemi na
urovni nejvyse 4 %, a tak lze konstatovat, Ze se jedna o plvodni praci.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

Ve Zling dne 24. 05. 2022

Podpis vedouciho bakalatské prace
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