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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace velmi vhodné popisuje a nasledné analyzuje barevnost bilych, ¢ervenych a
rGZovych vin, véetné stanoveni zakladnich i pokrocilych fyzikalné — chemickych metod
charakterizujicich kvalitativni znaky vin.

Pravé zde je velmi potfebnd kontrola pres fyzikdlné — chemické metody, které diplomantka velmi
vhodné popisuje a nasledné s nimi provedla porovnavaci experiment na sortimentu Sirokého
spektra vzork{ vin.

Zvolend metodika odpovida cili prace. PfedloZzend diplomova prace je velmi kvalitni s pfinosnymi
vysledky pro praktické vyufziti.

Praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni , A“ — vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Jakou metodu mérenibarevnostivin byste doporucila pro vyuziti v praxi, napfiklad u velkych

vinarskych spole¢nosti a naopak tfeba u dozorovych organa?
2. Cim by bylo moZné ovlivnit, ¢i zvysit antioxidaéni aktivitu u ¢ervenych vin?

3. Jak se projevuje na stabilité barvy vin obsah siry, fosforu a zZeleza?

Ve Zliné dne 23. 05. 2022

Podpis oponenta diplomové prace
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