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Vliv procesnich parametrii a slozeni surovinové skladby na jakost

vybranych mléénych vyrobku

Pani Ing. Vendula Kiirova byla piijata do prezen¢ni formy doktorského studia v roce 2019
a bezprostiedné po nastupu zahajila prace na experimentdlni ¢asti. Uchazecka navazovala na
dlouhodoby vyzkumny program Fakulty technologické v oblasti studia faktorti ovliviiujicich
funkéni vlastnosti mléénych produktd. Doktorandka od roku 2021 pfisobi jako asistent na
Ustavu technologie potravin, kde se problematikou hodnoceni kvality mlé¢nych matric dale
zabyva. Za dobu studia realizovala nékolik sérii experimentl, pfi kterych sledovala vliv
vybranych procesnich parametri a surovinové skladby na funkéni vlastnosti smetanovych
krémt, tavenych syra a tavenych syrovych omacek v pribéhu jejich skladovani.

Réad bych zdiraznil komplexnost piedlozené disertacni prace, kterd byla zpracovavana
pribézn¢ a systematicky, od zpracovani literalni reSerSe vztahujici se k dané problematice,
planovanych experimentli, ndvrhu surovinovych skladeb, samostatné vyroby modelovych
mléénych matric, po vyzkum vlivu procesnich parametrii a slozeni surovinové skladby na
funkéni vlastnosti vy$e zminénych produkti. Experimentalni ¢ast je vysledkem pochopeni
teoretickych principi a doplnéni soucasnych poznatkl v oblasti mlékarenské technologie
s moZnosti piimé aplikace do praxe. Vysledky prce je mozné povazovat za aktualni, nebot’
problematika faktord ovliviiujicich funkéni vlastnosti mléénych produkti je v odbornych
Casopisech permanentné diskutovana.

Pani Ing. Vendula Kirova piistupovala po celou dobu studia ke své praci svédomite,
s neobvyklym nasazenim a pili, coz ji napomohlo k ziskani kvalitnich vysledkd. V této
souvislosti lze zminit, Z¢ uchazec¢ka je spoluautorkou 9 praci v mezinarodnich ¢asopisech
s impakt faktorem (evidovanych v databazi Web of Science Core Collection) a samoziejmé 1
celé fady dalsich ¢lanki zvetejnénych v recenzovanych védeckych ¢asopisech a sbornicich z
konferenci. Byla rovnéz feSitelkou nebo spoluiesitelkou péti projekta Interni grantové agentury

Univerzity Tomase Bati ve Zliné.



Na zékladé vyse uvedenych skute¢nosti doporucuji predlozenou disertatni praci
k obhajobé¢ a doporucuji udélit uchazeéce po ispésné obhajobe titul ,philosophiae doctor ve

studijnim oboru Technologie potravin.

Ve Zlin¢ dne 29. ¢ervna 2023
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