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Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktualnost pouzité literatury A - vyborné
2. Vyuziti poznatki z literatury B - velmi dobre
3. Zpracovani teoretické Casti B - velmi dobre
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavérh prace B - velmi dobre
8.  Pristup studenta k bakalarské praci A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobfe
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakalarska prace studentky Viktorie Béhalové se zabyva novymi zplisoby pripravy kavy.
Prace je sepsana celistvy dojmem, v nékterych ¢astech vsak text plsobi méné obratné. Nicméné
studentka pouZila 51 literarnich zdroju. Je nutné také vyzdvihnout samostatnost, zajem o
problematiku a aktivitu studentky, kterou vlozila do praktické prace. Ta vSak mohla byt Iépe
propracovana, zejm. diskuze. Pfedlozenou bakaladfskou praci hodnotim stupném B — velmi dobre.
Jedna se o plvodni praci a doporucuji ji k obhajobé.

Systém Theses.cz nasel maximalni podobnost s jinymi dokumenty ve vysi 2 %.

Jednad se o préci pdvodni - neni plagiatem.

Otazky vedouciho bakalaiské prace:

Ve Zlinédne 29.05.2023

Podpis vedouciho bakalaiské prace
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