Stanovisko skolitele
na dizertacni praci
Mgr. Lucie Klementova
Studium degradace biogennich amin( v potravinach v zavislosti na vybranych

technologickych parametrech

Mgr. Lucie Klementova byla pfijata do prezencni formy doktorského studia vroce 2018 a
bezprostfedné po nastupu zahajila prace na experimentalni ¢asti. V roce 2023 Mgr. Klementova presla
na kombinovanou formu doktorského studia. Uchazecka navazovala na dlouhodoby vyzkumny
program Ustavu inZenyrstvi ochrany Zivotniho prostiedi v oblasti studia biogennich amint a moznosti
redukce téchto sloucenin pomoci mikroorganizmu a faktor(, které ji mohou ovliviiovat, respektive
redukovat jejich mikrobialni produkci. Za dobu studia realizovala nékolik sérii experimentu, pri kterych
sledovala vliv faktord na redukci biogennich aminl bakteridlnim kmenem Lacticaseibacillus casei
CCDM 198 v podminkach in vitro a také v redlné potraviné — v mléce, a také se zabyvala stanovenim
aktivity enzymu multicopperoxidazy. Vysledky prace je moiné povaZovat za aktudlni, nebot
problematika produkce a redukce biogennich amin( potravinaisky vyznamnymi bakteriemi je
v soucasné dobé v odbornych casopisech c¢asto diskutovana. Zavéry této prdce jsou pfimo
aplikovatelné v praxi a poukazuji na fadu moznosti, jak snizit mikrobialni produkci biogennich amin,
které mohou ohrozit bezpecnost potravin. Vysledky predlozené dizertacni prace maji svlj vyznam
i v roviné teoretické, kdy byl popsan vliv technologickych faktord na degradacni schopnost
studovaného kmene Lacticaseibacillus casei CCDM 198 a také byly zavedeny metody pro identifikaci
pfitomnosti a aktivity enzymu multicopperoxidazy, sybtypu lakdzy, enzymu zodpovédného za redukci
amind.

Mgr. Lucie Klementova pfistupovala po celou dobu studia ke své praci svédomité, coz ji
napomohlo k ziskani kvalitnich vysledkd. V této souvislosti Ize zminit, Ze uchazecka je spoluautorkou
péti praci v mezinarodnich ¢asopisech s impakt faktorem evidovanych v databazi Web of Science.
U jedné préce je prvni autorkou, jedna se o studii publikovanou v ¢asopise Food Microbiology (Q1,
IF2022 = 5,3). Déle je spoluautorkou jedné publikace zverejnéné v recenzovaném védeckém casopise
evidovaného v databazi Scopus a autorkou nebo spoluautorkou ¢tyf konferencnich prispévka, véetné
jednoho mezinarodniho. Byla rovné: Fesitelkou nebo spolufesitelkou projektu TACR, NAZV a tfi
projektd Interni grantové agentury Univerzity Tomase Bati ve Zliné. Po celou dobu studia se studentka
aktivné zapojovala do pedagogické Cinnosti, kdy prednasela, vedla seminare nebo byla cvicici v sedmi
rlznych predmétech a také byla vedouci Uspésné obhajenych zavérecnych praci, jedné bakalarské a
jedné diplomové prace. Povinna podminka ucasti studentky na mezinarodni spolupraci je splnéna

vyjezdem do zahranici za Ucelem pracovni staze, ktera probéhla v Slovak University of Agriculture in



Nitra, Faculty of Horticulture and Landscape Engineering, a také spoluautorstvim ¢lanku Pistékova et
al., 2020 s mezinarodni Ucasti.

Dizertacni prace prosla systémem Thesis pro kontrolu plagidtorstvi. Maximalni zjisténa shoda
s jinymi pracemi je 9 % jedna se o diplomové prace nebo dizertaéni s obdobnou tématikou a shoda
byla zjisténa napf. v metodické ¢asti nebo pouzitych literarnich zdrojich. Dizertacni prace je tedy

plGvodni.
Na zakladé vyse uvedenych skutec¢nosti doporucuji predlozenou dizertacni praci k obhajobé a

po jeji Uspésné realizaci doporucuji udélit uchazecce titul ,Philosophiae doctor”

ve studijnim programu Chemie a technologie potravin, oboru Technologie potravin.
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