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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéni diplomové prace B - velmi dobie
2. Formalni Groven prace, vcetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 MnoistV1, aktualnost a relevance pouzitych literarnich C - dobie
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5. Kvalita zpracovani vysledkt B - velmi dobi'e
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Komentare k diplomové praci:

Zkoumané téma diplomové prace Bc. Alice Calové Ize povaZovat za zajimavé a cenné s ohledem na
parametry technologického procesu vyroby masovych pomazanek. K jejimu vypracovani studentka
vyuzila mnozstvi literarnich zdrojd. Forma diplomové préce je prehlednd, jednotlivé kapitoly na
sebe logicky navazuji a davaji prehled o zkoumané problematice. Prace je napsana s minoritnim
nedostatky v gramatice, preklepech apod. Pouze na nékolika mistech v diplomové praci je
ponékud nejasna formulace. Vysledky jsou prezentovany prehledné v grafech, tabulkach. Zdarila je
fotodokumentace procesu vyroby masovych pomazanek, které byly predmétem diplomové prace.
Vysledky jsou diskutovany a interpretovany akceptovatelnym zplsobem a shrnuji praktickou ¢ast
diplomové prace. Diplomova prace odpovida pozadavkim stanovenym na tento typ zavéreénych
praci a doporucuiji ji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) na strané 16 zminujete aktualnost poptavky po potravinach s nizkym, nebo snizenym obsahem
tuku. Mdzete upresnit, zda existuji v CR verejnosti i vyrobclim dostupné databdze potravin
poskytujici informace tohoto typu, zda tyto databaze zahrnuji také pomazanky, pastiky obdobného
charakteru jako byly predmétem vasi diplomové prdce a zda v tomto ohledu vnimate pfilezitost k
dalSimu rozvijeni zjisténi u¢inénych v ramci vasi diplomové prace.

2) na strané 19 popisujete problematiku a zdravotni rizika tykajici se pouZiti dusitant jako slozky
E250 a pozadavky na sniZovani jejich obsahu v potravinach. MizZete doplnit, zda existuji na Urovni
pravnich predpist CR a EU, resp. EFSA pozadavky, definujici pravné zavaznou formou
akceptovatelné mnozZstvi a pfipadné jaky je aktualné trend téchto pozadavkd.

3) na strané 24 popisujete ponékud nejasné poZzadavky Vyhlasky 69/2016 Sb. v platném znéni,
tykajici rGznych variant tepelného opracovani a na to navazujici kategorizace masnych vyrobkd.
MuzZete doplnit, vyznamné charakteristiky procesu a na zakladé nich uptfesnéni, ve smyslu definic
zminéné vyhlasky, zarfazeni vyrobenych masovych pomazanek, které byly predmétem diplomové
prace?

4)na strané 51 popisujete narust tvrdosti vyrobkud s hydrokoloidy. MizZete doplnit ddvod, hypotézu
mechanismu, proc se tak déje a jako roli v tom hraji pouzité hydrokoloidy?

V Zliné dne 29.05.2024

Podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomové prace Strana 2/2
Verze 2024/01



