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Predlozeni dizertaéni prace Ing. Kristyny Opustilové se zabyva optimalizaci pfipravy
vicenasobnych emulzi posouzenim vlivu vybranych procesnich parametrd, jako jsou teplota,
aplikace vysokarychlostni homogenizace a vliv surovinové skladby na funkéni viastnosti
jednoduchych a vicendsobnych emulzf. Dizertalni prace odraZi soucasny stav feSené problematiky
z oblasti pfipravy vicenasobnych emuizi s enkapsulaci bioaktivnich l3tek a jejich in vitro
stravitelnosti. ‘

Prace je zamé&Ffena na vyrobu modelovych vzorki vicenasobnych emulzi s enkapsulovanym
kurkuminem za pouZitf riiznych olejli (olivovy, sluneénicovy, dyfovy, Inény, a kokosovy) ve vnéjii fazi.
Vlastnosti pfipravenych emulzi byly sledovény zejména hlediska jejich stability metodami, jako jsou
napfiklad index krémovani, enkapsulaén{ G¢innost, obsah mrznouci vody, reclogické viastnosti a
konfokalni laserova mikroskopie. Dalsim sledovanym parametrem byla stravitelnost jednoduchych a
vicendsobnych emulzi in vitro dvoukrokovym postupem, simulace traveni v Zaludku a tenkém stfevé.
Studovania byl taky stravitelnost vzorkl kurkumy v préskové formé a v kofenu rostiiny.

K charakterizaci pouZitého kurkuminu bylo vyuZito metod HPLC a MDSC.

Préce je napsdna ve form& monografie a obsahuje 6 kapitol, zavér a seznam publikaci autorky. Jsou
zde uvedeny podstatné a hodnotné vysledky doktorandky véetné diskuze a pfinosu pro védu a praxi.
Autorka splnila viechny poZadavky doktorského studia na Fakulté technologické UTB ve Zling, a proto
doporuduji tuto dizertadni préci k obhajohé. -
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