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Zmény jakosti tavenych syri v disledku sterilaéniho zihievu

Pani Ing. Alena Kratochvilové (rozena Jedounkova) byla pfijata do prezenéni formy
doktorského studia v roce 2020 a bezprostiedng po nastupu zahdjila price na experimentélni
gasti. Uchazedka navazovala na dlouhodoby vyzkumny program Fakulty technologicke
v oblasti studia faktorti ovliviiujicich kvalitu a funk&ni vlastnosti tavenych syril. Doktorandka
7a dobu studia realizovala n&kolik sérii experimentfi, pfi kterych sledovala vliv vybrangch
 technologickych parametrit (pfevaimé vliv sterilaniho zdhfevu) a surovinové skladby na
kvalitu a funk&ni vlastnosti tavenych syrfi v pribghu jejich skladovani.

RA4d bych zdtiraznil komplexnost pfedloZené disertalni prace, kierd byla zpracovavana
pribéing a systematicky, od zpracovéani literalni reSerSe vztahujici se k dané problematice,
plénovanych experimentii, nivrhu surovinovych skladeb, samostatné vyroby modelovych
tavenych syri, po vyzkum vlivu sterilaéntho zéhfevu a sloZeni surovinové skladby na kvalitu a
funkéni vlastmosti vy%c zmindnych produktl. Experimentdlnf &ast je vysledkem pochopeni
teoretickych principii a dopln&ni soudasnych poznatkilt v oblasti mlékarenské technologie
s moZnosti pimé aplikace do praxe, Vysledky prace je moZn¢ povaZovat za aktudlni, nebot’
problematika faktortt ovliviiujicich kvalitu a funkénich vlastnosti mlé&nych produktil je
v odbornych Sasopisech permanentng diskutovana.

Panf Ing. Alena Kratochvilova ptistupovala po celou dobu studia ke své praci svédomité,
s nasazenim a pili, co¥ ji napomohlo k ziskani kvalitnich vysledki. V této souvislosti lze zmfnit,
e uchazetka je autorkou, &i spoluautorkou 5 praci v mezinarodnich Easopisech [Journal of
Ddz’ry Science (Q1), LWT — Food Science and Technology (Q2), Foods (Q2)’] s impakt fakiorem
(evidovanych v databaz{ Web of Science Core Collection) a samoziejmé i celé fady daldich
&lanki zvefejnénych v recenzovanych védeckych gasopisech a sbornicich z konferenci. Byla
rovngz spoluteditelkou péti projekt Interni grantové agentury Univerzity Toma¥e Bati ve
Zling. Doktorandka se aktivng zapojovala do chodu Ustavu technologie potravin, FT, UTB. V
ramei doktorského studia splnila véechny podminky a v ¥adnych terminech vykonala plénované
zkouzky. Absolvovala v&decky pobyt po dobu dvou mésict na Katedfe zpracovéni Zivodidnych

produktd na Fakult® technologie potravin na Zemd&délské univerzité v Krakové (Polsko).




Na zékladg vyie uvedenjfch': skutegnosti doporuduji predloZenou disertalni praci
k obhajobg a doporuguji udglit uchazetce po Uspsiné obhajobg titul ,philosophiae doctor” ve

studijnim programu Chemie a technologie potravin, studijnim oboru Technologie potravin.

Ve ZIing dne 26. Servna 2024

doc. Ing’ Rdehardos Nikolaos Salek, Ph.D.
Skolitel




