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ABSTRAKT

Mriviw s

K nejvyznamijsim odiadam, které nejsou komew rozsteny, ale \CR i na Slovensku
maji vyznam, jsou nd&pJadernika moravska, Lebelovo, Landsbersk& reneta, Vilémovo
Panenskéeské a dalSi. Jiz po staleti se pouzivaji a i ¥ulindokt jsou vhodné na vyrobu
marmelad, protlaka dtskych vyziv, alkoholickych a nealkoholickych néajpgpro suseni a

mnoho dalsSiho.

Kli¢ova slova: Bilé Karpaty, jablénkrajové odidy, chemické slozeni

ABSTRACT

Object of my work was deal with the landscape ofité/ICarpathian and describe impor-

tant varieties of apples. At most important vaegtihat aren’t top selling but in Czech Re-
public and Slovakia have meaning, are Jadkenmoravska, Lebelovo, Landsberska rene-
ta, Vilémovo, Panensk&eskeé etc. Long ago they have used and they awbkuior pro-

duction jams, fruit pureé, pablum, alcoholic anft danks, for drying and so one.

Keywords: White Carpathians, apples, local varsgtoemist



ProhlaSuji, Zze jsem na bak#&ké praci pracovala samostata pouzitou literaturu jsem
citovala. V gipadt publikace vysledk, je-li to uvedeno na zakladicencni smlouvy, budu

uvedena jako spoluautorka.

Ve Zling
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UvoD

Ovoce spoléné se zeleninou tvud nepostradatelnotiast naSeho stravovani. Ovoce nema
jen lahodnou chij ale diky vysokému obsahu vitamjrmineralnich a balastnich latek a

stopovych prvik m4 také zdravotnicinky na lidsky organismus. Ovoce je jizkolik mi-

liond let sowasti stravytlovéka a do dneSnich dob &asto vyuziva i v lidovém ttelstvi.

Jiz v davnych dobach &ali lidé kultivovat fizné druhy ovoce. &tSina plod: se diky mo-
feplaviz v prib¢hu tisicileti roz&ila po celem s#té. Nagiklad jablorg, hrus a meruky
pavodns pochézeji £iny. Fitom dnes se tyto plodysptuji ve v3ecliastech nasi planety.
Ténkt vSechny zefmaji své ovocrigké oblasti. NejgtsSi mnozstvi ovoce se ovSerdsp
tuje ve Stedni a Jizni Americe, jizni Africe, na Novém Zélara v Austrdlii, odkud se
také ve velkém rozsahu vyvazeji. Ve Slénhtovoce je v dneSni déma gednim mist
nag. Izrael. Diky tomu si dnesim@eme po cely rok vybrat z niggberné nabidkyerstvého

ovoce skoro vSech drih

Kazdy druh ovoce se liSi svym chemickym sloZening mnnoZstvim vitamiin, sacharid,
mineralnich, aromatickych latek a dalSich minocitnglozek. Dale rozliSujeme ovoce do
Sesti fid podle tvaru a velikosti plodu. Rozeznavame jaélrpeckové a drobné ovoce,
dale hrozny révy vinné, skéipkové a jizni ovoce.

Y

NejvétSi ¢ast mé prace zaujima charakteristika a popis jablato jadrové ovoce pitu
nas k nejvice ¢gstovanym drutim a nalezi k &mu velké mnozstvi odd. Vybrala jsem
negasgjSi odidy vyskytujici se v okoli jihovychodni Moravy. Zéfiia jsem se také na

vznik a vyvoj odiid jabloni a moznosti vyuZiti jabloni v potraviggvi.
V poslednicasti jsem shrnula nejvyznagjéi druhy ovoce vyskytujici se v regionu jihovy-
chodni Moravy. K nim pét jablorg, hrusky, meriiky, slivorg, treSr¢ a viSrE, oskeruse a

oresaky.
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1 CHEMICKE SLOZENiI OVOCE

Ovoce je v djinach lidstva pokrm stefnstary jako zelenina. Jiz wguhistorickych kolo-
vych stavbach nalézame vedle zrni i stopy po owté dok jeSt planém [1]. Vznik
ovocnych drufh mizeme hledat ve vnitrozemskych vysokohorskych utatiebo nahor-
nich rovinach v tropechi subtropech. Jsou toit&inou nepilis rozlehla tzemi s velkymi
vykyvy teplot a s intenzivnim ultrafialovym &nim. V tchto tzv. genetickych centrech
nych znén. Z genetickych center se kulturni rostliny ptednictvim¢lovéka po tisicileti

Sitily do jinych swtadili a kshem té doby je postupmpretvéel [2].

Podle vyhlaSky. 157/2003 Sh. se ovocem rozumi jedlé plody a sanséront, ket a
bylin. Ovoce se pouzivaderstvém (syrovém) nebo zpracovaném st&aistvé ovoce je
uvacné do obhu bezprosedre po sklizni nebo po dité doke skladovani v syrovém sta-
vu. Zpracovanym ovocem jsou vyrobky, jejichZ chéeaktickou sloZku tvid ovoce a kte-

ré byly upraveny konzervovanim [3].
Ovoce ma pro zdravioveka velky vyznam [2], pravdiky svému chemickému sloZeni.

Duznaté ovoce obsahujeigrstvém stavu 70 — 90 % vody. Hlavni sloZkou sufay mo-
no-, oligo- a polysacharidy, u si&pkoveého ovoce je to tuk. Ovoce dale obsahuje argan
ké kyseliny, dusikaté latky, mineralni latky, ligidenoly, enzymy a v malych mnozstvich

pigmenty, aromatické latky a vitaminy [3].

1.1 Sacharidy

Ovoce obsahuje sacharidy zpravidla v koncentraeil®d %, vinné hrozny i vice. T¥ioje
témet vyhradré monosacharidy, a to zejména glukoza a fruktozephidje je izné mnoz-
stvi disacharidu sacharéza. Ronglukézy a frukt6zy se #mi podle druhu ovoce a podle
odrady [23]. Hlavnimi polysacharidovymi slozkami js8lrob, celuléza, hemicelul6za,
pent6zany a pektinové latky. Skrob je sloZkou nigehaplodi a v ptib&hu zrani se prak-
ticky zcela odboura. Celuléza, hemicelul6za a ety (arabany, xylany) jsou pravidel-
nou slozkou ovocné duZzniny, pecek, jader a slupdizvliasé bohaté na tyto pentdzany je

bobulové ovoce. Alkoholické cukry jsou také&itpmny v ovoci. NejznajSi je sorbitol,

Mrivriw s
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charidim pati pektiny, které doprovazeji v plodech celulézu.wek nerozpustny nativni
pektin se fi zrani ovoce hydrolyzuje na rozpustny, tim dochgiizzrani k néknuti plodi.
Moznost pemény rozpustnych pektinna nerozpustnétrjplavkem vapenatych soli se vyu-

Ziva v konzervérenské praxi [4].

1.2 Kyseliny

Kyseliny se v ovoci vyskytuji pravidein ve volné nebo vazané foémVolné kyseliny
ovliviiuji do zn&né miry v ovoci a vyrobcich zZho specifickou chti[3]. Uréuji také pH,
které je mezi 3,0 — 4,0. Mezi kyselinami se uplfthlavre jableina, citrénova, vinna,
Stavelova a mravet [24]. Ovoce v mé& zralém stavu obsahuje vice kyselin a jejich kon-
centrace s postupujicim zranim klesé. Z#¢ani se mini i vzgjemny porr jednotlivych

kyselin. Také teplotaipzrani ma vliv na obsah kyselin [4].

1.3 Mineralni latky

Mineralni latky se hoj& ale v fizném zastoupeni, vyskytuji téhve vSech druzich ovoce.
Jsou dlezité pro zivot biky tim, Ze umoi#uji udrZzovat rovnovahu iofita acidobazickou
a osmotickou rovnovahu v lidském organismu [2].ddsgji jsou zastoupeny ionty prik
K, Na, Mg, Ca, CI, S, P a Si. Vyskytuji segkteré ionty stopovych prikjako Cu, Mn a B

[3]. MnoZstvi jednotlivych prvic v urgitém ovoci je uvedeno v tabulce 1.

Tabulka¢. 1 : Rehled jednotlivych prvik v daném ovoci [32]

druh fosfor vapnik hoicik Zelezo draslik sodik
mg.100g° | mg.100g" | mg.100¢" mg.100g" | mg.100g" | mg.100g"
angrest 28,0-33,0 22,0-330 12,0-22/0 0/8-[1170-292| 1,2-2,0
bortivky 22-130 | 3,0-180 2,3-4,0 04-1/0 92- | 03-2,0
broskve 22,0-293/ 20-78| 92-11,0 0,5-2,094-285| 0,6-5,0
hrozny 21,0-30,0] 17,0-46/0 14,1-24p 0,5-0,160-541| 05-2,2
hrugky 15,0 -49,0/ 10,0-25/0 7,8-17,0 0,2-0,300-177| 1,2-3,0
jablka 96-220 | 60-110 2,0-64 02-10 -8%0 | 1,5-3,0
jahody 27,0-38,0/ 16,0-41/0 13,0-220 0,8-1,100-200 0,2-5,0
maliny 37,0-50,0| 40,0-7000 30,0-53,0 0,9-1,130-216| 05-3,4
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meruiky 21,0-490| 7,0-2104 7,0-13,0 05-08 2850| 1,0-2,0
ostruziny 25,0-32,01 25,0-320 24,0-53/0 019%0-| 179-200 1,0-3,0
rybiz¢erny | 23,0-40,0| 9,7-46,0 2,3-28,0 0,9-1,3 0-3@48| 2,0-5,0
Svestky 18,0-79,00 10,0-29,0 10,0-14)0 0,5-0150-265 0,6-4,0
tresSre 20,0-430| 80-200 0,7-11,0 04-05 822 03-71

1.4 Trisloviny

Trisloviny zmsobuji sviravou chuovoce. Vlastni chiiplodu je ovliviena vzjemnym
ponerem mnozstvi cukru, kyselin &glovin. Trisloviny jsou z chemického hlediska velké
polyfenolické slodeniny, které obsahuji hydroxylové a karboxylovémhy vazajici se na

proteiny a jiné makromolekuly [30].

1.5 Vitaminy

Vitaminy jsou obsazeny v jednotlivych druzich ogaézné. Jejich obsah zavisi na @dr
d¢, na klimatickych, fidnich a agrotechnickych podminkéch, na stupni gtiadovelikosti
plodi, na r@ni dok&, na zfisobu uskladéni, atd. [2]. Ovoce je hlavnim zdrojem vitaminu
C [27].

zpracovani dochéazi u vitamiinvlivem kysliku, zakevu a sétla k tiznym chemickym

DalSimi vitaminy jsou komplex B, vitami, K a karoteny (provitamin A).iP

zmenam [4].

Tabulka¢. 2: Obsah vitaminve vybranych druzich ovoce (mg.106a&grstvé hmoty) [12]

druh ovoce| B-karoten B B, Bs Bs C [27]

jablka 0,02-0,09 0,02-0,12 0-0,05 0,1 @A 1-40

hrusky 0,01-0,19 0,01-0,09 001-01 01-0M403 | 1-23
tresre 0,03-0,37) 0,02-0,06 0,02-0,06 0,2-®MA2 | 4-28
Svestky 0,056-0,60 0,02-0,2f 0,02-004 035+0,18 | 1-23
meruiky 0,3-4,8 0,03-0,060 0,056-0,13 0,7 —|00&3 3-10
broskve 02-18 0,01-0,12 0,01-0,12 044095 | 2-59
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jahody 0,03-0,42 0,02-00% 0,02-0,10 0,2+0,3 20 -100
rybiz¢erny | 0,01 -0,24 0,02-0,08 0,02-0,06 0,204 65 —400
maliny 0,03-0,08 0,02-0,08 0,04-0,07 0,340,3 13-50
borivky 0,06 -0,21| 0,02-0,03 0,01-0,07 0,2—-@3 6 —-50
pomerage | 0,04-04 | 0,03-0,17 001-0,09 0,1-@2 16 — 100
citrony 0,01-0,02f 0-0,13 0-0,07 0,1 -0043 30 - 100
banany 0,03-10| 003-00 004-0,p9 0,6-+0,8 3-16
ananas 0,1-0,8 0,06 -0,08 0,03-009 01+03 15-25

1.6 Karotenoidy

Karotenoidy pispivaji uifady ovocnych druin ke zbarveni duzniny a jejich obsah kolisa
podle druhu odrdy, zralosti,casté&ne i dle klimatickych a pdnich podminek. Blezity je
zejména obsah R-karotenu u pometiaktery se pohybuje mezi 7 — 11 % z celkovych ka-
rotenoidi. Celkovy obsah karotendidu tohoto druhu ovoce je 3 mg.100 hiavy. Po-
dobrg je tomu u broskvi a mertk apod. Jako provitamin Aagobi takén- ay karoten a

kryptoxantin [4].

1.7 Dusikaté latky

DuZnaté ovoce obsahuje 0,2 — 1 % organickych diyslkalatek (bilkoviny a dalsi),
v ovoci se mohou vyskytovat prakticky vSechny znaandéinokyseliny. DalSi skupinou
latek jsou aminy (tryptamin). ProtoZze se aminy mohkd&astnit reakci neenzymatického

hnédnuti, mohou zfisobovat problémyiptechnologickém zpracovani [3].

1.8 Rostlinné fenoly

U ovoce se vyskytuji krotnjednoduchych fenolkarbonovych kyselin nasledugaoilické
latky — katechiny, leukoantokyanidiny a leukoantahiny, flakony a flavonoly, flavonony
(jen u citrusového ovoce), antokyanidiny a antokydnydrosk@icova kyselina a hydroxy-

kumariny (u Svestek a mergk) [3].
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Obsah vicemocnych feriolu jednotlivych drufh ovoce kolisa vrozmezi 0,1 — 1 %
v suroviré. U nezralych jablek iZe byt obsah kyseliny chlorogenové 7 — 8 % (vr&)si
Takeé u hruSek je obsah fenolovych latek veliaing, katechiny jsou v nich obsazeny pou-
ze ve stopach. U peckového ovoce bylo &ji§t0,1 % katechiina kyseliny chlorogenové.

Pti zpracovani ovoce nadvy a vina mze dojit k oxidacidchto fenolickych slogenin.

VysSi koncentrace katectiira leukoantokyanidiina z nich vytvéenych fislovin zn&ng¢
ovliviiuje chu’ ovoce, ktera rive byt az vyrazhsvirava. Reaguji snadno se stopami Zeleza
a pi pH vySSim nez 4, vznikafiervenohidé slodeniny a kovova fichw’. Flavony a fla-
vonoly tvai s hlinikovymi ionty intenzivni zbarveni. Zit®é ionty vytvdeji pi pH 2,5 —

4,0 s vicemocnymi fenoly bezbarvé i zbarverd&a rozpustné chaléty [4].

Antokyany se vyskytuji taka ve vSech druzich ovoce. Vyskyt antokyanu je aneza

vrchni vrstvy busk, pouze vyjimeéné je jimi zbarvena celéd duznina [23].

Kvalitativni i kvantitativni slozeni je i v ramceginotlivych odiéd velmi izné. Jen dka
se jednd pouze o vyskyt jednoho barvivaiitdrantokyanova slaenina se mize pokud
jde o barevny tén vyraZmmenit. Na tvorl specifickych barevnych odstirse podileji spe-

cialni antokyaniny nebo jejich s [30].

Pti inaktivaci burgk v pribéhu zpracovani se mohou antokyan§p#t enzymovou nebo
neenzymovou hydrolyzou na jednotlivé slozky (antokgliny a cukry). Ty maji odliSné
zbarveni od vychozich antokyanJsou také meénrozpustné a d¥e u nich dochazet
k vypadavani z roztak Krom¢ toho jsou nachyk)sSi k oxidaci a k enzymatickému &

nuti. Ri zpracovani je proto nutno volit takové teplotiené by hydrolyzu pottaly [4].

1.9 Tékaveé aromatické latky

Tyto latky pispivaji vedle cuki a kyselin k chutnosti ovoce. Jde o komplikovanowss
raznych viceci mére pribuznych slotenin (uhlovodiky, zvlastterpeny, alkoholy, aldehy-
dy, ketony, fenoly, kyseliny, estery a dalsi) [30gjich chti a vin¢ je velmi intenzivni,
jsou rozeznatelnéasto i fectni 1 : 1000 000. Vonné latky davaji ptod vani. Jsou to
estery kyselin, aldehydy a silice. Silice js@ukavé, ve vod nerozpustné, olejovité latky
nebo snisi latek. Nejastji jsou tvareny terpeny a terpenovymi derivaty, ale i uhlovgdik

alkoholy, aldehydy, ketony, karboxylovymi kyselineadalSimi latkami. Acetaly jsou lat-
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ky slozené z karbonylovych sléenin a alkoholu. Estery jsou organické skeniny, ve
kterych je vodik v -OH skupinkyslikaté kyseliny nahrazen organickym zbytkemetc-
ka reakce, f které ester vznika, se nazyva esterifikace. Treygeou fFirodni slogeniny

pievazré rostlinného fvodu. V jejich molekulach jsou dwnebo vice izoprenovych jedno-

tek [3].

1.10 Lipidy

DuzZnaté ovoce obsahuje zpravidla pouze mala mno@sty— 0,5 %) v éteru rozpustnych
tukovych nebo voskovych sloZek. Jeho slupka je yiekvoskovym poviakem. Naproti
tomu semena skapkového ovoce obsahuji Zn@ mnoZstvi tuku f@chy az 60 % a vice

V Susire) [24].

Prehled jednotlivych sloZek latek v danych druzicbaeje uveden v tabulce 3.

Tabulka¢. 3: Fehled jednotlivych nuténich sloZzek vikznych druzich ovoce (vyjéeno

v ¢erstvé hmat) [4]

druh susina cukry vlaknina | pektin kyseliny | vitamin C
% % % % % mg.100¢"
angrest 6,5-13,5| 34-9717 06-28 03408-29 15,0-55,0

borivky 8,7-16,6 | 56-139 12-2,3 0,2-pK6-2,0 6,0-44,0

broskve 108-19,8 88-220 05-10 04-402-15 50-20,0

hrozny 135-344 10-259 05-25 01-@2-19 05-11,0
hrusky 11,0-134 83-151 14-26 02-10D3A-09 0,1-17,0
jablka 90-163| 7,8-139 08-24 03-1082-2,7/ 0,5-46,0
jahody 6,5-11,4| 54-80 12-40 0,1-0H-2,1 30,0-100
maliny 80-156 | 44-91 28-6,1 01-{1(B4-2,6| 10,0-30,0

meruiky 86-168 | 36-168 06-18 04-1(B2-26 25-11,3
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ostruziny 80-159| 50-86 39-58 03—-105-2,6| 12,0-22,0
rybiz¢erny | 11,0-17,4 6,8-13[f 26-6,0 0,8-126-4,1| 66,0—400,0
Svestky 120-22,5 8,0-130 04-16 02404-3,00 1,0-150
tresSre 11,0-14,9| 10-16 04-15 01-123-1,6/ 4,0-28,0




UTB ve Zling, Fakulta technologick& 14

2 ROZDELENI OVOCE PODLE DRUHU PLOD U

Rozdleni podle vyhlaSky. 157/2003 Sb je nasleduijici:

2.1 Jadrové ovoce

Jadrové ovoce ma plody malvice s tlustou slupkdaynatou duzninou aéppouzdrym
jadiincem s uzakenymi semeny, zvanymi jadra [5]. VSechny druhy hidde celedi tizovi-
tych (Rosaceae). Pati sem jablka Malus), hruSky Pyrus), kdoule Cydonia), miSpule
(Mespilus) a oskeruseSporbus domestica). Dale sem pét jerabiny, jez jsou plody jf@abu
(Sorbus), které maji drobné makky . Radime sem i Sipky, které jsou plodiZi (Rosa

canina), vzniklé ¢casténym zduznainim ¢esSule [4].

Jablka paf k nejrozsfensjSim a nejoblibe¥jSim drulim ovoce. Na celostovém Zebic-
ku nejvice pstovanych drul zaujimaji 4. misto s taim vynosem fes 50 miliori tun.
V Ceské Republice jsou néjezitsjSim druhem ovoce, jejich podil na celkové tuzemské

produkci dnegini zhruba 70 %, @i produkce jablek se pohybuje kolem 300 000 tun.

HruSky jsou velmi podobné jahikn ve vyzivovych hodnotach. Jen v podilu surové niak
ny je rozdil, hrusky ho maji asi dvakrat vice. Tylody se vyznéuji dok'e vyvazenym
obsahem mineralnich latek, stopovych pirekvitamiri. Zejména vitaminy skupiny B, ale

také vysoky obsah odvadjiciho drasliku [11].

Plody jegdbu maji znény I&ivy Ucinek, obsahuji hlavhorganické kyseliny, cukryfislo-
viny, pektiny, karotenoidy, vitamin C a jin€iané latky. Pimyslow se z nich ziskava
diabetické sladidlo sorbit [2].

MiSpule ma s¥Zze nakyslou chila vyrazné charakteristické aroma. Tyto plody jeod-
notné hlava kvili vysokému obsahu pektinu Edlovin. Hodi se na kompoty, marmelady

¢i Zelé a niZe se z nich vylisovatava nebo most [11].

Kdoulon obsahuje vitamin C, organické kyseliny a pektipsg jejichZ rosolovaci schop-

nost se pouzivaji jako rosoly, kompoty a marme(&dly

2.2 Peckové ovoce

Peckové ovoce ma plody peckovice s tlustakdg plstnatou slupkou, gkkou, $avnatou

aZz vodnatou duzninou a peckou se sladkym neltkyhosemenem [5]. Uvnitpecky je
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bilé semeno s kdym osemenim. NaSe druhy nalezejicétedi izovitych [4]. Tvdi nej-
sus), meruiky (Prunus armeniaca), broskve Prunus persica), Svestky Prunus domestika),

slivy, mirabelky, trnky. MandleAmygdalus), které aleadime k ovoci skid@pkovému [23].

Broskve maji vysokou nutmi hodnotu, obsahuji kolem 13 % sacharid,9 % organic-
kych latek, fislovin, pektirii, viakniny a mineralnich latek (draslik, vapnikydik, fosfor).
Maji i Iécivé inky, predevSim u lidi postizenych oneménim Zlwniku a zazivaciho

astroji [2].

Merunky obsahuji jen méalo kyselin, ho&imineralnich a balastnich latek, jakoZ i karote-
na, nadptimérné hodre drasliku, v piznivé kombinaci také vitaminsBa kyseliny listové.
Maji Siroké uplatiini za syrova, v dezertech nebo v kith. Vyuzivaji se i do sladkych a

pikantnich pokrni ¢i na vyrobu marmelady a lihovin [11].

Svestky obsahuji celotadu dilezitych mineralnich latek a stopovych piyknayiklad
zinek, néd’ a zejména draslik s vapnikem. Pagil imunitni systém a nervovou soustavu,
pomahaji odbouravat stres. Maji vysoky obsah sathitliky rimuz ma toto ovocetfzni-
vy (€inek na traveni [11]. PouZivaji se ke kompotovaniobe povidel, k suSeni a mraze-

ni, vyrabi se z nich také destilat [2].

TreSr¢ paki k nejoblibesjSim drulim ovoce nejen pro svou dhuale obsahuji velké
mnozstvi mineralnich latek, kterymi jsou drasligpmik, fosfor, hitik nebo stopovy prvek
zinek, jenZz ma pozitivni vliv na latkovou v¢mu a hormonalni rovnovahu [26]. Dale ob-
sahuji barviva antokyany, které pomahajiytvareni pojivove tkas a pisobi protizast-
livé [11]. Chrani pokozku a tkérpred volnymi radikaly a maji také protirakovinowyi-u
nek [31].

2.3 Drobné ovoce

Drobné ovoce jsou plody botanicky nesourodé skupdsyovanych i planych rostlin [5].

a) Bobulové ovocd bobuloviny ) maji plody bobule s pevnou, nelaepsou slupkou,

Sfavnatou duzninu s drobnymi tvrdymi semeny. Me&tpvané druhy pé#trybiz Ribes)
a angreSt@rossularia uva-crispa), kteréradime daceledi lomikamenovitychSaxifraga-
ceae). K plare rostoucim drutim pati i lesni ovoce, jako je bavka (Vaccinium), brusinka

(Vaccinium), klikva (Vaccinium macrocarpon), které jsou zeledi brusnicovitych\(acci-
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niaceae), dalecerny bez $ambucus nigra) patici do celedi zimolezovitych Caprifiliace-
ae) [4].

Cerveny rybiz se povazuje za zdravoujznamné ovoce vyziajici se vysokym obsahem
vitamini (A,C,E) a mineralnich latek ( draslik, ik, fosfor a Zelezo). Pouziva se ke kon-

zervaci, nap jako marmelada, dzent&aci ovocneé vino.

U plodi ¢erného rybizu je zdravotni pr@agmost nad@mernd, protoZze se vyztiaje ne-
zvykle vysokym obsahem mineralnich latek, stopovyorki a vitamiri. Obsah vitaminu
C je 150-200 mg na 100 g [11].

Angrest ma vyssi obsah ovocnych kyselin (citrongableiné, vinove) a také pammé
hodre cukru. V lidovém léitelstvi se doportuje na proisteni krve, posilgni krevniho

ob¢hu a zmirgni revmatickych potizi [26].

Brusinky maji vysoky obsah organickych kyselirfialovin. Caje ze su$enych lisbrusin-
ky maji protizastlivé a dezinfekni (inky [2]. Syrové brusinky se nekonzumuiji, vynikaji-

ci jsou v8ak jako kompot, protlak, marmeladayva, sirup nebo likér.

Borivky jsou bohaté na mineralni latkyjsioviny, rostlinna barviva a vitaminy.agobi

protizarétlive, posihuji imunitni systém a snizuji hladinu tuku v krd]].

Plody ¢erného bezu obsahuji alkaloidy sambucin a cholierékpati mezi nejdinnéjSi

léky proti skleroze [2].

b) Ovoce se souplodim malinplodi drobné peckotky, které jsou dsre spojené

v souplodi malinu Rubus idaeus) nebo ostruzinuRubus spp.). Nalezi daeledi tZovi-

tych. Obdobné plody ma morudddrus) z ¢celedi morusovitychNloraceae) [4].

Maliny se vyznauji vysokym obsahem hig¢iku a vapniku, dale drasliku. Poskytuji &mé
mnozstvi vitamif (vitamin C, E a skupina B).tBobi antibioticky, omezujitist nadot,
preventivié¢ pasobi proti vzniku infarktu, snizuji hladinu cholesilu a reguluji traveni.
Vyuzivaji se jako fisady do zmrzliny, sorbetti ovocné dens. Konzervovat se daji

v podolg marmelady, dZzemut&vy nebo sirupu [11].

Ostruziny maji vysokou nutfii hodnotu, obsahuji zejména provitamin A, vitamskypi-

ny B, vitamin C, ovocné cukry, organické kyselingnaeralni latky [26].
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MoruSe se vyuZivaji proti za€m zatam ustni dutiny (jako kloktadlo), pmyslow se

zpracovava na koncentraty, zdravotni sirup a viaqotravinégké barvy a ocet [6].

c) Jahody(Fragaria) je zduznatlé a vonné ovoce. Na povrchu piogou drobné, tvrdé,
hnédavé nazky, vlastni plody jahodniku. iato ¢eledi tizovitych [4]. Tyto plody jsou
cenné nejen chuti aini, ale pedevsim pro obsah vitamiirC a B, provitaminu A, mine-
ralnich latek, organickych kyselin a sacharitMaji vSestranné pouziti derstvém stavu i

zpracované [2].

2.4 Hrozny révy vinné

Hrozny révy vinné \itis vinifera) z celedi révovité Yitaceae) jsou tvdeny duznatymi
bobulemi [4], které tvid souplodi na tuhéistpirg ( hroznu ) [5].

Ctyti pétiny plodu predstavuje voda, zbytek jsou zejména sacharidy,ntilavpodols
hroznového a ovocného cukru. Protoze jde o jedrwgloakry, které se bezprostire po
poZziti uvolni, je hroznové vino zdrojem okamzit@mgie. Obsahujetdezité vitaminy sku-
piny B, sn&s nejdilezitéjSich mineralnich latek, stopové prvky a balasatky. PouZzivaji
se jakocerstvé hrozny, tRva na vyrobu nealkoholickych napa na produkci révového

vina [11].

2.5 Skorrapkové ovoce

Skardpkové ovoce jehoz uzitkovou s@sti tvdi vlastni semeno, tzv. jadrofipadré celé
nevyzralé plody. Plody jsou Bupeckovice - vlaSskéirechyQuglans regia), které jsou z
celedi aeSakovité Junglandaceae), mandle Amygdalus) z celedi fizovité, kaStany
(Castanea sativa) ¢eled’ bukvovité Fagaceae) nebo @iSky liskové Corylus avellana) z
celedi Fizovité Betulaceae), para dechy, které jsou semena juvie ztepiiertholletia

excelsa) apod. [4].

Jadra liskovych i@Ski obsahuji v piméru 63 % tuky, 17 % bilkovin a 7 % sachatfid
krom¢ toho obsahujitizné minerdlni latky, vitaminy C, Bstopy provitaminu A a vitami-
nu B,. Olej z @iSki je aromaticky a pouziva sé pyrob¢ riznych kosmetickych prasd-
K.



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 18

Mandle obsahuji cukry, bilkoviny, az 50 % olejeupivaji se k vyrob cukrovinek atoko-
lady, v potravingstvi a v Iékéstvi. Lisovanim mandli se ziskava jemny olej, vyanly

v [ékarstvi a kosmetickém pmyslu [2].

Jedlé kaStany obsahuji 50 % vody, 40 % sachalidkovin, tuki, hodré mineralnich la-
tek, vitaminy skupiny B. Velkéast skliz# putuje do konzervarenskéhaipryslu [11].

2.6 Jizni ovoce

Jizni (exotick€é) ovoce je nesouroda skupina, do $@Z z#azuje ovoce ¢stované
v tropickém a subtropickém pasmu. Jelikoz se jemin@lmi rozsahlou skupinu, ktera ne-

byla hlavnim pedmétem mé bakal&ké prace, uvadim jen tyto vybranégady:

Do roduCitrus fadime citrony, pomerg&e (Citrus sinensis), mandarinky Citrus reticula-

ta) a grapefruity Citrus decumana) [4].

Mezi dalSi pafi ananasyAnanas comosus), banany fusa), fiky (Ficus), datle Phoenix

dactylifera). Radime sem ii#8ky kedu rostouci na strémnacardium occidentale .

A pro nds mét znameé ovoce jako mangbléngifera), karambola Averrhoa carambola),
papaja Carica papaya), lici (Litchi), avokddo Persea americana), granatové jablko

(Punica granatum) [2].

Z ananasu se W&kterych zemich ziskava proteolyticky enzym brometiery je gibuzny
pepsinu a papainu. Listy obsahuji asi 8 % vlakma, &ananasoveho hedvabi, &haz se

vyrabi jemna fize pro fizné tkaniny.

Karambola je dobrym zdrojem vitaminu C, jejich eyedicka hodnota je kolem 175 kJ na
100 g duZzniny [6].

U pap4ji je cela rostlina prostoupena éniéemi, které po porani roni bily latex, obsahu-
jici proteolyticky enzym Papin. Tento enzym se \fyaae farmaceutickém, kosmetickém

a potravindskem ptmyslu [2].

Ovoce roduCitrus maji ve vyzi¥ ¢lovéka nezastupitelny vyznamygqaevsSim pro obsah
vitamini (provitamin A, vitamin B B, , Bi2, C a bioflavonoidy), obsah pekiirv oplodi.

Silice se uplatuje v parfumerii a potravirtékém pamyslu.
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SuSené fiky obsahuji az 68 % sachari@,4 % bilkovin, 1,2 % tuk 7 % vlakniny,

2,3 % mineralnich latek a jsou bohaté na vitaman @ovitamin A.

Avokado ma vysokou energetickou hodnotu (840 kJ1@@ g duzniny), tuk obsazeny
v duZnirg se snadno vtird do pokozky a je cennou surovirfarmaceutickém a kosme-
tickém pamyslu [6].

Kromé ovoce poskytuje granatovnik zikeoi tiisloviny, které se uplatji v koZeluzstvi a
lekarstvi, Fisloviny z oplodi jsou vyuzivany kdéni dyzenterie aipjinych poruchach za-

Zivaciho ustroji; slouzi také Kipraw cerné barvy [2].
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3 JABLONE
Z botanického hlediska gajablorg (rod Malus Mill.) do fadu 6zokwétych (Rosales),

celet razovitych Rosaceae) a podelect jabloiovitych (Maloideae). Z pomologického

hlediskaradime jablo& k ovoci jadrovému [8].

Jablor pochazi zeit genovych center (Asijskeho, Evropského a Seveeoaikeho).
V Evropském gencentru se vyskytuje jablesni Malus sylvestris). VétSina u nas ¢sto-
vanych odid jabloni se z botanického hlediskaraaije k druhu jabio domaci Malus
domestica). Podle nedavnych vyzkumanalyzy DNA se fedpoklada, Ze jabiodoméaci a
jeji variabilita vznikla tisice let trvajicim vyvein ze sedoasijské jablanMalus sieversii

bez vyznamgSich (asti jinych drufi [7].

Jablort jsou u nas nejroz&ngjSim ovocnym druhem. Nejlépe se jimide padach dosta-
tecné hlubokych, hlinitych, pi&tohlinitych a jilovitohlinitych, dostatané vihkych. Hladina
podzemni vody smi byt v léfch paidach nejvySe 80 cm pod povrchem¢Sich mdach
vSak musi byt hlou$i (150 cm). Jsou vSakétSinou velmi naréné na urodné, dostéte

vihké, nikoliv vSak piliS mokré mdy [9].

Jablorg je moZzno u nasgstovat jak v Polabi a v teplych oblastech jihomekgeh, tak i
v chladrgjSich oblastech podhorskych. V teplych oblasteclabnim velmi dobe d4i,
maji-li dostatek vlahy. ProtoZe vSak obvykleg¢ghto oblastech byva srdZzek nedostatek,
vyzaduji zde hojnou podzemni vlahu, pipadt zavlahu. Hlavni tradni jablaiéiské ob-

lasti jsou vSak u nas v poiif [8].

3.1 Botanicka charakteristika

Popis jednotlivycktasti jabloni jako stromu uvadim nasledévn

3.1.1 Koreny

Kofeny nejen fivackji Ziviny a vodu, ale i upeiji strom v fidé. Naprosto pevazn&ast
koreni je rozmistna asi v hloubce 20 — 60 cm. N&§i hustota kienmi byva u kmene
stromu. Ven z obvodu korunygmista pouzetast kadeni. NejmohutijSi korenova sou-
stava je na hlubokych, dobrycligach, kde vertikalni keny dosahuji hloubky igkolika
metit. Naproti tomu na ikych pidach nebo s vysokou hladinou podzemni vody seiutva

korenova soustavaigpovrchu [9].



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 21

3.1.2 Kmen a koruna

Kmen je gima nadzemni osa stromu. Podle vySky kmene rozammévizné tvary stron.
Vyska kmene stromu seduje zpravidla jiz ve Skolce zakladnifezem Spiaki (to je mla-

dych, dosud neroztwenych stromk).

Jablort dosahuji jako voléarostouci stromy nebo ke vySky 6 — 10 metr— podle vziist-
nosti odtidy. Dosglé stromy jednotlivych odid maji charakteristicky vzhled a stavbu
koruny (habitus) [29]. Setkavame se s korunou ktdoy vysoko (vznos¥) kulovitou,
Siroce (ploSe) kulovitou nebo Siroce rozlozitow(blou), vysoce rozlozitou, rozloZipre-
vislou, Siroce pyramidalni, vyjinda¢ i jehlancovitou (viz obraze& 1). Koruna mnohych
odnid je v dosplosti previsla. Tvar koruny zavisi na odklonu hlavnich parstich ¥tvi od
terminalni ¥tve (prodlouzeni kmene). Také hustota koruny byvgdnotlivych odéd

razna [8].

Dbr. .\XI\/ TvarY korun jabloni: a) tzce kuzelovita (topolovita), b)
suzelovité ku.lowté (vejcitd), d) kuzelovita, e) vysoce kulovita, f)
=212, h) kulovité a zploitéle kulovité previsla, i) smuteéni.

obracené kuzelovita,
kulovita, g) zlostéle ku-

Obr. 1 Tvary korun jabloni [8]

3.1.3 Pupeny a listy

U jabloni rozeznavame pupenietni (listové) a ketni. Drevni pupeny, z nichZ vistaji
vétévky, jsou nejlépe vyvinuty jako pupeny vrcholdmé@ koncich prodluzujicich se vyho-
nt). Po stranach vyhdnse vytvdeji pupeny postranni. Ktni pupeny se ddb rozpoznaji

od pupei listovych. Jsou totiz &tSi a zakulace$jSi. Jde o tzv. pupeny smiSené, nebo
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Z nich vyiistaji kwtni poupata a lupenité listy. Kini pupeny se vyvijeji na dvouletych i
viceletych ¥tévkach. Pupeny jsou charakteristické velikostikgemalé), tvarem (kulate,
ovalne, utlé, Sgaté, tupé atd.), postaveninyigedlé,odstalé, atd.), hustotaidké, huste)

a plstnatosti (lysé, plstnaté) [9].

Kulturni odiidy maji listy nedlené, stidave, opadavajici. Jsou u nich rozdily, jak ve-vel
kosti, tak i ve tvaru zoubkovani, ba&nplstnatosti, nervate, lesku apod. Podle tvaru listu

(cepele) jsou listy podlouhlé, v&je, elipsité a okrouhlé (viz obrazek?) [8].

a b \/

2. Tvary listl: a — podlouhly, b — vejéity, ¢ — elip&ity, d — okrouhly.

Obr. 2 Tvary list [9]

3.1.4 Kvéty

Kvéty jabloni jsou pravidelné, obojaké (oboupohlave@stavené v chocholicich. Kalich je
prirostly k ¢eSuli a sklada se 2 kaliSnich listki. Koruna se sklada z oktwich listki —

platka (bilych, natizowlych azcervenych). Tyinek je zpravidla 20 az 25 (se Zlutymi pras-
niky), soustedénych obvykle vettech kruzich. Btipouzdry semenik je spodni se srostlymi,

na hdejSim konci volnymicnélkami. Pa@et vajiek v semeniku kolisa mezi 10-20. &w

T

Nejdiive a nejlépe se vyviji terminalni &v Doba kétu je zavisla na odde, stanovisti a

klimatickych podminkach. V da@kvétu jsou mezi odrdami zn&né rozdily [8].

Z kazdého kwtu se nevyvine plod. Vékolika periodach proto Ky, pogipact plody,

opadavaji. B prvnim opadu (po odk{u) opadavaji kéty, v éervnu nebaervenci opada-

v plody, povaZzujeme urodu jé&ta velmi dobrou [9].

Kvét posuzujeme hlavnpodle velikosti (pla vyvinuty a rozeveny), dale podle zbarveni

okvétnich listki (je nejintenzivajSi v dok& pougte, po rozviti kéty blednou), pak podle
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celkového tvaru k&tu (tfidky, stedni a husty) a podle postaveni listkkvétu (seveny,
plochy, atd.) [29].

Okvetni listky — platky majikzny tvar (okrouhly,ovalny, veéijty, srcity), a také rozdilny

povrch (rovnyglunkovity, nepravidelé zvinény apod.)

Kulturni odiidy jabloni u nas ¢stované jsou cizosprasné. Kazda jabia odid, aby
mohla vytvdit plody, vyZaduje proto opajeni adfou jinou, ktera musi mit déd klicivy
pyl [8].

3.1.5 Plod

e

U plodu studujeme znaky #8i a vnitni. Z vrgjSich znak jsou nejdlezitéjSi velikost a
tvar plodu, barva a povrch slupky. Z ostatnickj$ich znak plodu se popisuje stopka a
kalich a jejich umisini ve stopéné a kalisSni jamce. Z viiitich znak se gedevsim posu-

zuji znaky duzniny, jaghce, semen a doba zrani pid@®].

VnéjSi znaky:

3.1.5.1 Velikost plodu

Velikost plodi nezavisi jen na oddé, ale znané na stéi, oSeteni stromu, hnojeni, stano-
viStnich podminkach a na celkové nasphbdi na stroms. Fxi velké urod jsou plody men-
Si nez pi Urodk malé. Z mladych, starSich, deboSetovanych a hnojenych stram

z dobrych stanovistnich podminek jsou plodigy; I€épe vyvinuté [8].

Velikost plodu se vyjaidije roznéry — nejtsi Stkou, pogipadt nejwtsi vyskou nebo va-
hou. Podle velikosti rozeznavame plody mensi —ze\dp 100 g (@meérny pricny pramer
byva asi do 55 mm), igdni — o vaze od 100 do 150 giimerny piicny pramér se pohybu-
je asi od 55 do 70 mm), velké - o vaze od 150 db@Qs ptimérnym pi¢cnym pramérem
asi od 65 do 85 mm) a velmi velké vaze o vaze dR2( pamerny pricny pramér je ob-
vykle vy3Si nez 85 mm). Rozdily v mirdch u jedngtth skupin jsou zjsobeny @iznym

tvarem aiiznou specifickou vahou plédednotlivych odéd [9].
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3.1.5.2 Tvar plodu

V tomto znaku se dkteré odtidy zna&né liSi, jiné jsou si podobné [9]. Tvar plodu byva
znan¢ promenlivy, tento jev se nazyva polymorfismus. Tvar plge ovlivren jiZz posta-
venim kwtu v kwtenstvi, polohou na&wich a v fiznych¢astech koruny, oplozenim. Za-
kladni tvar plodu je wen indexem tvaru, tj. pognem vySky plodu k jeho &e. U kulovi-
tych plodh (stejre Sirokych i vysokych) se index tvaru rovna 1, uddleysSich nez SirSich

N 1

je index vysSi nez 1, u tWasirSich nez vySSich ma index hodnotu mensi n&%. 1 [

Obvykle se rozeznavaji u jablek tyto tvary: plochglosely, kulovity, valcovity, soudko-
vity, vejcity, kuzelovity.

Na picnémiezu rozeznavame restji tvar kruhovity, nepravidek kruhovity, gtihran-

ny, étythranny aziihranny [9].

PO
QOGS

Obr. XXVIII. Tvary plodu a) zplostély, b) zplostele kulovity, c) kulovity, d) tupé kuZelo-
vity, e) kuzelovity, f) vejéity, g) soudkovity aZ valcovity, h) zvonkovity, i) nepravidelny.

Obr. 3 Tvary plodu [8]

3.1.5.3 Stope&na ¢ast

7 v Z

Ve stopé&né ¢asti plodu jsou dlezitymi rozpoznavacimi znaky@devsim stopma jamka
a stopka. Stogma jamka byva #ka az hluboka, uzka az Siroka, tvar miskovitéha, n
levkovitého, pravidelnd nebo nepravideltigta, tj. zbarvena jako plod ve stépé ¢asti,
nebo prozelenala nebo rziva [8]ekdly se rez rozsuje z jamky paprskowtna spodnéast

plodu.
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Stopka byva kratka az dlouhd, tenka az silnagaowbo zakvena, duznata nebo imV-
naela, mizré zbarvend, hladka nebo plstnata. Podle hloubkyest@pjamky a délky stopky

roz&lujeme na stopku urovigamky nedosahuje, dosahuje nelseipiva.

Odrady majici plody s kratkymi stopkami obvykléed sklizni velmi padaji. Naproti tomu
odrady majici plody s dlouhymi stopkamétéinou dolde drzi na strom[9].

3.1.5.4 Kalisni ¢ast
V kaliSni¢asti plodu jsou tlezitymi rozpoznavacimi znaky kalich a kalisSni jeank

Kalich se sklada z 5 kaliSnich ligtkkteré byvaji kratké az dlouhé, Uzké nebo Siroké,
vzpiimené nebo ohnuté nazadzmé zbarvené, plstnaté [8]. Vzhled kalichu zavisi také
velikosti plodi a na klimatickych podminkach. Malé plody mivajli&ta spiSe uzaergjsi,

velké plody oteieny [29].

3.1.5.5 Slupka
Slupka je velmi dlezitym znakem plodu, protoZe zimg ovliviiuje jeho vzhled.

Povrch slupky mize byt hladky nebo drsny, rzivy, leskly nebo mapggripact pololeskly
nebo mastny. Konzistence slupkyize byt jemna, {b jidle neznatelnd, nebo pevna @ p

jidle vice znatelna, silna a tuh&j jdle negijemna.

Zbarveni slupky je znakem adtovym, ale je ovliiovano také osdlenim, tedyrezem a
priklestem strom, i hnojenim. Obvykle jsou plody vicebarevné. Zlesnivplodi se ngéni

na strond a po sklizni na lozi [9].

Rozeznava se zakladni barva a barva kry&ktété odtidy maji pouze zakladni barvu ne-
bo jsou jen na osl#né stral zapalené, avSakétsina plod je jednobarevnych. Zakladni
barva se vyviji nezavisle naimém slunénim z&eni a néni se hem zrani plodl na
stromé a them skladovani. Zelena barva zéavisi na obsahuafiglor Zluta barva slupky
je podmirna gitomnosti fiznych pigment. Zloutnuti plod pti zrani ve skladu Ize vy-
swtlit dodateénym vytv&enim kwtnich barviv nebo rozkladem chlorofylu, ktery zalaly
Zluté pigmenty [8]. Kryci barva je rozmésta obvykle na sluriai strat nebo na $tSi ¢asti
plodu, jen vyjim&né po celém plodu. NEe byt souvisla, nebo je plod kryci barvou jen

pruhovany (Zihany), péfpact mramorovany [29].
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Vnitini znaky plodu:

3.1.5.6 Duznina
U duzniny se hodnotada znak — barva, konzistencef@natost, uné, oxidace, chtl

Barva duzniny byva bila, Zlutawbila, Elave Zluta, zelenav bila, Zluta nebo i ndzowla.
Konzistence duzniny sedmi pri dozravani. Mize byt jemna, iehka, chruplava — pevna,

tuzSi — hrubozrnnd, tuha nebo naopakka, fidka.

Ve ¥avnatosti plod jsou roviéz zna&né rozdily. Plody &kterych odtid jsou malo g&avna-

té a zdaji seipjidle az suché, u jinych odld jsou velmi gavnaté [9].

Oxidace neboli hednuti duZzniny znamena intenzitudamuti po rozkrojeni. Plody&tSiny

odnid po rozkrojeni hédnou. Jen plodydkterych odéid barvu duzniny negmi [8].

Mrivrw s

sladkad az sladce navinula, nakysla az kysel&kteMé odtidy maji plody aromatické
s pichuti malinovou, jahodovou, muskatovou. Takzvaogplodéské odédy mivaji chdl

fadni,fepovitou. Chd duzniny je pirozerg zavisla na stanovistnich podminkach [9].

3.1.5.7 Jadfinec

Jadinec je tvden obvykle pti pouzdry (komorami), v nichZ jsou uloZzena sem@adra).
Nekdy byvaji pouzdra jertyii nebo jen i (vyjimecng). V pomologickych popisech se
jadiinec hodnoti na podélnydezech plod. U jadince se hodnoti poloha vzhledem ke
stredu plodu, jeho velikost a tvar [8]. Pouzdra obgighm 1 — 2 semenech, takze plod miva

5 — 10 semen,gkteré odtdy maji i vysSi péet semen [9].
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Obr. 4 Podélnyez plodem [9]

5. Podélny fez plodem:
A—B — §ifka plodu, C-D
vyska plodu; a—b — pri-
mér kali$ni jamky, c—d
— primér stope&né jam-
ky, 1 —kali$ni jamka, 2 —
kalini listky (usty), 3 —
podkalisni jamka, 4 —
podkali$ni (Ené&leénd)
rourka, 5 — cévni svazky,
6 — pouzdro (komora)
jadfince, 7 — semeno (ji-
dro), 8 — osni dutina ji-
dfince, 9 — stopka, 10 —
stopecna jamka.
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3.2 NejvyznamngjSi krajové odridy jablek

Rozctleni jablek je podle iho obdobi, ve kterém se sklizi nebo v jakém obdolra-
vaji. A to na letni, podzimni a zimni. V nasledinjiga‘ehledu uvadim netrathi komegn¢

vyuzivané odidy, které jsou typické svym vyskytem pro oblasbyifichodni Moravy.
3.2.1 Letni

3.2.1.1 Car Alexander

Tato odfida pochazi z Ruska, kde vznikla kolem roku 182Q.[B®dy ma velké, Siroce
kuZelovité. Slupka je jemna, leskla, polomastndrgeojinéna. Zakladni sstle Zluta barva
je pekrytacervenym mramorovanim a zihanim. Duznina je bil&kka, avnata, chuti
piijemné navinulé, slab korenité. Sklizi se koncem adozrava wijnu a vydrzi do pro-

since. Odolnost proti mrazu je vysoka [7].
3.2.2 Podzimni

3.2.2.1 Croncelské

Pavod z Francie, kde se vyslechtilo v Croncels u €sye Skolkach brétBaltetovych
v roce 1869 [9]. Tato odda netrpi mrazy ani chorobami. Pouziva se ji jakdite odady

kmenotvorné [10].

Tvar plodu je kulovity, tér pravidelny. Velikost je sedni az ¥tSi, celko¥ ve velikosti
jsou plody dosti vyrovnané. Slupka je hladké&edts leskla, mirg mastna a bez rzivosti.
Zakladni barva je $tle zelena, poziji slamow Zluta, na slunai strar prekryta zlatay
Zlutym az oranZovym dkem. DuZnina je Haveé Zluta, jem® rozplyvava, kehkd, dosti
Sfavnata a na vzduchu stahnédne [8]. Sklizi se zgtkem z&, konzumr dozrava brzy
po sklizni a vydrzi do konc#jna, ale ztraci na chutififpreprag vyZaduji pélivé baleni,

neba’ plody se silg otlacu;ji [9].
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OBbrCroncelské

3.2.2.2 Lebelovo

Pochazi z Francie, kde bylo vySlestt v Amiensu Jacques Lebelem. Bylo mnozeno od
roku 1849 [33].

Dosplé stromy s velkymi listy tvid Siroce rozlozité, mohutné koruny. &ki jim pudy
lehci, zasobené Zivinami, kde i bobakazdym druhym rokem az nadmé plodi [10].
Plody jsou velké, ploché a Zebernaté. Barvu maiiozl, cervergé pruhovanou. Slupka je
silné mastna. DuZnina je Zlutava, jemnéaiatd, chuti sladké. Sklizeji se konceni,za

konzumr dozravaji ijnu a vydrzi do prosince [9].

3.2.3 Zimni

3.2.3.1 Matéino

Pivodem z USA, prvni popis této adly vySel v roce 1848. Pochazi z Boltonu, okres

Worcester (Massachusetts) [8].

Stromy sporého vastu vytvéeji v dosglosti koruny zprvu vznogsnkulovité, pozdji mir-

n¢ rozkleslé. Vyzaduji dobréipy, ma-li plodnost byt zcela uspokojiva [10].

Plod je \tSi, tug kuZelovity, mir@ Zebernaty, dosti pravidelny. Slupka je hladka,anal
leskla, pevna. Zakladni barvu ma Zlutou az zlatozluPlod je z ¥tSi casti, rekdy téner
cely, pokryty¢erveni neb@&ervenym pruhovanim. DuZnina je Zlutéagnatd a na vzduchu

slakgji hnédne. Chti je sladka a aromaticka.
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Sklizi se koncem #B konzumr dozrava Wijnu, ale vydrzi do prosince i déle. Nejlepsi

chuw’ ma v listopadu. Schopnostgpravy je velmi dobrd, plody jsou proti attani odolné

9.

Obr. 6 Matino

3.2.3.2 Parména zlata

Pavod je neznamy, snad vznikla ve Francii. Pegoatiobrd se gstovala jiz ve sedowku
[18].

Roste v fidach dobrych, hlubSich kimérere vihkych, kde hoja plodi krdsné a vyrovnané
jsou plody zna&n¢ vyrovnané. Velikost je menSi aZiexini, plody velmi nevyrovnané.
Slupka je hladka, suchd, pololeskla. Zakladni b@vAutozelena, poz{l zlatozluta, kryci
barvacervena¥ oranzova, t&kovana aZz mramorovana. Duznina jdabé Zluta, pevna,

pozcji kiehka, méa &avnata. Chtlije sladce navinula az nakysla [8].
Sklizi se v prvni poloviatijna, plody sil@ padaji, proto vyZaduje rychlou sklizeKon-
zumre dozravaji zatyti az Sest tydin po sklizni, vydrzi do prosince i déle, podle pol@h

podminek skladovani. Pagdztraci svou charakteristickou ch(f].
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ObrP@rména zlata

3.2.3.3 Malinové holovousé

Je toceska odida z Holovous na Haku v Podkrkonosi, kde seigtuje jiz od podatku

devatenactého stoleti. Odtud se rilssha Kralovéhradecko a i jinam diech [17].

Stromy s velikymi, rozlozitymi az fpvislymi korunami rostou nejlépe vigach zivnych,
vaziich, v polohach spiSe vysSich, avSak cémgioh pged Wtry. Jsou velmi odolné proti

mrazu [10].

Plod je stedni az wtSi, kulovity, hladky, ve tvaru i velikosti dostyrovnany. Slupka je
hladka, leskla, mastna, tuha. Zakladni barvu marane Zlutou, kryci barvu ma nagtsi
casti plodu krasticervenou gerverg Zzihanym lékem. Duznina je bila, pod slupkou far

Zowla, jemna, velmiavnata. Chtije sladce navinula, s vyraznou malinovdicputi [9].

Sklizi se koncem %haz z&atkemiijna, konzumni zralosti dosahne konc#jma a vydrzi
az do Vanoc. Nejlepsi chiuniva viijnu a v listopadu. Nevadne di gkladovani nejlépe

vyhovuiji teploty kolem 4 °C [8].
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Obr. 8 Malvé Holovousé

3.2.3.4 Uslechtilé Zluté

Pavodem pochazi z Anglie, kde je objevil okolo rolk&20 zahradnik Flanagon v Norfolku
[33].

Stromy az bujného vistu, s mohutnymi Sirokymi korunami maji pégdvétve porgkud
pievislé. Nejlépe prospivaji v leich, Zivnych a ob&lavanych gidach. Proti mramm je

tato odfida dosti otuzila, proto se kav krajinach drsgSich [10].

Plody jsou velké, zplo&te kulovité, pravidelné, u kalichu jerzebernaté. Slupka je hlad-
ka, vosko¥ leskla, zlatoZlutd. Duznina jetlavé Zluta, Kehkd, Savnatd, chuti nakyslé
[18].

Sklizeji se koncem #a konzumr dozravaji koncentijna, vydrzi do konce prosince az

ledna. Jsou vhodné pro zpracovani [9].

3.2.3.5 Bernské sizové

Pavodem pochazi ze Svycarska, kde bylo objeveno Ve8éch 19. stoleti F. Baumannem
v Bernském kantonu jako lesni ptafrvni plody byly sklizeny v roce 1888. Bylo raesi
no P. Daeppem z Oppligenu [8].

Stromim se d& v kazdé jgdé vhodné pro jablot) avSak v gdé hluboké a dostate¢ vih-

ké dava ¥tSi a lépe vybarvené plody. Korunu tvpravidelré jehlancovitou [10].

Plod je stedre velky, tug kuzelovity, mir@ Zebernaty ad&sSinou nepravidelny. Slupka je
namodrale ojigna, hladka, mirhmastna, leskla. Zakladni barvu métsy Zlutou, z ¥tSi

casti grekrytou zdivou ¢erveni a tmavsim zihanim. DuZnina §alb¢ Zlutava, pod slupkou
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¢asto slab narizowla, kiehka, pozdi jemna, $avnata, na vzduchu malodune, ale vel-

mi rychle modnati. Chd je navinule sladk&aste&n¢ aromaticka [9].

Sklizi se v polovi#t z&i. Plody fred sklizni snadno padaji. Konzumni zralostiza viijnu
a vydrZi do prosince, nejlepsi je v listopadteZpalé plody pak mamati a praskaji. Plody

z vySSich poloh anebo z chladiren vydrzi&sio az dva déle [8].

Obr. 9 Bernské&wzové

3.2.3.6 James Grieve

Pivod je ze Skotska, kde ji vySlechtil James Grialajsemenéodnidy Pottovo. Do pra-

xe odifdu zavedla firma Dickson v Edinburgu v roce 1890 [9

Stromy rostou v dobrychipach bujg, ale spokoji se itwlami chudSimi. Je velmi odolny
vici mrazu a chorobdm. Lze jegstovat i znané vysoko, avSak v polohach chegaych
[10].

Plod je stedni az velky, kulovity a tvaréwdosti vyrovnany. Slupka je hladka, leskla, pev-
na, pruzna, mastna, v zralosti velmi mastna. Zaklbddrva je Zlutozelena, pagdzluta,
oranzow az sw¥tle cervert Zihana, na slugai stra zvyrazrénécervené Ikko. Duznina je
Zlutobila, kehka, velmi 8avnata, dosti jemna, po rozkrojeni maladme. Chd je sladce

navinula az mirénakysla, aromatické [17].

Sklizi se koncem srpna az do polovinyizaegasgji v prvnim tydnu z&. Konzumni zra-
losti dosahuje asitrnact dni po sklizni a vydrzi do polovidijna. Velmi dolse se udrzi

v chladirnach p teplotach kolem 4 °C , a to i do ledna [8].
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Obr. J@mes Grieve

3.2.3.7 Landsberska reneta

Pivodem je z Nmecka, kde byla vygstovana jako semeti@ezndméhojgvodu Th. Bur-

chardtem v Landsbergu nad Wartou asi polévia. stoleti [17].

Tato odfida vyZaduje vIbti pidy a polohu spiSe dr§si a chladnou. Tv® mohutné koru-

ny, proto se nehodi do Uzkych stramai [10].

Plod je «tSi az velky, vysoce kulovity, mignzebernaty, &dy hladky. Slupka je hladka,
leskla, mirg mastna, pevna. Zakladni barvu ma Zlataglenou, pozi slamow Zlutou,
na slunéni strag krytou oranzovym nebo oranzovervenym lgkem. Duznina je Haveé
nazloutla, jemna, hofn&’avnatd, po rozkrojeni slalinédne. Chti je sladce navinula, sla-

b¢ aromaticka [9].

Sklizi se koncem #8 plody nesmniji na stron¢ uzrat, aby se nezkratila jejich konzumni
zralost. K jidlu dozravé v listopadu a vydrzi ddre az unora, ke konci ztraci na chuti a

Stavnatosti. Je vhodna ke skladovani v chladirnatddyPve skladech odolavaji vadnuti

[8].

3.2.3.8 Sudetska reneta

Ceska odida byla vygstovana koncem 19. stoleti vrchnim zahradnikemniaviarkem
v Bludow na severni Moray Uvadi se, Ze vznikla ZiZeni semeri@ Ananasové renety a
Kanadské renety s Gdanskym hreara [8].
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Aby ovoce nebylo drobné, jéeba stromy sazet ddaigh zivnych, dostataeé vihkych, teba i
do vysokych poloh, kde byva dostatek vodnich sré¥ek

Plody jsou kulovité s ne@Si Stkou uprosted plodu. Povrch je ploSe Zebernaty. Velikost-
n¢ je stedni az ¥tSi. Slupka je polodrsna, suchd, pgzdhastna az velmi mastnéasto
nepijemre voskow¥ lepkava. Zakladni barva je v dblsklizné nazloutle zelena, kryci
oranzow cervena, t&kovana az mramorovana. Na slamiestrai je vyrazné cihloy cer-
vené léko, které je nepravidetnpruhovanéCervena barva kryje 2/3 plodu. Duznina je

Zlutozelend, zrnit4, hrubStanata. Chtije sladce nakysla, bez vyrazného aroma [17].

Sklizi se psatkemtijna az do polovinyijna podle poasi a mistagstovani, avSak nema se
ponechavat na stranvyzrat a pl& vybarvit, neb@ ztraci na skladovatelnosti. Konzumni
zralosti dosahuje v prosinci a vydrzi do Unora gzba. Pezralé plody ztraceji cliua

pekné vybarveni, vytvdji mastné az lepkave vrstvy, které se ve skladdrsm Spini [8].

ObL Sudetska reneta

3.2.3.9 Panenské’eské

Piivodem pochazi €ech, je odidou doméciho fvodu, velmi starou, §stovanou od ne-
pantti [8].

Stromim se dobe dd&i v pidach vapenitych i pakud vazich, jsou- li dostataé vihke,
spokoji se vsak i s hlinitymidgglami promiSenymi tkem [10].

Plody jsou malé, kuzelovité, pravidelné, ve tvayrovnané a sousnné. Slupka je hladka,
leskla, velmi pevna. Zakladni barvu m&ts Zlutou, téndi celou grekrytou karminovou

cerveni s pruhovanymckem. Je modravojinéna. Duznina je Hava, mirg prozelenala,
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pod slupkou ndrzowla, jemna, méhavnata, na vzduchu malodune. Chd je navinule

sladka, s typickoufiichuti [9].

Sklizi se do poloviny 2§ konzumni zralosti dosahuje v listopadu a vydidibezna i dé-
le, nehnije a nevadne. Plody veltasto jiz pgatkem z&é padaji, ale i mira poSkozené

plody se mohou skladovat. Zek opadavani pladurci nejspolehligji skliznovou zralost

[8].

Obr. 12 Panenskiské

3.2.3.10Vilémovo

Pivodem pochazi z &necka. Jako nahodily semeénge ziskal ditel Hasselmann ve

Witzheldenu u Solingenu v roce 1864 [9].

Vilémovo neni v id¢ vybiravé, d& se vSude, kde prospivd Parména zlat&i Be i
v polohach znén¢ vysokych [10]. Strom roste bujra vytv&i mohutnou, pozgji Siroce
kulovitou korunu. Odolnost proti mram je dosti dobré jak verewe, tak ve ketu [18].

Tvar plodu je Siroce kulovity, Zebernatost je jezm&ena v kaliSniasti plodu. Velikosti
pati mezi &tSi az velka jablka. Slupka je hladkéagti leskla, v dobzrani mirg mastna i
sucha. Zakladni barva na strédne Zlutozelena, pozgl zlatozluta, kryta sstle cervenou
barvou, na slur@i strag se vytvéi vyraznécervené pruhovanécko, v okoli kalichu #-

stava zelené lemovani. Duznina jgdzluta, hrubozrngsi, tuzsi, Savnata. Chtl je sladce

nakysla, nepatgharomaticka [8].

Ovoce se nema sklizetide nez v polovia fijna, pozivatelné je koncem listopadu a vydrzi
dolie uloZzeno do dubna. Pevna slupka nevadne aiuje#Z zasilani ovoce na Zna

vzdalenosti i p baleni mén petlivém [10].
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3.2.3.11Baumannova reneta

Vyslechtil ji Van Mons v Lovani v Belgii v roce 180a pojmenoval ji podle majitele Sko-

lek Napoleona Baumanna v Bollwille v Elsasku [33].

Znama je nenatmost této odidy, jeZ roste v kazdéipe jen porgkud vhodné pro jablaf
a to i v poloze 450 m n. m. Dad¢ stromy tvaéi zprvu vyssi, pozi SirSi polokulovité
koruny [10].

Plod je stedre velky, ploSe kulovity, méhpravidelny. Slupka je hladkéaste&ne leskla,
sucha, pevna. Zakladni barvu ma zelenou, goztltou, z \&tSi ¢asti grekrytou rozmytou
cerveni atervenym Zih&nim. DuZnina je Zlutakil4, malo Savnatda, hruba, tuha, na vzdu-

chu tén¢t nehrgdne. Chti je navinule sladka, bez aroma [9].

Sklizi se v druhé polovénz&i, konzumni zralosti dosahuje v prosinci a vydrdiddibna.

Ve skleg nevadne. fed sklizni¢asto opadava [8].

Obr. 13 Baumannova reneta

3.2.3.12Ananasova reneta
Pati k velmi starym odrdam pochazejici pragdodobr z Holandska [9].

Strom vyZaduje fdu hlubokou, Zivnoufeba €Z3i a jilovitou, s dostataou vidhou, polo-
hu teplou, teba i vySSi, avSak chré&mou ged Wtry [10]. Roste slaba tvai Siroce jehlan-

covitou zahu&nou korunu [17].

Tvar plodu je vysoce kulovity, t&hvalcovity, v kaliSnicasti nahlé zuzeny. Velikost plodu

je mensi az mal&asto az nevyhovujici. Slupka je hladka, suah&lgizni, pozdiji mastna
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az nepijemnre lepkava, tenka. Zakladni barva je zelenozlutaggozlatozluta, kryci barva
chybi, pouze na slutiei strag se rkdy zabarvuje tmaiji. Duznina je nazloutla, lehka,
Stavnata. Po rozkrojeni na vzduchu jen malédme. Chd je sladce navinula se zvlastnim

typicky odfidovym aromatem [8].

Sklizi se v polovia fijna, plody pediasré ocesané ztraceji ckiu Konzumrié dozrava

v prosinci a vydrzi do polovinyibzna. Plody drzi dd@b na stromech [9].

3.2.3.13Krasokwt Zluty

Pochazi z Burlingtonu, ze statu New Jersey (USA3everni Americe se¢ptoval jiz na

zatatku 19. stoleti [8].

Nejlépe se dd v hlubokych, Zivnych fdach, bohatych na vapno, ale spokoji setidop
chudsi, jen kdyZ mé& dosti vlahy a jecab pohnojen. Proti mrazu je dosti otuZzily.iDse
doke na jizni Moraw, misty na Slovensku [10]. Strom rostéedte siln¢ a vytvai zprvu

vysokou, pozdi kulovitou az gevislou korunu [9].

Plod je stedre velky aZz velky, nepravidetrkuzelovity, k jedné strarzmaknuty, s ostrym
Zebrovanim staZzenym ke kalichu. Slupka je¢gsin zdrsila, sussi. Zakladni barvu ma na
strome zelena¥ bilou, pozdji zlatozlutou, kryci barva chybi. Duznina je Zloté az Zluta,
prokvetla zelenavymi Zilkami,fkhk4, $avnatd. Chtije sladkd, miré navinuld, kdenitd,

z dobrych poloh silharomaticka [17].

Sklizi se v polovié fijna, dolte drzi na strok konzumni zralosti dosahuje v prosinci a
vydrzi pi dobrém skladovani dorézna a skdy az do dubna.iPnizkych teplotach (kolem
0°C) plody i skladovani hadnou [8].

Obr. Kdasokwt Zluty
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3.2.3.14Blenheimska reneta

Vznikla jako nahodily semet&e Woodstocku u Blenheimu v hrabstvi Oxford v Ainggh

zatatku 19. stoleti [9].

Stromy mohutnych korun Sirokého ustu, rodi poz&é a malo, nemaji-li vhodného opaleni.
Nejlépe jim vyhovuji fdy hlinité i ©23i, arodné a dost vihké. Polohu Zadaji teploua-chr
nénou a s vysokou vzdusSnou vihkosti. Proti mrazu jgdwétu odolrgjSi nez ve tew
[10].

eI Yd

rovnanost je velmi dobra. Slupka je polodrsna andyr sucha, matna, pevna. Zakladni
barva je zelenavzluta, v konzumni zralosti pomekave Zluta az zlatozluta, na sluird
straré prekrytacervenym lékem. Cervend barva kryje 1/3 — 1/2 plodu. DuZnina §e

nazloutla, dosti hrubozrnnéidhka, savnata. Chtije sladce navinula, renetovita [8].

Sklizi se v prvni polovitijna, konzumg dozrava v prosinci, vydrzi do Unora [9].

3.2.3.15Boskoopské&‘ervené

Pavodni odfida byla vznikla v Boskoopu v Holandsku. DnesSniradd byla objevena
v roce 1923 na strofrBoskoopské v s&dO. Baumanna ve Wardmannshofu u Rees muta-

ce scervenymi plody [9].

Stromy tvdi vznosneé, pozii vysoké koruny, které se Siroce rozkladaji, abyztvorily
pievislé \&tve. Boskoopské si libuje vigach hlubokych, hlinitych, dost&m vihkych a
propustnych [10].

Plody maiji tvar kulovity, tvaravjsou plody velmi nevyrovnané. Velikost je velkaweetmi
velka. Slupka je drsna, rziva, kozovita, malo laskiruzna, pevna. Zakladni barva je zele-
na, pozdji zelenozluta az zlutad. Kryci barva je karmitaiervena a tiko temre rudé.
DuZnina je nazelenala azée Zlutd, pevnd, hrubsi, zrnitd. Ghje navinula az nakysla,

stredré $avnata, bez vyrazného aromatu [8].

Sklizi se v polovia fijna, konzumg dozrava v prosinci nebo lednu, vydrzi do dubna. Vy
Zaduje vyssi vihkost vzduchutiuskladréni, jinak plody vadnou. Nejlépe se skladuied
—4°C [18].
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3.2.3.16Kanadska reneta

Pavod je neznamy, snad Francie nebo Severni Amefikim stara odida byla gstovana

ve Francii jiz v roce 1771 [9].

Chceme-li sklizet hodnotné ovoce, je nutno sazetrgt do nejlepSich, vylvnych hlini-
tych pid s gimérenou vliahou, do polohifznivych a chraénych. Dosglé koruny se Siroce
rozkladaji a hluboko skl&ji. Stromy odolavaji celkem uspokafivnemocem i Skdcim
[10].

Plod je velky, zplo$ly, pravidelré Zebernaty, ve tvaru mé&wvyrovnany. Slupka je rziva,
ale i hladka, matnd, silna. Zakladni barvu ma Sgireelena¥ Zlutou, na slunii strag
Zlutou nebo krytou oranzovoterveni. Duznina je davé Zluta, Kehka, pozdi jemna,

Stavnatd, po rozkrojeni Bdne. Chti je sladce navinuld, renetovita [9].

Sklizi se v polovia fijna, pokud mozno co nejpagd jinak hodré vadne. Konzumni zra-
losti dosahuje koncem prosince a vydrzi dezba aZz dubna. VyZaduje vysSi vihkost, jinak
vadne, duznina je sucha a konzumni zralost se ujera¥¢ chladirg se nejlépe udrzujetip

teplotach okolo 4 °C [8].

3.2.3.17Jonathan

Vznikl v Americe na farmd Ph. Ricka v Kingstonu (New York) kolem roku 18@xdridu
poprvé popsal a pojmenoval v roce 1826 J. B. Albaayp@est Jonathana Hasbroucka,

ktery ho prvni upozornil na hodnotu této adly [8].

Tato odfida je velmi naréna na fidu i polohu. Skutén¢ krasné a dobré ovoce davaiji je-
nom stromy z hlubokych, Zivnych a dostake vihkych pid v polohach chramych, ne
vSak filis teplych [10].

Plod je stedre velky, kulovity, hladky, jen nenapagizebernaty. Slupka je hladka, vosko-
vé leskla, pevna. Zakladni barvu m&tse Zlutou, z ¥tSi ¢asti grekrytou krass nachovou
cerveni. Duznina je Zlutava, pevndeRka, jemna, velmitavnata, na vzduchu velmi stab

hnédne. Chd je sladce navinuld, aromatickd, vyborna. Plodigesienni [9].

Sklizi se v polovia tijna, ale také five. Pro uchovatelnost plade spravné weni skliz-
nové zralosti velmi tllezité. Plody na strodnnesngji prezrat a je nutnéast&né podtrzeni.

Pokud pouzivame ke skladovani chladiren, je nutnéejrychleji plody pedchlazovat a
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v chladirrgé udrzovat pi teplotach + 2°C az - 3 °C. Velké plody jinak yprnownati, duz-
nina zhrdne jiz v listopadu a v prosinci. Konzumni zralodtsdhne podle podminek

skladovani v prosinci a vydrzi az do dubna [17].

3.2.3.180ntario

Vypéstoval je v sedmdesétych letech 18. stoleti C. Wrvoobci Paizi v Kanad z jadra

Northern Spy, které bylo oplozeno pylemékvWagenerova [10].

Stromy rostou $edre bujné a vytv&i nejdive jehlancovitou, pozgi Siroce kulovitou,
fidkou korunu. Stromy nesnasSeji mrazoveé polohykjise dosti fizpasobuje fdam i po-
loham [9].

Plod je velky, zplo#ly, nejwitSi Stka uprosted plodu. Slupka je hladka, leskla, v dob
zralosti nepatr& mastna, tuha, pevna az kozovita. Zakladni barzp@atku zelend, poz-
dgji slamow, nekdy az Spina¥ zZluta, na slun@i strar piekryva karmino¥ cervena barva.
Duznina je nazloutla, skka, velmi $avnata, na vzduchu po rozkrojeni sldimédne. Ma

vySSi obsah vitaminu C. Chie navinula, bez kenitosti [8].

Sklizeji se od polovinyijna, kdy jsou jestzcela tvrdé a nevybarvené. Uzravaji od ledna a

vydrzi bez vadnuti déervna [17].

Obr. 15 Ontario

3.2.3.19Boikovo

Pavodem pochazi z &necka, kde pravghodobré vzniklo u Brém. Poprvé bylo popsano
roku 1828 [18].
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Strom je velmi otuzily a skromny, libuje si v Ziwety pidach a otetenych polohach, ale
roste dobe i na mistech siplou chudSi. Lze jejgstovat na mirnych severnich svazich
[10].

Plody jsou ¥tSi az velké, specificky velmgiké. Tvar maji kuZelovity, ke kalichu vice
leskla, pozdji slabé mastna, sedre tuhd, pevna. Zakladni barva je zelen&ladymi
skvrnami, pozdji slamow Zlutd s mirnym zelenym nadechem, na slonestrar

s n&ervenalym lEkem. Duznina je bila, pevna, drabmrnitd, mén &avnata, na vzduchu

po rozkrojeni nehfdne. Chti je giijemne nakysla az mirhkysela, bez vyrazného aromatu
[8].

Sklizi se v poloviatijna, konzuma dozrava v lednu a vydrzi do dubna aZtka [9].

3.2.3.20Parkerovo
Pochazi z Anglie, kde bylo ro#ého jiz p&atkem 19. stoleti [8].

Stromim se dé jen tam, kde jsoutmy hluboké, pimérens vihké, by i ve vysSich polo-
hach. Wi¢i mrazu nejsou vSak dosti odolné. Rostou na stdtiosteweném s vikim

ovzdusim.
Za dobré oSéeni a hnojeni se Parkerovo od¥idvyrovnanymi, krasnymi plody [10].

Plody jsou menSi azisdni, kulovité az ploSe kulovité, pravidelné [13Jupka je s¥tle
zelena, pozgi Zluta, téngi cela gekryta souvislou bronzovou rzi, drsn4, matna, pevna
Duznina je nazelenala, pagdnazloutla, pevna, v konzumni zralostekka, savnata, na

vzduchu silg hnédne. Chti je sladce navinula, renetovita.

Sklizi se v polovia tijna, konzumg dozrava v prosinci, vydrzi dadzna az dubna. Vyza-

duje vSak vlhké uskla@ni, nebd plody maji silny sklon k vadnuti [9].
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Obr. 16 Parkerovo

3.2.3.21Strymka

Pivod je neznamy, snad vznikla v Poryni, kde bylagsibzSfena jiz koncem 18. stoleti
[9].
Stromy tvdi Siroce rozlozené koruny. Stromy prospivaji tmpgrnych i chudSich jodach,

nesnaseji vSak mista zaniek& nebo sucha, pita [18]. Odolnost proti mrazu je z&.

Plod je stedre velky, vysoce kulovity, na pélech zaobleny, hladgjupka je hladka, mat-
n¢ leskla, suchd, silna. Zakladni barvu mé zelenomdiji Zlutozelenou, na sluiei strar
cervert mramorovanou a zihanou. Duznina gakié zelenava, pozii nazloutla, tuha,

pozckji mekei, Favnata, na vzduchu témnehrédne. Chd je nakysla, bezin¢ a aroma
[9].
Sklizi se od polovinyijna, sklizet se ma co nejpagidV suchych pondrech rékdy zaina-

ji plody padat. Konzumni zralost&aa v Unoru a vydrzi do ktna i déle. Velmi dofe se

skladuje, nevadne a nehnije [8].

Obr. 17 Strymka
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3.2.3.22Jadernicka moravska

Semenéd je neznaméhogvodu. Je to velmi stara krajova @de, hoj& rozSfena na vy-

chodni Mora¥ a ValaSsku [9].

Koruny jsou velké, vznognkulovité, pozdji rozlozité, mirr¢ previslé, husté. Nejlépe se
dai ve virtich pidach v polohach s vyssi vihkosti vzduchu. Nehodissuchych pis-
tych pid [16].

Plod je menSi azigdre velky, hodri variabilni. Slupka je hladkd, jemna, leskla. Zdklia
barvu ma s#tle zelenou, pozii citronové Zlutou, s mird nazloutlym az n&rvenalym
lickem. Duznina je ®kka, kehka, Blava. Chd je sladce navinula, jetasténé korenita
[9].

Sklizi se v prvni poloviatijna, konzumni zralosti dosahuje v listopadu a #iydio Unora
az lrezna. Idealni konzumni zralost je kratka. Duznaaglmi brzy sucha az ménata a

zcela ztraci chii[16].

Obr. 18 Jadertka moravska

3.2.3.23Kratkostopka kralovska
Stara oditda pravépodobré holandského jprodu.

Strom roste sedre bujré, pozdiji slabé a vytv&i mensi kulovité koruny [8]. Plody jsou
mensi az gedni, zplodtlé, barvy Zluté s hfdocervenym Iékem. DuZnina je davé Zlutd,

tuhd, chuti keenité, navinule sladké [9].

Sklizi se z&atkemiijna, konzumni zralosti dosahuje v prosinci a vydid lezna az dub-

na. Plody vyZaduiji uskladni pri vysoké relativni vihkosti, jinak sithvadnou [8].
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3.2.3.24Hvézdnata reneta

Pavod této odiidy je neznamy, ale pragpodobré vznikla v Dolnim Poryni. Poprvé byla
popsana v roce 1830 [17].

Strom roste sedre bujré a vytvai vysoce kuzelovitou az Siroce pyramidaiidkou koru-

nu. Postrannidatve jsou pevislé [18].

Plody jsou sedre velké az mensi, ploSe kulovité, pravidelné, zelériute, celé pekryté

sytou karminovouwerveni. Duznina je Zlut&wila s natzowlymi Zilkami, sladce navinula
[8].
Sklizi se ve druhé polowrz&i, ovdem ped sklizni silg padd. Konzum#idozrava v listo-

padu a vydrzi doflezna (mirg vadne) [9].

3.2.3.25Jeptiska
Je to velmi stara oflda gstovana v Nmecku jiz v 16. stoleti [8].

Nenar@né stromy s velikymi, ploSe kulovitymi korunami,Ime otuzilé proti mrazu a cho-

robam. Jsou vhodné Kstovani i ve vySSich drgjgich polohach [10].

Plody jsou gedni az ¥tSi, tug kuzelovité, mird Zebernaté, zelenavzluté, z ¥tsi casti
kryté Spinavowerveni, tmawv cerveré Zihané, fialo¥ ojinéné. DuZnina je zelenawila,

tuhda, mén &avnata, sladka, bez aromatu [17].

Sklizi se v poloviaijna, konzuma dozrava v lednu a vydrzi do &na (nehnije, nevadne)

9.

3.2.3.26Spartan

Pivodem pochazi z Kanady jakéikenec odid Mac Intosh a Newton. Byl rozévan od
roku 1930 [9].

Strom roste $edre bujré a vytva&i kulovitou az plossi, zahu$tou korunu. Ma dobrou

odolnost proti mrazu [8].

Plod je stedrg velky, kulovity, miré zhranakly a soundrny. Slupka je hladka, matrhesk-
la, pruzna. Zakladni barvu ma zelenozZlutou, gpzlamow Zlutou, na ¥tSi ¢asti plodu
piekrytou sy& ¢ervenou barvou. Duznina je bil4, néiprozelenala, jemnajéhka, savna-

ta. Chu je piijemne navinula, sladka, os¥ujici, vyraz aromaticka [9].
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Sklizi se koncem #Anebo pdatkemiijna. Ri pozdjSich skliznich dochazi ke ztratam
jednak opadem pldd ale i snizenim doby skladovatelnosti. Konzummiasti dosahuje
pocatkem listopadu az v prosinci a vydrzi do Unoradi@zna. Skladovatelnost lze velmi

dohre prodlouZzit zchlazovanim [8].
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4 VZNIK AVYVOJ KRAJOVYCH ODR UD

Jablort jsou gstovany v kultie snad jiz gkolik tisicileti, avSak o vzniku kulturnich aidt
nejsou jiz znamy zadné podrobnostiovék, podobr jako u ostatnich plodiniejmé nej-
prve sklizel lepSi plody z plénrostoucich rostlin, z nichz potom semena \Yidi

v blizkosti lidskych obydli. Bkteré z takto vzniklych semetiaopst piinaSely kvalitrjSi
plody a byvalyasto ponechavany, zatimco ostatni byly odstrany. Takto zé&nala prvni
selekce. Pozgi ¢lovek zainal sdm vysévat semena z vybranych pl@d ponechéval
v blizkosti svych domay ziejme¢ jen stromy pinasejici nejlepsi ovoce. Opakovanym vyse-
vem €chto jabloni vznikaly uiité typy jablek, které byly v dalSich generacicimegeky
stalejSi. Nejpjateln¢jSi z nich se zaly rozStovat a vysevem v lepSichignich a klima-
tickych podminkach a zvySenougpeiskavaly tyto semegi@ hodnotgjsi plody, vyznau-

jici se charakteristickym tvarem, vybarvenim, chtrvanlivosti [8].

Rod jablai pochazi zeit genovych center (Asijského, Evropského a Seveeoakého).
V Evropském gencentru se vyskytuje jablesni Malus sylvestris). VétSina u nas ¢sto-
vanych odiid jabloni se z botanického hlediska‘azauje k druhu jabkd domaci Malus
domestica). Podle nedavnych vyzkumanalyzy DNA se fedpoklada, ze jabfodoméaci a

jeji variabilita vznikla tisice let trvajicim vyvein ze stedoasijské jablohMalus sieversii

~r oy

Anticka literatura zé&ala rozliSovat rozmanitost plédablore a z&ala se vyskytovat jejich
rizna pojmenovani. Je mozné, Zze jménem &lvadupiny odfid a ne jednu konkrétni od-
radu [8].

Na naSem uzemi se poklada jablesni za pivodni doméci druh. Byla seastitidkych,
swtlych kiovinatych lesnich porost Karel Hruby (1910 — 1962), profesor genetiky, -uva
dél, Ze oblast Bilych Karpat byla jedna z n@jpzergjSich oblasti jejihoidvejSiho vyskytu.
Z prawku pochazi nejstarsi archeologické nalezy sethenhelnatlych ¢asti plodi. Nej-
vice nédlexn je z povodi Moravy, kdy plody lesni jabkobyly predmétem skrného ovoc-
néstvi tehdejSich lidskych populaci. DoloZentgghod k gstovani jabloni s&Simi plody

a semeny u nas nastal v ddiyadistni (nalezy z Mikdic) [7].
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V souwasné dob se jabla lesni vyskytuje v fivodni formeé sporadicky. Z ovocrigakého
hlediska nema prakticky Zadny vyznam. Ve Skiska a semetigké praxi je nepouZzitelna,
i kdyZ méa dobrou afinitu sgstovanymi odidami [28]. Semena jsou drobna a &y
davaji semen#& slabé a ménvhodné pro Skolkovani. Lépe se &fuji prechodné hyb-

ridni formy lesni jablo& s porgkud wtSimi a retkdy barevgjSimi plody [7].

Stredoevropské ovocistvi a @stovani jabloni bylo nejprve soisténo do mist
v pasobnosti klastér Pisemné zpravy oéptovani ovoce zth dob se vyskytuji v malé
miie ¢i jsou archivované rukopisy doposud malo probad@8héOd 14. stoleti mame ovoc-
renet. V sortimentu odld to byl kvalitativni skok a diky ,renetam*“ nasfa celé ovocria
ské Evrop rozvoj ,jablararstvi®. Krome rozsfeni produkniho gistovani jabloni vznikaly

i sbirky odiid a soused’ovaly se i tak zvané rarity.

Jednou z mnohych byla i jalldez kvti a bez jader. Ma stedre velké plody zrajici
v [éte, nejdive ze vSech jabloni. Jeji &y nently okvétni listky, a tak se lidé domnivali,
Ze je bez ksta [7].

Vlastni odiidy jabloni zé&aly vznikat teprve s roz&nim roubovani, a to asi nacasku
nadeho letoptu. Ve starénRecku a Wisi fimské se zarowezasinaji pistovat fizné typy
jabloni a zde prawgodobré doSlo k prvni rozsahlejSi samovolné hybridizagisdkem
vybérem jediné s nejlepSimi plody vzniklych nahodile nebo z véla&praseni, to je vyse-
tim semen vybranych maskych stroni. AZ do 18. stoleti nebyl znam vyznam pylu a

Gcasti otcovského pohlavi nebyliguzovan vyznam.

Dulezitym meznikem ve vyvoji celého Sleéhi rostlin byl objev jejich pohlavnosti Cra-
merariem v roce 1691, ktery se stal rézakladatelem Slechti jabloni. Tento objev byl
podrtem pro intenzivni lectihi mnoha kulturnich plodin. Sleemim ovocnych plodin
se zabyvala celéada Slechtiteéll, z nichZ u jabloni dosahli nagdomu 18. a 19. stoleti nej-
pozoruhodgjSich vysledk anglcan T. A. Knight (1759 — 1839) a belgh van Mons
(1765 — 1842). Tito Slechtitelé ziskali tisice seaté@ a vybrali z nich porrné velké
mnozstvi odid. O pil stoleti pozdji ziskal metodou zammného KiZeni celouradu po-
meérn¢ dobrych jabl@ovitych odfid cesky Slechtitel Eduard Procpe (1822 — 1908) [8].
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Dnes jako krajové oddy ozn&ujeme odidy, které se rozly ve vice katastrech stip
blizn¢ podobnymi klimatickymi, pdnimi a dalSimi podminkami t¥igich ugity kulturni a
socialni celek (Hatacko, Slovacko, ValaSsko a dalSi). Jejich vznikineog Ize ¥tSinou jiz

stZi vypéatrat [7].
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5 MOZNOSTI VYUZITi DRUH U JABLEK

Jablka nalezi mezi nejvyznaiji swtové ovocné druhy. Vzhledem k rozsahlé Skale od-

rad a dobré uchovatelnosti je Ize dodavat na trhppiray konzum prakticky po cely rok.

Hodi se k pimé konzumaci i kijprav nejriznéjSich pokrnii, do p&€iva, mowniki apod.
[4]. V konzervarenském pmyslu jsou u nas jednou z hlavnich surovin. Sldugyrobs
protlaki, mosfi, marmelad, koncenti@pro vyrobu napdi, vin, kompob a rosoil, pektinu

(vylisky), ditské vyzivy, pyré, susi se apod. [34].

TECHNOLOGICKE POZADAVKY:

Jablka na zpracovani maji mit celkadobry zdravotni stav, plody poskozené se mohou
vyskytovat pouze v malém podilu. Stipeovoleného poskozeni zavisi na vyrobku, pro
ktery se pouzivaji i na délce dopravy a skladopéed zpracovanim [13]. Pro vyrobky, kde
je rozhodujici nap tvar plodu, barva duzniny, nutni hodnota apod. se davéegnost
jablkim ¢esanym a odidam owienym pro dany vyrobek. Pro vyrobky drcené, lisovamé

pouzivaji i jablka tzv. moStova — coz je&@padanych jablek [4].

5.1 Kompoty

s

ky nehraje roli. Velikost ploil se vyuziva sedni. KaliSek i stogma jamka by réla byt
melka. Jadinec by n&l byt maly, uzaveny, co nejoseji oddileny od okolni duzniny, aby
Sel snadno vykrojit a nevznikatips velky odpad. Duznina plddma byt pevna, nerozpa-
dava, $avnatjSi ne modna. Hrédnuti duzniny by la byt co nejpomalejSi. Cliyploda

ma byt vyrazna, harmonicka, Iépe navinula [14].

Optimélni technologicka zralost nastavée@ plnou konzumni zralosti. Nezralé plody
(ve fyziologické zralosti) se na kompoty nehodigdglore jako plody v plné konzumni zra-

losti nebo dokoncetpzralé [25].
Plody maji mit minimalé 10 % susSiny. Jako dopa®né odidy jsou povazovany tyto:
James Grieve, Coxova, Jonathan, Ontario, BoikowmnKové, Jonagold, Booskopské

cervene [4].
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5.2 Protlaky, diené

Pro &Zné zpracovani se dopduii plody mér zralé s co nejvysSim obsahem pektinovych
latek a pormirné vysokym obsahem kyselin a ciikZa dobrou surovinu lze povazowatr-
stva padana jablka s malym podilem poskozenychiplets odiad nezralych a zralych.
Zralé plody zvysi refrakci i aroma, avSak nema figh vice nez 20 %, protoZéiwyssSim
podilu jsou protlaky liS vodnaté, tmavsi, Spatrrosolovati a rychle podléhaji zkaze.

Duznina plod by nentla pxilis rychle hednout a ma byt spiSe rozpadava, rézxéa[4].

5.3 SuSeni

PoZadavky na suSeni jsou té¥nshodné s pozadavky na kompot. Lépe vyhovujtidgis
vySSim obsahem kyselin a niz§im obsahemtcakbilkovin. Nema dochazet k rychlému
hnédnuti pisobenim oxidaz ani k Maillardéweakci. Barva vyrobku ma byt krémokila,
Zlutava, nazelenald, ne dtd. Kousky se nemaji rozpadat. Dogemymi odfidami jsou

Croncelské, Jonathan, Ontario, Zvonkové a Boik@No [

Plody ugené k suSeni se néjde operou a potom oloupou. Oloupané plody délene na
mensicasti nebo kolé&ka [25]. Jatinec odstraujeme bd’ pfimo noZzem f déleni plod
nebo vyiznutim valce duzniny noZzem. Slupky i fadec suSime oddkene (dalSi poziti na
pektin nebo do suSenydaju). Dale jablka krdjime na lupinky, kéle neboctvrtky. Po-
névadz oloupané jadrové ovoce na vzduchu snadrdnenmgisobenim enzyih oxidaz,
vklddame oloupané nebo rozkrajené plody do 2% kozkyseliny citrénové nebo do sla-
bého roztoku kyseliny 8tité na dobu 1 az 2 minut. Jablka suSirfiggplot nejdive 80
— 85 °C a postugji snizujeme na 50 — 55 °C [15]. Doba suSeni tB/& 6 hodin. Obsah
vody v suSenych jablkach nesmi bytai nez 20 %. Spra¥rusuSena jablka maji mit&v
le hred¢ skaricovou barvu a pruznou konzistencii(gmaknuti v ruce se nemaji lamat)
[34].

5.4 Homogenizované pyre, ovocnédtské vyzivy

Nezalezi na velikosti pldd ale kvalit suroviny. Vyznamna je také barva slupky. Slupka

ma byt sétle zbarvena, nejlépe tedylava nebo Zlutavaervend, hddaw ¢ervena a rziva
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slupka nefiznivé ovliviiuje barvu vyrobku, ta ma byt &la, Zlutava, krémay bila nebo
bélavé zelena. Nesmiip sterilaci Sednout nebo Banout. Obsah kyselin mé byt vyssi.

Duznina vhodnych odd ma byt rozpadava [13].

Doporwnymi odiidami jsou Cronselské, James Grieve, Booskopskékow@, Jonagold.
U rady dalSich odid nevyhovuji gkteré vlastnosti (barva, aroma). Dop&uje se proto
zpracovavat sis odfid, aby se vhodnou kombinaci docililo optimalnicasthosti vyrob-
ku [4].

DalSim produktem je suSeny jatiy prasek, ktery se pouzivd zejména v kombinaci
s mlékem nebo cerealiemi prétskou vyZivu. Pat sem i mrazené pyré. Oba tyto vyrobky

maji podobné poZzadavky jako pro homogenizované [iyig

5.5 Mosty

Jablka tvei ze vSeho zpracovaného ovoce B§ivpodil a jsou pro zpracovani velmi vhod-
na. Nepodléhaji tak rychle zkaze jakekike ovoce a poskytuji most s harmonickym gem
rem cuki a bilkovin, takZe se vylisovany most nemusidpsterilaci upravovat [15]. Obsah
kyselin by n&l byt kolem 0,9 — 1,5 % obsahu a obsah cukru asi1Pektinové latky maji
zustat ve vyliscich, které mohou slouzit k vyégiektinu a nemajifipchazet do vylisované

stavy, kde vySSi obsah pektinu je nezadouci [4].

Jablka musi mit pevnou duzninu, ktera poskytuje giavy s harmonickou chuti. Negjn
byt ani nezrald, aniipzrala [15]. Pro docileni dobré kvality vylisovaitavy je teba, pa-
dana jablka sklidit co nejrychleji, co nejlig &ji tiidit, zpracovat co nefiéve. Protoze za 10
dni miZze klesnout vnihi hodnota plodl skladovanych na hromadach, vysokydespl
metr aZz o 25 — 30 %.iPskladovani na skladkach jeéstyssich klesa jakost j@Spodstatr
rychleji, zejména ¥asném podzimu, kdy velky podil ttigpodzimni odiidy rychle fezra-
vajici a hnijici. Nejlépe je udrzovat stabilni pgrmere zralych ke zralym plogn (3:1). U
plodi nevyzralych, malo vyvinutych je mala ¥yhost $avy, plody pezralé se e lisuji a

vylisky se nehodi k vyrabpektinu [4].

Stolni odfidy vhodné pro mosty jsou James Grieve, Boosko3ktario, Jonagold, a jiné.
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5.6 Ovocné koncentraty
Pozadavky na kvalitu a jakost jablek jsou stejhé ja most [4].

K jejich vyroke se pouzivaji vakuové odparky, kterg gahrati na 50 — 70 °C zbavi most
asi 4/5 obsahu vody. Zahia¥ani se provadi na susSinu 60 — 65 %. Jejich vyhgeged-
noduchost skladovani, nemusi se pouzivat chemickgekvani ¢inidlo (nevnasi se cizo-
rodé latky), uspora skladovacich prostor. Nevyhgeéoude dochazi ke ziné barvy a chuti
vlivem ¢ast&né ztraty aromatu (Ize tomu zabranitizanim na jimani aromatickych latek)
a vlivem Maillardovy reakce. Vifpad, Ze se vyuziva jimani aromatickych latek, tak je-
jich podil je nej¥étSi u jablek v prvnich 10 % brydovych par. K&& se aromataijavaji

az [ jejim zpracovani poiedni vodou [35].

5.7 Ovocné sirupy

| tady jsou pozadavky na jablka stejné jako u fnp&it

Vylisovanou ovocnou t&ivu mizeme pouZzit i k vyrab sirupi [25]. Sirup je v podstat
ovocna $ava konzervovana cukrem [15]. Jsoucamy k gipraw fedtnych napaj

v domacnostech, k vyrédimonad a k pichuceni mineralnich vod. Ovocné sirupy pro vy-
robu limonad se vyrabi ze sinypkde 50 % je tvieno ovocnouti&vou a 50 % cukrem.
Cukr se rozpusti v upraven&a$¢ rozvaenim. Vzhledem ktomu, Ze se sacharosa
v kyselém prosedi a za vySSi teplotydni na invertni cukr, je nutno rozpast cukru pro-
vést co nejrychleji. Pro zvySeni rozpustnosti cubeuna z&atku vaeni mize gidavat ky-
selina citrénovaCést cukerné susiny je také mozno nahradit $krobebo riruktézou.
Ihned po rozpushi cukru je nutné zchlazeni pod + 40° C, aby seazrélb hluboké inver-

Zi. Senzorickeé vlastnosti sirtse dale daji ovliwovat gidavkem éznych tresti, kyselin,

barviv, alkaloidi a rostlinnych vytazk [35].
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6 BILE KARPATY

Bilé Karpaty pafi do Chragné krajinné oblasti od roku 1980, rozprostirajieina plose
746,6 kni, na Gzemi okrdsHodonin, Uherské Hradi§ta Zlin. Jedna se o bilateralni
CHKO, kdyceskacast ma délku 70 km, orientaci severovychod-jihodéotezi v nadmie
skeé vySce 175-970 m. Bilé Karpatiedstavuji mimeéadnou oblast mezi naSimi velkoplos-
nymi chrargnymi Gzemimi pedevSim proto, Ze jsou nejvySSim piiho jihozapadniho

okraje vlastniho karpatského horského systému [36].

6.1 Geologické a geomorfologické pokry

Bilé Karpaty néleZi geologicky Zapadnim Kafpat které jsou saidisti stedoevropskych
alpid. Geologicka stavba Zapadnich Karpat je vysded horotvornych pohybv druhoho-
rach a tetihorach. Bilé Karpaty patk makrotypu horské erozrdenudéni krajiny mirné-
ho pasma s nejvySSim bodem Velkou daau (970 m n. m.). Zakladnim fyziologickym
znakem tohoto krajinného makrotypu denitost povrchu s velmi kolisavou amplitudou
reliéfu, sklonitostnich po#mi Uzemi a nadniskych vySek. Reliéf je twen gevazri plo-
chymi, Sirokymi a neffilis dlouhymi Kbety, které jsou rater¢ny ¢i od sebe odgeny 80 -
150 m hlubokymi otesenymi dolimi bez strmych svai37].

Osu CHKO tvai pohranéni pohdi Bilé Karpaty, protazené podél hranice od jihozapa
severovychodu. Moravskést mé plochu 575 Kna stedni vy$ku 473 m. Pokiozasina za
Straznici a ko#i u Lyského pismyku. Na jihozapadzaina Zalhostickou vrchovinou
(Kobyla 584 m n. m.). Sénem k severovychodu na ni navazuje Ya&ka hornatina s
nejvyssim bodem Bilych Karpat Velkou J&mou (970 m n. m.). Hranice probih& po
dlouhém usednim kbetu. Moravsk&ast je roZlenéna do Uzkych #beti a hluboce za-
zanych udoli. Pod Velkou Jaimou lezi Straanska kotlina, jejiz dno maistni vysku
479 m. Dale na severovychod palup Bilé Karpaty Lopenickou hornatinou (Velky Lope-
nik, 911 m n. m.). Mznané jsou Siroké zaoblenélety se zarovnanymi povrchy a hlubo-
kymi udolimi. Za Vlarskym prsmykem navazuje Chmelovska hornatina. K CHKO na se-
veru nalezi i filehlé ¢asti Vizovické vrchoviny, kterérpdstavuji severni podH Bilych
Karpat [36].



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 55

6.2 Klimatické poméry

Klimaticka rajonizace Wjenuje na uzemi CHKO vSechny 3 klimatické oblasticaatik
klimatickych podoblasti. fevaznaast uzemi je Zderncna do mirg teplé oblasti s kratkym
mirng suchym létem (gimérna teplota wervenci 16 - 18C, paset letnich di 30 - 40),
mirnym jarem (pkmeérna teplota v dubnu 6 -°C) a mirnym podzimem (pmérna teplota

v fijnu 6 - 7°C). Zima je normalé dlouha, mira chladna se stovou pokryvkou spise
kratsi (60 - 100 dni, pmérna teplota v lednu -3 aZ °€, v niZe poloZenych mistech -2 aZ
-3 °C). Jako piimeérna rasni teplota se uvadi 8, C a pameérny Ghrn r@nich srazek je 752
mm [37].

Hlucka pahorkatina a udoli Véky lezi v teplé klimatické oblasti. Zakladnim znaké&to
oblasti je pimérnacervencova teplota vzduchu 18 - 20°Gjmpérna lednova teplota -2 az
-3°C, paet letnich di 50 - 70, pdet mrazovych dinpod 110 a gmeérny raéni srdzkovy
Ghrn 500 - 700 mm. Migntepla klimaticka oblast je zastoupeni@dhimi polohami Bilych
Karpat s piimérnoucervencovou teplotou vzduchu 16 - 18°Cjirpérnou lednovou teplo-
tou -2 az -5°C, 20 - 50 letnimi a 110 - 140 mrazowvginy a piimérnym raznim srazkovym
uhrnem 600 — 800 mm.

Vrcholové partie Bilych Karpat kolem Velké Jévty a Lopeniku s nadniiskou vySkou
nad 800 z&zujeme do chladné klimatické oblasti, charakterdn@ péimérnou cervenco-
vou teplotou vzduchu 15 - 16°C,gonérnou lednovou teplotou vzduchu -3 az -4°C, po-
¢tem letnich df 10 - 30 a p&tem mrazovych din140 - 160 a gimérnym raénim srazko-
vym tuhrnem 850 - 1000 mm [36].
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7 NEJVYZNAMN EJSi OVOCNE DRUHY JIHOVYCHODNI
MORAVY (OBLASTI BILYCH KARPAT)

7.1 Jabloné

Jednim z druln je jablai, ktera je nejznajSi a nejoblibegSi ovocny druh gstovany v
mirném pasu. &tovani jabloni Wechach a na Mor&wohatou tradici. Do okoli Bilych
Karpat se postupem zkultiovani krajiny roz&ilo velké mnoZstvi oéfenych a doporto-
vanych odid [7]. Z&aly se gstovat i tak zvané sbirkové adly. To jsou odidy vyskytu-
jici se v malém p#iu v sortimentech organizaci anebo u soukromyéhastli [28]. Bud'to

jiz ustoupily z velkovysadeb a sgchebo se nikdy do nich neroiBi [7].
V Bilych Karpatech a okoli také vznikly mistni tyjaploni.
Vybrané odiidy pistované na jihovychodni Mor&v

Adamovské, Api Mal& aniikovo, Homolky, Jaderttka moravska, K&zovské, Lifivka a

dalSi odfidy uvedené veeti kapitole.

7.2 HrusSné

Rod hrusé se vyskytuje v mnoha druzich a formackitdha gstovanych odrd se z&azu-
je k druhu hru&e obecnaRyrus communis), ktera roste divoce v jihozapadni Asiiét8ina
odrad, hlavré lokélnich, vytvéi mohutné stromy s rozinym tvarem koruny a doZivad se
vysokého ¥ku (200 i vice let) [29].

Zajimavé je srovnani lokalnich ddr zceskych hruSovych oblasti a mistnich adt Bi-
lych Karpat.Ceské odidy vynikaji predevsim dobrou chuti a vzhledem (Solankap-b
karpatskeé fevazre tim, Ze hniléi a jsou vynikajici na zpracovani — suseni, mostbea

n¢které do kvasu na ojedilou palenku (Praskula a jiné) [7].
Kulturni odfidy hrusni, které se nejvice vyskytuji v regionu:

Amalinska, Ananask&eska, Clappova, Dielova, Drouardova, Hajenka, Hokén Konfe-
rence, Kivice, Lucasova, Magdalénka, Maslovikianska, Merodova, Napoleonova,iRa
zanka, Pastornice, Solanka, Sterkmansova, Sedénuuida zimni, Silenka, Spinka, Willi-

amsova a dalsi .
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Obr. 19 Hruse [19]

7.3 Slivoné

Slivoreé jsou pomologicky, botanicky i geneticky nejrozmaj§im ovocnym druhem. Vy-

skytuji se ve vSech oblastech mirného pasma avtafdéerych¢astech subtrap[10].

V oblasti Bilych Karpat, tak jako na celém naSeramg jsou nejvice roz&nyctyii druhy.
Trnka obecnaHrunus spinosa) s kyselymi a trpkymi plody, v séasnosti samovoinse
rozsSkujici myrobalan Prunus cerasifera) pouzivany jako podnoz. Dale slivigr(nus insi-

titia) a SvestkyRrunus domestika) [7].

Druh slivar Svestka se daléeni z botanicko-pomologického hlediska na dal&idsahy.

Napiklad na pravé Svestky, poloSvestky, renklody, betlky a dalSi [10].

Druhy a od#dy slivoni za dobu mnoha tisiciletého vyvojecmnity velikost a kvalitu plod.
Velikost a dalSi morfologické znaky pecky sitSina forem slivoni zachovala téfrv ne-

zmeénéné podob dodnes.

Plody slivoni se zde nejvice susi, vyrabi se z pm¥idla a pali slivovice. Rozmach paleni
destilati nastal az po roce 1835, kdy bylo ¢sdgm dekretem povoleno poddanym palit
koralku z vlastniho ovoce bez odvodu dalo vySe jednohoddra (asi 56 litil). Dnes je

slivovice hlavnim produktem drobnyckéggiteli modrého ovoce Bilych Karpat. Vyroba

destilafi je v naSem regionu znama z historickych praimenod 14. stoleti [7].
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NejznangjSi odiidy slivoni na naSem Gzemi:

Bilé trnky, Blumy, Durancie, Farska, Kulasky, Pavhivka, Sklepula, Spendlik Zluty, Trn-

ka, Zelena a jiné.

7.4 OskerusSe

OskeruSe doméaciSgrbus domestika) je nekdy uvadna jako jéab oskeruSe. Pochazi ze
sttedomdského genového centra a je réeda od Pyrenejitps Apeniny, Kypr az do Malé

Asie po Kavkaz. Vyskytuje se i v severni Africe. $dni Evrog saha areal jejiho rozsi-
feni do teplejSich oblastifetiniho toku Ryna v &inecku, u nas na Morawse vyskytuje

nejvice v Pomoravi, hlagma Moravském Slovacku az po Zlin [7].

U oskerusi se vyskytuje variabilita pligda to hlave ve zbarveni, velikosti a tvaru. Oske-
ruSe je swtlomilny strom dosti nariy na kvalitni idu a snasejici sucho [2]. DozZiva se
vysokého ¥ku, tvai mohutné stromy, nevytyasouvislé porosty a nejvice je ragsiy ve
Sttedomdi. Na Moraw se vyskytuji letité, krasné solitéry hlava oblasti Bilych Karpat

[7].

Odridy jsou ozné&eny nazvem katastru obce, ve kterém bystpvany, a evidemim ¢is-

lem:

Napiiklad Brezivky OS-1, Luh&ovice OS-4, Straznice OS-17, Tvarozna Lhota OS-26 a

dalsi.

7.5 Tiesrg, visSné
Diive byly teSr¢ a viSr¢ botanicky zéazovany do rodu slivo V sowtasnosti tvéi samo-
statny rodCerasus, do kterého p#t u nas vols rostouci teSe ptaii (Cerasus avium), vi-

Sa1 obecna Cerasus vulgaris), treSa kiovita (Cerasus fruticosa) a mahalebka obecn@d
rasus mahaleb) [11].

Na naSem Uzemi s&eEre a visre péstovaly celou dobu sdowku, jak to dokladaji arche-

obotanické nélezy. V débVelké Moravy pevladaly nalezy menSich pecek typucgta i
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kdyz byly nalezeny téz&sSi pecky tesni (MikuEice). V pozdjSim stedowku jiz zcela

pieviadaly nalezy &Sich pecek typu srdcovek a chrupek.

V mnoha oblastech naseho GUzemi vznikly mistnidygia rékteré byly doporteny a zéa-
zeny do sortimerit pro dalSi pstovani. V sotasnosti se nejstarsi stromy a vysadiegri
nachazeji v obcich na Uherskohradi&i, Uherskobrodsku, Straznicku, Hacku a v okoli

Veseli nad Moravou [7].

Pomologickym rozborem bylo zjiSto, Ze ve vysadbach se nejvice vyskytujiadgrGer-

mersdorfskd, Hedelfingenska, Kastanka, NapoleoriRyehlice kmecké a Ciganka.

Obr. 20Prunus cerasus [20]

7.6 Broskvoné

V sowasnosti tvéi broskvai samostatny ro®ersica a u nas segstuje jediny drulPersica
vulgaris. Dtive se z#éazovala do rod®runus. Pochazi z Vychodoasijského genového cent-
ra. V Cing byla jako kulturni ovocny druhéptovana jiz it tisice let jed nasim letopem.

Do Evropy se broskev dostal#ep Italii, pravdpodobré v prvnim stoleti ped nasSim leto-

poctem.

NejstarSi doklady ogstovani broskvoni u nas jsou archeologické nalengl, které po-

chéazi z Mikutic a z Beclavi z 8. az 10. stoleti.

Zdarné pstovani broskvoni v okoli Bilych Karpat bylo sdestno do teplejSich katastr
obci Straznice a Uherské HradisBroskvor jsou kratkodobé ovocnéealiny. DoZivaji se

15 az 20 let. Proto se mnoho starychiddx mistnich seme&@nedochovalo [7].
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7.7 Merunky

U nas gstovani mertka pati do samostatného rodirmeniaca a vyskytuje se v jediném

druhu mertika obecnaArmeniaca vulgaris). Diive byla zéazena do rod&runus [10].

Jeji pivod se vSeobeénklade do oblasti $dni a Vychodni Asie. Rozévani merusk
bylo dlouhé a zrychlilo se patkem zensdélské ¢innosti¢loveka. Udajré se meritka do-
stala do Evropy ies Italii, pravdpodobr tak jako broskvd v prvnim stoleti fed naSim

letopattem z oblasti dneSniho Iranu.

Na Uzemi dnedrieské republiky jsou metiky mladym ovocnym druhem. | kdyZ jsou o
nich zminky jiz z 15. stoleti, o skut® pEstovani v gkterych vinorodych mistech jizni
Moravy jde az od 18. a 19. stoleti. Ve 20. a 3tede 20. stoleti nastava dynamicky rozvoj
péstovani merugk na Mora¥. Z moravskych lokélnich otld se na naSem Uzemi nejvice
rozStila odrida Velkopavlovicka. Mentky na celé Mora¥ neztraci oblibu, pouzivaji se

k ptimému konzumu, suSeni, zéveani i k paleni metikovice [7].

OBd. Meruky [21]

7.8 OieSaky

U nas jsou roz#ény ¥ druhy aeSak ( z roduJunglans). Dva pochazi ze Severni Ameri-
ky a pestuji se v parcich {@Sak popelavy Jdunglans cinerea; oreSakcerny —Junglans
nigra). Odpradavna je u naggiovany desSak kralovsky, téz vlaSskyuhglans regia) jako

ovocny strom. Jehoipod se klade do centralni Asie [11].

Existence kralovskychieSaki na naSem prakém Gzemi neni archeology prokadzana. Vy-

skytuji se az v dabhradistni, hlavé ve vykopavkach v Mikudicich a v jinych velkomo-
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ravskych sidlech. &Sinou se nachazeji typy papitak polopapirak. OreSaky jsou rozsi-
feny témt ve vSech katastrech na Uzemi Moravy. Njvtradici ma jejich gstovani

v okoli Straznice a na Uherskobrodsku [7].

Obr. 22e@4k kralovsky [22]
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ZAVER

Cilem mé bakal&ké prace bylo pojednat o chemickém sloZeni ovbeerd. Dale jsem se
zabyvala oblasti Bilych Karpat, ktera jsou typiek&kytem krajovych odid jabloni, fi-
padré jinych ovocnych druth Hlavni ¢ast prace je &anovana popisu typickych krajovych
odnid jabloni v CHKO Bilé Karpaty.

V jednotlivych oblastech &dni Evropy byly Bzné vysadby mistnich, pro dany region
typickych ovocnych tevin, které dnes nazyvame krajovymi ddlimi. Obce byly #tSinou
obklopeny pasmy vysokokmennych 8alf souvislosti s intenzifikaci zefdélstvi, zejme-
na v poslednim stoleti, #g@lo dochazet kigchodu na intenzivniggtovani ovocnych ie-
vin. Tento @stitelsky zmisob je charakterizovaregtovanim mé# vzristnych, ale vysoce

produktivnich ovocnych rostlin.

Dnes jako krajové oddy ozn&ujeme odidy, které se rozly ve vice katastrech stip
blizné podobnymi klimatickymi, pdnimi a dalSimi podminkami t¥i@ich ugity kulturni a

socialni celek (Hatcko, Slovacko, ValaSsko a dalsi).

V souwasné dob se setkame na trhu jen &nlika malo druhy pstovanych odrd jabloni.
Pritom v historii vzniklo (paradoxhv dok® sttedowku) stovky fiznych odtd, které dnes

tvori zaklad sortimentu krajovych adt i v Bilych Karpatech.

Mezi vyznamné odidy pati pomerné mlada odiida Spartan pochazejici z Kanady. Nej-
castji vyskytujici odfidou v Bilych Karpatech je Jadetka moravska, kteraipodem
muze pochazet z této oblasti. DalSi znamouiddu je Vilémovo fivodem z Nmecka,
odkud pochéazi také aiita Strymka a JeptiSka, ktera sstpje uz od 16. stoleti. Dale jsou
v oblasti Bilych Karpat rozfny odfidy pivodem ze Spojenych stafmerickych, jako
jsou nap. Jonathan, Kanadska reneta, Krasvkuty a Matino. Fivodni krajové odrdy

z Cech jsou Panenskéské, Sudetska reneta, Malinové holovousé a dalsi.

Moznosti vyuziti €&chto odiid jabloni je mnohostranné. PouZzivaji se na alkockéla neal-
koholické napoje, pro vyrobu dZzéna marmelad, pro pyré &tdké vyzivy, velky vyznam
zaujimaji @i vyrob¢ most a @i suSeni plod. Konzumovat je rizeme po cely rok a to

diky velkému mnoZstvi odd jabloni.
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