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ABSTRAKT

Cilem bakal&ské prace bylo zabyvat se nettadini druhy ovoce v podminkactR. Kon-
krétre byly vybrany kdoulog, rakytnik, miSpule a oskeruSe. Krémbecné charakteristiky
je podrobr popsano chemické slozeni danych druNetradéni ovocné druhy jsou per-

spektivnimi nutidnimi zdroji a nachazeji stalétgi uplat@ni v potravindském pémyslu.

Kli¢ova slova: kdoul, rakytnik, miSpule, oskeruse

ABSTRACT

Goal of this bachelor’s thesis was to be concemmggdd untraditional kinds of fruit in the
Czech Republic. Specifically Quince, Sea buckthdtedlar andSorbus Domesticavere
chosen. Apart from general characteristics, chdnomastitution of these kinds of fruit was
described thoroughly. Untraditional kinds of fraite a prospective nutritional source and

they are gradually more frequently used in foodistdy.

Keywords: Quince, Sea buckthorn, MedBorbus Domestica
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UvoD

Lidé odedavna shirali ovoce ptase vyskytujicich rostlin a pouzivali je jakélelzi-
tou slozku své kazdodenni potravy. Postugasu se naiili ovocné rostliny s ¥tSim ¢i
mensim Usgchem i gstovat a jejich plody zpracovavat. Zprvu ndhodnpogji cileve-
domym vykErem, zusSlectovanim i introdukci (femig’ovanimcasto z velmi vzdalenych
oblasti) tak vznikaly takové kulturni rostliny, akié podob je zname dodnes. Obsahem
vitamind, mineralnich latek, organickych kyselikistovin, aromatickych a dalSich latek se
ovocetadi k nepostradatelnym potravinaniggtozZe je jeho energetickd hodnatang vy-

soka.

Zakladni rozdleni ovocnych komodit zahrnujgerstvé ovoce, zpracované ovoce a
suché skiapkové plody. Prvnimifpadem se rozumi jedlé plody a semena sirdw@ a
bylin, které jsou uvathy do okhu bezprosedre po sklizni nebo po dité doke skladova-
ni v syrovém stavu. Zpracovanym ovocem se potominaysobky, jejichZ charakteristic-
kou sloZku tvei ovoce a které byly upraveny tagtji konzervovanim. Suché skapkové
plody jsou semena a plodyszhi, mandli apod. v surovém nebo upraveném stavukae s

fapce nebo jako jadra.

Cerstvé ovoce se raruje podle smyslovych a fyzikalnich pozadado tid jakosti
dle vyhlasky zakona. 157/2003 Sb. Podle této vyhlasksliche cerstvé ovoce na nasledu-
jici skupiny: jadrove, peckové, bobulove, skukove a plody trapa subtrop.
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1 CHEMICKE SLOZENI OVOCE

V cerstvém stavu obsahuje duZznaté ovoce zpravidla 88 % vody, skfapkové
ovoce 20 — 25 % (ve zralém stavu 4 — 8 %). Zbyeki tsusina, jejiz hlavni sloZkou jsou
sacharidy (mono-, oligo-, polysacharidy) u &ukového ovoce je to tuk. DalSimi vyzna
nymi sloZzkami jsou organické kyseliny, mineralrkig lipidy, dusikaté latky (aminokyse-
liny, bilkoviny), fenoly, enzymy, v malych mnoZsthi pigmenty, aromatické latky a vita-

miny.

Sacharidy jsou v ovoci v pméru obsazeny v koncentraci 5 — 15 %. [1] Tivie té-
meét vyhradré monosacharidy, zejména glukosa a fruktosa [2]@ndge je fizné mnoZstvi
sacharosy. [3] Hlavnimi polysacharidy jsou Skraddutsa, hemicelulosa, pentosany a pek-
tinové latky. [1] Skrob je slozkou nezralého ovece pribéhu zrani se odbourava. [2] Ce-
lulosy, hemicelulosy a pentosany tvauzniny, pecky, jadra a slupky ovoce a tyto latky
najdeme hoj& zastoupeny v bobulovitém ovoci. Cukry jsou v ovdoprovazeny alkoho-
lovymi cukry. NejznansjSim z nich je sorbitol (sorbit), obsaZzeny v jadrova peckovém
ovoci. Technologicky velmiiezitymi latkami jsou pektiny, doprovazejici celsilo Pek-
tin je ve vo@ nerozpustny. # zrani ovoce se hydrolyzuje na rozpustny pektimz do-
chazi k ntknuti plodi.

Organické kyseliny se v ovoci vyskytuji ve volnédoesazané forth Volné kyseliny
ovliviuji do zn&né miry chti ovoce a ovocnych vyrolik Dale utuji jeho pH, jehoZ ob-
vykla hodnota je mezi 3,0 — 4,0. [1] Nejhgjnsou zastoupeny kyseliny jaliied, citréno-
va, a vinna, daletavelova, mraveti, benzoova a v fabinach kyselina sorbova. [3] Ovoce
v mére zralém stavu obsahujétgi mnoZstvi kyselin a jejich koncentrace s postugeani
klesa. Jablka a hrusky obsahuji zejména kyseliblegaou. U kyselych jablek tio tato
kyselina 90 % vSech kyselin. Koncentrace kyselitsooové je u jadrového ovoce velmi
nizka, nap. u mostovych jablek je jeji obsah 1 — 3 % z ceitav obsahu kyselin. [1] Sa-
mMotre je zastoupena v angreStu a procentuabjvice se nachazi v citronech (6 — 8 %). [2]
Nekteré odiidy jablek obsahuji také kyselinu maselnou. U brosgiipada 90 %

z celkovych kyselin na citronovou, jabieu a chinovou kyselinu. U drobnébwgoce (ja-
hod, rybizu, malin) fevladaji kyseliny citronova, dale pak kyseliny gipla a vinna. [1]
Brusinky a klikva obsahuji v malém mnoZstvi kyselibenzoovou. [2] U hroZntvori
50 — 65 % kyselina vinna. Zkavych kyselin jsou tést u vSech plol obsazeny kyselina

mraveri, octova aj.
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Celkovy obsah mineralnich latgkv ovoci vysoky, kolisa v zavislosti na druhuda o
radé [1]. U rekterych ovocnych druhtvori az 1 % hmotnosti. [2] Nejvice zastoupeny jsou
ionty prvki drasliku (K), sodiku (Na), Koéiku (Mg), vapniku (Ca), chléru (Cl), siry (S),
fosforu (P) a kemiku (Si). Ze stopovych prik nag. méd’ (Cu), mangan (Mn) a bor (B).
Obsah fluoru (F) se udava 0,01 — 0,02 mg. 160au 0,03 — 015 mg. 100*golova (Pb)
0,001 — 0,0016 mg. 100'g

Lipidy jsou v duznatém ovoci zastoupeny zpravidiaalém mnozstvi (0,1 — 0,5 %),

avSak v semenech slépkového ovoce je jejich obsah Zng (u dechi i vice nez 60 %).

Obsah organickych dusikatych latek v duznatém osecuvadi v rozsahu 0,2-1 %
(bilkoviny, aminy, amidy, dughany aj.). V ovoci se mohou vyskytovat praktickgeSny
znameé aminokyseliny. [1] Tato skupina latek se mjmé uplatiuje jako Ziviny pro kvas-

né mikroorganizmy. [2]

V ovoci jsou obsazeny rostlinné fenoly a barvivg.Kromé jednoduchych fenolkar-
bonovych kyselin jsou také&ipomny fenolické latky — katechiny, leukoanthokydiny a
leukoantokyaniny, flavony a flavonoly, flavonony ¢itrusového ovoce), antokyanidiny a
antokyany (antokyaniny), kyselina hydrogkova a hydroxykumariny (u Svestek a meru-
n¢k). Obsah vicemocnych feriokolisa v rozmezi 0,1 — 1,0 %. VysSi koncentradedta-
ni a leukoantokyanidiina z nich vytvéenych tislovin zn&né ovliviiuje chu’ ovoce, které
muze byt az svirava. [1] Nezrala jablka fi#afad obsahuji az 1 %islovin [4] a sili€ svi-
ravé trnky az 2 %. [1] MnozZstvfislovin je utujici pro zji§ovani vhodnosti ovocnych
odrid ke zpracovani. [2] Leukoantokyaniny mohou tvorlewvenych antokyaninovliv-
novat vzhled tiznych potravin. Na tvogbspecifickych barevnych odstirse podileji anto-
kyany nebo jejich sis. DalSimi latkami jsou karotenoidyiigpivajici roviéz k zabarveni
ovoce. Jejich obsah kolisa v zavislosti na druhdiahg zralosti, klimatickych aganich
podminkach. Dlezity je zejména obsah beta karotenu u poniéra@elkovy obsah karo-

tenoidi u pomerai je 3 mg. 100 mt &avy. Podob je tomu u broskvi a mertik.

Enzymy fenoloxidaza a peroxidaza se vyskytuji &€m vSech druéh ovoce
s vyjimkou jahod, citrus a ananasu. Tyto enzymy souvisi s problematikoyreozého
hnédnuti. Oxidace fenoloxidazy nazné substraty (hlavnkatechiny, déle leukoantokya-

niny, kyselinu hydroskiacovou, flavonoidy) vede ke zZgndm chuti, wné a vzhledu ovoce.
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Teékavé aromatické latky (éterické olejejigpivaji k chutnosti ovoce. [1] Slozeni
téchto olefi je promenlivé, zalezi na ovocném druhujdnich a klimatickych podminkach
aj. [2] Jde o srs miznych vicemé# pribuznych slotenin (uhlovodiky, alkoholy, aldehy-
dy, fenoly, kyseliny, estery apod.). Aldehydy aeegtisou velmi vyznamné pro specifické
aroma daného druhu ovoce. [1] Tyto oleje jsou rjagjioobsazeny ve slupkach ovoce.

Vibec nejbohatsi na éterické oleje fecitrusovych plodl. [2]

Vi 7

u jednotlivych drufi ovoce liSi podle oddy a je zavisly na stupni zralosti. Kréméj jsou

hojr¢ zastoupeny vitaminy skupiny B (thiamin, riboflayimotin, niacin [1], pyridoxin) a
karoteny — provitaminy vitaminu A. [3] Skéipkové ovoce obsahuje tak&ité mnozstvi
lipofilniho vitaminu E. Obsah vitaminv ovoci ovliviiuje fada faktod,, zejména kyslik (ne-

gativne pasobi na obsah vitaminu C), teplota &tkv

Skupina latek vyskytujicich se v ovoci a jejichiuktura neni fesré definovana, se
hodnoti pouze organolepticky. Mezi takove latkyfaadi mimo aromatickych latekigde-

vSim hakeé latky, znaméidevsim u citrusovych pléd[1]
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2 ZRANi OVOCNYCH PLOD U A STUPEN ZRALOSTI

Pti sledovani vyvoje plodu rozliSujeme Uudobistu a udobi zralosti. Pro Gdoliistu
je charakteristicka velka intenzita asinié&ch a respirénich pochod. Premenu kwtu v
plod doprovazi velkd produkce GBe¢hem dalSihotstu se respirace sniZuje, v plodu se
uklada stale &Si mnozstvi Skrobu, pomalu stoupa obsah icukkyselin. Produkce CO
klesa, az dosdhne kritického bodu, od kteréhmea@Et pomalu stoupat. Tento bod se
nazyva tzv. klimakterické minimum. Ve vyvoji ploshastava zlom, tdobaistu echazi v

Gdobi dospivani a zréani. [5]

V Udobi dospivani a zrani se ploditdiny druhi jiz nezwtSuji, avSak rni se latko-
vé slozeni. Mnozstvi vydychaného £€Gtoupa ke klimakterickému maximu. Maximalni
produktivita CQ bézn¢ odpovida konzumni zralosti. Se zranim pleeé aktivita hydrata
nich enzyni zvySuje, ovoce rychlefpzrava a kne. U peckového ovoce je klimaktericky
vzestup prudky, naopak u zimnich ddijablek a hruSek je klimakterium pomalé. Zranim
se plody vybarvuji, zvySuje se tvorba karotefp@nthokyanovych barviv, hydrolyzuji se
pektocelulosy a plody postupmeéknou. Po hydrolyze a oxidac@diovin se vytraci trpkost
a zvysSenou tvorbou aromatickych latek a dosaZetiinmipého pordru mezi cukry a kyse-
linami ovoce dostava vyraznou ¢ha nabyva druhového a ddiového charakteru. Hydro-
lyzuji se polysacharidy, a tak se zvySuje cukewstabwoce. Obsah Skrobu naopak klesa.
Obsah kyselin se nejprve v obdobi dospivani zvy&lgepo dosazeni klimakterického ma-
xima, odpovidajiciho konzumni zralosti,cma ubyvat. Po dosazeni klimakterického ma-

xima probihaji v ovoci biochemické zmy, av3ak jiz nezadoucim rozkladnymesem.

Stupeé zralosti plod je jednim zéiniteld rozhodujicich o dabsklizné, moznosti
vyuziti plodi, obsahu jejich chiovych latek, uchovatelnosti apod. Posuzujeme nagtgd
stupré zralosti ovocnych plad fyziologickou, skliziovou, konzumni a technologickou

zralost.

Fyziologicka zralost je charakterizovana sitrpreralosti plod, kdy plre vysgela a

vybarvena semena jsou schopnéikli

Skliziova zralost je stugiezralosti umo#ujici optimalni dozravaniipskladovani

nebo optimalni jakostifpzpracovani.
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Plody ve stadiu konzumni zralosti jsou nejcljgha plré vyzralé. U gkterych dru-
ht tato zralost splyva s fyziologickou zralosti (pee&, drobné ovoce). Zisobem ulozeni
ovoce Vv chladirnach nebo ve skladectizenou atmosférou se doba mezi fyziologickou

popx. skliziovou a konzumni iZe do zn&né miry ovliviiovat.

Technologicka zralost je stuperalosti, kdy docilime nejvyssi kvalitu daného vy-
robku. Tato zralost u&sSiny konzervarenskych i mrazirenskych vyrblokipovida p&atku

konzumni zralosti.

Stupeé zralosti Ize také sledovat podle amobsahu cukr. Jejich obsah dosahuje
vrcholu v konzumni zralosti ovoce. Obsah Skrabpibyvajicim obsahem cukrklesa,
zejména ke konci klimakteria. Stuperalosti také sledujeme pomoci kyselogé, pH.
Vzestup pH je spolehlgSim ukazatelem nez ndklad zmiiovana zmina obsahu cukr
DalSim ukazatelem @ize byt obsah vitaminu C. Maximalni mnoZstvi byvéaxplla €srg
pied konzumni zralosti, u podzimnich a zimnichiaddédrového ovoceftblizné v doke

skliziiové zralosti. [1]
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3 VYBRANE DRUHY MALO TRADI CNIiHO OVOCE

Ve své praci jsem se z&iil na jadrové ovoce, konkrétma tyto ovocné druhy:

kdoula, rakytnik, miSpuli a oskerusi.

3.1 Kdouloi

Jedinym u nasgstovanym druhem je kdoulabecna Cydonia oblongaVill.) patii-
ci docelediRosaceagerodu kdoula (CydoniaMill.). [6] Ve starSi literatie byva oznéo-
vana jakoCydonia vulgarisPers. A takéyrus cydonia.. [7] Jsou uvaény jeji dw kul-
turni variety, a sic€ydonia oblongaubsp Pyriformis (Medic.) Thell. — hruSkovita forma

aCydonia oblongaubspMaliformis (Miller) Thell. — jablkovita forma. [8]

3.1.1 Historie a pivod kdouloni

Kdoulon pochazi z Redoasijského genového centra (Mala Asie, Zakavkazsk
Turkmeénie). [8] Informace o tom, kdy se radaido Evropy, nemame.ir€dpoklada se, ze
ji z Predni Asie do $Sedozemi a severni Afriky donesli Fé&mmné. Akademik Bohumil &
mec dokonce uvadi, Rimané kdould dovezli z fénického ¥sta Sidonu. V antice pila
tato plodina spolu s vinnou révou, jabloni a hrdénejstarSim gstovanym ovocnym dru-
ham. V Odysseji ji jmenujéecky basnik Homér. Kdoule hrala takéefitou roli v antické
mytologii. Nejvice byla spojovana s uctivanim bohywenuSe. Motiv u dvou medua
nesoucich vigdnich tlapach kdoule ve vykopavkach v Pompejicinzaebyl objasén.
Udajné méla kdoule magickou moc. Stafm3ti novomanzelé seipsvatebni hosti délili
o plod kdoule, aby si zajistili &ti, a také se podavalggelim, aby zajistila jejich &nost.
Akademik Bohumil Nmec v D¥jinach ovocnictvi uvadi, Ze kdowldyla vCechach zna-
ma jiz ve 12. stoleti. O jejiméptovani byla nalezena sta rukopise Jana Pitrkaffa
Z Tuchlovic z roku 1434. Tadea$ Hajek z Hajkurekgiadu Matthioliho hertié roku 1562
uvadi druhy, snad starSi nazev pro kdawdo ,kutny“ a ,kutnovy strom*“. Oba tyto nazvy
se vyskytuji v lidovém pojmenovani pro jablka, WySvétSinou Zluté barvy a&sSi veli-
kosti (gdoulové, kdoule, kutny, kutiky). Podobg jako miSpule se také kdoul®m nas

v minulych stoletich gstovaly gevazrie v klasternich zahradach, zdmeckych okrasnych
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parcich a uzitkovych zahradach. V 19. stoleti liglgulorg nejvice gstovany na Znojem-

sku.

Dnes se kdoulanpéstuji v rodinnych zahradach jako okrasrzitkové kée, ale jen

velmi ojedirtle. [7]

3.1.2 Popis a podminky gstovani

Kdoulon obecna je kenebo nizky strom dosahujici vySky az 8 rewejcité az
ovalné listy jsou na rubu Sedaplstnaté. [3] Kvete v kitnu acervnu velkymi bilymi nebo

narmizowlymi kvéty. [9]

Obr.1. Kdould obecnéa — strom

Plodem je mnohosemenna malvice, &tmez stopky, ktera se dle tvaru rélzge na
dve formy: Cydonia oblonga Mill subspMaliformis (jablkovita) aCydonia oblonga Mill
subsp.Pyriformis (hruskovita). V prvnimifipac jsou plody kulaté, mighzplosglé, duz-
nina je velmi aromaticka, sussi a tvrda. U hrusiétormy maji plody protahlejsi tvar,
duznina je méh zrnita, neékei a jemrjsi. [8] Slupka je zlut zbarvena, na povrchu heist
plstnata. [3] Plod dozradvanimékme a je charakteristicky svou nezantelnou vani. [10]
Na stron& jsou ponechavany dlouho do podzimu. Veliijgmné viné nabyvaji ulozenim

v chladné mistnosti. [11] Limitujicim faktorem pdbouhodobé skladovéani je nachylnost



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 15

ke hniti. [12] Podrobsi popis, vystihujici také cely druh této rostlimywadim dale v tex-

tu u jediné u nés povolené ady "Champion'.

Obr. 2. Kdoula obecna — plod

Pro pstovani kdouloni jsou vhodné niziny, nadsi@ vyska do 250 métmnad mo-
fem, pimeérna ra@ni teplota 8 — 9 °C, tmi srazky v rozmeziifblizn¢ 500 — 700 mm. [13]
Této plodirg vyhovuji slunna mista [6], co seceypozadavk na pidu, je dosti narna.
Vhodné jsou zasadité, piwhlinité pidy, humusni nivni jdy acernozens. [13] Stromy
naopak nesnaseji vysokou hladinu podzemni, stagnugidy. Na piliS vapenitych pdach
je zase zvysené riziko Zloutenky, chlorézyiggbené tim, Ze Ca blokujéijem Fe, prvku
nezbytného praadny piibéh fotosyntézy. [8] Wic¢i suchu je tato rostlina paimé odolna,

naopak pi silngjSich mrazech rize cela uhynout. [3]

3.1.3 Chemické sloZeni ovoce a vyuziti

Plody kdouli jsou mélo energeticky vydatné. Jsquicke nizkym obsahem sacharid
a vlakniny [7]. Jejich nuténi hodnota je vysoka. [14] Disponuji Zmgm mnoZzstvim pek-
tind [15] a také Zeleza (Fe), Na, K, P a Cl. Z vitainja v nich zastoupen ve:tgi mie
vitamin C a niacin (vitamin PP). [7] Znam je talefigh antioxid&ni &inek [16], ktery je
zpisoben celodadou polyfenolickych latek [17], jako naglavonoidy kvercetinem, ruti-
nem, kempferolem apod. [18] Dale kdoule obsahwujaoické kyseliny, slizy fisloviny a

silice [3] VySSi obsah aromatickych latekigpbuje intenzivni i kdouli. [19]
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Plody se daji vyuzit ke konzervaci na jemmasladlé aromatické kompoty [9] nebo
na vyrobu marmelad. [6] Da se z nich také vytdbké aromaticky destilat. [20] Plody Ize
dale pouzit na vyrobu kdoulovych 8ykteré diky vysokému obsahu pekititypicky roso-
lovatgji. [11] V cerstvém stavu se kdoule nekonzumuiji. [21vD mely své vyuziti dokon-
ce v |&itelstvi. SusSené platky nakrajené z malvic se palyipi krvaceni a fi nékterych
sttevnich a Zaludmich chorobach. [3] Dnes nachéazi tato plodina opht také
v kosmetice, jeji vytazky sefidavaji do pléovych krénd. [22] V osemeni se nachazi asi
22 % slizu, ktery se pouziva na onemadraludku, dev a také jako prostdek zmitiuji-
ci kaSel. [23]

3.1.4 Odnidy kdouloni

Kromé¢ u nas jediné ¢stované odrdy, kdoulor obecné "Champion’, jsou znamy
dalSi odiidy tohoto ovoce. Jsou to ddly "Angerskd’, "Bereczského', "Perska cukrova’,

‘Leskova@ska obrovska'. [11]

3.1.4.1 Kdoul@ obecna "Champion

Kdoulon obecnd "Champion’ pochazi zé¢eshi Asie, u nds se mnozi &stuje od
roku 1954 [8], kdy byla zapsana do Listiny povolemydid, a od této doby je udrzovana

ve Slechtitelské stanici ovoafské v Rchobuzi. [24]

Strom roste pomalu a tEoSiroce rozlozité, kulovité az ovalné husté koruRyi-
meérné dosahuje vySky 1,8 m a koruna marpér asi 1 m. \étve jsou pevné a dob se sa-
movolre rozwtvuji. Letorosty jsou Sedozelené az Sedaldn [Elave plstnaté. Listové pu-
peny maji kuZelovity tvar, na koncich jsou zaagié. Jejich barva je Sedokna. Kwtové
pupeny jsou zbarveny stgjnavSak jsou &Si, ovalné, tugi zakortené. Listy maji pi-
meérnou délku 11 — 14 cm arkiu 6 — 8 cm. Jejich tvar je vy, zakorteny malou Sgkou.
Okraj ¢epele je celokrajny az jeramilovity. List ma temg zelenou barvu, na rubu je $ed
plstnaty.Rapik je kratsi az gdrs dlouhy (pimérna délka 1 — 1,8 cm), nazelenaly a na-
cervenaly. Rticlenné kéty jsou dosti veliké, o iméru 5 — 6 cm, a maji naézowlou bar-

vu. Kalisni listky jsou podlouhlé a $pié. Korunni platky jsou ovalné, méravinéné. [24]
"Champion’ je hruSkovita malvice [8]gmeérné vysky 9 — 12 cm ai&y 7,2 — 9 cm.
Hmotnost plodu je @meérné 140 — 200 g. [24] Tvar plodu je nepravidelny, sty az

banaty, ke stopce zuzeny. Slupka zprvu Zlutozelendiar&loutne. Je pokryta Sedou plsti.
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[6] Stopka byv&asto zakrsla [11], jinak se vyzhge svou tlougkou a malou délkou. Sto-
peina jamka je velmi mala a Uzka. Kalich je itso velkymi, ovald dlouhymi, Spiatymi
kaliSnimi listky, které se nazyvaji usty. OkrajeoKeé, nalevkovité kaliSni jamky tviovy-
vysené oblé hrbolky. [24] Tuha duZnina se zranfempnuje z pivodni zelenozluté barvy
na kElozlutou. Vyzn&uje se trpkou chuti a svou bohatosti na pektinyJ§@inec je sted-

n¢ velky aredkvovity. Pouzdra obsahuji velké mnoZstuwdézbarvenych semen. [24]

Kdouloni vyhovuji gimérens vihké, stedrg t¢Zké pidy. Stanovi&t musi byt teplé a
chrarené pged Wtrem. DileZity je také dostatek sluémiho zd&eni. Velkou nevyhodou
kdouloni je mala odolnost proti zimnim miaz, zvlasé v t¢Zkych pidach s vysokou hla-
dinou podzemni vody. Pozdni jarni mraziky ji vSalovliviuji, jelikoZ kvete pozéi (za-
catek kveteni prmeérné v rozmezi 25. — 30. K¥na, konec 10. — 18ervna). [24] Tato od-
rada je samosprasnaéiinou je gstovana jako volny zakrsek nebo wieé forne. [8]
Stromové Utvary se¢ptuji Zidka. Jako podnoz se pouZzivaji typové kdaale podnoze,
stromoveé tvary se &buji v koruré na hrus# "Hardyho'. Jinak je odda "Champion” odol-
na proti houbovym chorobam (padli, strupovitofRipd je lehce plstnaty a dozrava rfap
lomu z&i afijna. K& (koruna stromu) se tvaruje jarnigzem a letnim zaStipovanim. Pod-
le poteby se v obdobi plodnosti provadi prétssvani a zmlazovani. Plodnost bydasto
sttidavda, ale powrn¢ velka. Ptimérny vynoscini 16 — 25 tun na 1 ha. Skiiava zralost
nastava ve druhé polowiraz koncentijna. Plod dozrava v prosinci a vydrzi do dubna.
[24] Odrida se pstuje gedevSim pro duZzninu bohatou na pektiny pfipnavu dZzem

marmelad, rosdla past. [8]

3.1.4.2 DalSi odidy kdoule

Odrida "Angerska’ je kevzprimeného varstu. Plody maji jablkovity tvar, jsou
stredrg veliké a vyznauji se mimdadnou aromatnosti. Slupka se po vyzrani vybarvuje
Zluts. Uroda se sklizi dhem nésicetijna. Tato odkda ma mimeéadnou schopnost vegeta-

tivniho rozmnoZzovani kenovymi oddenky. [8]

Odrida "Bereczského™ pochézi z 8ska, jeji stromy zvléStzakrsky jsou velmi
arodné. Tato odida se mze @stovat jen v teplych polohach. Plody vazi 300 — ¢0j3ou

tupe hruSkovité az valcovité. Slupka je &yluta, hkdaw plstnata.

Odrida "Perska cukrova' je vzrostly straiinketr. Typicky je pravidelnym rozenim

plodi. Plody jsou spiSe menSi a kulovité. Stopkacefy¢ ¢ni z malé jamky obklopené
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boulovitymi hrbolky. S¥tle Zluta slupka je zakryta Sedavou plsti. Ovocskdizi viijnu a

dozralé plody vynikaji oproti jinym oddam sladSi chuti.

Odrida "Leskovaska obrovska™ pochazi ze Srbska. Stromy ie kisou velkého
vzrastu, charakteristické jsou rozlozité korunu stragrdrobnymi listy. Tato odda vynika
brzkou a velkou Grodnosti a netypickou odolnostiiwnrazu. Zluté plody maji mintéd-
nou velikost, jejich hmotnost sasto pohybuje az okolo 1 kg. Maji jablkovity tvalyavaji

zelerg pruhované. [11]

3.1.5 Charakteristika kdoulofiovych podnozi

Kdoulorémi jsou také rozukmny zakrskové odidy hrusni. Jednotlivé podnoZe jsou
nasledovi pojmenovany:

iy

ci East Malling v Anglii z angerské kdoukanJe povaZzovéana za standardni kddolmu
podnoZz. Tyto stromy vyZaduji &mou konstrukci. Na rozdil od jinych agf je pongrné

mrazuvzdornd a odoln&gbytku viahy.

MC podnoz, je to zakrsla podnoZ pochazejici ddvre stanice East Malling.tRt
nastépovanych odid je v porovnani s MA o 20 % slabsi. Je émwazuvzdorna, vyZaduje
vétSi zavlahu. Stromy na MCGripaseji mensi plody, avSak ngstvané odidy maji vysSi

specifickou plodnost nez na podnozi MA.

Adamsovgyodnoz, byla vyselektovana z angerské kdabiloBelgii panem Adam-
sem. Vyznauje se podobnymistem jako MA. V podminkaclR je tato podnoz vsak

malo mrazuvzdorna.

OsteSanskdodnoz je lokalni typ kdoul@&n Pivod ma ve Skolce v GstSanech na

Pardubicku. Intenzitaistu je mirg slabSi nez u MA:

S 1podnoz byla vyselektovana v Polsku.iPkttypu angerské kdoulénVyznaiu-
je se vysokou mrazuvzdornosti. U tohoto klonu ne@R k dispozici zdravy vychozi

mnoZzitelsky material.

Sydopodnoz byla vySlechba z angerské kdouldrve Francii. Intenzitaiistu je na
arovni typu MA. Mrazuvzdornost i citlivost na vysdlpH se da srovnat s MA podnozZi.

Dobie se mnozi odiky.
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Provanskapodnoz je podnoz pochéazejici z Francie. Interagéu je siljSi nez u
MA. Nejednd se @isty klon a v dneSni d@bse uz nemnozi. Byl z ni vyselektovan klon
BA-29.

BA-29 podnoz nagpovanym odidam udluje o cca 20 % sikSi rast nez MA.
Lépe snasi sucho a trpi méwirovymi chorobami. Charakteristické jsou vysokgesy
s dobrou velikosti plad [25]

3.2 Rakytnik reSetlakovy

Rod rakytnik,Hippophae L. z ¢eledi hloSinovitych Elaegnaceaezahrnuje tkolik
druhi opadavych k& nebo strom nachazejicich se v Evromebo Asii. [24] U nas se
vyskytuje pouze RakytnikeSetlakovy,Hippophae rhamnodies Lkonkrétré poddruhy
Hippophae rhamnodies. Isubsprhamnodiesa Hippophae rhamnodies. Isubsp carpati-
ca. [26]

3.2.1 Historie, pivod a rozsieni rakytniku

Rakytnik se vyuzival jiz v tibetské, mongolské, ioké medicig, ale i ve starém
Recku aRimé. Z pisemnych zaznaimje zejmé, Ze jiz vojaci Alexandra Makedonského,
pied vice nez 2300 lety, pouzivali k obnoveni swyith sl svych koni odvat z niznych
¢asti této rostliny. U zvat po podani tohoto odvaru se leskla srst. Odtkél p@chazi jeho
latinské jmeéno, ,hippos” =i a ,phaes” = lesk. Obyvatelstvo vychodni i zapaSiiie
nazyva rakytnik ,siliskym ananasem* a tato plodina zde byla vyuZivdnha jninulosti.
Do botanické zahrady v Petrohradu se rostliny rakutieSetlakového dostaly na datku
19. stoleti, a to z Horniho Altaje. Jeho plody bigd¥nou sodasti pokrné na carském sto-
le. Prvni kulturni formy vSak vyslechtili az v bygen SSSR v roce 1934. Ziv&eho roz-
machu se tato rostlina ¢kala v obdobi druhé gtové valky a pedevSim po ni. V Rudé
armaa se v tomto obdobi rakytnik a jeho produkty Royyuzivaly k I€eni Siroké Skaly
zrareéni a nemoci imo v polnich podminkach. Prvni tovarna na zpracdakytniku byla
postavena v SSSR iz v roce 1949, &sti Bijsk. Zde se plodinagstovala ve specializo-
vanych zemdélskych podnicich, hlawh na Sibfi, kde se jen vroce 1975 sklidilo
v sovchozech ,Sojuzlekarsprom” vice nez 1000 tuodpV této dokk mel napiklad

sovchoz ,Sibirskij“ na Altaji asi 620 ha plantdzinechanickym sirem plodi. V evropské
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casti Ruska je rakytnik znamy pod nazvy ,derezainovnik®, ,gréc” nebo ,mie&nik*, na
Kavkaze ,dzakudla“, ve 8dni Asii ,dzidda“. Nejvhod#si ruské ozné&eni je ,oblepi-

cha", protoze plody skute¢ obklopuji (oblepjajut) stvicky.

Misto pivodu neni znamo, nebmblast roz&eni rakytnikureSetlakového je velmi
Siroka, zahrnuje ziaou c¢ast Evropy a Asie. Obeéize tento areél vymezit mezi 2 - 115°
vychodni délky a 27 — 68° 50" severrikg i kdyZ jeho vyskyt je pochopiteirdan kon-
krétnimi paidnimi a klimatickymi podminkami. Stova plochaistu je odhadovana na 1,5
milionu hektat, z toho asi 90 % p#tCing. [26] Znané plochy jsou taky ve Btdni Asii a
ve vychodnicasti Sibfe. [27] V Evrog jej mizeme najit fedevsSim fi morském pobezi,
na pigitych ¢i pititohlinitych biezichiek, jezer a vodnich nadrzi. [3] Nejsevgsiim mis-
tem je pravdpodobrt severozapadnéast fijordi Norska, kde ma jiz plazivou formu.
Lemuje v3ak miské pobezi Svédska, Polska,shiecka, Belgie a Anglie. Ve Francii se
s nim setkame v oblasti kanalu La Manche, takéhmvychodnim pofezi Spasiska, ve
Svycarsku, Italii, Rakousku, M&arsku, Rumunsku a \imoiské oblasti Bulharska. U nas
rakytnik feSetlakovy pvodni neni. [26] Stale je éptovan omezen} a tak se s nim
setkhvame spiSe jako s okrasnou rostlinou v parf3¢h nebo ma ochrannou funkci

zpeviujiciho porostu podél cest a dalnic. [6]

3.2.2 Popis a podminky gstovani

Rakytnik je druh ovoce, ktery citbvreaguje na rozdilnéagni a geografické pod-
minky a stav klimatu. [27] Proto se vyskytuje &mé& mnoZstvi rozdilnych forem této plo-
diny. Polymorfismus se projevuje rozdilnou vysSkastlin, velikosti a tvarem koruny,

zbarvenim i charakteristikowtwi, list, plodi, trnitosti apod.

Rakytnik je hust vétveny k& nebo strom ddistajici vysky 1,5 — 6 matr Kofenovy
systém je spiSe &ky, vétSina kdeni se rozprostird ve svrchninignim horizontu, to zna-
mena ve hloubce 10 — 60 cm. [26] ProtoZe je tatstswa kéeni i velmi Siroka, ma rakyt-
nik protierozni funkci. [27] Na Kenech jsou hlizky, které obsahuji bakterie pouitajic
vzdusny dusik. Tato skuteost znamena, Ze rostliny nefaiiuji hnojeni dusikatymi hnoji-
vy. Listy jsou Uzce kopinaté, celokrajné, 3 — 8 dlmuhé a 0,3 — 1 cm Siroké, na svrchni
straré temre zelené a lesklé, na rubu s mnoh&4dicovitymi chlupy, které zisobuji sti-
biité Sedé zbarveni. [26] Je torkdvoudomy, ¥trosnubny. [9] Saii rostliny maji ketni

pupeny 2 — 3krat &Si nez rostliny sami. Zlutavé sami kvéty vyristaji po
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3 — 11 v Gzlabi list v kratkych hroznech, maji nalevkovity kalich admmskryty pestik.
Santi kvéty jsou zelena¥ stibiité sectyfmi ty¢inkami, které maji podélné prasniky na
kratkych nitkach.

Obr. 3. RakytnikeSetlakovy — strom

Plod je kulovita, elipsoidni pdfpads vejcovita bobule 0,5 — 1 cm dlouha,
0,3 — 0,5 cm Siroka [26], Zluté, oranZzovécakvené barvy. [6] DuZnina je oranZzova, olejo-
vita a ma rozmanitou ckiuMuze byt kysela, naltkla az nasladla. Hmotnost 100 pioje
50 — 100 g u kulturnich forem a 15 — 45 g u planfgebm. Semena, 0,4 — 0,7 cm dlouha a
0,25 — 0,35 cm Siroka, jsou elipsoidni az vejcouiédnré hnéda a leskla. [26] Hmotnost
100 semen je 1,4 — 1,9 g [24], jejich podil na hmsti plodwini primérné 3 — 10 %. [26]



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 22

Obr. 4. RakytnikeSetlakovy — plod

Rakytnik je z klimatického hlediskaippisobiva rostlina. [28] V podminkaciR se
muaze pstovat prakticky kdekoliv, protoZze je dostat® mrazuvzdorny a v |8tsnasi, za
predpokladu dostatku vody vigé, vysoké teploty. Jedinym rizikem jsou pozdni jarma-
ziky, kdy mohou raSici pupeny namrzat. Rostlinytailku jsou velmi nenatmé na oSet-
fovani avSak peebuji dostatné propustnou, vihkou gmu spiSe letiho charakteru
s neutralnim pH a dostatkem P [26] a Ca [6]. Na&ah&yselych @dach (pH = 3 — 4) té-
meér neroste. Neda se mu dale natkych, hlinitojilovitych, zasolenych a chudych s
tych pozemcich. Nevhodné jsou také zareak a podmiené mdy se stojici podzemni
vodou. [26] Je to rostlina &tfomilna, @i zastiréni Spatg roste a vyhonygasto hynou. [6]
Naroky na vodu jsou potmé vysoké, pi jejim nedostatku dochazi jak k opadutljstak
kvétu a plodi. [26]

3.2.3 Chemické slozeni plaidrakytniku

Rakytnik obsahuje celou Skalu latek s vy&amyani I&¢ivymi Ucinky. Mezi tyto aktivni
latky pati predevSim vitaminy, ale také bioflavonoidy, alkalqidisloviny, oleje, mine-
ralni latky aj. V posledni d@bbyl v této rostlid objeven alkaloid hippophein, 2Zmoz

vznika biologicky aktivni amin serotonin (endorfinjen ma vyznéné farmakologické
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vlastnosti. Pozitivé ovliviiuje centralni nervovou soustavu, j@riny jako antidepresivum

a ma roviZ vyznamny protinadorovycinek, protoZze omezuje patologickyst tkani.

Jeden z prvnich rozbbmplodu rakytnikureSetlakového provedl v roce 1980 na Vy-
soké Skole chemicko-technologické v Praze profgGaév jeho susistanovil nasledujici
obsahy jednotlivych slozek: celkovy dusik 5,39 %wka bilkovina 33,71 %, pmérny
obsah tuku 15,10 %. SuSina ploduifvb7 — 19 % jeho celkové hmotnosti. Plody jsde-p
devsim vyznénym polyvitaminovym prosedkem. [26]

Tab. 10bsah vitamit v plodech rakytnikideSetlakového [26]

Vitamin mnoZstvi [mg. 100 g &erstvé hmoty |
provitamin A 0,9-40,0

vitamin B, 0,016 — 0,085

vitamin B, 0,030 — 0,056

vitamin Bg 0,050 -0,79

vitamin PP 0,21 -0,74

vitamin C 40,0 - 1300,0

vitamin E 8,0-18,0

vitamin K 09-15

Z tabulky vyplyva, Ze rakytnik vynika zé&raym mnoZzstvim vitaminu C. Jeho mnoz-
stvi v8ak kolisa v zavislosti na ad¥. [27] Tento vitamin se ale dod uchovava i
v produktech vyrobenych z rakytniku, a to z toliwatiu, Ze v jeho plodech neniijpmna
askorbinaza, enzym rozkladajici kyselinu askorbofdtamin C). Mimo to se vyzriaje
také velkym mnozstvim karotérfdo 3 %), konkréta, B, y karotenu, lykopenu a zeaxan-
tinu. Rostlina obsahuje také fenolové skeniny, udavajici trpkou clita podilejici se na

baktericidnim dinku.

Obsah sacharidkolisd mezi 2 — 8,7 %. Organickych kyselin je 26 — 4 %, kon-
krétre jsou zastoupeny kyseliny jabled, v mensi nié kdvova, jantarova, citronova, vinna
a avelova. Mezi ovocnymi druhy naopak rakytnik vyniedmi malym obsahem pektinu
(pouze asi 0,15 %). Z mineralnich latek je zdeagstno Zelezo (Fe), K, Mn, S, B, Cu,
nikl (Ni), Ca, hlinik (Al), titan (Ti) aj.
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4 — 13 % duzniny plodu t¥bolej. [26] M& oranZovou barvu. Obsahuje karotdgpi
vitamin E, nenasycené mastné kyseliny linolovoinalénovou. [28] Semena obsahuji asi
15 % oleje. Tento olej je hustSi, specificky svdwt¢ vini a Zlutou barvou. [26] Jeho
hlavni vyznam spfiva ve vyuziti ve farmaceutickémupnyslu. [28] Byla zjis&na gitom-
nost fytohormonuB-sitosterinu v mnozstvi 0,1 — 0,28 %, jeZ je efakitin prostedkem

prevence a k&eni aterosklerdzy. [26]

3.2.4 Lé&ebné ¥inky a potravinarskeé vyuziti

Oproti jinym rostlinam Ize z rakytnikteSetlakového pouzit vSechny jet@sti (ko-
fen, kiru, listy, plody, kéty i semena). Jizitive byl pouzivan i 1écbé plicnich, zazivacich
i kloubnich onemoai, ale také v kosmetice. Pomahali gahlergni, hojil viedy
v Zaludku i dvanéactniku a reguloval krevnigbbKlinické studie poslednich let mimo jiné
prokazaly, ze plody,tava z nich i extrakt ovliwji funkci Zzaludku, sleziny a dvanactniku,
krvetvorbu a jsou antimikrobiatnaktivni. Olej ma regenetai vlastnosti, hoji rany a pod-
poruje sekreci travicichtav. Plody se pouZivajifiphypovitaminidze a ke zlepSeni zdravot-
niho stavu paciefitpo chorobach. Maji baktericidntiagek proti stafylokokm, salmone-
l6ze, stimuluji zaZivani, zlep3uji vylovani travicich enzyia Zlwi. Cerstvé plody a vy-
robky z nich se pouzivajifpnachlazeni, diipce, angi, bolesti hlavy, i nemocech mo-
covych cest ale takéripnedostatku vitamil Sirupy a dZusy jsou s&éisti potravinovych
dophkt zvysSujicich dlouhodabvykonnost a zlepSujicich koncentraci. Rakytnikavs)
také zvySuje odolnost organizmu a urychlujstrvlagi. Vyznam ma i v gynekologii ip
rakovirg, netypickém epitelu a erozéldznihocipku. Olej regeneruje tkérepitelu po ter-
mickych a chemickych poSkozenichZe, popéleninachki omrzlindch. Zeva se uziva na
lé¢bu velkého mnozstvi koznich onemeci jako jsou aknéjizné ekzémy a opruzeniny.
[26]

Potravindské vyuziti této plodiny je potme veliké. [6] Celé plody se daji kompo-
tovat, susit, proslazovat, mrazit, nebo zpracovaeatino i palenku. [26] Vyborné jsou i
v ¢erstvém stavu po zaliti akatovym medem. [28] Z dugse gipravuji marmelady, t&-
vy, dZzusy [27], sirupy,tzna pyré a to n&astji v kombinaci s jinym ovocendi zeleninou,

nagiklad jablkyc¢i mrkvi. [26]



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 25

3.2.5 Odnidy rakytniku

Finsky botanik A. Rousi na zakladtudia listi, pylu a semen rakytniku rodd ra-
kytnik na de¥t poddruli, z nichZ fi jsou evropské a to: subspamnodiegteSetlakovy)
ze severu Evropy, subsftuviatilis (ticni) z pimorské piséné oblasti jizni Evropy, subsp.
rivularis (potani) ze stedni Evropy (Alpské oblasti). Dale jsou to asijgkéddruhy:
subsp.mongolica(Mongolsko), subspcarpatica (Karpaty), subspcaucasica(Kavkaz a
Zakavkazi), subspurkestanica(Stredni Asie), subspiunnanensigCina) a subspgyant-
sensigTibet). U nas se vyskytuji z tohodty dw formy, Hippophae rhamnodies. Isubsp.

rhamnodiesa Hippophae rhamnodies. Isubspcarpatica.

Mezi nejznanjSi odiidy pati "Maslicnaja’, ‘Dar Katuni', 'NovasAltaja’, "Zolotoj
pocatok’, "Vitaminnaja', ‘Masinaja’, ‘Oranzevaja’, Zolotistaja’, Jantarnaja],[26®ditd

vySlechtnych v NEmecku potom "Leikora™ [24], nebo "Hergo'. [6]

3.2.5.1 Charakteristika odidy "Masli‘naja’ (Olejova)

Tato odiida pochazi ze SSSR. Stromijkaorista vysky 2 — 4 m. Po vysatife rist
silny a @i vstupu do plodnosti spiSe mirny. [24] Ma @®lboz\¥tvenou korunu [6] s malym
poétem trri na \&tvich, které jsou tenké argwislé. [26] Listy jsou podlouhlé, uzké cca
7,5 x 0,2 - 0,5 cm), celokrajné. Vrchni stranatligg pokryta voskovym povlakem, na
spodni stra# jsou chloupky. Kéty maji Zlutozelenou barvu. Zatek kveteni je naia a
zavisi na postrnostnich podminkach. Zma @i teplo€ 6 — 10 °C a trva 6 — 12 dni. Kvete

jese v bezlistém stavu. Kty nemaji nektarium, proto je nenasatji véely a jiny hmyz.

Plody jsou nepravé nazky, dozravajici za 85 — 1H(pd z&atku kveteni. U odidy
"Maslicnaja’ je plod veijitého tvaru. Stopka je kratka a slupka jemna, tr@anzoveé bar-
vy. DuZnina této odidy je Favnata, mird nakysla. Rimérné rozméry semena jsou
3,0x2,0x 1,5 mm, jeho barva je tnddweda.

Rostlina nema velké naroky nadu, avSak vyZadujeipu s vy$Sim obsahem fosforu
(alespd 20 mg P . 100§ pidy). Hladina podzemni vody smi byt nejvice 0,6 megtod
povrchem jdy. Odolnost proti chorobam at&cim je vysoka, chemickou ochranu vyza-
duje jen i silngjSim premnoZzeni mSic. [24] Ve vysadllle nutné zastoupeni saich a
samtich rostlin v pondru 1 : 6 — 8. [6] Nastup do plodnosti vegetativnnozZenych rostlin

je ve 3. — 4. roce po vysatlbPlodnost je pravidelna. Z jedné rostliny se gktiodimérné
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12 kg plodi. ‘Masliénaja’ zraje a sklizi se ve druhé polavenpna az zsitkem z&. Plody
museji byt sklizeny éhem 14 di, pozdji totiz méknou, zahnivaji a opadavaji. Maji jem-
nou konzistenci, a protofipdelSi gepra¥ dochazi k jejich poSkozovani. &y by se

v kratké dob po sklizni zpracovat. [24]

3.2.5.2 Porovnani vybranych odd rakytniku ieSetlakového

Tab. 2. Nutréni hodnoty vybranych odd rakytnikureSetlakového | [26]

pramérné hodnoty danych veltin
Odrida obsah olejg obsah sacharidh | obsah org. kyselin Obsah karoﬁenu
[%] [%] [%] [mg. 100 g7]
"Dar Katuni® 6,9 5,3 1,66 3,0
"Novog’ Altaja’ 6,8 5,5 1,67 4,3
“Zolotoj patatok® 7,1 4,7 1,45 2,8
"Masli¢naja’ 5,2 3,9 1,45 7,6
“Vitaminnaja 6,5 4.4 1,67 5,2
"Oranzevaja’ 6,0 54 1,30 4,3
“Zolotistaja’ 6,3 6,2 1,80 N*
“Jantarnaja’ 6,6 7,4 1,68 6,4

Tab. 3. Nutini hodnoty vybranych odd rakytniku feSetlakového 11 [26]

Odrida ob?rig.vltgcr)ngl]]u = hmotnos[tg]loo plod sklizen z 1 rostliny [kg]
‘Dar Katuni’ 66 40 14,8
"Novog’ Altaja’ 50 50 - 53 15,3
“Zolotoj patatok® 68 40 13,6
"Masli¢naja’ 64 37 11,5
“Vitaminnaja 125 57 13,0
"Oranzevaja’ 330 67 13,7
“Zolotistaja’ 137 80 13,6
“Jantarnaja’ 160 58 13,6

*N ... neudano
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3.3 MiSpule

MiSpule je také netradiim ovocnym druhem jadrového ovoce&ietedi fizovitych,
RosaceagjesSt meére rozStenym neZ nafklad vySe popsana kdowloMiSpule obecna,
Mespilus germanica L je ¢asto podle latinského nazyvana miSpulenacka. U nas jedi-

nou gEstovanou odrdou je odiida "Holandska'. [8]

3.3.1 Historie, pivod mipuli a dne3ni vyskyt WCR

MiSpule pravdpodobré pochazi z Redoasijského gencentra z oblasti Malé Asie, Za-
kavkazi, iranu, Turkménie. Kdy byla romia do Evropy, neni konkrétnznamo.
V nejstarSich antickych dobach byla jigsfovana, jeji plody se vyuzivaly k jakimému
konzumu, na vyrobu magttak v I&€itelstvi. To, Ze byl tento ovocny druh znam jizowito
obdobi, doklada zprava Plinia Starsiho (23/24 - V8ewidce a pirodowdce, ktery v ni
napsal, Ze se v Egyptyskytuji ,miSpulovité Svestky“. Co tim myslel, meznamo, avSak
zajisté pirovnaval neznamé k obetrznaméemu. Kdy a odkud se miSpule obecnzalza
rozSikovat na nasSe Uzemi, neni doloZzen@dpoklada se, Ze to bylo z rakouskych provincii
vensku z doby cca 450 let.m. |. Velkomoravané s nejisi pravépodobnosti miSpuli
nepsstovali. Nejstarsi nalez semen miSpule na GzéRipochazi z Mostu ze 14. stoleti.
Ten vSak nedokladanlaz o kultivaci miSpuli. V kultte se nejvice ¢stovala v oblastech
kolem Stedozemniho mi@, v zapadnich oblastechéiNecka, ve Francii a Holandsku.
V némeckém Poryni byly nalezeny ve vykopavkach zbytkipmlii ze 12. stoleti.
odrida miSpule "Holandska'. Ve staré ovaské literatile a katalozich ovocigkych fi-
rem jsou uvaéhy a nabizeny dalStizné odfidy a typy miSpuli. Nafiklad Ovocnésky
spolek v Brig roku 1825 nabizel Velkou miSpuli, Qi®jnou misSpuli, Malou miSpuli bez
semen, roku 1850 potom je&tromky s nazvy MiSpule bez semen, Velkou zahradDb-
rovskou miSpuli. Ve starych zahrénich katalozich se krofnwySe uvedenych néaavnu-
taci miSpule objevu;ji také alty nazyvané "Nottingham’, "Nefle do Corea’, "Kranrdalsi.
Dodnes bohuZel neni pomologicky zpracovanaidava variabilita a fesné identifikace

téchto rozlenych nazw.

V minulych stoletich se u nas miSpuksmvaly v klasternich zahradach, zameckych

okrasnych parcich, vysazovaly se do vinolirddle ¢asto zplaovaly. Nerozdily se ale
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tolik jako v sousednich zapadnich zemickgmdcku a Francii. Dokladaji to absence
v riznych anketach o ovocisdvi v minulych stoletich, ale také absence miSpuidové
slovesnosti, snad krafrprirovnani pochazejiciho z Novobydzovska, ,hoch jak8pule”

— hezké, boubelaté djt Na jihu Moravy se nejvice vyskytovaly na Bnsku, Znojemsku a
Straznicku, jak uvadi E. Schubert roku 1900 ve &tych djinach ovocnictvi moravské-
ho. V blizkosti Znojma se dodnes zachovaly staréwt miSpule. [7] MiSpule "Holand-
ska’ se u nas mnozi agpuje od roku 1954. [8]

Dnes se miSpule vyskytujirgdevSim na Moray konkrétrg na Straznicku a zvlast
v oblasti Bilych Karpat, avSak spiSe sporadickglé&t je nizeme zejména v soukromych
zahradach. Jedna se o typy podobnéididrHolandskd™ s mensimi plody, coz je ale

S nej\tsSi pravépodobnosti zagtinéno horsimi gstitelskymi podminkami. [7] Bkolik

rostlin mipule se nachéazi také viednichCechach, a to v oblasti Polabi. [8]

3.3.2 Popis a podminky pstovani

MiSpule jefidce trnity ké popipad strom, ktery daista vySky az 6 mdir [3] Je ty-
picky Siroce rozlozitou, kulovitou az ovalnou koaun [6] Listy jsou dlouhé, celokrajné
s kratkou stopkou. Maji tmé&vzelenou barvu, jsou matné a na rubu pokryty Sesti.

Kvéty maji bilou barvu. [27]

Obr. 5. MiSpule obecna — strom

Plody jsou kulaté aZz hruskovité malvice, které naajdly jadinec s 2 — 5 zplo8ly-

mi, 1 — 2 semennymi peckami. Dosahuji velikost8em [3] a pimérné hmotnosti 25 —
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38 g. [8] Slupka je zlat@vhneda, pondrné tlusta, na povrchu drsna [6] a jegnplstnata.
DuZnina je tvrd4, zelenobila aZz bila, ndirromaticka, trpka. AZ po uleZzeni nebi@jjti
mraziki na kei ¢i stromu dostava Zlutavou azdaou barvu (tzv. zhnitkovati) a je mozné
ji konzumovat. Plody pak maji sladkou aZjgmre nakyslou, slabtrpkou chdi. Plodnost
je stedni az vysoka,dkdy mért pravidelna. Z&ina ve tetim azctvrtém roce po vysadb

Odrida netrpi houbovymi chorobami. [8]

Obr. 6. MiSpule obecn& — plod

MiSpuli se d& na leltich padach. [6] Je to vyraznvapnomilna rostlina, proto mu-
sime mit na tento fakt ohlediprybéru stanovi&t pro pgstovani. [27] Na ostatni Ziviny
neni naréna. Vyznguje se dobrou odolnostiisi mrazu [3], snasi ddab prasna, kaem

zneisténa prostedi. [8]

3.3.3 Chemické slozZeni a vyuZziti

Plody miSpule jsou nizkokalorické. Vyzngi se tim, Ze ze vSech jadrovin obsahuji
nejvice vlakniny a naopak nejmésacharid. [7] Déle obsahuji velké mnozstvi Ca, Mg, P,
K, ale také S a Cu. Z vitamirjsou nejhojiji zastoupeny vitamin C a-,B[29] Plody jsou
pramérné tvoreny ze 75 % vodou. [6] Zbyla suSina obsahujetwrgru 11 % sacharid
(obsah glukozy 3,75 — 4,13 %, fruktdzy 6,26 — &b& sachardzy 0,33 — 0,68 %). [30]
Vlaknina tvdi asi 7,5 %, organické kyseliny 1,15 % (nejRgijzastoupena kyselina jab-
le¢na [9]), pektin 1,43 % a popeloviny 0,75 %. [27]



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 30

Duznina miSpule je trpka a tuha, je pozivatelngpaznamrznutigi prezrani, kdy
mekne a jeji cht je prijemre nakysla. [27] Plody maji Siroké uplétri. [9] Lze je pouzit
pro gimy konzum, k vyrob vina, roviéz je mizeme susit naikzaly. Diky vysokému ob-
sahu pektif snadno rosolovati, proto se z nich vyjéinarmelady. [6].Casto jsou kon-
zervovany jako sisi s dalSim ovocem,ipdevsim jablky, hruSkami, hiorkami, Sipky a
jefabinami. Z miSpuli se vyrabi i sirup, ktery se pdaddnalym dtem jako lék pi pra-
jmech, protoZe diky obsahtidlovin méa stahujicidinky. [31] Vyjimecné se také pouzivaji
na vyrobu delikatnich palenek. [7] Mifémre tvrdé miSpulové tkvo mé vyuZiti pro vyro-
bu nabytku. [6]

Kromé pozitivnich &inka na travici trakilovéka [27], toto ovoce ipznivé pasobi
pii 1écbé kardiovaskularnich chorob a nemocglebvého systému. Napomaha takeza-

nétech dychacich cest a sniZzuje hladinu cholesteréhwi. [32]

3.3.4 Odnidy miSpule

Nejcastji péstovanymi odtdami miSpule obecné jsou ady Holandsk&', "Velko-

ploda’, Bezjaderna a 'Nottinghamska™ a "Kralov$Rd]

3.3.4.1 Charakteristika odidy "Holandska’

Tato odfida byla roku 1954 zapsana do Listiny povolenycliddi24] Stromy (kée)
rostou pomaleji, maji Siroce kulovity az ovalnyrtkaruny. [8] Listové pupeny jsou malé,
kuzelovité, Spiaté, Sedoh¥dé zbarvené. Ketni pupeny jsou naopak velké, ovalné, jejich
barva je stejna. Listy jsou veliké vipnéru 8 — 12 cm, Siroké 3 — 4,5 cm. Jejich barva je
matre zelena. Okragepele je celokrajny az pilovity. Kratkapik mé zelenou barvugi
¢lenné kéty maji ptimérnou velikost 3 — 4 cm a jsou bilé. [24] KaliSrsitky jsou dlouhé a

uzké. [27] Korunni platky maji Siroce ovalny tvgajich okraj je nestegzvinény.

Plod ma pitmérnou vysku 2,5 —3,5 cm aiku 3,5 — 4,5 cm. Drsna a tlusta slupka ma
zlatohrédou az tma¥ hnédou barvu. Po dozrani bledne a jeétky hreda. Kratka hada
stopka viista do plodu bez stofreé jamky. Kalisni listky vyistaji po obvodu hluboké
hnédocerné kalisSni jamky. Jdithec je pondrné velky a ma ledvinovity tvar. Hiia semena

jsou rovrgz ledvinovitého tvaru. [24]
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Odrida netrpi strupovitosti ani padlim. [8] Kvete p&zd proto kety ,unikaji”
pozdnim jarnim mraztkn. Réstuje se jako kenebo zakrsek. MnoZi sesgbvanim na se-
men& miSpule nebo hlohu obecného. Co setgpylovacich po#rd, rostlina kvete poz-
dé. Kveteni zainéd 3. — 11¢ervna a kodi 16. — 20¢ervna. Plodnost je poz@i, casto sti-
dava. Piimérny vynoséini 8 — 12 tun na 1 ha. [24] pbR20 — 30 kg z jedné rostliny. [27]

Skliznové zralost nastava ve druhé polavaz koncentijna. [24]

3.3.4.2 Strina charakteristika dalSich odidy miSpule

"Kralovska™ — vynika velkymi, plochymi plody, ktejgou mimdadré chuwove vy-

razné. Charakteristicky je ro¥hvysoky vzfist stroni a jejich dobra Grodnost.

‘Bezjaderna’ — pochazi z Balkanského poloostroyan&tuje se tim, Ze jeji plody

neobsahuji semenna jadra.

"Velkoploda™ — navzdory nazvu jsou plody tétotmtyr mensi oproti standardni "Ho-

landské’. Urodnost je také spise mensi.

"Notthinghamska™ — plody jsouistre veliké a dozravaji v nasSich podminkach nej-

diive na konctijna. [27]

3.4 Oskeruse domaci

OskeruSe domacS6rbus domestica )Lje casto uvadna pod nazvem jéb oskeruse.

Tento strom pdt do ¢celediRosaceaa pati mezi jgaby, rodSorbus [27]

3.4.1 Historie oskeru$e \CR, jeji ptivod a rozsfeni

Pravdpodobré prvni pisemné zprava o oskerusi poch&sského vydani Matthio-
liho herbde, vydaného roku 1562. Temegbozil a doplnil Tadeas Hajek z Hajku, kterep
klada, Ze oskeruSe ma plody okrouhlé (jgdal) a také podlouhlé jako vejce, spiSe podobné
hrusce. Starych pisemnych dokladl psstovani oskerudi a vyuzivani jejich plod Ceské
republice je zatim publikovano malo. Historické j@da zpracovaniigva a vyuzivani plo-
du v minulosti pochazi pouze z italskych &meckych pramein Jednalo se o vyrobu siol
ozubenych kol, také o suSeni plogejich m&eni ve vig a medu, atd. Tyto Udaje jsou do

ceskeé literatury opisovany. Vyjimkou je zprava vebatského fednika z roku 1962, ktery
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si stzuje, Ze: ,...od ,lidi klaSterskych®, ktéi nesli ovoce na trh do Krafrize, bylo vybi-
rano myto. A to z ,puten broskvi a oskorusi po éjdarech”...” Tato historicka zprava
tudiz doklada, Ze jiz v 17. stoleti se na Slovisksiovaly oskeruSe a jeji plody bylyegul-

métem obchodu.

Velkym propagatorem zachrany oskerusovych stro Uherskohradi$ku a Uher-
skobrodsku na zatku 20. stoleti byl titel Baltazar Motal (1880 — 1959). Paimici

vzpominali na jeho ugpné snahyip zachrag téchto starych stron

Z ankety o stavu ovoctstvi na Mora¥, uspdadanéCeskym odborem zetdglské
rady moravské, vyplynulo, Ze né&jgi, nejstarSi a nejkragBi stromy oskeruSi rostly
v obcich okolo StraZznice a také v Tvarozné kh@nketa prokhla na konci 19. stoleti).
Prvni zminka o vyrami destilak z oskeruSe byla nalezena v Hospgslém slovniku na-
ucném z roku 1914. V roce 1991 ptibo v hodoninské€asti CHKO Bilé Karpaty mapo-
vani stronii oskerusi. Bylo zaznamenano a popsano vice nesti@®i, které byly zéa-
zeny do databaze. Od roku 1998 probiha v Bilyctp&tach vysadba mladych stroin#éo
zahrad, le$ a stromdadi. [7] V sodasnosti je na Slovacku a JV Mo&awsazeno vice nez
10 000 stromi. | kdyZ se totaislo jevi vysoké, da seaedpokladat, Ze do plodnéhéku
cca 20 let, kdy stromyipstavaji byt ve své vyvoji ohrozeny, se dozije parse 10 %, tj.
1000 stronm. Z nich se ¥ku alespé 100 let dozije asi jedndetina, to znamena asi 300
stromi. [33] Zatatkem tohoto tisicileti se stala oskeruse modniomsm na sedni a jizni
Moraw. Zasluhu na tom maéaredevSim propagace a medializace skupinou nadl&eina-
Zenych kolem obce Tvarozna Lhota [7], kde se mimé jiz od roku 2002 kazdokn¢

konaji tzv. Slavnosti oskorusi. [34]

OskeruSe rosteipdevsim na jihu Evropy a to od Apeninského polawesiraz po
Balkan aCerné mae. Vyskytuje se také osirkovité na severu Afriky. [33] Ve sedni
Evrope saha aredl vyskytu do oblastiexstniho Ryna [7] a povodi Mohanu ¥iNecku.
V Cechéach najdeme oskerusi pouz€eském Sedohdi, aviak vyraz§ji se vyskytuje na
Moraw, na Moravském Slovacku. Konkrétje rozstena v oblasti od Palavskych vicho
Dievnici a VIarsky pismyk. Na Slovensku potom v oblasti Bilych Karpatkalo Trerti-
anskych Teplic. Jeji dnesni stéiva pouze 200 — 300 strdinv zengdelské krajire a [i-

blizn¢ stejny paet roste v lese.
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Donedéavna se mezi odborniky vedly spory, zda jem&e u nasgvodni, nebo je in-
trodukovanym druhemDle novodobych vyzkufn byla potvrzena jeji jwvodnost WCR,
neba’ jejimu Sfeni z jihovychodu nebrani zadnérpzena pekazka, navic hlavnimiigeli
semen jsou &ni semenoZravi ptaci, jako jsou drozdsojky, kterym nevadi hory, jako
jsou Bilé Karpatyi mokiady kolem Dyje a Moravy.iifozenost vyskytu doklada take jeji
rast v lesich. O fwodnosti oskeruSe &dcéi také nazev tétoidviny, ktery se shoduje

S jejim ozn&enim u jiznich slovanskych sidviz. Tab. 4.) [33]

Tab. 4. Pojmenovani oskerusSe ve vybranyabiskych zemich [33]

Zemé Sorbus domestica
Ceska republika Jéb oskeruse
Slovensko Jarabina oskoruSova
Slovinsko Skors
Chorvatsko Oskorusa
Bulharsko SkoruSa
Turecko Bahce uvezi
Rakousko Speierling
Italie Sorbo domestico
Sparklsko Serbal comun

3.4.1.1 Pamatné stromy CHKO Bilé Karpaty

Dle zakonas. 114/1992 Sb. [35] je mozné miidare vyznané stromy vyhlasit roz-
hodnutim organu ochranyipody za ,pamatné stromy”. Jedna seievihy, které vynikaji
svym wkem, vzhistem, vyznamné dominanty, zviagenné druhyigvin a historické -
viny, které gipominaji historické udalosti, nebo se k nim va¥né povsti. Na Uzemi
Chraréné krajinné oblasti Bilé Karpaty byly jako paméastéomy prozatim vyhlaSeny 4
oskeruse a to, Adamcova oskerude, Karlova oskeigieydova oskeruse a Nejedlikova

oskeruse.
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Adamcova oskeruSe atk nejmohutgjSim oskerusim v Evra@p [33] Strom roste
v soukromém vinohradu na severnim svahu kopce ifierdiz] Obvod kmene (8teny 1,3

m nad zemi) dosahuje Uctyhodnych 458 cmii fgaodhadovano na vice nez 400 let.

Karlova oskeruse nachéazi pobliz lokality Zerotimved jejiho kmen i 337 cm.

St&i je odhadovano na 300 let.

Spirudova oskeruse roste nad obci Tvarozna Lhbteajejiho kmene je 370 cm a
st&i kolem 300 let. V roce 2000 bylo provedeno komplexSeteni tohoto stromudetns
instalace kovové vazhy, kterd stabilizovala podélpoasklinu kmene stromu, a brani tak

jejimu bezprosednimu zlomeni. [33] Ocelova lana z&jig kosterni ¥tve. [7]

Nejedlikova oskeruSe roste nad obcikdub. Jeji obvod ma 290 cm aistge odha-
duje na vice nez 250let. Protoze je ze vSéchtd pamatnych stroimnejmladsi, je i jeji

zdravotni stav nejlepsi. [33]

3.4.2 Popis rostliny

Strom roste pomalu, vzrostly dosahujémérné vySky 25 — 30 m. Bst je ale znéné
ovlivnén prostedim, kde tatoi@vina roste. Pokud jako solitér v zahradach, jerjsit niz-
Si, ale koruna je mohutn@, Siroce rozloZena. [38)pak stromy rostouci v lese se vyana
ji svou zn@&nou vyskou a menSi korunou. [36] Podslmtomu nafiklad u hrusni a jablo-
ni. [4] Kuara stromu je zpgatku hladka, ale po 7. rocechaa byt Supinata az brazditasty
ve jsou hladké. Listy jsou lichozfené, 13 — 25 cm dlouhé se 6 — 10 paryiisgdnotlive
listky jsou 3 — 6 cm dlouhé a 1,1 — 2 cm SirokéraPhornich 2/3 listu je jednoduSe pilovi-
ty, zbyla spodnicast je celokrajna. Mladé listy jsou bile ochlupepézdji lysé. Jejich
barva je Sedozelena. [37] Pupeny jsoddénaz zelenohiué, lysé a lepkavé. Ktenstvi je
obvykle bile, vzacgji razow, zbarvené a ma podobu chocholiku. Kvete &thy. Je to

dievina jednodoma, bylo u ni prokazano samoopyjaA].
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Obr. 7. J&ab oskeruSe — strom

Plodenstvi ma 5 — 15 pléd[24] Plodem jsou jedlé malvice [39] tvaru hruskéko
(var. pyriformis) nebo jablkovitého (vamaliformig. Jsou dlouhé 0,5 — 3 cm. Barva je
Zluta scervenym klékem. Stopka plodu je kratka. Slupka je slabgi, gklizni Zluta
s klickem, po dozrani plodu tmé&hnéda. DuZnina maip sklizni Zlutohrédou barvu, ob-
sahuje mnohorislovin, proto je trpka. Po skladovani ziskava ténlamédou barvu, nikne
a dosahuje charakteristickéijpmre nasladlé chuti. Semena jsou podlouhla, 2 — 4 mm
dlouha, hgd¢ azcerné zbarvena. [24] Pro plody je ro¥h typicka velka variabilita jejich
velikosti. Vaha jednoho plodu u stréma CR se pohybuje cca od 6 do 15 g. Pro porovnanti,
Vv jizni Evro dosahuji plody hmotnosti az 25 g. RozliSuje serérh tvafi plodi oskeru-
Se. Byly klasifikovany jako zplodly, kulovity, hruskovity, konicky, veijity a elipsovity.
[33]
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Obr. 8. Jéab oskeruSe — plod

3.4.3 Podminky g@stovani oskerusi

Oskeruse je silomilnd, teplomilnd tevina. Ddi se ji na stanoviStich bohatych na
ziviny, na nepilis vlhkém,¢i zamokeném podkladu. [33] Nejvhodjsi jsou pro ni vapeni-
té pidy a o optimalni hodndétpH = 7 — 8. [24] Na druhou stranu se dokéze ,vgdat" i
s kamenitymi, vysychavymi a na ziviny i@ bohatymi fidami, a to i diky své rozvinuté
kofenoveé soustay [27] Z ovocnych i lesnichidvin sefadi mezi jedny z nejodadjsich
proti smogu a exhalaci. Je dostakemrazuvzdorna a u nas se vyskytuje do naskyezh
vySek 400 mefr nad méem, na Slovensku se uvadi vyskyt dokonce v 610eatietri
péstovani na vhodné lokalise doziva 300 — 500 let, v JV Eviogokonce 500 — 600 let
[38]

3.4.4 Chemické slozeni a vyuziti

Plody oskerusi jsou velmi c&my pro své obsahové sloZeni. Romody a susiny je
cca 4:1. Plody jsou zdrojem sachariglukézy, fruktézy, sachardzy), organickych kysel
(Jablezna, vinna, citronova, parasorbinova aj.), bilkoyektini a tislovin. Z minerélnich
latek obsahuji Ca, K, P, Mg, |, B a Fe. [33]
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Tab. 5. Bmérné procentualni latkové sloZzenigbu oskeruse [39]

Latkové slozeni % zastoupeni

voda 78
cukry (glukéza 3 %, fruktéza 10 %, sachar6za 2 %) 5 1
organické kyseliny 0,7
vitamin C (40 mg.100g-1) 0,04
celuléza 3,5
pektiny 2
tiisloviny 0,5
bilkoviny 15
mineralni latky 0,8

Dozrélé plody jsou sladkokysel&asnaté a vyraznaromaticke. [33] Po uleZeni jsou
vyborné pro pimou konzumaci, ale také se pouZzivaji digpravu kompai a marmelad.
[27] Plody se takeé lisuji prd’dvu, z které se vyrabi oskerusSove vino nebo kéepadava-
na jako pimés pri vyrobé ovocnych 8av a most. [33] Ulezelé plody potom slouZzi pro
vyrobu likéru a vysoce céné oskerusové palenky. [39] SuSené mleté oskerigeobou
pouzit jako posypka poknim V piirod jsou mimo jiné také oblibenou potravou piték
zweie. [33] OskeruSe je velmi uzéieou devinou, ktera krom cennych plod poskytuje i

velmi kvalitni devo. [40]

Diive nela oskeruSe veliké uplaini v lidovém Igitelstvi. [24] Plody se pouzivaly
zejména na lébu rekterych stevnich potizich. #2devsSim se jednalo oc¢léu piiijmu, kdy
se doportiovala pit voda ze zaienin. O uzivani plodloskeruse k obnoveni spravné funk-
ce stev informuje mnoho starych literarnich pramga pra¢ diky tomuto pouZiti pro lé-

karské wely vaéci tato rostlina vysazeni a udrzeni. [41]

3.4.4.1 Vyroba destilatu z oskerusi

Vyroba palenky z oskerusi, tzv. ,oskerudovice*, pgpskorusovice* je \CR, kon-
krétrs na JV Mora¥ a Slovacku typicka, alefdevsim vyjimeéna. Restoze jeCR pouze
okrajem vyskytu oskeruse, je jednou z mala zend, dal palenka z ni vyrabi. Existuj& n

kolik mirn¢ se liSicich recefitna vyrobu tohoto destilatu.
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Samotné vyrob predchazi sér plodi. Dilezité je nechat plodytpozert opadat
z divodu dostaténé zralosti. Plody tudiZ netrhame. Negatitay se to projevilo na v§Z-
nosti, kvali€¢ i chuti palenky. Poté je nutné nechat plody dodéstadia ,hnikky*, ¢imz
naberou dostatek cukru, dojde ke zmenSeni obgethovin a k vyvinu typické chuti. Plody

je nutné pravidekhkontrolovat a otevirat ty, které jsou jiz ve stadralosti.

DalSim krokem je zakladani kvasu a samotné kva&miistého sudu se vsypou
plody zbavené stopek a dalSich nezadoucithegi (listi, vétvicek, nahnilych plod atd.).
Sud se umisti na misto se stalou teplotou, dép@se 15 — 20 °C, takZe nejlépe do skle-
pa, ¢i stinné komory, k&lny. Plody se vSak musiigd samotnym vsypanim do sudu roz-
matkat, aby kvas kompakéji kvasil. Pro zlepSeni kvasného procesu i$erobé palenek
pridava ¥tSinou cukr. Zde se mistni receptury rozchazefindeeceptura uvadi, Ze isp-
ny cukr nepidava (z divodia zachovani kvality palenky a jeji chuti), B&Senim je dani
zakvasu z jiného dab kvasiciho kvasu nebdguem pipraveného a odkaleného zakvasu
z vinnych, pekiskych¢i jinych kvasinek. Takto sefipravuji nejjakostsjSi palenky. Jina
receptura naopak uvadi, ze pro lepSi prokvaSerikoel gfidat asi 2 kilogramy cukru na
kazdych 100 litit kvasu. Kazdopadnpo kazdém fidani plodi je potebné dolit sud tako-
vym mnoZzstvim vody, aby byly vSechny plody pteryy, aby nedochazelo k oxidaci. [33]
Dolévani vody je tleZité proto, Ze oskeruSe neobsahuji takové mnoviststni $avy jako
nagiklad Svestky. [2] V dob zakladani kvasu i v fibéhu kvaSeni je vhodné kvasem mi-
chat, aby bylo kvaSeni rovh@mé. Sud se udrZzuje zakryty n&renym vikem, aby mohl
unikat vznikajici oxid uhtiity. Vznikne-li pii kvaseni ,kol&" (zasychajici Skraloup na
povrchu kvasu tvi@ny plesnigjicimi plody), je teba jej odstranit jeStpred jeho propad-
nutim do kvasu. K paleni by selm prikrocit co nejdive po uplném dokvaseni, které se da

zjistit cukrormérem. Stupg cukernatosti se pohybuje v rozmezi 1 — 3 % zbydékovcukru.

Samotny proces paleni se neliSi od vyroby jinycstithdi. Hotova palenka jéasto
vice lihovita, coz se projevujeini a ostejSi chuti. Z tohoto w/odu se died’uje mékkou
vodou. BZné jefedini na 50 %, aléastji na 48 %, ikdy dokonce jen na 45 %Bedni je
nutné prova& postupk, je vhodné peékat 2 — 3 misice, az se palenka ,ulezi“, a pak tepr-
ve dokorit fedni na optimalni % alkoholu. Typicky ,hruskogihnili¢ity* nadech palen-

Ky n¢kdy svadi k zamné s palenkou zgkterého druhu hrusek. Po silném podchlazeni se
mohou \¢iré tekutiré objevit bilé az naSedlé Supinky, krystaly vysr§obnsilic, které ale

po vzestupu teploty zmizi. Je to jefirpzeny, nezdvadny. V§Znost z pirodniho, nedo-
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slazovaného kvasu je menSi nez u jinych na cukimatsich plod. VétSinou se ziska asi 5
— 9 litrd palenky ze 100 lifr kvasu, podle sezony. Fipact malé Urody se ifstupuje
k michani oskerusi s plody jinymi, obzviaSe os¥dcila smes Svestkovo-oskeruSova (po-
meér ovoce 1:1). ,OskoruSovica“, st&jfako jiné destilaty, péebuje utitou dobu na ,ule-

Zeni“, kdy zraje, jeji chii viin¢é se zjeniuje a zvyra#uje — ,kulati se”. [33]
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ZAVER
Cilem bakal#ské prace bylo zabyvat se neteaudin jadrovym ovocem. Pro rozsah-
lost sortimentu jsem konkrétmpopisoval kdould (Cydonia oblongaMill.), rakytnik (Hip-

pophae rhamnodies ),.miSpuli (Mespilus germanica ).a oskeruSigorbus domestica L.

V préaci je uvedena jejich komplexni charakteristiavztahu k podminkadR.

Kdoule jako jediné jsou syrové nepozivatelné, vymijiase vysokym obsahem pekti-
nt, snadno rosolovati a pouzivaji segevsim na vyrobu marmelad a konipd{doulo-
nové podnoZze se pouZivaji jako zakrskovéuddr hrusni. RakytnikieSetlakovy je
z nutriéniho hlediska velmi hodnotnou plodinou, ktera obgatvelké mnoZzstvi vitamin
ale také oleje. V3echnsasti rostliny se daji pouzit a majtiéé &inky. V CR se gstuje
jako okrasna plodina. MiSpule se r@¥nvyskytuji velmi sporadicky. Oproti rakytniku ob-
sahuji dostatek pektinu a jsou vhodné na vyrobuéona marmelad. Poskytuji také cenné
a tvrdé devo. Vyskyt oskeruSe je soimtEn predevsim na oblast JV Moravy a Slovacka.
Zde se nachazeji kkolik set let staré vysadby. ¥ahto regionech je nefin¢jSim vyuzi-

tim jejich plodi vyroba tradini palenky.

Bakal&ska prace podava uceleniepled o zatim netrathich, ale do budoucna per-
spektivnich ovocnych druzichiddtoze ma jejich gstovani na naSem Uzemi jiz staletou
tradici, jejich vyskyt jetasto pouze lokélni zaleZitosti. Teprve v&mné dob, kdy se hle-
daji stadle nové hodnotné nutri zdroje, se tyto rostliny dostavaji vice do femp. Vy-
znamné nmze byt také jejich vyuZiti v potravitgkych a konzervarenskych technologiich
diky vysokému obsahu pekiinkyselin, mineralnich latek apod. Tato prace nail @i-
nos v popularizaci vySe popisovanych ovocnych ipladpodava uceleny pohled na studo-

vanou problematiku.
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